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юбое употребление интереснее, если знаешь предысторию 
и читаешь между строк. Удивительно, но рынок премиального 
крепкого алкоголя очень молод. Или взять, например, 
профильную журналистику. Первые винные комментаторы 
появились в XIX веке, и верхушка цивилизованного западного 

общества благодаря им убедилась, что вино — это нечто возвышенное. 
А о крепком алкоголе начали писать и говорить всего лет 30 назад. Но зато этот 
рынок всегда был образцово-показательным с точки зрения маркетингового 
креатива.

В крепком алкоголе всё давно поделено между крупнейшими 
брендами, а крафтовым производителям приходится довольствоваться сотыми 
долями барышей. «Крафт» — это вообще новое направление, крафтовое теперь 
не только пиво, но и джин, бурбоны, виски, амаро, мескали, кашасы, абсенты. 
Не говоря уже о «муншайне», как принято загадочно покрывать самогон. 
Хипстерская эстетика и мода на ретро проникли в мир spirits. Но это лишь одно 
из течений. 

Глобальным же трендом в этой сфере остаётся sophistication — 
разборчивость, избирательность, любопытство потребителей, которые 
подталкивают производителей к усложнению своих категорий и инновациям. 
Коричневые спирты — виски, выдержанные ромы — по-прежнему на пике 
интереса. В США в 2015 году виски впервые обогнал водку по объёмам продаж. 
С 2004 года экспорт шотландского виски в целом вырос на 74% по стоимости, 
сингл-молтов — на 159%. Новая категория NAS — no age statement, виски без 
указания возраста — возникла в ситуации острого дефицита выдержанных 
спиртов у крупных игроков, но теперь её превратили по сути в новый премиум-
сегмент, где можно встретить весьма дорогие виски, позиционируемые как 
эдакие замысловатые авторские бленды.

Если вино во многом — чудо природы, дар терруара, то в крепком на первом 
плане интуиция и мастерство дистиллера и купажиста. Все эти довыдержки 
в бочках из-под чего угодно, расчётливый перебор струн в «парадизе», 
копание в поисках новых «ботаник» делают внешние проявления мира-spirits 
захватывающе интересными.

Он к тому же ужасно динамичный, концепты сменяют друг друга 
со скоростью улетающих страниц отрывного календаря, не угонишься. 
Мы и не пытались. В этой книге мы говорим о базовых ценностях 
и фундаментальных понятиях производства самых важных дистиллятов. 
Уверены, здесь найдётся много увлекательных сведений, способных разжечь 
любопытство даже у искушённых читателей. 

Редакция Simple Wine News
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�ожно сказать про дистилляты «потомки» 
потому, что их предтечи — слабоалкоголь-
ные напитки, являющиеся результатом 

брожения (ферментации) — процесса, возникающе-
го стихийно, природного и естественного, появились 
гораздо раньше. Вроде бы первые «напитки» такого 
рода, с лёгкими галлюциногенными и обеззаражи-
вающими свойствами, были в ходу у шумеров за три 
с половиной тысячелетия до нашей эры. Как скон-
центрировать и выделить из них самую суть? Этим 
вопросом в Средние века занимались медицинские 
школы и алхимики, а подробно история изобрете-
ния дистилляции изложена в первой главе этой кни-
ги. Первые дистилляты делали из вина, но вместе со 
стихийным распространением знаний о дистилля-
ции по миру разные народы адаптировали её под те 
виды бражки, которые у них были в ходу.

1� �������� ������
�
Плодовые культуры так или иначе превращают 
в сладкий сок (сироп, раствор), который подвер-
гают ферментации (брожению) с добавлением или 
без добавления дрожжей, получившуюся браж-
ку (сусло, вино), содержащую в растворённом ви-

Все дистилляты делятся на две группы: «потомки» вина (из плодовых культур и растений) и «потомки» пива 
(из зерновых культур). Есть ещё, правда, «потомки простокваши», но на них нам в этой книге точно не хватит места.

де алкоголь (обычно около 6–10%) отправляют на 
дистилляцию.

2� ��

���� ������
�
В плодовых культурах (фруктах и тростнике) сахар 
существует в форме, сразу пригодной для брожения, 
при котором он превращается в алкоголь с выделе-
нием углекислого газа. В зерновых культурах, а так-
же в картофеле и агаве, сахара потенциально тоже 
немало, но он «хранится» в них в форме крахмала 
или инулина. Превратить их в сахар можно за счёт 
естественных ферментов (соложение) или добавле-
ния искусственных энзимов. При соложении зер-
на сначала проращивают, вызывая в них процессы 
образования естественных ферментов и высвобож-
дения сахаров, потом просушивают, измельчают 
и превращают в раствор, который подвергают фер-
ментации (брожению) с добавлением или без добав-
ления дрожжей, получившуюся бражку (пиво), от-
правляют на дистилляцию.

Соложение можно производить с разными зерно-
выми (пшеница, сорго, рожь), но чаще всего это дела-
ют с ячменём. Другие культуры (например, кукурузу) не 
солодят, а просто проваривают и добавляют к ним часть 

��� ������ ��������
�� 
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соложеного ячменя (его ферменты воздействуют на 
весь «маш») или добавляют искусственные ферменты.

�����!!"#�" (�� ���. distillatio — ��$%&'�$ 
%&)!"*�) — �
�
��	��, ����
�
	�
 !����� ��
�
� 
	� ������#9�
�
 �� ������� 5������». (/�3) 
)�	���	� �	� 	� ���, ��� ���	�
 �����	
	�� 
�����	�� !������� ��� 
( 	���
��	�� ���
� 
� �����
#��
 ��� ���	�� �
��
�������.

����
���
Дистилляция происходит в установках 
двух видов: это или кубы (pot still, например, 
шарантский аламбик), или колонны непрерыв-
ной дистилляции (от одинарной арманьячной колон-
ны, известной как арманьячный аламбик, и двойной 
«колонны Коффи» до огромных установок из после-
довательно соединённых ректификационных колонн 
и очистных сооружений разного рода на крупных 
спиртзаводах). Дистиллируют один, два, редко три 
раза.

�-/ (pot still) — +�� 5�����
��� ���(�, � ������� ����#� 
��	� ��� "��!�� ��
 �������
���, ��� ��� �	��
 ������
-
��
���. ���� +��	��� ��"���#��
 � 
�� �
��	
� �����, ��	-
�
	����#��
 � �
�
� «�
#» �������� ��"���#��
 � ������ 
(������. �������
��
 ���������
 	
"������� �����
��/
�����
�� (batch distillation), �	� ��
���	�
. ?�������		�
 
��"� �
�	�
 (������ ��� �
�� ��������� � �� 	
( ��!	� 
���
���� ������� ���!	�� ��	5��������, � 	
( ������
 
�
���������	���� � � ���� !
 �	� �����"	� �����"������� 
�� ��	�
	����#9���
 ����� �
��, ��� ��
	� ��!	�).

�
�����
В растворённой бражке содержатся этанол, метанол 
и множество других веществ, которые могут образо-
вывать ароматические компоненты и сивушные мас-
ла. Температура кипения этанола — 78,3°С, он начи-
нает испаряться раньше, чем вода, так что можно его 
поймать и собрать, а потом снова превратить в жид-
кость. Правда, параллельно и другие вещества с бо-
лее низкими, чем у воды, температурами кипения на-
чинают испаряться и собираться в виде парообраз-

ного облака, готового при небольшом охлаждении 
вновь излиться дождём. Если поймать и отсечь обла-
ко этанола на моменте, когда исходная жидкость на-

грета до 78,3°С, то теоретически можно с первого 
раза получить дистиллят крепостью 90% и да-

же больше, — но это только в промышлен-
ных «колоннах».

В «кубах» результат первой дистил-
ляции обычно представляет собой новую 

жидкость с 23–55% спирта, зато богатую 
другими веществами, образующими ароматы 

и текстуру. Эту жидкость отправляют на перегон-
ку снова. Во время второй перегонки важно разделе-
ние конденсата на выходе на фракции: в «головах», 
как правило, собирается метанол (его температу-
ра кипения ниже, чем у этанола — 64,7°С), в «серд-
це» — наиболее чистый спиртовой раствор, в «хво-
сте» больше концентрация сивушных масел (они на-
чинают интенсивно выделяться при температуре 
около 85°С). На дистилляцию одного «батча» уходит 
несколько часов.


�
���
��
Это всё было о получении дистиллята — жидкости 
с высоким содержанием этилового спирта. На конеч-
ные свойства напитка влияет сырьё и особенности 
процесса, а дальше его можно «улучшать», добавляя, 
например, сахар или различные ароматические и кра-
сящие компоненты), а также выдерживая в бочках из 
дерева. Во время нахождения в дереве жидкость по-
немногу испаряется через его поры и всё больше кон-
центрируется. Дерево также привносит в жидкость 
новые вещества, с течением времени преобразующи-
еся, распадающиеся и образующие всё более слож-
ный узор фенольных соединений — ароматический 
профиль напитка. А также цвет. Впрочем, цвет может 
быть от карамели. Подробнее читайте в главах, по-
свящённых главным категориям напитков.

! 4�	 ��6� 
�
��
��� ���
�� 

�
��� �����������, 
��	 	���6� � ��	 

�

	���4����� 
��7����.

� � � � � � � ������������������������������������������������������������������

����	����� ����"�� 
� ���
�� �#"��� pot still 0���	�
����� ����"�� ��
�� ����		� %�55� ����	�
 ����		�

7
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��
��: ���
�
����9 �	�� ;POMACE, VINACCIA< �
��� �

���
����� ���� � ���
����4����� 
���
���

�������� 	
����
�� 
�	�������� �
���	��
  ����
	 �������� ��, �
�

�	 � ��
9 ����� �
���7��� 
�������� �����  

�
����
��
���, �����������
����� ��

��
 �������
��
 �ax �� 86% abv

� �#"�� ��������� (� ��"�, � 
����		� ��������#��
)
��!
� ����
 	
 ���
�!������
, 
	� 
��� ���
�!�	� "����
 

����, �� 

 ��!	� ���������� 
�����
��#
 ���
�!�� � "����� �� ��"�, 

�����	�
 Vecchia ��� Invecchiata — 

���
�!�� � "����� min 12 
�
�
�
�
 Riserva ��� Stravecchia — min 

18 �
�
�
�


�� � ���
���� 
��
������� 
������
�
����� �����

 �
����� (������ �(�	�� 
�����	�� �����) �
�
� 
5
��
	����
� ������
� ����� 
� ��"���
#� ���!!�

 ��
!�� ��� �����	��� 
�����	��� �"��!���#� 
	
�
��
		� 	� ��"���
		�� 
���!!��
 �������
��
 �#"�� �����"�� 

�� max 96%
 ���� ��������
��
 �������� 

��	
����� �� 	
���
�!�		�� 
�� ���
�!�		�� ��
	� �����

������ � �
������
 �5������	� � /������� ���
�
�

��
 

��� «Aguardente de Cana» 
(�����	������ "�
	��)
 �
�	��
��� +�� Rum Agricole — �� 

���� �����	��� �����	���
 �����	�
 �	������
 ��
 /������� 

���!
 ��

� ��!	�
 �������	�
 
�	��
	�

 ��"�� ���!!
� (	�������	�
 ��� 

������������		�
) � (�����
� ��
 
5
��
	����� (�����, ��") ��
	� ��!
	 
��
 ����������
�
�
 �������
��
 ���������
 

�#"�� �����"�� (���
 ���
	���
 
����������
�� ����
��
 ������ 
�
�	��� pot stills) �� ��
����� 38-48%
 ������ 	
 ������
� ����� � 

�
��� ���
�!���#�, ����
��
��
 
��"���
	�
 ������

�������� ����������

��
��: ���
 ;���
�
���
� �
��4�
<

��
��: 	������ ;�
�
4��9 �

���� �

���
����� ����
� �� ����
�
�
 �

������< ��� �
� ����
�
�
 �

������

��
��: =
�������
��

��
���
COGNAC AOC �

����
����� �
����
 ����
�
	� 6 ������ 

��	������, ��������
��
 
� ��	��	�� #	�� "��	
 ����	�
 �������
��
 

� ��	�
�	�� ����"��

 �
���
 

�������
��
 — �� 
27–30% abv � ����"��
 
�"Q
��� 	
 "��

 
140 ��
 �����
 �������
��
 �� 

U 72,4% abv � ����"��
 
�"Q
��� 	
 "��

 30 ��
 �"
���
��	�
 

���
�!�� � ��"
 	
 
�
	

 ���� �
�
 "���� ��������#��
 

5��	������
 �� �
��� 
0��
 ��� ?��	�+
 �����	�
 �	��
	�
 

�����
��
 ������
� 
� ����
"
 ��
 
���
�!�� (���!	����, 
�
��
������)

�
��
���
ARMAGNAC AOC
�

����
����� �
����
 ����
�
	� 10 

������ ��	������, 
��������#��
 � 
��	��	�� �
���
 
(#	�� "��	, "���, 5��� 
"��	�, �����"��)
 ��������		�� 

����	�
����� 
����"�� — ���	��	�
 
����		� 	
��
���	��� 
����; ����
�
	� 
���!
 ����������	�
 
����	������ ����"���
 ����	�
� ���!
	 

"��� ������������	 
�� 52–72,4 % abv, 
	� 
��� � %�	�
�
 
�
������
��	� 
����������#� �� 
+/-70, �� ����	�
��� 
��
�������#� �������
 
	� ����	
 60%

���������
CALVADOS AOC
�

����, 
��
�
���� 
� �
��
��
����� ����	��

'/7)%[
 ��������#��
 

�
�
��� ������ 

"���, ��"���
�� 
� 
"���	�� ��� 
���!!�, ���"� 
������� "��!
	�
 
(5
��
	����#) 	
 
����
��
��

 �� ���� ����-

��
��
 ���� 
��
�����# ��. 6%, 

�� ����������#� � 
��"��, ����!�� 	� 
����	����� ����-
"��, ��� ����	�� 
�
�	�� ����		��
 �
���
 ������-

�
��
 — 	
 "��

 
�
� �� 28–30% abv
�����
 �������
-
��
 — 65–70% abv
 5�	���	�� 

������� ����
 
���
�!�� 	
 "��

 
72%
 ��
 ���
�!�� 

��������		� ���. 
"�����
 	
�-
�����	�
 5���� 
(1000 — 10 000 �), 
�
���� ����� "
��� 
� ���
	���
, ����� 
��� 	���
 "������

�
�
��!��!"�
��
BRENDY DE JEREZ
���
���, �
��
��
 � ��
��
 95% ��������
���� ����
 — 

��	� �� ����� ���
	 �� 7�-6�	��, 
��	��� ���
�!�� �"
���
��	� 
�����������
 � �����	��� 
\
�
� � ��������		�� ���
��� 
(����
��� ��
��	(		�� �
��� 
"��
�), � ������� ��	��
 
���
�!�����
 �
�
�
 /���� � ���
��� 	
������	�
, 

������ ��� ��
	� �����
, 	� �� 
��� � 	�� "��� ��	��
, ���

� 	� 
����� "�
	��:
 ������� = ������� ��
���, ���� 

� �	!���
 5�	� = !��
	�
 ��
��
 �
��� ���
	
� = ��#�
 �� ���� �������
��� 
��� ��� 

���� "�
	��-�
-�
�
�:
1) Holandes — U 70 % � ������ 
� ��"�� (pot still)
2) Aguardientes — �� 70 �� 86%
3) Destilados — "����
 86%

�!��!�� / WASSER 
��� GEIST / �
����
����

���
� ��
��
:
����
�, ��
�
���, �����

��, 
����
�
� ��
���, 
���
��
^_*�[ (�[7`'6� [ �_.), '/7)%[, 
0f�0, �7[�j, �[�&', 607[&0, 
%7*/&[%0 [ �_. k_*%?j)
 k����� ���
����#�, ��"���
-

#� ���!!�, ������#� "��!�� 
��
�����# ����� 6%, ������# 
����������#� ��������		�� ��
 
�
���	� �"�����
 ��
 ����������� 5������ 

���	�������	�� ���
	��� 

��

��
, ����
#��
 �� �������� 
�� 5
��
	����� ���� ��� 	
�. 
&�����
�, 
��� ����( ��
 ����� 
(���	(���� �-�
-��) ���"��!�-
���� 	� ���������, +�� ��"���

� 

�� ������ �������	�
 ������ �����	� ������������ 

�	����, +�� ����� 5����� ��-
������	� ����� 	�������#� 	� 
������, � ����� �	��� �
�
��	
-
#� +��� 	����� (��� �������#� 
� "��

 �������� 5�������, 
	�����
�, � ����	��)

�����
�� .��� � �� �
��, — ���	�
 
	������, 	� ��
 �"��� ������
�	� 
����������	�
 ��������
���� 
������ ��	������, ����� ��� 
������, ��+���� �� ������ "�
	�� 
�	� ������#��
 ���5#������		�� 
��
���	����#

����� 
�� ��
�

 �������
��
 � ��"�� 
(pot still) �� 38-48%, 

���
�!�� ����
9
	�, 
	��
�� ��"���
�� � 

������� 	
���
, 	
���
 
��!
 ��������� �����

����� 
�� ����

 ����
�
	� ���. 
11 ������ ��	������, 

�������
��
 � ��"�� �� max 
73%, ���
�!�� � "����� 
�� �
��	��� �
�
�� rauli

��"�#�� $����������� 

������

 �>$''�?�' ? ��!&'@�� — �-�
-
�� �� �����5
�
 � ��"���
	�
� ���-
	�, ����	�
 �������
��
 � pot still

 =$'� '& �B& — ����(� �������-

� ��� �� ��"
��� ��������� ����� 
��� �� �����	�!
� �
��#

 	&*)BD> ? F�
 — ����(: 
�������, �
�����, �����, ����� 
� ��. /���� (��, ��� ����(��
 ����
 
�������
���) !��
�� ��������#� 
� ���
���
 �
�
��
	��

 *&>% ?B =>&'#�� (�� ������ 
�
���	��)

 )&!�'%& ? �$'G>�� (���"
		� 
�
	���
 ��������
 �� 5����	�� � 
�����
�
�#)

 >&%�" ? �B!G&>�� (���
�, 
�����	
�. ������
��), ���
�!�		�
 
����
 	�����
��
 «���
!��� 
��������»

 #�)->B ? �>$#��, 	�����
� 
�� ����� ��������� 	� ������
 
��	����	

 H�?&'�" '& ��)>$ 
(���	���
��, �����)

 J&J& ? �>-H��
 &>#&K ? �>*$'��
 B>-KB ? ��)&'��

�
���

� ��� #� �
����� � �
���" ��
�
�":
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������ 
� �������
����� �������

�#�
 � ��
�
 ����
�

 6	�!
���� ��������
���� 
�����	
	��� ������	��� 
�����"��� ����	��
��
 � �����-
���
�, ������������		�� �� 

�#"��� ����
, ������� ���
� 
������	� �
�
��	

��
, ���!
 
�����!	� ��"���
	�
 	����
�/
���
!
� �� ��������
���� 
�����	
	��� � ����� "
� 
������	�� �������
���

������ � �	��
 — ����� �
��	��

 ���	���� ������������ ����!� 	� �	�
 �!�	�, 	� � ���(�� ��"���
#� 
������	� �	��� ������, � ��
����� �� 	�!

 ��
��� �����		�� «��	���������» � ���"�
�(		�� 	
 ��� ���	�, 	� �!
 
������� �������
����� ���(��� 	
�
��
�	� �����

��

���� ����������

��
��: �
� �����, ��
���	
 
�
��
	 �
�����	�9

 �� 
�

	��� 6�6�� �����, 
��� ������ L �
���
9 ����� ����
� 

;�� 	���� 51%<

�����
����� ���������
 �
� ����� 95 %
����
�����
� ����
�	
 � ��
������� 
���	
�
���	� �� ����
����, ������, ��
, 
 �
	�� 
� �
!��� ��

�
�
^70�0 .q?�w_?0'

� 6B�!&'@��
 ��
 ��������� ����� � ��	��	�� ����	�
 

�������
��
 � �
�	�� pot still �� max 94,8%
 ?�� !
 �������� ��
 �
�	���� �����, ������
 

��������
��
 � ��	��	�� 	� "������ ����	����� 
�� ����		 	
��
���	��� ����
 ��!	
��
� ���"
		����# ������ 
��

��
 

������
 ����������	�
 ���5� �� ��
�
 �������� 

��
	
 ����
 ����!
	�

 )����	�
 �	��
	�
 �����(��
 ��"��� "��
� ��
 

���
�!�� � �����
�!��, ��9
 ��
�� +�� "���� ��-
��� "��"�	�, �
�
�� (������� � �
��� ���
	
��), 
����� ��	 

� �>!&'@��, B�!�J�"
 ��"���
	�
 	
����!
		��� 
��
	
 ��� 

���������
	�� ���� (�� 20 �� 60%)
 ?�������		� ����	�
 �������
��
 ! � ��"�� (pot 

still) (1: 22-50%; 2: 50-78%; 3-
 — max 94,8%). 
����
 ������ � ��
��
� �������
��� ���
��#��
 
«������» � «������», ������
 ������9�#��
 � ��� 
!
 ���
�. � �
�������
 �������
� ������
��
 
"��

 �(���� � ��
����, �
� ����
 ����	�� 
�������
���
 �����
�, ����	�
 �������
��
 ���!
 	
 

����
9
	�
 ��
 �
�	���� ����� � ���
 ��������
��
 

������� ����
	� ��������, �������
��
 
� ����		�� 	
��
���	��� ����
 [���	��� "��

 ����		� ������������ 	���
 

"���� �� 
����
������ ��"� � ��������	� 
��
!�
 �� ��
����	�����. [� 	�!	� ����
 
«�����
��
	�
», ��� ��� �����-���
� � 	�� 
	
������� "��

 	
������	��, ������ � �(����

� �)B'��
 [	������
 ���!����� �� �����	����� ���
��, 


��	�� �� ��� ��� �����#��
 �������� �� 
�����	��� 	
 ������ 
��
	�, 	� ��!
 ���5

� �6�
 _
����
	� ����������	

��
 	� ��
 �����, ���
 

������������ ��	�
	�����
��
 � ��	��	�� � 
%
	����� � 	
�	��� � ?
	
���
 /��"�	 — �
�	���� �����, � ��	��	�� �� 

�������� (
( � �#"�� �����
 ���!	� "��� 	
 
�
	

 51% ����)
 ���
�!�� � 	���� ����	� �"�!!(		�� "�����

�����
����� ���������
 �
� 95"96% ���
�

� ����������� ��

� ����� 
�����
����
���� �� �#���� 
�����	��������������� �
��!	�

 ����� 	
 ���
�!���#�, 	� 
( ��!	� 

���������������
 ����!
	�
, ��� �������, 	
 ��������
��
 

(������), � ��������� �� ������
		��� ����
 
��"���
#� +	���� ��
 ����
�
	�
 �������
 q��� ��������
��
 �����5
��, �� 
�� ����
� �� 

������ � ���
� �� �����
	�
 ��
	� !������ �#�

 ��"�� ����
 [6qq? �	��
	�
 � �����������
 

��
�����	�� �����, ��� ��� ������

� 	
"������ 
��������
���� ����
� (��
	��� — �
������� 
�	������ ��
�, ��!� — ���� ��
��
���, 
�����5
��	�
 ����� ���� "��

 ��
����
 � �. �) 
 ��!	�� 
��

��
 ��"�� ���!!
� ��
 	����� 

��������	�� 5
��
	����� "����, ��� ��� �	� 
����� ����	����� �����	��
��	�
 ������� � 
�������� "���9
�� �������
��
 �������
��
 ������ � �
���5������		�� 

����		�� 	
��
���	��� ����, ��	���� ����	�
 
����		� � ��	���� 42 ������	��� � ���
��	�� 
����		�� ��
 ����
	�
 �
��	���, �������� 
�"����
��
 "����
 ��� ����������	�� �����5
�

 &� ���
	���� ������������� 	
 ����#�
	� 

����
	
	�
 	
�"��	�� �������
��� «"������» 
� ����		�� (���"� ��
�� �����!	���� ���
�� 
«������» � «������»)
 q��� ����������
�� ���
�!��
�, ��� ���������� 

����� � pot still � �	� �� +���� ���"� �
���
, 
�� ����� ���	���, ��� "
� ����������	�
 
�
���5������		�� ����		� �
�� ��( ���	� 	
 
�"������
 (pot still ��!
� "��� ������ �����# 
����
���)

 k��������
 � ����������	�
� ����������		��� 
���
 
��

��
 �����	���	��, ��� ��� �����-
�
���5���� ��� ��"�#�
	�� ��
� 	��� 
������������ �!
 
��

��
 ��
	� ������ 
���������
 /�����
 �	��
	�
 ��

� ���
���� ����, ������� 

����� ������
� �� 	�!	�� ��
����� ����� 
(40–42%)

�) ?_q/)�0&['6 q� 
�)�q_40&[q 6q?0&)70 
� ��[_?qz_q%?[k[%0?q 
{�) _0$�q�q&[' �)�)f| 
�)74&) /j?` &q /)7qq 
10 ^/7, \)?' � ��[_?qz
�j_}q [$ k_*%?)�)^) 

�j_`' q^) 6)4q? 
/j?` �) 1000 ^/7!

���
�

�� ��
	���
�
��
�� — �������
�, 

��
�������#9�� ����	
���
 
� 	�� ��	����
���, 5�. )	 !
 

�����-���
�
	��	��
 — �������
� �� «�����
� 
��	������», 	
 �������#9�� ��� 
���
�
�
	�
 ������ (����( 	
 ��), 
	� ���!
 	
 ����9�� 	��������
 
"�
	��, ��� ��� ��!
� "��� 	
 

���
�!�		��
��	�	, �	� — ������� 

� ��������, ������� � �������
���
��	��	�� ����� 	������� ��� 

5�������
 "�
	�� (����������
��
 
����
 �� 5������), ��� � ��, ��� 

5�����
��� 
��

��
 ����
	�� ��� 
5�������� ���(��� (	
������	�� 

�����, 	����
		�� 	� 5������)
WHISKY — "
� «e», ����� ��� 
����� �� �����	���, '��	��, 

%�	���
WHISKEY �� [���	��� � ��0

MOONSHINE — �� ���� ������	; 
«���5����
» �������
��� ����� 
�	��� 	
�
��
�	� �����
�	� — 
� 	
 ������ � ��0 (��
 � �
���� 

������ ����	� ���������� 
��"�������� «��		��� ��
��»)
	��	�����
� ��������	� 

���	�� — ��� � �
��� 
	�����#� �
��	�
 �������
�� 
� 7���	���� 0�
���
, � 
��� 
� [���	�� +�� �5������	�
 

������
����
 "�
	��-�
-
�
�
�, ��, ���!
�, � %����"�� 
� 3������
 �������
	�
  +�� 

��� (	
���
�!�		�� 	������ 
�� �����	��� �����	��� 60- 

������	�� ��
�����), � � %����-
_��
 — �	������. %����� � ����� 
��!
 ����� 	������� �������
	�
.
% ABV — ������, ����
	� ������� 

�������
 � !�������
PROOF — � ��0 +�� 50% 

abv, � 0	���� 57,1% (���#�� 

�
��� �����
 �&R#HS ? ���&$ — [� �
�	� � �
�
	 �����, 


��� +��� ����!
	�
 �
�	�, �	���� ���
�!���
��
 
� ��"���
	�
� ��
���� ��
���, !
	��
	
 � �. �

 �B!-G&> ? 
B����
�����!��
��
 �������
 ������������ ����� � pot still: 
�� �
�	�, ����!
	��� ��� 	
 ����!
	���

 �B��' ? �>!&'@��
�������
� �� �����5
�
, �
�	�, ����!
	��� 
��
	
 
��
�����# �� 90%

�
��� �����
 �B@T- ? FT'BR �B>$$

�� �"Q(��� ������������ �� �	��� ��� ��
�
!�
� 
��
 ������	�
 ���
����� 	�������
�������
� 	� ��	��
 ���� � "����� ������
� �� 
20–45% abv, �	 ����������� � ������	�-5���������������, 
��
������ 

�� �
�
�
	 ���
��

� � � � � � � �
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Дегустация выдержанных дистиллятов: коньяка, виски, кальвадоса и прочих во многом схожа по методологии 
с дегустацией вин. Но некоторые особенности, связанные с крепостью напитка, технологией перегонки 
и выдержки, всё же надо учитывать. Для примера возьмём классический случай — дегустацию коньяка.

���������� �
����

��!
����	�
 �
�
!�� � ���������� 
�
�����	
 White Rabbit (2015)
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� � � � � � � �

�������� � ��	��
Дегустация начинается с анализа внешнего вида на-
питка: цвета, прозрачности, блеска и вязкости. Цвет 
правильнее оценивать при падающем свете на бе-
лом фоне, прозрачность проверяется при проходя-
щем свете, например от свечи. Удобным маркером 
для оценки прозрачности может послужить отпеча-
ток пальца, оставленный на внешней стороне проти-
воположной от глаза стенки бокала.

Вязкость напитка проверяется по толщине и тек-
стуре (от водянистой до маслянистой) капель, стека-
ющих по внутренним стенкам после равномерного 
поворота бокала вокруг своей оси в наклонённом на 
30–40 градусов положении.

��� ���	
��
Цвет коньяка, например, не должен иметь зеленоватых 
оттенков, которые, якобы, происходят от «хлорофил-
ла дуба», свидетельствующего о «натуральности ко-
ньяка». Хлорофилл содержится в листве, а не в древе-
сине. Причина появления зелени в коньяке (или ином 
выдержанном дистилляте) — либо контакт с железом 
(если спирт выдерживался в эмалированных цистер-
нах с добавлением дубовой клёпки и эмаль дала тре-
щину), либо выдержка в дубовой таре, где раньше хра-
нилось вино. Фенольные соединения, оставшиеся в по-
рах дубовой древесины, при определённых условиях 
могут вызывать позеленение дистиллята.

�
�����!��
�������
Цвет нельзя считать безусловным индикатором воз-
раста, так как на него может оказать влияние сахарный 
колер — в мировой практике допускается примене-
ние карамельных красителей E150. На аромате и вку-
се продукта точно рассчитанная концентрация колера, 
как правило, почти не сказывается. Тем не менее слиш-
ком тёмная окраска у молодого коньяка — признак 
н еоправданного, избыточного добавления карамели.

����������
Свидетельством чрезмерного содержания в конья-
ке каких бы то ни было добавок (то есть признаком 
неоднородности его состава) специалисты считают 
слишком тонкий след «ножки» или «слёзки», кото-

�
����� ����
����
��
 ���	��: 
����� �
����	��?

������� "���� 	� �������� 	�!�
 (�	�5�
�) 	
 �������� 
��
 �
�������� ���
�!�		�� 	������� � "������ ������. 
��������� ������ �	 ��������
� ��������
���
 �
�
�����. 
���� 	������ � ����� "����
 ��!
��
 ���"

 � �
��
. �������	�� 
"������ ��
 �#"��� �
		��� ��
����� �������
 ���	
�� ������� 
���
	���� �#����	����	�� ��!
����	�� "���� (�����
 � ����� 
"����
 (������# 210–225 �� "��
� 25–30 ��). &� ���!
 ��!	� 
�
����������� �������� �� ���
	���� ��		�� "������, 	�����
�, 
� ����
���
� � Riedel ��� Spiegelau ��!	� ��"���� "����� 
��
 ��	��!	�� �����
�	��.

 ����� ���	 ��� �	��� ����?
&
������
 +���
��� ���
��#� ��"����� 	
������� ���
�� ���� 
� ��	���������� �����, ���"� ������ 
�� ����� ���������
, 
��� 	
������� ��"���� ���� � "��"�	 ��� ���. q��� ��
���
 ����#� 
	� ��
�����, �� �(� ���"
		� ��
��
	. �����
�, ������ ����(��
 
���������		��. [ 	� ��!����, ��� ��"���

� � ����� ����, 	���(��
 
������ �	����, ������� ���!
� «5�» 	� ����# �������� � ��!
 
overpfoof �����
"�� ��� �	 
���. 

 ��	? �	
�	
�	
����
 �
		�
 � ������
 	������ ����
 �����
"�
�� ���� 
�
��������		��� �����
�� �� 27 �� 65 ��. 0 ��� ������
, 
	� "�����
 	������ "���� ����
�
�� ����
, �
� �	� 
���, 
��� �� 
������ � �������	�� 
���. ) ������	����
���� �������!�
	�� 
��
����� �������
 ������
 � ��	�
 +��� �	���.

�
���� �
 ���������� 
�
����, ����� � 

	
� ���� 

� ������, �
���7����� ���	 
�������	. � ����������� �
����
� 

� ����� ���
����F��� U�
���� 
�

	��
�W, �� 6���
�� �
������� 

�� ��
. 84 � 97. � � ���������� 


	
� ���
�������� 6���� 

�

	��
� �
 ���
��	 
;6���
� �� ��
. 159<

�
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рый остаётся на внутренней стенке бокала от быстро 
стекающей вниз капли. В старом коньяке, не содержа-
щем примесей, следы от капель образуют красивую, 
медленно и равномерно опускающуюся «корону».

�����
� ���
����
Оценку аромата принято начинать с «первого но-
са» — совокупности ароматов, которые дегуста-
тор начинает распознавать, даже не вращая бокал. 
«Второй нос» — основной источник информации, 
по которому дегустатор делает главные выводы. 

«Третьим носом» обычно называют аромат пусто-
го бокала.

В молодых коньяках ярко проявляются плодо-
вые и цветочные ароматы: тона белых цветов, мякоти 
виноградной ягоды. После полутора-двух лет выдерж-
ки в дубовой бочке в спирте появляется более явствен-
ный тон ванили, который со временем усложняется от-
тенками специй и пряностей: корицы, чёрного и бело-
го перца, гвоздики и проч. Свежие плодовые оттенки 
в процессе выдержки сменяются тонами сухофруктов: 
чернослива, кураги, инжира. В старых коньяках (ближе 

��!
����	�
 �
�
!�� � ���������� 
�
�����	
 «0���� (2015)
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� � � � � � � �6��
����� �

 ������4����� �
���9��

�	 �����
 Cosmopolitan (�����, ��� 

�����, ���	���, ��#���)
 Moscow Mule (�����, ��	�� 

ginger beer, �
��� �����)
 Bloody Mary (�����, �����	�� 

���, ��� ����	�, ��"����, 
����
��
�, ����, �
�
�)
 Black/White Russian (�����, 

��5
�	�� ���(�, ���� ��� 
������)

�	 
�����
 Margarita (�
����, ��� �����, 

���	���)
 Tequila Sunrise (�
����, ��� 

��
����	�, ��
	���	)
  Paloma (�
����, ��� �����, 
��� ����	��� ��
��5����, 
������
)

�	 ������
 Sazerac (��	�
�, "���
� 

Peychaud’s, �����	�� �����, 
�"�
	�)

�	 �����
 Martini (�!�	 ��� �����, 

����� �
����, ��
 �����
	�
 
�
��� ����	� ��� ������)
 Negroni (�!�	, �������, 

����	�� �
����)

�	 �����
 Whisky Sour (�����, ��� 

����	�, "���
�, 
��	�� "
���)
 Rusty Nail (�����, ���(� 

����"��)
 Julep ("��"�	, �
��, �����	�� 

�����, ������
)
 Old Fashioned ("��"�	, "���
� 

�	�������, �����	�
 �����)
 Manhattan ("��"�	, "���
� 

�	�������, �
���� — �������, 
����� ��� extra dry ��
 ���	�� 
����� ����
��
, ���	
 ������� 
��
 �����
	�
)

�	 ����
 Daiquiri (���, ��� �����, 

�����	�� �����)
 Mojito (���
�!�		�� 

���, �
���� �����, �
��, 
�����	
��� �����, ������
)
 Cuba Libre (���, ����-����, 

����, �(�)
 Caipirina (������, ����, 

�����)
 Mai Tai (
������� ���, 

����, ��
����	���� �#�����, 
��	����	�� �����)
 Piña Colada ("
��� ���, ��� 

�	�	���, ��������
 ������� 
Coco López, ������

к 20 годам выдержки) нарастают смолистые, древесные 
и кожаные тона, а в ещё более старых (30–40-летних) 
происходит на первый взгляд неожиданное возвраще-
ние к цветочным (роза, фиалка) и тропическим плодо-
вым (маракуйя, манго, папайя) оттенкам. 


����� ���
���
Улавливаемый во многих образцах «мыльный» тон 
считается «породистой» для коньяка приметой энан-
тового эфира, поэтому если данный тон органично 
вписан в ароматическую палитру коньяка, его не сле-
дует считать чужеродным.

Как проблемные надо рассматривать 
«химические» тона ванилина или эс-
сенции (вероятность фальсификата), 
сивушные тона (ошибка при разде-
лении спирта на фракции), прогор-
клый карамельный тон (техноло-
гическая ошибка при приготовле-
нии колера), тон сырой древесины 
(плохая бочка или, наряду с терпким 
привкусом, дубовая клёпка при вы-
держке в цистернах).

���� �����
Хотя вкус — важнейшее потребительское свойство 
коньяка, для профессионального дегустатора он 
лишь подтверждает (или не подтверждает) те пред-
положения, которые были сделаны по ходу анализа 
внешнего вида и аромата.

Ни одно из базовых вкусовых ощущений — сла-
дости, горечи, солоноватости или кислоты — не долж-
но откровенно доминировать в коньяке. Спирт это-
го обычно 40-градусного (за редкими исключения-
ми) напитка не должен обжигать вкусовые рецепторы, 

а дубильные вещества не должны горчить. Вкус 
коньяка ценится за сбалансированность 

и округлость, а текстура с возрастом ста-
новится более елейной. Впрочем, это 

ни в коем случае не означает «дря-
блости» вкуса, напротив, коньяк 
любят за структурность и мощь. 
Правда, упоминание об этой мощи 

в дегустационных комментариях, 
как правило, соседствуе т с эпитета-

ми «утонченный», «рафинированный», 
«изысканный» и «породистый».



14

Да, это Чарльз Маклин говорил: «Настоящий кол-
лекционер покупает всегда три бутылки: одну, чтобы 
выпить, одну на обмен и одну — поставить в шкаф». 
С ограниченными и редкими релизами, будь то вин-
тажные коньяки, очень старые виски или выдержан-
ные граппы, это правило работает особенно убеди-
тельно: если не купить главные редкости сейчас, сле-
дующего шанса может уже и не представиться.

Коньяки определённого года всегда произво-
дят в мизерных количествах, граппа долгой бочковой 
выдержки — до сих пор редкий эксперимент, а ви-
ски с выдержкой более 25 лет бутилируют обычно из 
одной бочки, чудом уцелевшей в эпоху ажиотажно-
го спроса на взрослые скотчи. Внешний вид бутылки 
для настоящих коллекционеров, сосредоточенных на 
содержимом, обычно имеет значение только с точки 
зрения аутентичности, но некоторые редкие релизы 
разливают в такие красивые ёмкости, что они сами по 
себе могут быть украшением интерьера.

Алкогольные раритеты, как и любые другие, ра-
стут в цене со временем, но рассматривать их только 
с инвестиционной точки зрения неразумно. В мире не 
так много крепких напитков, устроенных настолько 
сложно, и возможность неторопливо продегустиро-
вать и оценить десятки обертонов аромата стоит, мо-
жет, и дороже.

�
����� �� � ������
Красивые бутылки — весомый стимул для челове-
ка со склонностью к собирательству. С точки зрения 
инвестиций такая коллекция тоже может иметь пер-
спективы: многие бутылки со временем дорожают. 
Яркий пример — Macallan Private Eye с эмалирован-
ной этикеткой авторства Ральфа Стэдмена. Коллек-
ционные декантеры для коньяка и виски от Lalique, 
Baccarat, Daum, Sèvres тоже представляют интерес, но 
подобные инвестиции должны быть рассчитаны на 
20–30 лет, тогда как художественные серии, такие как 

�
��

�� ���
���

Коллекционировать крепкие напитки 
можно по трём причинам: 

 пить, инвестировать и любоваться. 
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Courvoisier Collection Erte, оформленные знамени-
тым французским художником русского происхожде-
ния Эрте (Роман Тыртов), особенную ценность име-
ют в виде полной коллекции.

����
���!����
�����
В любых других областях жизни эти свойства 

редко соединяются в одном человеке: видимо, все та-
кого рода уникумы заняты коллекционированием ал-
коголя. Речь идёт не о запасе в пару десятков бутылок 
на случай внезапной вечеринки, а о серьёзной коллек-
ции с редкими образцами, предназначенной исклю-
чительно для развития вкуса своего владельца. Си-
бариты часто скупают раритеты, которые с инвести-
ционной и эстетической точки зрения не котируются: 
старые ромы, арманьяки, ирландские виски, кальва-
досы и т. д. Их почти невозможно потом ещё раз про-
дать, зато их крайне занимательно дегустировать. 

���
�� �������
Одно дело, если виски или коньяк, десятилетиями 
выдержанный в бочках, только что разлили, другое — 
если вы приобрели раритет, много лет назад заклю-
чённый в бутылку, которая долго пылилась в чьей-то 
коллекции. В отличие от вина, крепкий алкоголь не 
продолжает своего развития и становления в бутыл-
ке. Скорее напротив: свет, кислород и тепло могут его 
попортить.

! ��
 �
�
�����!� ����	��
		�� �
����� ����
, ���"� 	� 
"�����
 "�� 	��
�, � ���"� +��� 	��
� "�� �
	��
 2000.

! &� �
����� ����� ��	�� "���� ���!
	 "��� �����	 	��
� "����.

! ���	�
 ����
���� ��
��� ���
� ����!
, "��� �� ���"���� 
��	��!
� ������-�� ��	�
�	��� ���� ��� ��	
��� �������� 
��������	�.

! 6��	� ��"����� 	
 ������ 	������, ��
��		�
 �� ������ ������� 
� 	��� �	�, � ��
		� ��	��!	�
 "������ 1940–60-� �����.

! q��� � ������ (���	� �������� "�����
) ����
	� !������� 
���
�	� 	�!
 �"��	���, +�� ��!
� ����
�
���������� � ��-
��
!�
	�� ���"�� � �����
	�� «���� �	�
��». 

! ! %[�7)_)�. ?��� �����
����, ��� ����(��
 � "�����
 ����
 "�-
��������	�
, 	
��������	�, ���"� �����
�� 	� �������
�, ��	��� 

��� �������� ���������
��
 ������ ���"��, �	 ��!
� ������� 
��
��
	�
 � 	������ ��	�� �
�(	�� 
"��� ��� ��!
 ������.

! ��q? [ ?q�7) ��� ������ ����
������ �
��#� 	
 ����
 
��
���
 � �
��	�
 	������ "��

 "�
�	���, � 	�� ����� ��-

����
 ����	�
, �����		�
 � ����
	�
 ��	�. ��� ������� 
�
��
�����
 ����(� ����
	�
 	� ���"��, ��� ��
������
� ���� 
���	��	��
	�
 ���������.

.�
	� Scotch Malt Whisky Society ��
#� ������ � ������ 
��	��-������ 129 �������
���. 3�� �!
	����
	� ���
�!-
��#�, ��� �����
 ���5
	�
 "�
	�� (�� 1950-� �����), 
���
�!�		�
 � "����� ��-��� �
�
��, ������!�#� �
	
��-
�
 � � "�����
. � ������ ���5
	�� ��	 ���	�����
 "��

 
�����
��	�� � �	����
�	��.
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�
��������� 
����
�����

В 2007 году на месте стоянки экспедиции полярного 
исследователя Эрнеста Шеклтона были обнаружены 
пять ящиков шотландского виски и бренди. Бесцен-
ная находка провела во льдах целый век. Из 35 бу-
тылок, разлитых на дистиллерии Mackinlay’s, только 
одна была с протечкой, а лютый холод никак не по-
влиял на виски благодаря 47% спирта. Химический 
анализ показал, что при производстве использовался 
торф с Оркнейских островов, а выдержка происходи-
ла в бочках из-под хереса. Со временем аромат и вкус 
стали мягче. Мастер-дистиллеру The Dalmore Ричар-
ду Патерсону (на фото) удалось провести успешный 
эксперимент по воссозданию бленда с использовани-
ем оставшихся после закрытия вискикурни спиртов. 
Сходство было достигнуто, и сегодня можно купить 
«виски Ш еклтона» примерно за 100 долларов.

Главный вопрос, который подняли остатки запа-
сов Шеклтона, — изменение стиля виски за последний 
век. Некоторые знатоки считают, что раньше напит-
ки делали более добросовестно. Качество начало па-
дать повсеместно после Второй мировой войны, при-
чём чем ближе к буму 1980-х, тем хуже напитки (ска-
жем, бурбон 1970-х предпочтительнее, чем произве-
дённый в эпоху рейганомики). Однако, может быть, 
это из-за дополнительного развития в бутылке ста-
рые виски и коньяки кажутся лучше? Ответа пока нет.

Но это касается массовых брендов. 

������ ����
��
Виски в целом страшно моден в последнее время, а вот 
старые коньяки недооценены, и нам это только на руку!

Поскольку старый крепкий алкоголь практически 
не меняется в бутылке (ни в лучшую, ни в худшую сторо-
ну), счастливчикам иногда удаётся отведать настоящие 
раритеты. С уверенностью на аукционах можно искать 
дофиллоксерные коньяки и арманьяки, вкус которых, 

)5������	� ����
 "�����
 ����
���
 ��
���� 	������� 	�-
������
 � "��
 Canon (��+���) — "��	�
 ����� ��	���
� 76 
����	�� � ���#��
� ����� 3000 �������. }
	� ��
�� �����
�-
����#9�
: �����
 ��"�	����� ���� Santa Cruz Gold Label 1944 
���� ����� ����� $600, Canoe Club Whiskey 1898 — $1225, 
Valley Forge 1906 — $950, � 48-�
�	�� �!�	 Booth’s — $165.

���������� ������!�� ����� � ����

�
������� DIAGEO ���9�� ����6� | 3384 /*?j7%[
%���� �����, ��
���
	� /���������� ���������� ����
����-
	
��� �����, ��"���� �
���
 ����� "��

 30 �
�. � 2006 ���� 
����
���
 �
����� "��� ����"�
�
	� Diageo � �
�
�
�
	� 
� 3��	"���, ��
 �
���	
 �������

��
 ��
 �"���
	�
. 4
��-
#9�
 ����� ��
	������ ��������	�� ��� ��� ����	�� �"
� 
��� �
�����
��
. %���
���
 �5������	� ��	
�
	� � %	��� 
�
������ ^�		
�� ��� ����	
���
 � ���
.

�
������� 	���6� ������ | 5000 /*?j7)%
0�
����	���� ������
��	�� ���	�� ��"���
� ����� ����� 
25 �
�, ���	� �"��	�� ����
���# ������, 	� �
������������ 
�
���� � %	��
 ^�		
�� 	
 ���	���
�. ��
�����!��
��	�
 
�
	� ��"��	�
 — $7,5 ��	. � 2015 ���� ���
�� �������� 
��"���
		�� ����� — 1000 "������ 26-�
�	
�� ��	��-����� 
Prometheus, ���������# $950 �� "������. 

�
������� ���������������� | 3103 /*?j7%[
���
	��	� �������� ���
� �� ��
�
 ������ ������� ���	�, 
	� +�� 	
 ���
���� 
�� ��"���� ��	� �� ����� �	����
��	�� 
� ���
 ����
����. � 2015 ���� 
( ����� ��� �	�
������ �� 
����
 � �����	��
� 6������ %���
	��, ����
���
� �����	�� 
Scotch Whisky International. }
	� ��
��� 	
 ��������
��
, +��-
�
��� ��
	���#� 
( ����
�	� � 4,5 ��	 
���. 

���� �
���
�
����� �� �������� �������
��� � ��!��� ����� ������ 
� �
	
 ������ � ���� ��
������#9
��
 �
������. 
%���
 ������ �
����� 
��� 	
�����	����
 ������� 
�� ���	� ����"�
�(		�� ������, — �	� ����� "���#� 
��!
 �	�
�
�	

 �����	����. ��
 ������� �������� 
������ �������
���, �������� � ����
�	�
 30 �
�, 
� ��� ����	���� ������������.

Caperdonich, 2002 (��	���)
Coleburn, 1985
Convalmore, 1985
Dumbarton, 2002 (��	���) 
Garnheath, 1986
Glenesk, 1985
Glen Flagler, 1985
Glen Keith, 2002 (��	���)
Glenury Royal, 1985

Hillside, 1985
Imperial, 2000 (��	���) 
Inverleven, 1991 (��	���)
Littlemill, 1994
Lochside, 1996
Millburn, 1985
Mo� at, 1988
Pittyvaich, 1993
Rosebank, 1993
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по мнению экспертов, значительно отличается от совре-
менных. Винтаж 1811, знаменитый «год кометы», счи-
тался одним из лучших в XIX веке, и коньяки этого года 
до сих пор доступны. Зачастую это самые выгодные по-
купки: если 30 лет назад одна бутылка стоила как ящик 
бордо Château Lafi te, то сейчас её цена приравнивается 
к стоимости одной бутылки.

Лучшие по соотношению цена/качество конья-
ки — начала XX века: на аукционах их можно найти по 
$600–700 за бутылку. Среди домов эксперты Christie’s 
рекомендуют обратить внимание на A. E. Dor, Hine, 
Ragnaud Sabourin, Delamain, Croizet, Lheraud, Monnier 
и Gourmel, особым спросом пользуются коньяки от уже 
почивших домов, таких как Saulnier Frères (дом прекра-
тил работу в XVIII веке, но бутылки до сих пор есть на 
рынке), Eschenauer, Pierre Chabanneau, Fromy, Bignon. 

��������� ����������
Мода на коллекционный виски возникла в 1980-х го-
дах, и сегодня очень старый виски найти крайне слож-

но, а лимитированные выпуски не всегда правильный 
выбор — слишком многие производители стали ими 
злоупотреблять. Новичкам советуют начинать с од-
ной вискикурни: ознакомиться с основным портфелем 
и уже потом начать покупать раритеты. Самые распро-
странённые варианты коллекционных виски: лимити-
рованные и специальные релизы, виски с закрытых ви-
скикурен (см. список), очень старые, винтажные или 
снятые с производства виски.

И помните правило: мода всегда стоит дороже. 
С точки зрения долгосрочных инвестиций разумнее по-
купать, например, не раскрученный Ardbeg, который сей-
час на пике цен, а Rosebank — он не хуже, зато дешевле. 

�
�������� ������

В Коньяке с 2004 года каждый сентябрь проходит бла-
готворительный аукцион La Part des Anges, если не са-
мый крупный, то точно самый известный. Он собирае т 
не только лучшие коньяки, разлитые в эксклюзивные де-
кантеры, часто изготовленные в единственном экземпля-
ре, но и весь цвет мировых коллекционеров. В 2014 го-
ду аукцион собрал рекордную сумму, €237 600. Средства 
пошли на то, чтобы дать детям, живущим в бедных стра-
нах мира, образование, а также на столовые для бедных 
в 17 центрах Шаранты. Самым дорогим лотом стал маг-
нум Rémy Martin 290th Anniversary Coupe (€39 000), Hine 
представил Grande Champagne 1964 (€12 000), а одним из 
самых оригинальных стал лот Prince Hubert de Polignac: 
коньяк в оплетённом демижане ёмкостью 8,4 л со време-
нем наверняка окупит свою аукционную цену — €26  000. 

����� ������� � ��	���
�
		� «������» ����
��� � ������� "�� 
��
��	 ���������
 %���"�
�
 � ��	��	���� The Playboy Club:
• 40 �� ��	�
�� Clos de Gri�  er Vieux Cognac 1788
• 20 �� ���(�� Kummel 1770
• 20 �� Dubb Orange Curaçao 1860
• ��� �+�� "��
�� Angostura 1900-�

Cognac Frapin 
La Cuvée François 
Rabelais � 0592, 

�����	 �� 9000 
���

100-�
�	�� 
��	�
� Hine, 
�����	 �� 

14 000 
���

Cognac ABK6 Spiritu, 
�����"�
! ��	�
��� 

	����� XX �
��, 
�����	 �� 8000 
���

Cognac Hardy 
L’été � Lalique, 

�����	 
�� 14 000 
���

���
�

�� �� �
�
� �����
�� LA PART DES ANGES � 2016 �
�� 
'!&R'-
&-%#�B'f ?��%�

www.whiskyauctioneer.com
www.thewhiskyexchange.com

www.whiskybase.com
www.artcurial.com

Cognac J. A. Renault 
Hourglass Âge du Temps, 

��	��! 1950 ����, 
�����	 �� 5000 
���
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1  THE DALMORE DREW SINCLAIR 62�YEAR�OLD | $174 000
)�	� �� ����������		�� ����
	�� _������ ���
���	� — «��-
�����» 	� 62-�
��
 3	��# ��	��
��, ����� � ������
#9
�� 
�������
��� The Dalmore, ��
 �	 �����"���� 40 �
�. 3��� ����� 
� 2011 ���� �
�!�� �
���� ��� ����� ������� � ���
. ����
�-
	

 �� 12 "������ "��� �����	� �� 125 000 5�	��� (����
�	� 
$ 190 000). *����		�
 ���
 �
	� — +�� ��
�	

 �
	� ��
� ���-
��		�� "������.

2  DALMORE OCULUS | $44 000
� �����"�
!
 ������, ������������		�
 � 1868, 1878, 1922, 1926, 
1939 � 1951 ��. [ � ���
���
 ��
��� — 	
�	��� ������ 1782 ����. 
_
��� — 1 "������, �����	� 	� ������	
 	
������� �
� 	����, 	� 
��!
� ��
�����
 �	���. 

3  DALMORE CANDELA 50 Y.O. | $26 500
77 "������ 50-�
�	
�� ����� � ��"���
	�
� "��

 ������ ������� 
(� 1868 �� 1951 ���). � ���
	�� �
���� � 2009 ���� �
	� ������� 
����� � �
�� ���. 

4  THE MICHAEL JACKSON SPECIAL BLEND | $140
3��� �����-"�
	� ��
��	 �� 2000 ������� "������ �� ����
���� 
�����	��� �����-+���
��� 6����� �!
���	�. ����9
	� 1000 
"������. 

5  THE MACALLAN “M” DECANTER BY LALIQUE | $628 000
6-�������� ��������	�� �
��	�
� Lalique. ����
 �����
 ������ 
��������	�. �����	 � ������	� � 2012-�.

6  MACALLAN SOLAR ECLIPSE | $NA
_
��� �� 16 "������. ������, ����!
		�
 	� ���
�!�� �
!�� 1979 
� 1999 �����.

��
��

�

������!�
�����
��
Самый простой способ для производителя 
выпустить чрезвычайно дорогую и редкую 
бутылку — усыпать её бриллиантами. По 
этому пути обычно идут в случае очень не-
сложных продуктов, единственное исключе-
ние — старые коньяки, которые тоже иногда 
облачают в золото, бриллианты и жемчуга. 
Коньяки обычно принаряжают для разви-
вающихся рынков, особенно для Азии, где 
любят всё блестящее и престижное. 

Покупать такие бутылки 
и меет смысл скорее как дра-
гоценность: бриллианты 
не дешевеют. Среди самых 
известных образцов такого 
рода:

  DivaVodka ($1 000 000, встроенный в каж-
дую бутылку фильтр с топазами, турмалина-

ми, аметистами, цитринами и перидотами)
 Tequila Ley . 925 La Ley del Diamante 

($1 500 000, 4100 бриллиантов)
 Henri IV Dudognon Heritage Cognac Grande 

Champagne ($2 000 000, около 6500 бриллиан-
тов)

 Billionaire Vodka ($3 700 000, 3000 брилли-
антов)

 Isabella’s Islay Whisky ($6 000 000, 
8500 бриллиантов, 300 рубинов, 

сапфиров или изумрудов)
 D’Amalfi  Limoncello 

Supreme ($44 000 000, 3 брил-
лианта общим весом 13 карат 

и ещё один на 18,5 карата)
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�����
���� � ���������*

** ������		�� ������� ��	� �
	� ����
�	�� ���-
���	��, � �����, ��
#9���
 � �"��	�� �����!
, — 
��
�	

 ��	��	�
.
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7  GLENFIDDICH JANET SHEED ROBERTS 55 Y.O. | $94 000
Glen� ddich ����� � ����� �������
���, �	�
�
��#9�� ����
����-
	
���. _
��� �� 11 "������ 55-�
�	
�� �����. 

8  BOWMORE 1957 54 Y.O. | $160 000
����9
	� 12 "������, �
	� �����	� �� "������ �1 (� ��������-
	�� �
��	�
�
 ���	�� ��"��� � �����	����� 	���������), 
����
		�# � 2014 ���� 	� ������	
. �������
��  �� ��0 ��!
��� 
�������
 �	���	���. 

9  BOWMORE 1964 TRIO | $10 000w14 000
1964 Trio — ��� �����, ���	�		�� � 1964 ���� � ���
�!�		�� 
��-���	���. Black ����(� 40 �
� � "����� ��-��� ������� (827 
"������), White — � "����� ��-��� "��"�	� (732 "������), Gold — 
� �
�, � ������, � ����� "�� ��
��	 (701 "������). k������	� 
� �������# 	
 ������ Bowmore 1964 Fino, ������� �����
��
 
������, ����9
	 ����� ����	��
		�� �
����� (77 "������) 
� ��+���� ����� ������� ($16 000). 

10  BUNNAHABHAIN 40 Y.O. | $3500
� �
���� �
���
 (2012) ��
�� 750 "������, ������	�� � ��� ����
 
� � _�����. [�����
 ��
��
	�
 ����� ������
��	� — ����
�-���-
����
� [+	 6�������	 	��(� «���
�
		�
» "����, � ������� "�� 
����#�
	 �
�����
�	�� 40-�
�	�� �����. 

11  BRUICHLADDICH 40 Y.O. | $5700
����
���� ����� ���
��	�� �������
��� "�� ����9
	 ��
�-
��
 � 2004 ����. �
��
 � 500 "������ � ��� 5���, ��� 
�� ��� 
\������	 k��� � 5����
 «��"��
 ����», ��������� ����� ���
��� 
�"���
� � �
�� ���������. 

12  TOBERMORY AGED 20 YEARS SPECIAL RELEASE TO 
CELEBRATE 20�YEAR ANNIVERSARY OF SIMPLE GROUP | 
$600
/�������
 ��������	
 � ������� 6�� ��
���
 ������� ����	��
	-
	�# �����# ����� 20-�
�	
� ���
�!��, ��������� 

 � 20-�
�-
	
�� #"��
# ���
�� ����������� ������(�� �����	�� Simple. 
_������ 1200 "������, ������	� � _�����.

13  MORTLACH 70 Y.O. | $25 000 | 54 "������

)5������	� ����� ������ ��	���������� ����� � ���
 "�� ���-
���������	 � 1938 ����. ����9
	� ��
�� 54 �
��	�
��, � �� 	��� 
	��� ����	
���
, 	� �
�� ���� �����. 

14  GLENLIVET 1940 
������ ����� Gordon & MacPhail ����
 Mortlach 70 Y.O., 
9( 
���	 70-�
�	�� �����, 	� �
� ��� ���	�		�� � 1940 ����. ��
�� 
100 �
��	�
���. 

15  HIGHLAND PARK 50 Y.O. | $27 500
����
���� ����� ��	�� �� ����� ��������
		�� �������
��� ��-
�	�	 � 1960 ����. /�
	� �� �
�� "��
� ������ � 275 "������.

16  SPRINGBANK 1919 50 Y.O. | $80 000
��	��! 1919 ����. 24 "������ "��� ����9
	� � 1970 ����, �� 
	���� �	
� ��������� ��!��� �����		�
 
��	���.

17  MIDLETON 25 Y.O. PURE POT STILL WHISKEY | $3000
����
�	�� ������ �� �������� ����	����� ��������	�. 6
	

 
���
��	�
, 	� ��
	� �	�
�
�	�
 ��
 ��"����
�
� �������
��� — 
Balblair (���"
		� 20-�
�	�
 �
���� 60-� � 70-� � ��	��!�), Old 
Pulteney �#"��� ��������, ��	��!	�� Auchentoshan, Springbank 
� �	���
 �����
. 

1  KARUIZAVA 1960 | $40 000
����� ������ 
��	���� �����, �� 
9( � �������� ��������	�, 
������� �� 
��	���
		�� �����	���
��
 "���� � �������� 41 "�-
�����. &� ������
 �
���� � 2012 ���� �	� ������ ����� $20 000, 
	� �!
 ������!��� ��	���� ����
. 

2  HANYU ICHIRO’S MALT ACE OF SPADES | $11 000
[���� 0���� ��
��� ��
�� 122 "������ �� ������� 1985 ���� � ��-
������ ��������	� Hanyu, ���	���
!�9
� 
�� �
��. [� 
��	���� 
������ ���!
 �
	
��
 Karuizawa 1964 48 Y.O. � �#"�
 �����
 
��	��!� Karuizava 70-� — 80-� �����. 

��
�


��
�

�
 �

�
��

�

1

8

13

16
15

11

5



20

3  SUNTORY HIBIKI 1981 30 Y.O. | $2900
)��	 �� ����� ������		�� ����� Suntory, +���
��� �����	
	� 
	� 
��	���� "����
 ���	�� ���
���, ��� ����
�
������
� 
� ������� ���
���
 ��������. 

4  NIKKA 40 Y.O. | $9000
_
��� � �
��� 80-�
��
 �����	��, � "�
	� ����
� ������ 1940-� 
� 1960-� ����� � �������
��� Yoichi � 1960. ����9
	� 700 "������.

1  BLANTON’S STRAIGHT FROM THE BARREL | $130
_������� ��� "������� ��
����� "��"�	 — ������� �#"��� ����
�-
���	
��. � �
��� Blanton’s � 	����	�� ��
��� �������
��
 	��
� 
"����, �� ������� �	 "�� ������ (	�����
�, 389 ��� 330), ��
����� 
���
"�
��
 �� 62 �� 66º.

2  PAPPY VAN WINKLE’S FAMILY RESERVE 23 Y.O. | $2400
��"����� "��"�	� ������� �
	

 �������
��	�, �
� ������, — +�� 
���	� �� �
	
 ��	��� �� ������ �"������ � ���
�����. 20-�
�	�� 
� 23-�
�	�� VanWinkle � ��0 ��
#� ��������� ������, ��+���� 	� 
������	�� ��	�
 ����� ����
 �
���� �"��	� �������#� ���# �
	�. 

3  OLD RIP VAN WINKLE 23 Y.O. DECANTER | $3000
&�"�� ���#��
� ��!�	�# ����"��, ��� "����� � ��
��
		�� �
��	-
�
� ���	�� ��"��� � 23-�
�	�� "��"�	��, ������� � "���� � 1986 
����. ����9
	� 1200 �
��	�
���. 

1  FRAPIN PLUME | $4400
/�
	� 20 ������� ������ �� #	�� "��	, ������ ��
��
 ��# ^��	� 
�����	�, � ��( +�� ���
�!�	� ����� 60 �
� � ������ "����� 
� ������� � 500 "������. %�	�
� "�� ��
������
	 ��
���
 
� 2013 ����. 

2  FRAPIN 1888 | $8000
� �����"�
! ����
� ��
	� �����
 ������, ���#��
 ��5�����-
�
�	�
, ���	�		�
 � 1888 ���� ��
��� k���
	��, � ��� ����
 
� �
���
 ������ �� ��	������ ����� 5��� "��	�. %�	�
� ������ 
� ��������	�
 "������ � �������� ���"����. 

3  HINE 250TH ANNIVERSARY | $30 000
}
	� ������� ����
 �� ��� ���� ����
 �
����. �
	
� ����
	�
 
�
������ ���� �� 
�� 250-�
�	## ������#. � �����"�
! ����
� 
�
��� ���!�
�, ����� ������ ����� ��������	 1765 �����. �
-
��	�
� �� Baccarat, ����" �� �
		�� ����� �
�
��. ����9
	� 250 
"������. 

4  HINE 1975 | $1200
�
���� ��	��!	�� ��	�
� Hine — ‘1957’ — 	���� � �����!
 ����� 
	
�����!	�, � ��� ��
��� ��	��!	�� �
��� ����	
 �����(��
 � 	
-
������.

5  HINE TRIOMPHE TALENT DE THOMAS HINE | $10 000
Talent de Thomas Hine ��������� � 1991 ����, �	 ����
9(	 ��	���-
�
�# ���� ?����� \��	�. ��
 �����"�
!� ���"���� �����
 ������, 
�
������� ������� �� ��������	�� �
��	�
���. 

6  HENNESSY ELLIPSE | $8300
%�	�
� ��"��	 �� ��
	� ������ ������� (������� ������
��
 1830 
�����). C ���
	�� ������� � 2009 ���� �
	� ������� � ������� 
����.

7  HENNESSY TIMELESS | $12 000
0����"�
! �������
���� �������, 	� �
� ��� ��
������
#9�� �
�� 
XX �
�, � 1900 �� 1990 ���. 2000 "������. 

8  A.E.DOR y10 | $2300
_
���� ��	�
� 	
 �� ����������		�� �
���, ������� ����� �#"�� 
����
����	
�. ��� ���
�!���
� �����
 ������ � ��
��
		�� 
�
��!�	��, � �10 ����
�, � ����	����, ������ � 1965 ����. ��� 
���
	����, ��+���� ��
 �
���� ��	
���
 «����	��
		�
». ��� 
	��
���� 1–5 ����������� ��	��!� 1848, 1858, 1889, 1875, 
1893 �����. [ "��� 
9( ��	��!�-����
9
	�
, 	�����
�, Soleil 
d’Austerlitz (1805), Prince Albert (1834) � �����
.
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9  CAMUS COGNAC CUVÉE 3.128 | $3800
� 	����	�� ����� ���
�����
���� ����(� ���
�!����� 
��������	��� �
��	�
��: 3 ������ � �������
 41, 43 � 44 �
� 
(� ����
 128). 3068 "������. 3��� ��	�
� �������� 	���# 
�
��# ����������		�� �
����� ����. 

10  CAMUS CUVÉE 2105 | $5500
q9( ���	 ��
�������
�� �
��� — �����"�
! 65-�
�	
�� 
� 40-�
�	
�� ������� �� ^��	� �����	�. 1228 "������. 

11  COURVOISIER L’ESPRIT | $6000
� �����"�
! ����
� ������, ����!
		�
 � «�������» 
9( 
��� &����
�	
. ������ �������� — 70 �
�. �
��	�
��� 
Lalique ��
�� 2000 (�� ��
���� � 2000 ����), � �
	
��
 �	� 
��� ������, ��� ��!
 �����
 ����
� 	� eBay �� �	����
��	�
 
�����. 

12  DELAMAIN LE VOYAGE | $8000
500 ��������	�� �
��	�
��� ���	�� ������� ���"	� ������-
���� � ��!�	�� �

���"���	�� 5���
��� 	� ���	����. 0����-
"�
! ������ �������, ���
�!�		�� � ��
��
		�� �
��!�	�� 
(�
������ ��
 %�	�
��). 

13  HARDY LE PRINTEMPS | $16000
q9( ���	 ��	�
� �� 5����	
, ������� "��
� ����������
 
� ������ — Lalique ��
���� ���	 �� ����� ������	�#9���
 
�
��	�
��� � �����
���
 ��
�� 400 ����. � �����"�
!
 — 
������ �� ^��	� �����	� � 1920-� �����. _
��� ����� �
�� 
�������
	, ��
 � 	
�
��
	�
� �!���#� ��
��
	�
 «�
��», 
«����» � «��
	�». 

14  HARDY CARYOTA PRIVILEGE LALIQUE | $13 000
[ �	��� ������
��	�� �
��	�
� Lalique, � 
9( "��

 ������� 
��������: ������ �� 1914 ����. 

15  JENSSEN ARCANA | $5500
0����"�
! ��
	� ������, � ��� ����
 ����
�	��, ������� 
�� ^��	� �����	�, ����9
	� � 2003 ���� 600 "������. 

16  MEUKOW NEC PLUS ULTRA | $4500
&����	�
 	��
��
�, ��� «�����
 	
����» — � �����"�
!
 
�!
 ����������	� ����
 �����
 ������ �� «��������», 	
-
������
 �����
 80 �
�.

17  L’ART DE MARTELL | $5500
%�	�
� �����	 � 1997 ���� �� �����# ������9
	�
 ^�	��	�� 
� ��	� %���
 �� ����� ������ ������� ���� — �� 80 �� 100 
�
�. 1997 "������ ���	� ��������	�, 	� 	
������
 �	���� 
�
����# � 	� ������	��. 

18  RÉMY MARTIN LOUIS XIII RARE CASK 42,6 | $27 000
�������
 � "
� ���� 	
�
�(���� Louis XIII �� �
��� Rare Cask. 
738 ��������	�� �
��	�
��� ���
�!�� ��
	� ������ ��	�
� 
"������� ��
����� 42,6º — ������ � 	����	�
. 

19  RÉMY MARTIN 1965 | $1000
_
���� ����� ���� 	� �
�������# ��	��!	�� ��	�
��� 
�������(� � ��
	� ����	�� 1965-�. 

20  LOUIS XIII BLACK PEARL COGNAC | $30 000
_
��� Louis XIII � �(�	�� "�����
 � !
���!�	��� ���� ��-
���
�
	 	� ��������� ��	�
, ������� � ������
��
� �
	�. 
� �����"�
!
 — 1200 ������� �� 40 �� 100 �
�. 786 "������. 

1  SAMALENS MILLESIMÉ | $100w3000
)�	� �� ����� ���	�� ����
���� ��	��!	�� ����	�
��� 
XX �
�� ��
������

� ����
		�� ��� Samalens. ����
� 
�����
 ��	��!� (����
 1900 ��� 1904) ��!	� �����
�
�� 
������ 	� ������	��, 	� 	���	�
 � 1940-� �	� ������	� 
� �����!
. ���	�
 ����
���
, �����

��
, ����� ������� 
����!
.

2  DOMAINE DE JOY ARMAGNAC 1897 | $5000
)��	 �� ����� ������ ��	��!	�� ����	�
���, ��
������
		�� 
	� ��	�
, ��
���	�� �"Q
�� ��
 ����
����: � �
����������� 
�	�
�
�	�, � ���
�!��� �����	�. 
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3  COMTE DE LAUVIA VINTAGE | $300w1200
��� �������
� ������	� ������# ��	
��� ����
�����, �� 1888 
�� 1990. ��
 ����
����	
��� ��� 5���, ��� ����	�
� �
�	� � �
	� 
��	�
��, ������ 	� ���� — ��	��!� ���� !
 �������� ��
�� 
���
� �� ��	�
�	�� ��	
��
� ����
� �(�
��.

4  LABERDOLIVE 1923 | $2000
)�
	� ������ ����	�
� �� 5��� "��	��.

1  ANGOSTURA LEGACY | $25 000
��
�� 20 "������ ������
��	��� ���� ��������� �������
��
 
Angostura �� ���
�!�		�� ������� �����
 17 �
�, ���"��		�� ��-
��
���-"�
	�
��� �� 80 000 (!) "��
�. \�������	�� �
��	�
� � ����
 
�� �
�� ��
 ���� 	
 ��
	� ������
	, 	� � ��		�� �����
 	���� 
�����
 	
 ������� "�.

2  BLACK TOT LAST CONSIGNMENT BRITISH ROYAL NAVAL 
RUM  | $1000
����� ������� ��� � ���
 (�� "������ �
����) �������#� � 1970 
���� �� ������� �
� �(�	�� ��
���� �����, �������� �
���� �	�"-
!��� �	�������� �����
����� 5���. ������	� ������� � ��
���� 
��� �
��
���
��� ���!
	 ���������
 �� ���
�!��.

3  APPLETON ESTATE 50 Y.O. JAMAICA INDEPENDENCE 
RESERVE  | $6000
)��	 �� ����
���� 
������� ����� (�����
 ������ ����� 	
������-
	�� 58-�
�	�� Longpond Distillery, �������� Gordon and Macphail). 
/���������	, ��� 	
���!	� ���������
, �� �����# 50-�
��
 	
��-
��������� '�����. 800 "������. 

4  RON ABUELO CENTURIA | $200
��	�����
 ���� � ��� 	
 ������� ����������	
	�, � �! ����
 �
� 
"��

: 30 �
� ���
�!�� � "����� ��-��� "��"�	� �� ����
�
 ���
��. 
3000 "������, �
���� �
��� ���"���� � �
	
 ����� 70% �� ���� �
�. 

5  PYRAT CASK 1623 | $400
0����"�
! 9 ����"���� ����� � �������
 �� 40 �
� �� ���	�� 
����	. Patrón, �������� ���	���
!�� �����, 	
 ��

� 	� ��	�� 
�������
���, ���� ��!
� ��������� �
"
 ��"����� �����
 ���� 
��
 "�
	��. 

6  CLÉMENT 1952 | $1,200
)	 �����������
 	� �
�������� ������ ��
������� ���	����� ��-
���	��� �����	��� � 7
 k��	���, 	� 6����	��
. � 1996 ���� ����� 
"�� �"Q
��
	 �"Q
���� ��
���	��� 	���
��
 �&q�%).

7  BACARDI DE MAESTROS DE RON MMXII | $2000
7����� ��� Bacardi ����9
	 � �
��� 150-�
��
 ���� � �����
���
 
400 "������. 0����"�
! �������
	 ���
��# ��
	��� �
��� /����-
��, 	��
9��� ����� Maestros de Ron � ���
�!�	 20 �
� � "����� 
��-��� 60-�
�	
�� ��	�
��. % 	��
�	�� ��������	�� ���5�	�� 
�����!
	 "���
� � �����"	�� �����	�
� ����, ��� ���
� ������� 
��+���� �������� +��� �
�
��.

1  ROGER GROULT RÉSERVE ANCESTRALE 50 Y.O. | $500
%�������� 
9( �
�
��
 ����	�
��, ���
 ��
�� 	�� ��!
 ��!	� 
	���� �	�
�
�	�
 �����
 �"�����. 3��� — ���	 �� ����
���� 	� 
��	�
. � �����"�
! ����
� ������ ��9
���
		� �����
 50 �
�. 
%�������� ����
�� ������ ����� ��
��� �������#� ��� "������� 
��
����� — � +����, � ����	����, 70°. 

1  NONINO COLLECTION ÙE® CRU MONOVITIGNO® PICOLIT  | 

� $2000
\��
����� Nonino 
��� �� 	
 �
���� ���������� �� ��������-
��		�� �
����� � �����	
����� �
��	�
���. C 1984 ���� Nonino 
�������
� ��� � ��� ����	��
		�# �
��# ������ Cru Monovitigno 
Picolit � ����
����		�� "������� ���	�� ������� �� �
	
���	���� 
����
����� Venini, 5��	������� Baccarat ��� ����������� Riedel. 
}
	� ����
���� "������ �� 30 �
� �
���	
 ���!	� ��
��������.
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2  GRAN RISERVA NONINO 26 ANNI | $500
��	��!	�
 ������ ���!�
 1986 ���� �� �
���, ��	�, 
�����
���	� � �����	
�� ���
�!�	� � �����
	���� 
"�����
 �641 
26 �
�. ������	�
 ��
����� — 45º.

����� ����
���
:
ANTICA CUVÉE® RISERVA GRAPPA NONINO AGED 
IN BARRIQUES (�����"�
! �������, ���
�!�		�� �� 
3 �� 20 �
� � "����� �� �����
	����� ��"� � �
�
�	��)
NONINO VENDEMMIA RISERVA DI ANNATA® 
AGED IN BARRIQUES VINTAGE (�
���� �"���
� 
��	��!	�� ������, �� 
9( ���
�!�		�� � "������� ������� ����)
BERTA TRE SOLI TREzRISERVA DEL FONDATORE PAOLO BERTA
CASALOTTO ACQUAVITE DI VINO INVECCHIATA
�[&?04&jq CANTINA PRIVATA

1  GRAN PATRÓN PIEDRA | $400
)�
	� ���
�!�		�
 �
���� �� 100%-� ����� �� \������, ������# 
��������
� ����� ��
�	�� �����"��: ��!���
 ��� ��� ����9� 
�����	�� ������ �����	��
����� ��5� (piedra ��-����	��� «���
	�»). 
3 ���� ���
�!�� � 	���� 5��	������� � ��
����	���� ��"
. 

2  GRAN PATRÓN BURDEOS | $750
*	�����	�
 �
����, ���
�!�		�
 12 �
�
�
� � 	���� 5��	������� 
� ��
����	���� "�����. ����
 ���
�!�� 
( ����������#� 
9( ��� 
� ���
�!���#� �����	��
��	� � "����� ��-��� "����. 

3  HERRADURA SELECCIÓN SUPREMA TEQUILA | $250
?
����, ���
�!�		�
 � �
�
	�
 4 �
�, �"Q(� ������������ ������	� 
����	��
	, 	� "������ 	
 ���	��
����	�. 

4  DEL MAGUEY PECHUGA MEZCAL | $200
Pechuga � �
�
���
 � ����	����� ��	���
� «������», ��9
 ��
�� ����	�
. 
���� � ���, ��� �
����� �
������
��	� �
�
��	
#� � ����	�� �
���. 
Del Maguey ���
�� 	
 
��	���
		�
 �����	�
, ��������#9�
 �����		�� 
�
���, ������ � 	�� ������
��
 ����
 ��
��. .��"� ����	�� ���� "�� 
	
 ��� ��
���
	, �
����� ���
����� �
���� �
�
��	
#� ���!
 � 5�����-
�� � 
������. 

5  1800 COLECCIÓN | $1800
1800 — +�� 	
 ������ ���, ����� �
���� 
��"� ��
���
 "��� ������ 
� "���� 	� ���
�!��, 	� � 	����
�
��	� �
���
	����		�
 �
	� ��
 +��� 
�
���� �� �������
���, ������
 ���	���
!�� �
� !
 �#�
�, ��� � Jose 
Cuervo. )	� �������
��
 �! � 1975 ����, ���
�!���
��
 �� 5��	���-
���� "����� � �����
		� �
	

� �"����
, — ��
��� ��� +�� ������
�
-
	�
 �
�����	���� ����!	����.

6  CLASE AZUL ULTRA EXTRA AÑEJO | $1600
?
���� �� "
��� ����� �
"
�� ���
�!�	� "��

 ��(� �
� "����� 
��-��� �
�
��. �
���� �
��� — 100 "������. 

1  GORDON’S ORANGE GIN | $500
*	�����	�� �!�	 	� ������ ������� � � �9������ ��"���
	�
� ��
��-
��	���� �
���. ������������ ��
���9
	� � 1988 ����, 	� ��������� 
�"Q(� ������������ "�� ������	� �
���, "������ ��!	� 	���� �� ��� 
���. [���������		�
 ������ � ����
�	�� �
����� ������#��
 ��������-
�� ������. 

2  NOLET’S RESERVE | $800
�!�	 �
�
�	�	 � ��5��	�� � �
�"
	��, ��+���� ����� �������.

3  WATENSHI | $3400
0 ��� � ����� ������� � ���
 �!�	 — Watenshi 
(«'��	���� �	�
�») �� Cambridge Distillery. )	 	
 ��� 
����	�����
 «����� �		������	�� ��������	�� 	������� 
����», ��� ��� �����������
 �
����� �����	�� �
�
��	�� 
(50-����	�� ��� 	����� ����
	�� � �
��
�����
 	�!
 –50°�). 
«'��	����» �!�	 	����	 ��-�� ��
��5��
���� �	��
��
	��� 
� ��������
���� ��
���. 
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$����
�� ����������
� �	��
 �� 	���(�
 �
�������� �#!�	� �
�������� �� ���	�� ���
����
� ��
���� 	�������, ������
 �
�����
 
SWN ����
�� �� ����
�	

 ��
�
, ��������
 ���
��	�� +���
����, "�
	�-��"��������� ������ ��
�����������	�� 
"�
	���, ���5���	�� !��	�������, ���
��
, � ���!
 �
	��
�
� � �	������. � �
����� ��� �
�������� ��������
 
����
	����� ������
��
 � �	��������, � ��
 	��� �
��������� �
�
� ����.

�>%�' �-H*-K&*$@B?, 
+���
�� �� %0, !��	�-
����, �����
�� — ��

�GB>{ �$>@S%, 
+���
��, !��	����� — 
��

�!$%�&'@> �-)#B?, 
+���
�� — ��

��&'$" �B!B?{}?&, 
"�
	�-��"������� — 
��

��%�B>�" 
�B/$@�'�%&", 
"�
	�-��"������� — 
��

�!$%�$R �B!�%B?, 
�
�
	���	�� 
��
����	�� ���
����, 
���	�����
�, 
�#"��
�� ����� — ��

F>�R «�&R*&'» 
��G&R!B?, 
���-������	�, �#"�-
�
�� ����� — F�

�'@>$R �@B?�#&, 
�����-+	�������, ���-
�
����	
� �����
�	�� 
������ — ��


!$G 4$J�!B?, 
����	�� �
������ 
����	�� � ������� — 

4

�$'�� �}*'fR, 
"���
	�
�, "�
	�-
��"������� — ��

�!{" �-/&~?�!�, 
"���
	�
�, "�
	�-
��"������� — ��

�'&��&��" 4$>'B?&, 
"���
	�
� — �4


!{G& �"�-%, 
���
��
 — 
�

���&!�R �f�$'%B, 
���
��
 — ��

�'�B' 
/>$HJ�%B?, 
!��	����� — �


�>�}* �&?%�', 
"�
	�-��"������� — 
��

�*��>�R �B%B!B?, 
"���
	�
� — ��

=�!�)) �$H@-~'fR, 
"���
	�
� — =�

�$B>G�R ��&��&'�, 
+���
�� — ��

�!&@ 	�K'B, 
���
��
 — �	

�!$'& �&H&>$'%B, 
+���
�� — ��

�'�B' 	B��$$'%B, 
!��	����� — �	

�&'@>B �&��&~?�!�, 
+���
�� — ��

�@-&>@ 6�'@")�', 
+���
�� — �6

�!{" �B��"$?, 
���
��
 — ��


!{G& �f>"'B?&, 
"�
	�-��"������� — 
�

�&�&!{" �->'B�B?&, 
���
��
 — ��


!{G& �>&�'BGB>, 
!��	����� — 
�


!{G& ����'B?&, 
+���
�� — 
�

�'�B' 
B@�', 
"�
	�-��"������� — �


�''& �-%-!�'&, 
SWN — ��-

�&��!�R 
&�%B?, 
SWN — �


�*��>�R 	$>$T%B, 
SWN — �	

�'&��&��" �>BKB>B?&, 
SWN — ��



����� ��
���

��� $�� "����, 
��� ����� 
� �
������

Поскольку терруара у крепкого алкоголя, как правило, нет, история остаётся ему важнейшей 
из традиционных ценностей. Изучать её и возрождать древние рецепты сегодня кинулись производители, 

бармены и миксологи. Ретро в моде.
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����� ��	
	��
Древние люди не знали крепких напитков, довольствуясь вином, пивом и перебродившим мёдом. 

Дистилляцию, а затем и спирт, изобрели средневековые алхимики, и поначалу использовали 
эту «воду жизни» в медицинских целях.

�������������� ��	� �������� ��������	���
 ��(	�
 
� IX �
��. &� ��
���
 ����� "�� �����
	 
����
������ ��-
�������� C�
�	
�
����
. ?��	�� ��		��, ����� � �
� "�� 
������ ����
�� �����
	�
 ������, 	
 ��9
����
�, 	� �����-
�� 
�� �
����� �����
	
� ?���
� 0���
���� �� k���
	��� 
� ����	
� 0�	���� �� �����	���. &����� �������
��� � q�-
���
, ��-��������, ��
��	� � ����	
��
� � ��
�	
�
����� 
q����
 �
����	���� ������ � ���
�	�, �����
� ������� 
����(��
 	� X–XIII ��., ����� "�"����
�� ����� �����	� ��-
���	
���� ������
		��� � ��
������ ������� �	�����.

� ������� «5�����5����� ���	
» �������� ��
���� 
�	��� ��!	�� ��������, ����!�� 	����� ����
�
		�� ��-
���. ��
�	
�
����
 ��������, ������ �����!
	�
 ���"-
���� ����
��� � �������
���, � ��	�� �������� �"	���!��� 
� ���
���� spiritus vini — «��� ��	�», �� 
��� ��"���	��#, 
���
	
#9�# �
���
��. ���(� �������
��� (distillare — ���	. 
«��
���� �� ����
») ���������� 	
���
��	�
 ��
!�
 ���-
����	�
, �
����������
	
#9�
�
 !������� �� !����� ���-
���, ������
 �"������ �����"	����# �������
�� ������	�
 
�
9
���� � 	
 ���
����� ��� ����	�� �������. 4������� 
+�� ��	����� �	����
 �������������� � �
����	
 ��� aqua 
vitae («���� !��	�»).

0������� �"	���!��� �	���
����
���
 �������� ����-
��, ��� � +���� "
���	
�	�� ���	, �	����	������ � +���
���, 
"��� ��
	� �������	�. ������ �����"	���� �
��	5�����-
���� ��	�, aqua vitae ��������� 	
������ 	�������. ����-
�
 "��� �"	���!
	� �
���
����
���
, �"9
���
��
#9�
 
� ���������#9�
 ���
���� «���� !��	�». � 	
"������ ��-
��� �	� �
��������� ��� ������������
#9

, ���"��
��-
	�
, ���
��		�
, !
��
��		�
 � �. �.

0�	���� �� �����	���, "����� �
���
�, ������ ������-
�
���
 ����
	
	�
 aqua vitae: «Aqua vitae ��� ardens, ����-
�
		�
 �� ��	�, � ������� ����
��
	� ���
�����		�
 ���-
��, ���
�

� 
��� � ��	�, ������
 �	�� �����"�� ���
�
	� 
"��� 	
 �����». (aqua ardens — ���. «���
9�
 ����» — 
9( 
��	� 	����	�
 ������).

)���� � aqua vitae � ��	�
 XIII — 	����
 XIV �
�� ���-
���
� ���5
����� �	��
����
���, ��	��� � ��!
 �
����� 
�
����. � ��
�
 ��������� aqua vitae �������� � ��
��
 	�-
���	�
 — «���	�+��
	��
» (�� ����	����� �
���	� quinta 
essentia — �
��
 ��9	����). 3��� �
���	 5�������
� � 	�-
���	�� �������� 5��	�����	�� 4�	� �� _�����
�� (XIV �.), 
� � �	��
 [��		� �
 _��
������, �������
� �
��#9

 ���
-
	�
 	� �
������ �������� +���� �����!�
	�
 — �����
��-
��. k��	�����	
� ����
		
 ������, ��� ������ aqua vitae 
�-
�

��
 
��	���
		�� �	��
�����	�� ��
������, �����"	�� 
��"
���� ��
 ���	� �
��	��!

0�����
� ��	�����
 � 6��
�
 ����	����� (�
� �����-
�
�	��� � �"�����
�
 ���������� � ������� — �!������� 
����	�����), ������� � �������
 «)" ��������
	�� ���� 
!��	� ������� � ���!	��» �������
� ����
�� �������
���, 
�����	�
 ��

���, ��� ����� �������
���		��� ��������. 
)	 ������, ��� aqua vitae ���	�����
 ������ ����
 10 ���-
����
���. ��� «���!	�� ����� !��	�» 6��
�
 ����	����� 
��	���� ����� � ������	��� ��"������.

�����
��� � ���(� «������
», ����		�� �� k��	�5���
 
� 1584 ����, ��������
� �
���	 alcohol vini («�������� ��	-
	��») — +�� �	�������	� ������������		�
 aqua ardens. 
)�	��� ������
 ����������	
	�
 �
���	 «��������» ����-
��� "�������
 ��"���� 
�� ����
�����
�
 ����
�� �!�	-
��	�. � ����		�� � 7�	��	
 � 1657 ���� «\����
���� �
�-
����	
» �!�	��	 ���
�: «0������� ��		�� — +��, ����� 
��
��� ��"���� ��	� �� ��	� ���
�

��
, ��� ���, "����� ��-
��!!(	, �����, ���� �
�� 	
 ������ "
� ������� � 	������� 
������ ��� !������� 	� �	
 	
 ����	
��
».
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� �������
� ����
��� �������
��� � ��	� � ���� ��-

����
 ����9
���
		�� ���
�	��. _�����	�
 +��
	��� � 
	������� 	� ��	��
 ������������		��� ������ 	����� ��-
��(������ q�����. ��������� �� ���
����. &�����
�, � ��-
������� �������� &#�	"
��� � ���
���
 ������� ���
���
� 
�
�
����
#��
 	����	�
 «���
9
�� ��	�»: gebranter wein, 
bernewin, brandwin. )� ����
�	
��, �����	������ 	����	�
 
«���
9
�� ��	�» — brandwin, "
�(� ���( 	����� ����
�
	-
	�
 ����� brandy — «"�
	��».

%�
���
 ��������	�
 	������, ��
�����
�
 � �
����-
���
 �������
���, ������������ ��� !
 �����	�� ���
��-
��, ��� � ������	�
 ��	� � ����. ?������# ��	�, �� 
��� 
����������	�
 ��	������ (� ���!
 ������ 5������), ���-
���!��� ��	�
�, ����	�
�, ������, ����. ?������# ���� — 
����������	�
 
��
	
 � ��
	��� (��������, ���� � ������ 
�
�	����) — ������!��� �����, �!�	, �����.

�$&&'( 
)*&'+(--. . /;''<.=
��
�	
���
 �� ���
���� 

�� 	�� ���������, � ������� 
�����	� �����
	�
 ������, 
���	���
!�� �
�� �����
	-
����� ��(	��� ?���
� 0���
-
����� (Thaddeo Alderotti), �	 
!
 ?���
� k���
	������� 
(1223–1295/1303). 0���
���-
�� ����
	�� � «���
» ��	�
 
(I, X, 10) � � «/�!
���
	-
	�� ���
���» (_��, XII, 83). 
0���
����� !�� � /���	�
, 
����������� � ��
������� 

�
����	� � /���	���� �	��
����
�
, ����
	������� ��-
��	
	�
 ������ �
����� (� ����	����, 0���
		�) � ����� 

��"���
		�
. ���(� ����	�� �������
��� 0���
����� ���� 
�������� 90% �����. ?��!
 �	 ������ canale serpentium, �� 

��� ��

��� � �������
�
�. � �������
 «) ��������� ���� 
!��	�» (De virtutibus aquae vitae) �	 ���
� � 
( �
		���� 
� �
����	
:

��������	 aqua vitae 
�����	, ��������	 — �
����	. 
������	 — ��, ��� 
����������	 �� ������ 
��� 
���� ��� �����
���	 ����-
��� ��� � ���������	 
spiritus vini; �� �
����� 
�������� �� ������
����� 
����� �
� �����, 
����� ��� ��� 
�������
��� �� 
������� ����. �� �
��� ���!�����: ��� ������
� � ��-
�
���� ���" 
�������, � �� #$$���� �������
���.

�>+?( . &+'<?(@-* $+;$?*F=$
%����	�� ������� �
 

k��	� (1247–1327) � ������-
�
 «) �����	
	�� �������
» 
(Pro conservand� sanitate) �
-
���
	��
� �
���� aqua ardens 
�� �����
�� ����	��� ��	�. 
%����	�� "�� ����� �� 0�-
��	�
��, 	� +��� ��	���	�� 
�
��	�
 �������
 ����(�-
����
� «"
�����	�#» ��
�-
	���� ����	�
�� �� ����	
-
	�# � ��	�
���, ��
�������
 
� XVII �
�
. %����	�� ���
�:

%����� ���� ������ � ���
���, ������ � �������, 
� 
������ � �
�����, � �����

���� �� ���
����� 
����. &�� 
�
����� «������' ����» <…> (�� ��
���� 
���
� ��� �����

�������, ��� ��� ����� ������ 
� 
�
�����. )�� ����, ��
� ����� � ��������" ����" 

���������	, �����!�
����. %������ �
� ����� �	��, 

���������� � ���, 
����"���	���	 �� 
����. *�� 
#����������� !�
����' ��
� ���" ����, 
���������" 
� ���. *�� 
������� ������'��� 
�����' � ��
����-
���, ��
� �������� �� 
���. *�� ������	�� ��, ��
� 
�������� 
�������� �� ������, ���������
����� 

��	��, � �
�����, ��
��� ��
����� ����
��, ��"���	-
�� ��
������ � ����
	�� ��������.


+?()*& . &.H'@-.<
0�	���� �� �����	�-

�� (Arnaldus de Villa Nova) 
(��. 1235–1311) ��
����-
��� � 6�	�
��
, ��
 � 1220 
���� �"���������� ����	�
 
�
����	���
 �����, 	
 ����-
�����
 �� ���
�
��	���� 
���
�	����. � XVI �
�
 ��� 
�"������� 6��
�� &�����-
����� � k��	��� _�"�
. 
0�	���� ��������
� �
��-
��	���# ����� � 6�	�
��
 
� 1291 �� 1299 ���.

[�-�� �
������� �����-
���� � �������� 0�	����� 

	
 ��� ��
���������, 	
������
 
�� ����� "��� ���!�
	� 
����!���� �	��
����
��� � 1299 ���� ��� 
�
���
���
. )� 
�	�������� 0�	����� �"
�(� 
�� �
���� ���
�
��	�� ����-


	� — ���� %���
	� V, ���� ���	�� ������ �	 "��. (%��-
�
	� V — �	 !
 /
����	 �
 ^�, "����� 
������ /���� � ��-
�
��	�� ��	��
�, �������� �� �"
��	� ��
��
	�
� 	� ��
� 
"��������� ���� Pape Clément).

* 0�	����� 	��
��
��
 � �����
 	������
	�
 ��������-
��	�
 +���� 	������. )	 ��
�����
� �
�
�� ���������
	�
 
	� ��	��
 aqua vitae ���(�� ��� ��!
�����:

)�� ���� � ������ ���
��� 
'��
����	 �
	 �����-
��� � �����
�� ���
�� � ����
��… % aqua vitae �
� 
aqua ardens �
�����	 �����, �
� �����-
��� �����-
�������� ��������, �� �����, � ��
� #���� �������� 

���"���� � ���� aqua ardens, � ����� � ��� ���� 
� ������ #���� ��������. )�� aqua ardens �����-

	'� � ����, � ����� ���� ����� ���� � ��
�" #���� 
��������».

� � � 
 
 � �
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�
�	�����	 ���
�
��
В отличие от вина, крепкий алкоголь — история уже новейшего времени. Со всеми её войнами, 

революциями, пожарами и грабежами. «Живой воде» всегда есть, что поведать. Что касается коктейлей, 
то их история и вовсе не похожа на историю. Специфика предмета делает её, скорее, сборником легенд о 

происхождении и самого термина, и многочисленных рецептов смешанных напитков, которые не выходят 
из моды уже много столетий. 

1000 G. @B '.D.

���	����� �	�	���
/�� ^���� �������� 	����
 
�����, ������# ���
�� 	���-
���� metl, � ������ �� �
�
�� 
������������ 	������ �� 
5
��
	������		��� ���� +���� 
����
	�
, ������� �	� 	�����-
�� pulque.

IV ?$% @B '.D.
0������
�� �����	�
� �" 
������ � �����
	�
� ���� 
��� 	���
��	�� � ��	�
	����� 
����� ��� ����!�
	�� («6
�
-
���������», II, 3, 358b), — ���-
���������
��
.

IV ?$%
���	
���� ��
�������
�� 
0�
���	�������� 
�������
���� ����� $����� 
��	�������	���� � �������
 
«)" ��������� � �
���» 
�������
� �	�!
���� ������� 
��
 �������
���.

432

���������� �	�	���
%���� "���9
�� ��
���� 
������� "��� ����� �
��	��-
���� �
�, �������� �������� �� 
���� � «�� �	����� ���
����» 
��
��� � [���	��#. $� ���� 
��"���� �	 �"������
 � "��� � 
��	���� 	� [������	�� �����-
�
 600 �
���
� (�� ������ 
�����	���� — 300) [���	��� 
�� �
� �
	� �����#�, ��� ����� 
���"�(� ��
��� ������.

500–600 G. 
[���	����
 ��	��� �����
� �� 
��
�	
�� ������� ���������-
"�� � 	���	�#� ������������ 
aqua vitae.

511
Первые письменные 
свидетельства о про-
изводстве граппы во 
фриулийском городе 
Чивидале.

IX ?$%
Арабский учёный Аль-
Кинди в книге «Китаб 
аль-Тараффук» (О хи-
мии благовоний и дис-
тилляций) описывает 
процесс дистилляции 
розовой воды.

�B'$# IX — '&J&!B 
X ?$%&
�
�������� ��(	�� 0"� /��� 
6�����
� �"	 $�����
 0�-
_���, � ��
�	
�
����� q����
 
���
��	�� ��� _��
� �������
� 
�������� ��
 �������
���, � 
����	����, ����"�� � �����"��. 
)�	��� �	 	
 ��������
� �
�	�-
�� �������
��� ��
 �����
	�
 
������. 

�B'$# � — '&J&!B 
XI ?$%&
0��"���� ��(	�� 0"���-%���� 
\���5 �"	 0""�� ��-$������, 
��� 0��"������, � ���
� �
��-
��	���� +	������
��� «%���" 
���-?����5» («6
��� �
����-
	�») �������
� �������
��# 
� �������, ��� ����� �
����� 
��!	� �������������� ��	�. 
&� ��� 0"�������� ��	� 	
 ���-
����������.

�'&J%&*� B/BH'&J$'f �B/f��" �H 
���B>�� G!&?'fK '&)��%B?:

 ������

 ��	�
�/����	�
�

 �����

 ���

 �
����

 �!�	

�&%T$ B�*$J$'f:

�������
���
 ����
��� — �	�	�
 
������� �������!�
	�
 ��
��� 
�������
�

����	�
 �	���, ������
 ����� ����� 	�-
�����	��� � ������
���� «/��
 
�
���»
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� � � 
 
 � �

�&J&!B XI ?$%&
0��"���� ��(	�� ["	 ��	�, 	� 
����	���� $����
 	�����
��� 
0���
		��, ����������� �
���	 
«��������» � 
�� �
���	�-
����	�� �	��
	��: ���"���
 
«��������» ��������� �� ����-
��
 «���» � ����� «�����», �.
. 
������� ������. 

1095 
&����� ��
������ �������, 
"�������
 ������� � q����� 
������
� �	��� �
����	���� � 
�������
���� ��	��������� 	� 
���"����, 
��
����� � ��
-
�
���� 
���
. %���
 5���-
��5���� � 
��
���
		�	���	�� 
��������� �� ���"�� � q����� 
������ ����
��
	������		�� 
����
�� �������
���, �
�
��	-
	�� ��" � �
�����. 

XII ?$%
^
���� %�
��	���� �
�
����� 
	� ����	� ����� 0���
		� � 
������ ���"���� ��(	��. 
� ����	����, «6
��� �
����	�» 
0"��������� �
�
�
�(	 ��� 
«%	��� ���!��
�
» (Liber 
servitoris).

1174 

������� �	�	���
� ���	���� �
���
� �����	�
�-
�
 � �����������
 «����». �� 
��	�� �� �
���� ����
�
		�� 
��(	��, +�� ���� ��!�
	�
 ���-
�� (�����
 �
���� ��
�����#� 
� XV �
��)

�B'$# XII ?$%&

�
��������� �	�	���
%
������
 ��	���, ������
 "�-
�
!��� 	
��� ����
 ����� ���-
�
�	� � V �
��, ���
��� �
�
�� 
� �����	��#. &� 

��� � [���	��� 
�
��
 ��������-
���� � �
����	-
���� �
�
� (���� 
��"���
�� �
�
��, 
���
	�
, �����, 
�(�), �� ������ 
	���� � 	(� 	����, 
��
�
���
��	�� 
�����.

XIII ?$%
Анонимный 
автор в сочинении De 
aqua vitae идеализиру-
ет новоизобретённый 
напиток: «Aqua vitae 
возвращает молодость, 
улучшает память и 
делает людей, пьющих 
её, счастливыми».

�B'$# XIII ?$%&
%�����	���� ��(	�� 0�	���� �� 
����	��� ���
� �
���# �	��� 
��� �������� � ��"������, ��-
����# �
�
���
� 	� �	�������� 
��� The Boke of Wine. � 	
� 
��������
 � �
�
��	�
 �������
 
��
��
 � ������� � ��
��
��.

1440

������� ����
��
6�	�� [����� ^�
� �������
 
	� _��� ����
 ��
�
	����� 
��"��� �� k���
	���, 	� ����� 
� �����
	�
 � .������ ��	�-
����
 � %�
��
 �� ��
��
 
���������	�
. '��"� ��� �	 � 
�����
��� �
���� �
�
��		�� 
������� � 	����� ��	���� 
�
���� ����� �� �
�	�.

1487

���������� �����	�
%��� )��
�	����, �
���� 
0	���
�����, !
	���
 	� 7���
 
��������� � �	� ��
���9�#� 
%�	�
� � �	�
��
������	�� � 
����!
���
		�� �
	�� k��	-
���. ���!
 �� ��	, k��	��� I, 
���� �����(� k��	���, 
9( 
"��

 �������� %�	�
�, ����-
"���� 
�� �� 	������ � �����-
��� �������� ��� �����
 ����� 
��	������.

1493
%����" ����(� �����	�� �����-
	�� �� q����� 	� [���	���� 
(����
�
		�
 �̂��� � ����-
	���	�). «?����	�� ���!��-
�
», — �������
� �	 � �����
 � 
�����
�
 0		
.

1494

�������!��� �
� 
�
��	��� ��
�"�
�����	����� ����� ������
� 
����
�
������ � ��!�
	��. 
«/���� �!�	� %��� �����	� ��-
�
�� �
� ������ ��
 ��������-
���� aquavitae», — ������	� � 
���(��� ���	��
�����.

14
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1498

#��	�$�� %1
��
�� ��������� ���
	��-
������ �����!� ��������, 
������� �	����� �
���� �� 
�
�	� � 	��������� 	� ������, 
� ����� (� ��
�� � ���������-
	�� �
�	� 	� �
�
�
) — �� 
�����5
�
.

XVI ?$%
^����	��� ������#� � ������ 
����	�� (%�	�
�) ��	� 
Champagne � Borderies, ���"� 
�
���� �� 	�� brandewijn 
� ����� 	���� «��	����	
�». 
«4!(	�
 ��	�» — ��
��
��	�� 
"�
	��.

1505
�
���
 ����
�
������ �" +��-
����
 ����� �� _����� � ��
-
��#. ��
�� 	�����#� ����� 
«!!(	�� ��	��».

1510
/
	
�����	���� ��	�� /
�	��-
�� ��	�
��� � 	����	����� 
��	�����
 �����(� ���(� 
"
	
�����	.

1525
7
�
	�� ������, ��� ���
-
��# ��
 �"���� 6���		� 
����!	��� /
�	����	� 
7��	�, ��
	��� 7
�	��-
�� �� ��	��, � ����		� 
�����!��� �������
 
���
��� �����	���, ��
 �	 
����	�����
. � �
	� ���-
�����	�
 «����		�» �����-
�� ����#"�
		��� � ������� 
���� 
9���� ��"���
		��� 
���(�� � �������� �������� 
��	���
, ������� �
���	
 
	�� ���
��
	 ��� Amaretto 
Disaronno.

1530
[���	���
 ��	��������� ��-
���
� � 6
����� ����
�� ���-
����
��� �������
 � 	���	�#� 
+���
���
	�������� � �
��	�� 
�
�����������	�� 	�������, 
��������� "��!
	�
 �������-
���� ���� pulque.

1533
В России открыва-
ется первый кабак — 
л егальное место для 
продажи и потребле-
ния водки. 

1534

&���� � ���
�
_
5������
 � 0	���� � [���	-
��� �������� � ����, ��� ���-
�
���	�� !��� �� ��
� [���	-
��� �������
���
 ��	������, 
������
 ��
 �
��	�� !��
�
� 

��
���� ����	��� �����	�-
���� �������
. ?���� ��
-
���
	
 	���	�#� ���� �
���� 
aqua vitae, 	����	�
 ������� 
�
�
���
� 	� �+������ ��� 
uisge beatha — «���� !��	�». 
0	�����	
 �	����� 	�����#� 
	������ fwisge, ����� whiskey.

1553
�
���
 �����	�	�
 � ���-
��������
 ���������� ���(� 
�������
��� �����: �" eau-de-
vie de sydre � ���(� �	
�	��
 
���
� 4��� �
 ^�"
������, 
5
��
� � �������
� �� &��-
��	���. ���� � &����	��� 
�
���� � XI �
��.

15
30

 �
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1556
В Ирландии вводится 
лицензирование на 
производство виски.

1588
* "
�
��� &����	��� ���"���
 
����"�� �
����� ������ El 
Salvador (�� ������ �����	�-
��� — El Calvador). &����	�
 
�	����� ����� ���������-
�����
 � �
��	����#, � ����� 
� � 
"���	�� �������
���, 
������� ��� ������� �������-
����. � 1600 ���� "��� �����	� 
�������
 ������
 ����������.

�&J&!B XVII ?$%&
� �
���	
 %�	�
� 	���	�#� 
������������ ����	�# ���-
����
��#, ������� ������� 
(��	�
�	�� �����) ��� �
�
-
����
 	
 �
	

� ����� �������. 
/�������
 ���
�!��� ��� ��-
�����
 	� ����, ��
�	

��
, ��� 
��	�
�	�� ����� ������
� ���� 
��������, ����

 � ��"���� 
"����� �� 7����
	�, 
� ��� 
�� ��!	� 
�����
"�
�� � 
	
���"���
	-
	�� ���
.



� � � 
 
 � �
1600
� �
�����	���� ������
 
Tequila, 	
�����(�� �� ^��-
�������� � &���� �̂�����, 
��	 �
��� ��	�
� �
 ?���
, 
������ �
 0��������, 	���	�
� 
����9����� ������ �
����� 
� �������������� 5
��
	����-
��		�� ���.

1605
6�	���-����
���	�� ���"�
�� 
���(� Elixir De Chartreuse, ����-
��� �����
��
 ����� ���!	�� 
�� �������. � 	
�� ����
� 130 
����, ��
���, ���
	�
� � ��
	�-
��
�. _
�
�� �	�#� ������ ��� 
����
9(		�� ��	���. � 	��� 
�	� "����
� �����
�	����# 
������
��
 
�� ���	����	���� 
Green Chartreuse c ��
	� 	�-
��9
		�� "��
���.

1621
�
���
 �����-
	�	�
 � ���- ��-
������
 «�����» � 
����!�	�� (��0)

1643
Основа-
на первая 
коньячная 
фирма 
Augier.

1650-$ GG.

'���
��� �	�	���
^����	����� ���� � ��(	�� 
k��	���� ������� �����(� 
�!�	. ������ ������� ����� 
�
���� � 7
��
	���� �	��
���-
�
�
 � �
���� 	���� �
������� 
�� "��
�	
� ���
� � !
�����. 
)	 �"	���!���
�, ��� ��!-
!
�
��	�� �"����
� ����	�� 
���
��		�� ��������� � 
�
������
��	� «���9�
� �
�� 
�� ���
�	�». &� ��	�� �� 	
�� 
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������
��
 �
���� � 	
���
�-
	��. ?���� ������ ��
����
� 
����� �� 
��� ��!!
�
��	��� 
� ������������		�� �������, 
� �����
 ����� ��
 ^����	-
��
 	���	�
� !��������
 	� 
"��
�	� ���
� � !
�����, ���� 
"� �����"����� +�� �
�������. 
������ 	����� ��	�� genever — 
�� 
�. genievre, ��!!
�
��	��. 
�� ������ �
����, ��!!
�
��-
	�� 	����� ��"���
�� � �
���
 
	�������
���
		�
 �������
�� 
� &��
���	��� � XIII �
�
, ���-
"� ���-�� ��������� 	
���
�-
	�� ����.

1651

�


��� �	�	���
�
���
 �����	�	�
 � �����-
������
 ���� 	� /��"����
, ��-
����� �����
��
 ����	�� +���� 
	������. � �������� �	����-
����� ���
�
���
		��� 
��� 
�����	�	�
 � «���
�
�, ������ 
� �!��	�� 	�����
», ������� 
�	 	�����
� rumbullion. 

1655
/����	���� 5��� ���������
� 
'����� � �
�
����� � �����
-
"�
	�# ���� ��
��� 5��	���-
����� "�
	��. _�� ���	�����
 
��������		�� 	������� "��-
��	���� ���
��� 	� 300 �
�.

1657
*��� ^
	
����	��� ���� 6��-
�����
��� ����
9�
� �������# 
��
����� �����	��� 	������-
��. � �
�
�	
 	������� 
��� 
� rumme. 

1669
[���		 [����� /
�
� ���"�(� 
�����" ������������ ������ �� 
�����5
�
.

1694
Французы открывают 
заводы по производ-
ству рома на Марти-
нике.

1689

'���
��� ��(
�����
���	� *���
� )��	���� ����(� 
�
��
�, ���9�
#9�� 	��
�
-
	�
 0	���� ��	������
 ���-
���������� ��
���� 	������� 
�� ��"
!�	�
 �� ��	���"�	�� 
�� k��	���. ?
� ��
�
	
� 
�� ^����	��� � 0	���# ����� 
genever. 0	�����	
 ����#�, ��� 
	����	�
 ���������� �� ������ 
Geneva. �����
 �	� �����-
9�
��
 �� gen, � ����� � gin. 
% ��	�� �
�� ��!��
 �
��
���
 
����� � 0	���� �����
� �!�	��, 
"��� �����
	� ��!
 ��
�����-
	�
 ���	�, ���������
 
�� 	� 
����� ��
�� � ��� ����!��9��. 
*��
� �!�	� ��
��	 � �
�, ��� 
+�� � ���� �"����#��
 ������� 
	������, � ���� ���� ����	� 
��
 !��	�.

31

� XVI �
�
 ��
��

��
 �	�-
�� �	�� �� �������
��� � ����-
�
	�# aqua vitae, ���"�� ��-
���
�	����# ������������ 
���#��������		�
 ����	�
 
	
�
����� ����� [
��	��� 
/��	�����, � ������� ����
-
�
	� ���
���
��	�
 ����	�� 
��������
��� � +��� ����
��
 
��������� � ��������"�
	��.
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1694

���)	
����
0������ 3����� _���
� �����-
�� � ���(� ���
 �
�
��	�� 
� �����	�� ������� 5�	��	 
��	�
�. &� ��	� ���� 250 
�����	�� "�
	��, 125 �����	�� 
������, 1400 5�	��� ������, 
2500 ����	��, 20 �����	�� 
���� �����, 5 5�	��� ������-
	��� ��
��. _������
 	������, 
����� �
�
�
9����� ������ 
5�	��	� 	� ������ � ��"����� 
����
		� �� 15 ��	��, ���"� 
	
 	��������
 ������ � 	
 
��������
 �� "���. �
�
��	�� 
������� 	
�
�#, ���� 5�	��	 
	
 ������� ���	����#. _
-
�
�� ��	�� ���
�� ����
��� 
� 0	���# �� [	���, � �	 ���� 
	
�
��
�	� �����
�
	.

1697
�
�� �
���� 	�������
� ��(-
	�� ��!�� ��	��� ��( � �����-
��!�
	�� �����.

1718
Опубликовано первое 
практическое руковод-
ство для виски-дистил-
леров, автор Джордж 
Смит.

1737

*�+���	 +
"��
�� ��
�
 ���	� �� ����	���
 
	���
����� �� k��	��� ��-
�
�!�	 ���� "��
� � ����	�-
���� "�
	��, ������� ���!	� 
"��� ��������� � 0	���#. ^��� 
������
� 12 �
� � ����� "���� 
�������, ���������, ��� �����
 
���
�!�� ��
����� ���� "�
	-
�� � �������� 
�� � ������� 
��
�.

1740

�

 ��	���,�	��� 
� ��
�
0������ 3����� �
�	�	 �� 
������9� ������ ^��� (�	 
	���� ���9 �� ����+�� — ���-
����� ���
�����, ��
������
#-
9
�� ��"�� ���"�	���# �
���, 
���
�� � �
����, �������# ���-
����		��� ������) �
��
� ���-
"�
�� ��
	���� 	� '����
. ?�� 
���
��� � �
	� ����#� �� ���-
��	�� ����, � ��

 ���
	��� 
+�� �������# �������� � "�	��. 
?���� �
�	�	 ���������
� 

���"���
�� ��� �����: «����-
�� ���� 	� �����	�� ����» 
� ��"���
	�
� ����		��� ����, 
����� !
 — �� !
��	�#, ��"� 
��
����� ���� ����». � �
��� 
�������� 	������ 	������ ���-
���. ?������
 ������ ���� � 
/����	���� 5���
 ��
�������
 
������ 31 �#�
 1970 ����.

1751

&�)����
����� ��+
�
�	�� �!���! ����	���	 
�
� 
	� /��"���� � "���	�� "�����, 
�������� ����� �����
������ 
�
�
�
	� �������. ?�� �	 
���"�
� ��� � �	 	������
 
�� 
	��������, ��� ����	

 ����	�-
��	 	��	(� ������������� ��� 
� 0�
����. � 1789-� �	 ������, 
���"� 	� 
�� �	��������# 
������ "���� "��"��������� 
����.

1759
0���� ^�		
�� �������� ����-
��� �" ��
	�
 �	��
	���� ��-
"��	���� �������	� St. James 
Gate 	� 9000 �
�.

1763
�
��
 \��	 �� ����
�� �"��	�-
������ � ����	�
 — 	����� 
������� ��	�
�	��� ���� Hine.

1765 
q���
��	� �
����
 ����
��
� 
������������ ����� ������ 
������������.
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. 1767
0	�������� ����� �!��
5 
������� ���"�(� ������# — 
�
������� �� ��!���.

1775
� ����!
 6��� /����� � 
( 
��
�
		�� 4�	-/����� _�!
 
�����#� �
���� � ���
 �	���-
��� ���(� — anisette. _
�
�� 
�� ��(� �	���	��, ������# 
/����� �������� �� ��
�
 
�
!(��� "��
�	�.

1780

-�� ��$� ��")	
)�	���	 Jameson � ��"��	
. 
�����	�
� �!�	 �!
����	, 
�
�
"�������
 � [���	��# 
� "����� ���
�������
 ��-
��	��
�, ��
���
 ���������� 
����� � ����	�� �������
��
�, 
��� � "���9
� ���	�����
 ��-
	��	�� ������
� ����	������ 
����� �� �����	������.

1792
Швейцарский врач 
Пьер Ординар изобре-
тает абсент — полын-
ный ликёр, настоянный 
на ромашке, мелиссе 
и анисе.

1783
&
�
� '��" ��
��, ��
����-
���� �����9�� � ��(	��-�#-
"��
��, �����"���� ������-
�
		�� �
��� ������������ 
��������		�� ���� � ���"�(� 
��	�� — ��������		�� 	������ 
c ��	�	��, ������� ��	���� 
����
��
 �!�	-��	��. %����	�
 
��
��� — Schweppes — ��
�-
��
 ������������ ����� «����-
��
» � ���
� �
����
.

�
��
» � ���
� �
����
.

1790
Джон Коллинз, 
м етрдотель отеля 
Limmer’s в Лондоне, 
создаёт коктейль 
Collins: голландский 
джин (genever), содовая 
Швеппа, лимоны, сахар.

�'+@.. I+(.@K(H&'?.F @)(<$ «=(=-'P)*».

 � � ����	�
 (%�	�
�) � XV �
�
 ��	� ��
������ � �������
���� 
� 
 ��
�"���	�� ��"���-coquetelle.

 � � XVIII �
�
 ���
���
�� �
����	�� "�
� ��
������ � "����
 ������� 
	�������, ������� �
��
� �������� � �����
 �
����-��"
���
�
. ����� 
�
����� ����� 	������� «cock ale».

 � 7����
� ��
��		�� ����
� ������� ����
���� ������, ���
�� �
 
���	������� ����!��� 	� �
����	�
 — cock-tailed. '��"� ��
��	-
	�
 	������ ����� 	������� �� �	������.

 � ^
	
��� 7�5��
� � 1777 ���� ����(� � 0�
���� 5��	������� �
�
�� 
	������, �����
��
�� �� 	
�������� ������ ��	� (coquetel).

 � 0��
���� �� &����� )��
�	� 	������ ���
	��� ��
�� "�
	�� c ����-
��� 	�������� � ���
����-coquetiers («��������� ��� 
���»).

 � &
��� "���
	 ������ 	
������
 ���
���
�
�� � "����� � 5���
 
�
����, � ����� 	������ «����» "
�	�� ��
	����.

 � ^
���	
 ����	� %��
��, ����� ��
����	-
����� ������� /+��� k�+	���	, ����
���� 
���
�	�, 	
	����
�� ���
��-	
��� � 	� 
���� ������ � 	
�� 	
������� �
�����, 
������� ��, � �
��
�� �������� "����� �� 
��
��#, ������# 
( �����-5��	���� ����, 
��������
: Vive le cock-tail! (�� ���������
� 
�
����	�� �����!)

 � q��� 
9( ������
 ��� �
���� �� �����
 
����
�, �������
�� �������� � ���
���
 
����� ��������� "�����
 	
�
���, 	� +�� 
�
���
 � ����
 ������	�
.17
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1795

-	���	����$����
Дон Хозе Мария Гваде-
лупе де Куэрво полу-
чает первую в Мексике 
лицензию на произ-
водство крепкого алко-
гольного 
напитка 
из агавы, 
он вы-
ращивает 
агаву 
в про-
винции 
Халиско, 
недалеко 
от город-
ка Текила.

13 *&" 1806
����
 ��		

 �
���	�
 ���-
��	�	�
 � ����
��
�. &�#-
�������
 ���
�� The Balance 
���
�: «%���
��� — +�� ���-
������#9

 �����	�
, ������-
�
		�
 �� ��
���� ���� ��
���� 
	�������, ������, ���� � 
���
�
�; � �������
��� 
�� 	�-
����#� «������� ���	���» � �	 
�����
��
 �����	�� ����(� 
��
���"��	�� �����	��».

1821
� ����	
 k
	����� %��
�� 
«����	», �������#9
� "�� 
� 	���� �
�
�	�� 0�
���� 
	����� XIX �
��, ���
���	�� 
����� ����
9(	 ������5��
-
���� "���
	�
 /+��� k�+	�-
��	. ������	� %��
��, ��
		� 
/+���, «�"�������
 ���
�	��� 
�	�	�
�� �� ����� �������» 
���
����
		� �� ��
����	�
 
�
����� � ������� ����
��
. 
/����
 ��!�
 ����	��� "��� 
«����� 	� �����	�
 � ������-
���� ������
��	�� "
�����-
����� �� ����� �
�����	�».

XIX ?$%

��+�
 

(��

�
���
 ����"�
 ����
��
 
������ — 	������ �5����	���� 
��"�� 	� ��"�	���� ���	����
�. 
��
 �����
��
	�
 ��� ��"�� 
����#� ���� � �����	������ 
�������, ������# �	���� ���-
"���
#� aquardiente — !(����� 
������, ��
	� ���"�� ���	����-
	����# ����. ��
 
�� ��
��
	�
 
��"���
#� �
��, � ��� «���-
�
���» 	������ mojito, �� ����� 
mojo — ��
��, �
��	�	�.

1821
Компания 
Luxardo выпу-
скает первый 
вишнёвый ли-
кёр Marascino 
(мараскино). 
Рецепт приве-
зён из Хорва-
тии.

1824

������!��� '�
���
� �����	��� �������-

��
 �
���
 �
����	�
 
��������	
, the Glenlivet. 
q( ��	����
�� �!���! 
���� ������	��: «���
�� 
�"
9���, ��� ��!��� ��# 
��������	# � �
	
 ����-
	�». �� +���� �����	��� 
�
���� ����� �������	� 
� ������� �
��� �
��� 
"������
 � ������
��-
�����, ������
 �
�	� 
�������� �"��!��� 
�� 
������������ �����-	�-
"��� 	������.

�T+';?(' U+$-@-<(
� #!	��	�������� ���5���
 ���-

�
� ��
��� �	��� ���� � ��	�
�
: � XVII 
�
�
 �#��, � �����
	�, ����� ���"����� 
����"�� � ������
		�� "�
	�� �� _��-
5���, ��� � ����
 ����	��. ��
������ 
��
�� � 	
�����	����
 ��	�����, ��"�-
��#9�
 � 	���!��#9����
 ��	�
�	��� 
������.

&
�����	� ?���� \��	 ��	�� �� 
�
���� � "����	���� �	������� ��	
�, 
��� �
�� 	��� ��	����������� 	� �
��
. 
[� ����� ���		������ �
�
� �	 ��"��� 
������ �����
��, �#"������ ?����� 
� �������� � ����	�� �"������
 �
�
��� 
�������� � ���
��
�� ��
�������
������ 
����. ������, ��
 ����"	�� �
�
	�� 
\��	-������� ��"��� 	
 ������ ���
	�. 
&� ����
 ���
� 1791 ���, "�� ��
�����	 
������ 7#����� XVI, � ����	
 "��
���� 
�
���#��
. &� � �����	�����	�� 4��-
	��
, ���� ���������
 ?����, ���� "��� 
������	�, � �	 ���	
��
 �����	
�� ���# 
�����#. &� � 1793 ���� � ����!
 "�� 
���	(	 ������, � �� ����	
 ���������� 
���	� �
�����, � ���
� �� 	
� 	������� 
������	�
 ��
������. ����
 ����	�
 ���-
������ � �
�
�� �� %�	�
��, � ��	�

. 
��������� /����	�
 ������� �������� 
���������� � �
����� ����
"��� k��	-
������# �
���"����, �	�����	
-��	�
�-
	��� "��� ��
�����	� �� �"��	
	�# 
� ����	�!
 � ��
�
	� � ����� 4��	�-
��. 18-�
�	�� ?���� \��	 ����� � ��	� 
���
�� � ��!���� ������	�� _������� 
\
		
���, ����	��
�, ���!����� 5��	-
�������� �����#. *!
 	
 ��
 ����
�� 
���	�� ����
�, ?���� ���
� ���������� 
� ��"�� ������ ���"��!
	�
 "
���� ��
-
	
, ������ ���	�� ���(�, ���	��
9�� 
������
. 0 ��� \
		
��� "���, ��� �
�
��: 

�� ��	�
�	�� ��� � 28-�
�	
� ������
� 
"�� ��	5������	.

��
 _������ � ?����� ��( ����	��-
���� ������ — �
�
� 	
������� �
�
-
�
� �� ���������, � ���� ���!
 �
�	��� 
��"���
		����. _����� \
		
��� ������-
	� ��
� � %�	�
�
 � �������
 76 �
�, 
� ?���� \��	 !
	���
 	� k��	���� 3��-
��"
�, ���
�� ��	�
�	��� 	
�����	��, 
� ������ ��"���
		�� ��	�
�	�� ���.
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� � � 
 
 � �
1824
� �
	
��+������ �����
 0	��-
����� �������� ������ [���		 
/
	�
��	 $��
�� ������� 
�
�
"	�# ��
	�# 	������� — 
"���
� ��
 ���
���, ������
 
����� �
�
	��
� !����� 
������ � !���#��
 	� ���	�� 
���
���. ?�� ��
��

��
 "���
� 
�	������� — ��!	�� �	��
��-

	� �	���� ����
��
�.

1830
[	!
	
�� _�"
�� ��
�	 
� 3	
�� %�55� ���"�
��#� 
�
���5������		�# ����		� 
(�
�
��		�# ����		� 	
��
���-
	��� �����), ������
#9�# ���-
�������� �������
� � "������ 
�����
����� � �"
��
����#9�# 
������# ��
�
	� �������. ���-
����������� �
�
�� ��!	� ��-
��
 �� �������
��� �
�� ����	�. 
/�������
 +���� ���"�
�
	�#, 
� ����	����, ��
��

��
 �
�	�-
��� �����.

1832 
Джон Мэтьюс изобрёл 
«фонтан с содовой» 
(сатуратор): углекис-
лый газ от смешения 
карбоната кальция 
и серной кислоты 
пропускался через бак 
с холодной водой, от-
куда газировку можно 
было разливать из кра-
на. Через четыре года 
в аптеках Нью-Йорка 
стояло уже 670 стацио-
нарных сатураторов.

1850
� 7�	��	
 	��������
��
 
�� 5000 ��� 	�����
��� gin 
palaces — "����� �����
		�� 
���������, ��
 ����#� �!�	 
� ��������#� �����
�
	�
. 
����������
�� �!�	� ��
�� 
������ ����#��
 ��
�!��� 
��"����, � �� ��
�
 ��� ���� 
	���	
� ����� �
�
��
 �!�	�.

1851
В Чивитавеккье стали 
производить анисовый 
ликёр самбука. Под-
жигать его при подаче 
придумает век спустя 
Анджело Молинари.

6 *&" 1851
�!�	 ^����, ���� �� k������, 
�������� ���
	� � 8080 	� 
����	� ��
 ������������ ����. 
�!�	 ���"�
� +��� ������� ��
 
��������
, ��
 � !��� �������� 
"���	�
 !(���� �������-
���. �
�(��� �(� �������� 
"���
	�� +���
���
	�������� 
� ��
������� ���
���
�
� "�-
��� 	���
 «���	�
» ����
���.

1860
�������
���		�� ��" "����
� 
/
		
� — ���
���
		�� ������ 
� �����������
 �!�	�. ?���� 
� 	(� 	
 ������������, � «����-
����» � ����� �!�	�. &������ 
���� ���
 	� ����, � ���	����� 
"��
�� — ��	��
 � �(��
. 18

60
 �

$�
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�
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1861
� ��	��	���� ���"
 «/����» 
�����	 ����
��� Black Velvet. 
� +��� ���
	� ��
 0	���
 
���������� ��	��	� ���	�� 
0��"
���, � 	
���
��	��, 	� 
�
	����	�� "���
	 �
���, ��� 
�����	���
 ���!	� «	����� 
�����» �� �(�	��� ���� «^�	-
	
��». /������ �#"��
�
� 
+���� ����
��
 "�� )��� 5�	 
/������.

1862
����� � ��
� �
���
 �	��� 
� ����
��
� «����	�� "�	����-
	�, ��� %�� ��
������ 	����-
��», ������# 	������ �
�
	���-
	�� "���
	 �!
��� ?���� �� 
������9� ���5
����, ���-
����������
 � 	�#-�������� 
��
�
 Metropoliten.

1872
� ��0 �����
	����	 «����
�-
�
	������		�� ������� ��
 
��
����	�
 !������
�» — 
��� "�����, �"���� ��	��� �� 
������� ����	� ������ �	���� 
�������. ?�� ��
����
 �
��
�.

1874
_�!�
	�
 ����
��
 «6�	�+�-
�
	» � ��	���(		�� ���"
 &�#-
f����. )	 "�� ���������
	 �� 
�������� �
����� � ������� 
	����
� ��
 �!
		� .
������ 
(���
�� *�	���	� .
�����
).

1875
k������
�� �	����!��� 
"�����# ����� ��	�����	���� 
%�	�
��, ������	�� �
�
�� 
����(��
 ��
�� 40 000 ��.
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1875
3����� %��	��� ���"�(� ���(�, 
��
 �������� ������������ 
������ ��
����	� � 0	�������� 
��������.

1880
7��-0�
���	�� 6��	�
 7���-
����� ������ ���(� 	� ��	��
 
��	�
�� � ��
����	��. � �� ��
-
�
 ����
 ���(�� "��� � ���
 
� 	������� �� «/�# �#�����». 
.��"� ���
���� ���( ���"�
�
-
	�
, 7��-0�
���	�� �� ���
�� 
���
�� ����� }
���
 _����, 
��	����
�
 �
�� ��
�
�, 	����� 
���(� Grand Marnier � ���� 
�������
 ��( ����
� 	������� 
petit (���
	����). 

1881
&� 0��
 ��	���	� ��������	
 
Bunnahabhain, � ���� ���
	-
�� �
�
��
 	� ������
. _��	� 
�
�
�� �� � ���������� ������ 
�� 2005 ����, ����� � �����	�� 
��
����
 �����	�� 	������ 
Kilchoman.

1886
� 0���	�
 (��. �!���!�
, ��0) 
5�����
�� �!�	 ���� �
�"
�-
��	, "����� �5��
� 0���� ��	-
5
�
�����, ������� ����-����. 
7������ ������ 
�� "������
� 
k�+	� _�"�	��	, ��������5�-
�
���� ���
���� 	��������� 
	����	�
 Coca-Cola, ������
 
��� � ��������. 

1894
0�
���	�� III � "���"
 � ����
-
�
��	�� ��
	����� � 	����� 
���
����� �
��	��� ������-
�
 �������
� ��������� �� 
�����
	�# ���
���� �����. 
_��������
 ������
������ 
�����
	������ 40-������	�# 
����� «6��������
».

1895
Согласно трудовой 
переписи населения 
в США в стране насчи-
тывается 55 660 барме-
нов-мужчин и 147 — 
женщин.

18
95
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00

.

�-+$?@-<>TW.' 
&.@-.))F-(+X

� ��	�
 XIX �
�� �� k��	��� ��
��-
���� alambics ambulants — «����	����-
#9�
 ����"���», ������
 ��������� 
��!
 ���
	���� ��
���
	�� ������� 
��	�����	�� !��� �� ��	� 	� �
�
��	-
��. 6
�	�� ����"��, �"��!
		�� �
�
-
��� � �������
		�� 	� �
���
 ���
��, 
��� ������!��� �������������� ��!
 
�� �����
 �� ��	��� ��
���
	����� ��-
�
����� � �������. [� ��!���� ����� 
�������� ��
���� 	������ ���. %�
���
-
	
 ����	� ������� �
�
��	9���� !���, 
� ����� � ��	� 	
��!	��� ���
���� — 
��"� ������ ���, ��"� � �"�
	 	� ����� 
�����
		��� ����.

�����		�� ����� 	�����
�
	�
 
����� � &����	���, ��
 �	� ������� 
���	���
	�# 
"���	��� �������
�� — 
����������. �
�
��	
�� ���� �������
-
�
��	� ��
 ��
���
	 "��� ������� ���-
��������
�, � �	� � �������# 	
��� 
�� 
«���
�	����».

&����	����� �����
�� 4�	-7� 
?������ ��� ������	�
� � ���(� �
�-
���
:

%�� �
����� �������� � ��� �� 
���� � ��������� � ��
�, ���, ��� 
������� ����� � 
�����… % #��� 
������ ��� ������ ���������, 
��
������, �� �� 
������� ��. �� 
�
����� ����� � ��� 
���������	 
����, ��� �����, �������, ��-
������	 ������ ���� � �� ������ 
�����. + ��� �����

	��� ��-
����� ��
������, ��������', ��� 

��������' ��������: � ���, �� 
��������	 
�����������', ����-
�	 ����� �����…

�������� «����
����	��» �������
-
���, ���� 	
"�����
 ��	��
�� �
�
�	� 
���#� !��� 	� �������
��#, � �
���	
 
��9
����
� �� �	���� ��	��
���
���� 
�
���	�� q�����. ?�� 	� ��
� ��
��
-
#��
 �����
	���
 ������ � 5��	������� 
����, �
	�
����
 ����	��, �����	���
 
���� � ��� ���

.
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1896

���"���
	 �������
�!
		�	�� %���, ��
����	���� 
�	!
	
�, ��"������� 	� ����
 
«�������» 	� ������
 %�"�, 
�
��� ���-�� �
�
��� ������ 
� ����
���. ���� � %���� 
	������ �����, ����� � ���.

1900
«Por Cuba Libre!» — «$� ���-
"��	�# %�"�!». � +���� ������� 
��
����	���
 �������, 	
��-
����� �� +���� ����"������
 
%�"� �� ����	�
�, ���� ��� 
� �����. 0����� 1900 ���� 
�����
��
 ���
	��� ��!�
	�
 
����
��
 «%�"�-��"�
».

1901
Публике представлена 
картина Пикассо «Лю-
бительница абсента».

1911
�
���� ����� 
�����	� "�� 
��
��	 � "��
 
	�#-��������� 
��
�
 
Knickerbocker. 
������� 

"���
	 ��
�
 6����	� ��-0��� 
��-?��!� ��
��	�� ��	��	-
���� �!�	 � �
������ Noilly 
Pratt � ��
����	���� ������� 
	��������, 
�
�
�
��� ��
 
�	��
��
	�� �� 
����� � ���-
�
��� ��
�� 
� ����!�(		�� 
"����. )�����, 
������# �����
�-
����� 	
��Q
��
��� 
�����# ����
��
, ���-
���	� ���	�� � "���� 
���-�� �� ����
�����-

� "���.

1915
/���
	 ��	���������� ��
�
 
Ra�  es &���� ?�	� /�	 ��
���
 
���������� ����
��� «��	��-
������� ���	�» (�!�	, �	�	���-
��� ���, ���	(��� "�
	��). )	 
	� �	���
 ���� ���� �������� 
"����	����� ����	�������. 
k�	����� +���� ����
��
 "��� 
�����
�� ���
��
� 6�+� � 
�!��
5 %�	���.

1917
%���� ������
 5�"����	�� 
� ����
���� �����	�� ��
�-
���
��� "
!��� �� ���
���, 
���� ��������� �����!	���� 
"����� ���	��������
 � ���-
���� ������.

1920–1933
��
�
	�
 ������ ����	� � 0�
-
���
 �����"����
� ����������-
	
	�# �!�	�. /���
�
�� 	
 
����� ����
��� ������� ����-
���
, ������� 	�!	� ������, 
� �!�	, ��� ���������, ���9
 
��
�� ������
��� � �����	�� 
������
�. %�	���"�	�	�� �!�	 
�
�(� �
��� 	� �������� �
-

�
��	���. ��
 ���������� 
�� 
	�����#� «�����	�». &������-
������ 	
 �
	

 120 �
�
���� 
+���� ����
��
.

/�����
 ��
����	�� ������� 
����
��
#��
 � q�����, ���"� 
������	� ������ �#"���
 
����
���, �
�
���
 � ��"�� 
� �
�
���. «&�#-�������� "�� 
�̂���» � ����!
 � «0�
����	-

���� "��» � ��	��	���� ��
�
 
«�����» ���	��
��
 ���
��	� 
��
�� ����. ����
�	�� � ����� 
	������� 49-� ������ 0�
-
����.

1921

�
�
��� .���
� "��
 Harry’s New Y.O.rk 
� ����!
 k
�	�	 
�
��� ���
� ���-
"�
��� ��
����� �� 
����
��
, � ����-
��
��
 ����
��� 
Bloody Mary. ����� 
	����	�
� �	 
��"� 
�"
��	 "����� 
�5����	��
 6+�� 
�� ���������� ���"� 
Bucket of Blood — 
���	 �� ���
���
�
� 
Harry’s ���-�� ��
	� 
������ 
( �����-
	��.

1926
�����	�	 ���	����� ���	-
���������� �
���� "������ 
��������	��. ����� �	 ����
 
����!
 ������"��
 «k���».

1927
�������
 5����� �̂��� %�+���-
��, "���
	� ��	��	����� 
«�����», ��
������ � 6��

 
����� ?#���. � 1930-� +��� 
�
�
	���	�� �
���	�! 
�������� �	��� The Savoy 
Cockail Book, ������# �"�����-
��� ����"�
� ��
 ���������
-
	�
 �������
���� ����
��
�.
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1930
�
5���� ����� � 6
����
 
�������� � ��
��
	�# �
���� 
mixto — ���
�!�	�
 ���� �� 
����"�� ����� � 	
� �	�!
	� �� 
51% ��
��� ����!
		�� ���.

1930
Изобретение электри-
ческого блендера и на-
чало «дайкири-бума».

1933
��
���
 � [����� ���	
� ����	 
� "���������	�� ������. �� 
+���� 	������ �������
 �
�(-
��� ������, ������
 ������ 
�
�	���"����. �����
�� [���� 
%�����	� ��������
 � �����
 
��� � «	�����
 ��	����-���-
�����, "
���"��	�� "������
��� 
� ��!
�-����	���
�».

1934
&� �����	�� ��	��� ��
��

�-
�
 ����� Smirno� , ������# ��
 
"����
� �
����	�� �����
��-
�
��	���� 	�����#� «/
��� 
�����».

1934
� ���
	�� «������ ����	�» 
��
����	���
 "��� �� ���	�� 
��"
������� 	���	�#� ��
���-
9����
 �� ������ � "������� 
���
������.

��	 /��, ���!�(		�� 3�	
�� 
_����	� /���	- �̂	�, ����-
	�����	�� �������� ���� � 
���"�
���
�� «$��"�» � 63 ���-
���
���� ����
��
�, ������ � 
7��-0	�!
�
�
 ���� �
���� 
�
�����	 � ����	
������� �
-
������� Don the Beachcomber, 
����!����� 	����� ����-"���, 
�����
���
 	
������� ����-
�
	��.

����-���	�� ������#� �
��� 
���"����.

1937
Виктор Бержерон по 
прозвищу Трейдер Вик 
превратил свой бар 
Hinky Dinks в Оклен-
де (Калифорния) 
в ставший мгновенно 
популярным «тропи-
ческий» Trader Vic’s. 
Бержерон является 
автором нескольких 
книг о тики-коктейлях, 
а также создателем 
коктейля май-тай. 
Позже по франшизе 
было открыто более 20 
тики-баров Trader Vic’s 
по всему миру.

28 �$'�"/>" 
1937 GB@&
_�
���� �!��
5 k�����	 
�����
	����� «���"���� ��
 
����
». ������	�� ��9
����-
���� � �� 	
��, 	� �	 �������� 
«��������» 	� ���"
.

1940-$ 
6�����
� �+���, ��	� �� 
���
��� ��
����	����� ��-
���������
����� ���!
	�
, 
� ���(� ���
 � 0�������� 
���9�
� ����
� ����
��
� �� 
�
����, ���	��� � ���� �����. 
?����� �
�
	�� ��
��
	�
 
«6��������».

	(?*F[?$F 
?-$?-$
��
� k���
	 "�� �������� � �(�-

��� ���
���
 7#������ XIV, ��� � "��� 
����!
	� 	� �
�
�	�� �
�"
. ������� 
� 	���
����� ���� k�	��	� � �������
-
��
� � ��	�����	�����, �	 ���� ��� ��
� 
��� �������
 ���
��� 
�� 	� 	���� ���-
�
	�. � q����
 ���	�� ����� ��� �	��-
�������	�
 �
���#��
. % ���
�	������ 
���
����� ��
� �����(� ��
��(�: "��� 
������
	� �
�	�
 ����"��� Panhard et 
Levassor, � �
 ���� ����
�	

 ����� �
�-
	���. � ����
"�� "��� ����
�
	� �
����, 
� ���� ��
�� ^����� 3�5
�� ����
�����-
��� ����� 	����� ����
"�. k���
		�
 
����	�
 ��	�������� ����� �
	����
� 
� �����������	�� �
��	���
. � 1885 
���� ��	�
� Frapin ������� ����� � )�-
�
�	
, � ���
� 	� ����!���� ��
���	�� 
��������� 1889 � 1900 ����. � 1904 
���� ��������� 	
���, �����

 ��	�� �� 
��
	�
� � �
����
 ��"����, �������	��-
�
� ��� � �
���� �������. ���"����� 
� ����! �	�������� ������ 3����� VIII 
����#��� � 5��	������� ��
���
	��� 
3���
� 7�"
 ��#�	��
���� �������, 
���
������� 5��������	�
 0	��	��. 
��
� k���
	 	
 ��� 	
 ������	����
 	� 
����
 ��"���
: ����	�� ��
 %�	�
�� ��-
	�� ���� 
9( "��!
! ��
� ������
����
 
���������� �
����	�� ������ «%����� � 
��	�
�» � ���
 ������	�� �����, ��
 ��-
���� � ��
���
	� ���
��
#� ���� ��#� 
��	�
��� Frapin! &� k���
	� �� ����� 
«������� ��
���
	�» 	���� 	
 �"��
��
, 
�
� "��

 ��� � ������ � ��
���
	� 
�� 
��	�
� �#"���.

1914 ��� ���	(� %�	�
�� ���� �
�
-
��
: ��!��	� ���� ��
���� �� k��	��#, 
���!�� �������� ��"����� !(	�� � ��-
�
�
�. &� ������ ��
�
, ���	� ��"�-
����, � � "���� 	�����	�
� �
����	�� 
����
� � ���
 "������ ������	�� ����� 
� ���� k�	��	�.
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� � � 
 
 � �
1940
В книге The Offi  cial 
Mixer’s Manual Патрик 
Гэвин Даффи, 40 лет 
проработавший барме-
ном в нью-йоркском 
баре Ashland House, 
рассказывает, чем он 
угощал своих завсег-
датаев Марка Твена 
и Оскара Уайльда.

�B'$# 1940-K
?���-"��� ����������	
#��
 
�� 0�
���
, � ����� � �� ����. 
&� $����	�� ��"
�
!�
, � 7��-
�
���
 � 	� �̂���
� ��
��
-
#��
 	����
9�
 ����-������: 
�"���	�� ��������-��������� 
�
���, ��������
 ���	
, �	�!
-
���� ����-����
��
� � ����� — 
"���
�	 ���
�
��	
 ����, ��
 
������� ����� � ������	����.

�$+X-XP @=(-[
� ������� ����� ��
�	
�� �
�������� ����, ����� ���� ��	�� �� 	����	���-

	�� �������� �����	��� � [���	���. &����	�
 ���������� �� �
�������� uisge — 
«����». [���	��� ����		� ��������� ����� ���� �� 	
 � ��
���� �������, ���
 �	 
��
� �� ��
����
 ��	��
 XII �
��. � �����	��� ����"��� "��� �����
	�
� ��	�-
����
�, ����� �	� ��
������ � ��
���
	. � XVI �
�
 �����	����� ������
	� ��(� 
	� 	
�� �����.

������� � ��
��#9
� �
�
 �����	��#, �	�����	
 ��
���� �� ����� �
��(�	�. 
��	
�, ����
 �
	��� ����
� � 	�� �� ���, �	� ����
���� ������������ ���� 	
-
�������� ����	�� �������
��
�, � ������ �"��!��� 	
���Q(�	�� 	������. ?�, 
��� ���9����� �����	����� ����� ���	�� �����
�, �	� 	���� 	
 ����� �������� 
�	��������, � ����
 "���"� � ������	����
	�
� �
�
����� � ��
		�
 �
�����
. 
���	�, ������
�
 �
�� XVIII �
�, ����� ����� ������ 	� ������. ������������ ��
-
������� ���
 � ���� � 	� �������, � ������ ����
� � ��
���� 
��
	#, � �����	��� 
��	
��, ��� ����( ����
� ��!	�# ���� �� ����
 ������. $�����
 "���� � �
�
�	�	-
	�� � �
��#, �������
 �� ���� �	�������� �"��9���� 	������, �	� ������� �����-
���� ���
�!��. )�	�� �� ����� «�����
�	����» ����� ���� ������ 0���. $�
�� 
�-
�
	� ������ 	� ���5
, � � ���� "�� �������� ������� ��	. ��	�!�
		�
 ������
 
�������� �	��
	���� ����� � ���5
	�� � 	
�	��� ���(	�� ������.

1942
� 5����
 «%���"��	��» �
��� 
������		��� ���� �� ��
�
 
���� �����
		� ��#� «French 
75» (�!�	, �����	���
, 
����		�� ���). 355
�� �� 
����
��
, ��
����
���
 �� 
��
�
 �
���� ������� ���	�, 
����	���#� � +55
���� �� 
�����
�� 75-������
������ 
5��	������� ���"���.

1943
� ?
�
��	
 	� ����
�
 ���� 
����	-��#�	�� _���
��� ��� 
�"
� � �
��� ��
��
�-��	�-
���� � ������� � �� ���"��. 
0�
����	���� ��
���
	� 
��"���
		����	� ���������� 
����
���, ��
��� ��, ��� �	 
�"��	� �
���, ����� 	�������
 
����. *������ �������(		�� 
�������
���� �����	� (�	��� 
�
�����, � ��������, � ������, 
���� �
	��
 �!�	�, ��( ��-
����
��
 � �����	 �� ����� 
� �
�
�
����
��
), _���
��� 
������� �����	�, ��	������
 
�� 
�� +��� ����
���. �����	 
���
���: «��
 ������, ������ 
�	 ������� !����».

1943
�!��
��
 %�����	� �� Harry’s 
Bar � �
	
��� �
��
� ����
��� 
�� �����	����� � �
��������� 
����, 	� ������� 
�� ����	���-
�� �������� ��"�� ����!	��� 
/
���	�. 3�	
�� \
��	��+� 
� &�+�� %����� ���� «/
���-
	�» ��
��� ���, ����� �����-
������ � /
��
�
!	
��
� 
(La Serenissima).

1950
�!�	 6����	, ���
����
		�� 
�� �����!� ����� Smirno�  � 
��0 � �!
�� 6����	, �
�����-
��� �� ^��������, � �������� 
�������
 "������ ���� 
��"��	��� ����, ���������#� 
«6��������� ���». �����!� 
����� ��������� �� ��� ����. 

1953
Мартини + Джеймс 
Бонд в первой книге 
Яна Флеминга.
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1957
^�� ���� �
���� � ����
���� 
����
���	�� ��	�
��� ���� 
Hine, ������� � �������� 
�
���� �
���� ��	�
� ��	��� 
���!�
. 

1961
� 5����
 «$������ � ?�55�	�» 
�
���	
 \���� ^������� ���
-
����
� 	� "��
�	�� �
�
��	��� 
����
��� «$��"�», �������, ��� 
� �	� ����, ����
9�
� � �
"
 
�����	�� ������
� � �	
�	## 
�
������. ��
��� 	�!	� ��
-
���� ��
 �	��
��
	��, ����
 
��
����� ����, � �
��
�
 
� ������� �����. $��
� �
�
-
���� � "����, ��"����� ������� 
�	�	���, ��
��� �������	� 
������ ��
���� ���, ��"����� 
������	��, ��	���, ������ 
��
����	� � �����	��� �" )��� 
\+�"
�	.

1963
���
� 
���
��� 
���	
� � 
American 
��� � «��-
��
». � +���� 
	������� 
����
�� �
�
	-
���	��� "���
	�, 
�������� 	�����#� «�5���-
���	�� "���
	�� �����
����� 
�
���». ������ �����
, �5���-
���	� ������ ������� ���
� 	
 
��

�, 	� ��� �!
 ����
�� �	 
��

� �
��� ����� ��
� ���" 
�����
����� ����� �
����-
"����	��, �� � �	���� ������ 
���
��	�� �
���	.

1968
После Олимпийских 
игр в Мехико весь мир 
узнает о текиле.

1970-$
��
��
	�
 ������
�. %���
�-
�� ����� �
	

 ��
�����, 	� 
�
���� ���	 �������� �����"-
	���� ����
�� !�!�� ����
 
��	����	�� ��	�
� 	
������� 
����� ��
��.

1973
�����	� �
���
 
� ���
 ��	����-
����
 ������ — 
	� �������
��� 
Nonino �
��#� 
������ �� !���� 
������ ��	��� 
����� ��	������, 
��������.

1974
На рынок выходит 
ликёр Bailey’s, первый 
ирландский «крем» 
(сливочный ликёр).

1975
� �
�������
 ���
	�
 5��	���-
���� ����������
�
� �	����-
�� Pernod (��	���	 � 1805) 
� Ricard (1932) ��
��

��
 
�����	�
 Pernod-Ricard.

�>&*U(?(@?XP I(H$+
_�� �(� �� ���� ���
� �� �����	�� 

�����	����: ��� ������ 
����
��� ����� 
��������� ��
����	���
 ����	��, �	� 
���
��� �#�� �����	��. %���	���� "�-
���� ���
����, ��� ������
 ������ �
��� 
�"��!���
��
: � ��� �
���
 �
�������� 
�
�
��	�� � XVII �
�
 ���� ���� ���. 
$��
� ��
������ ������
 	
�����	�� 
� �
�
�	�
 ������
 ����. &
 ��
 ���-
������ � ���� �����. � 1824 ���� ���� 
����	� /������� 	
�
� [���		 $��
�� 
	���� ����������� 	� ������
 ?��	���� 
"���
� Angostura, ������� �
��� "��
-
9�� ��
����. .
�
� 50 �
� 
�� 	���
�-
	��� ����� �
���� ����. 7����� �� 	�� 
������
 ������	�. � 1939 ���� � ����-
�-��
�	 �������
 ����	�� ��!��, 
��� 
	
 �	����!����� ������
�����
		�
 
������ ����. [���
�(		�
 �� ����#-
9�� ������� "���� 	�������� �"���
��, 
��� �!��
5 k
�	�	�
�, ����
� ����!� 
� ����
�
� �������
���, ������ �� � ��-
��
�����
 �����
� �� "
��
	��. )	 	
 
��������: �������������
 ��� ���
��-
�
��	� ����
� � "�� ������ ��� ������ 
Angostura 1919.

� 	�����
��
 � ��� !
 ���� ���	
 
� ������
 "����	���� ����� ���!����� 
� ���	������. .��"� ���"������ ��, 
�������� �������� �� "�����
 «���� 
������» ���� � �
�
�: �	� �
������ 
� ������9��� �� ���!�# � �����
 � 	
� 
�	��� ��
 �	������
������
 �������
. 
?�� 	
�"��	�� ���
����� �
�
��� ���-
�
��	� ����� ����
 +���� ���
�!�		��� 
����, ������������ �������� ������!�-

��
 � �
����.
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� � � 
 
 � �
1980
Водка Absolut и её 
реклама, ориентиро-
ванная на молодое 
поколение. 

1984
&� �������
��� Nonino �����-
#� ������� ÙE® — �� ���� +�� 
������, 	� 	
 �� !����, � �� 
�
��� 
���. �� ������ 	������� 
����� �������
� ����!
	� 
aquavita d’uva. 

1984
Blanton ���������
� ��������� 
"��"�	 ��	�� "����. �
���� 
��
�����	�� "�
	� "��"�	�. 

1987
�
�� �
 ^��55, "���
	 � 
Rainbow Room (&�#-f���), 
������ �
���# «����
���	�# 
�����». �
 ^��55 ������� ���-
���9
 «%����� ����
��
�».

1988
���
� 5���� «%���
���» � 
?���� %����� � ���� "���
	�, 
����
���� !�	�����#9
�� 
"��������. 3�� �
	�� �	��� 
��
���� ��
 �����
�	���� 
"��	��� 5�������� ���, ��� �	 
�	��
 	�����
��
, 5�
���	��.

1989
В Глазго провели 
первый аукцион рари-
тетных шотландских 
виски McTear’s.


\$<$ @ ?';']=.; .;'?';
6
�����	�� ������
� ������# �
���� � ���
��� � ��	�����������. 0��
�� 

�
���� �� ����� 	������ �����
, ������� "��!
	�
 
( ����. ��
�����
�
 ����	�� 
�������� � ����� �	����!��� ���
���. % 1521 ����, ����
��� ?
	�������	, ��	�-
��������� %���
�� ������ 	� ������
� �
�� ����
�(		�� �� q����� "�
	��. &�-
������ 
�� �������� "��� 	
�����!	�, � 	� %���"�� � ���
 ������ 	
 ���������. 
?���� ��	���������� �
���� �
�
�	��� ������	�� �� �����
, �"� 	��
�� �������, 
��� � ���	���
 ��!	� �
�
�	���, � �	�
��
� �	� 	
 	����. ?�� 	� ��
� ��
����
 
�
�����, �� ����� 	
 ����!�� 	� 	� ����� ������ �������� ��� ����.

� XVI–XVII �
��� �
����� �
���� �!
 �� ��
� &���� ̂ ������, ������
 � "���9
� 
���	
� �
�����	���� ������ \������, �� ��� �����	�, ��� ��
�	�� ��"
�	���� � 
1608 ���� �"��!�� 
�� ������������ 	�������. � XVIII �
�
 ����	������� ����
�� 
�� ����9���	�
 ����� 	� ���	����
�. ������������ ������	��� �
����
 � ���-
��������� �������
		�� �
���� ��
������ ���"����� � 6
����� � 1864 ���� 

��
�����������
�� �� �����"���� k������ �
"
�. 3��� +�����
� ������ ���
� !
-
��	�
� ������� �����-	�"��� 	���� ��� ����
	��. ��
��
 �� ������ �����!���-
��-�
�����	���� �	 �"����� ��
 ����������
 ����� \������, ���� 	
 	��(� ���-
��� �����, ������#9���
 ���	����# � ����	������ ����
����: �	� "��� 	��
�
	� 
������ �
"
��. *!
 �
�
� 	
������� �
� 
( �!
 ����# ����!����� 	� ���	����
�.

1997
%����	�
 Diageo �5�������� 
� 
( 	�	
�	
� ���
. ���-
�
���� "�
	� ������ — J&B 
Whisky �
�
� ������# � 1749 
����.

1997
)��	 �� ����� ���
��	�� 
"���
	�� ����, «6�+����», ��� 

�� 	�����#� ����
��, ������-
���
 %���"�
�
 �������� �	���, 
������# �
�
	���-
	��. Classic Cocktails 
����	� ����!�� 
"��

 900000 +��
�-
��
��� � �
�
�
�
	� 
	� �	�!
���� 
����� 
����, � ��� ����
 � 
	� �������. 

1999
Первый орга-
нический джин 
Juniper Green.

20
0 0

 �
�%

}>
 B

ai
le

y’
s 

�)
B'

��
>-

$�
 )

B%
&H

f
 �

$>
�&

!&
 «

�
$%

� 
? 

/B
!{

~
B*

 G
B>

B@
$»

.



42

2000
Diageo �����(� �
�� "������� 
����	�
 Burger King, ���"� 
���	����# ���	�
	����������
 
	� ��	�
 �������
.

2000
� ���� ����
� overproofs — ��-
������	�
 	������ � ��
	� ��-
����� ���
�!�	�
� �������
, 
��
�����# �� 75 ��������.

�&J&!B 2000-K
&�#-�������� "���
	 ["
	 
k����	 	���	�
� ������������ 
��
 ���������
	�
 ����
��
� 
�
�	��� ���
���
�	�� ���	�: 
��������
��, ����
	�
 !����-
��
� (� ��� ����
 ����-����), 
�5
��5�����#, !
�
 � �.�. 
� 2004-� k����	 ���� "���
-
	�� � 	���� �
�����	
 wd~50 
�������� ������-	������� 
����� �#5�
	�.

2002
Brixtonian Havana Club � 7�	-
��	
, ���	 �� 
����	�� �����
-
��������� ����, ������� ���# 
����
���# ����� �� 400 	���
-
	���	��. �
��������
����
		�
 
���� � /��"�����, ?��	�����, 
��+���-_���, �̂���, '�����, 
6����	���, �̂��	� ������	��� 
	����
� �
	��
�
� � q����
.

2003
������� �	��� 
^+�� _���	� 
The Joy of 
Mixology � ��-
��� ����
��-
	�� �
���	
 
������5�����-

� ����
��
� 
�� ���
����
� 
(	������
�	���
 ���+��, 5��	-
��-�����
	���
 � �. �.)

2003
� &�#-f���
 �������
��
 
5����� ��	��	����� ���"	��� 
"��� Milk and Honey, ������� 
�����
��
 �
���� � ����
�
	-
	�� ���	
 ����’���-"����.

2004
&� ���
	���� �����	����� 
��������	
 Bruichladdich 
������	� �
��#� ������� ��-
��� — �������
� ���
�!�����
 
�
�� 	
�
�� � "����� ��-��� 
����	��� ��	�.

2005
Pernod-Ricard � ����	(����
 
� Fortune Brands ����"�
��
� 
Allied Domecq.

2005
?�	� %�	���
�� �������
� ��-
"�������# Drink Lab � 	���	�
� 
��� +���
���
	��: � ���
�!��� 
����
��
� (��	�
��
	, 	
���-
	� � �. �.) � "����� � "�������, 
� ��"���
		�� �������
��
� 
� 	��������� ��
�� �����"���, 
���#��
 ������� ��
 ������� 
� ������
. � 2009-� �	 ��-
�����
� «"
���
		�� "��» 
� 7�	��	
 	� ����
 %���"���, 
69, ��
 � ����
 ��
�� 12 ����
�-
�
�, 3 ��	�, ��	� �����	���
 � 
��	� ����.

2009
%���
��� «/������	�� 	���
�-
��» (�����	�, � ������� 
���9
	� "������	����
 
�"������	�
 ������) �� 10 000 

20
08

 P
er

no
d-

R
ic

ar
d 

)>
�B

/>
$�

&$
� 

)>
B�

H?
B@

��
$!

" 
A

bs
ol

ut
.

�������� � ��������� Ritz-
Carlton �������
� ��	�� «����� 
������� ����
��
� � ���
». &� 
��		�� ���
	� ������
� 
������������� Club 23 � 
����
��
� «*�	���	» �� 
$12  040 (Grand Marnier 
Quintessence, Chartreuse 
Vieillissement 
Exceptionnellement 
Prolongé � Angostura Bitters, 
� ���!
 ��	�
� Croizet 1858).

2010
&� ������	
 Sotheby’s � &�#-
f���
 ����	���
	 �
���� �� 
�����!
 ��
����� �������
: 
"������ 64-�
�	
�� ����� 
Macallan � �
��	�
�
 Lalique 
���� � ������� �� $460 000.

19 �$'�"/>" 2010
��
��
�� �
����� HBO «���-
����	�
 ���
��
» � ����!�
-
	�� ����	��� ����	��� �
	��� 
«0���	���-����» � 1920-
 ���� 
�� ��
�
 ������ ����	�.
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LOCK, STOCK AND TWO VODKA BARRELS

15–20 �
� 	���� ���
���� 	� +��� 
���
 "��� ����
� �����
 ���	�	���-
�	���	�
 �����	��, �������	�	�
 
� ������� �������� �
���	
 ����
 ��� 
� 	����	�
� "�
	���. 0 
9( � �#!
��� 
�������, ������	�� �	�� ��� �
������.

�+(=)F-*' -+'-*'\( I(=()'?.F
�������� �
�
����� /��	5��	�� 
"
!�� �� �
�	����
		�� �������� 
�� /
�����"��, ��
 ����9���� ��"��, 
� %�	���. %����� � 	���� ����	
 	
 
������
� ������!��� �
�
�	�
 �
��, 

�� ��	���
, �̂��� � �+�, ��	
���� ��-
���	��	�� "��	
���. 0 � 	����� 1920-� 
����� ��	
�	�, ��� ���
 � %�	��
, ��� 
� � ��0, ��
�(	 ����� ����	, ��"�#��-

��
 �	 5������	�. ��+���� ������-
	��	�
 �"����� %�	��� ��
��������� 
� "���
�
����� ��������. /��	5��	� 
������������ �
�� ���
	�� ��	���"�	-
�� ��
 �"���: �� 	��	�� �
�
����� 	� 
���	�� �� ������������ «�
���
����-
���», ����
 ��
����� «/�������», «��
 
�������
 �
�
	� � ���
�», �����
��
�� 
�� ������, �������, ������
�
, ��"��� 
� 36% ������. &
�����
 	� ��
 ����� 
"��	
� ���	���� �� 500% ���"���. 

�
	���, ��� ���
��	�, 	
 ���	��, 	� 
�����9
�� "��	
�� 	�!
	 "�� "��

 
�����	�� ������. $� 50% ����� ���
� 
�����	�� /��	5��	� �������� �� 
"����	���� Distillers Company (�����-
	��
 +�� 	����	�
!) ����� 	� �����!� 
� %�	��
 ����� ������ Dewar’s, VAT 69, 
Black & White. � 1928 ���� ��������� 
��� �	������ ��"���
: /��	5��	� ��-
���� ��	�����# �������
��# Seagram, 
� �+�, ��
����
 ���
	� ������ ����	�, 
	���� �������
�� ��"���� ������� 
� �������
��� 	� ���
�!�� � "�����.

[ � 1933 ���� �������� ��
���. %��-
��	�
 ��������� 
��	���
		�� 	� ��� 
���
	� ����
���
� ������ ���
�!�	-
	�� �
�
����
����	���� �������. *��
� 
�������� /��	5��	�� �������� ���� 
����� � Distillers � �	��������������
 
��� 	���� ��
	
�: Seagram’s Limited. 
)������� ���
� ������ �����
����	�
 
"���
�
����� �

�
��	���� "����
�, 
� ���
 �������� �	� 	� ��� "��� ��
���-
��	�. ��
 ����
�� �!
 "��� 	
�������-
	�, � "����
� ����"����� � ���
 ����.

����	
��

 ������
	�
 � ����
�-
�
���
 ���
�� ��������� �����	�� 

���
���5����������
, � � ��	�� 60-�, 
	����������
 �!
 ��� ������
	�
� 
3�����, ��	� �+�� Seagram’s, ������ 
�����	�� ��������	�� ���
���, 
����
� 	
5�
	��� ��������, � ���!
 
�����	�� ���
��� ����� ��	������-
	�� MGM. )�	� �� "����
���� �
�
� 
0�
���� ��������� ��� ��������	�� 
�	���	�
� ��
���, � ������� ��	 
3�����, �+� II, ���� �
��
� �������� 
���	����. )�	��� ���
��
 �������� 
	
��"�
���, ���� 3���� 	
 	��	���� 
��

�	���� �����
�� ��	�, 3����� 
II. ��� 
�� ������������ �����	�
 
������� 	
5�
	�
 ����� � ����� 
�������
�
		�� �����, ���� ����"-
�
�� �����	�
 �
���	�
 ������, 
���#��
 ��, ��� �� �	�
� �
���	
 ��� 
Universal Pictures, ��"
��	�
 �
�� USA 
Networks � �. �. 

���
	�
 ��	��, �����	���� 
��	���
	��� � �������		�
 �	�
���-
��� ����
�� � ����, ��� � 1997 ���� 
Seagram’s ���
�
� ������ ����	
��
� 
��������	�� �����	��, � � 2000-� "�� 
�����9(	 �����	��� Vivendi, ���	�
�
-
����		�� � 
�� �
����������.

)������ �����	��� "��	
��, ��-
����� �����������
 �� ��
�(	 0�� 
%���	
, "��� �����	� �� ����
� ���� 
"��!����� ��	���
	��� — Diageo 
� Pernod Ricard. ��!
 �
�
� 13 �
� 
.����� /��	5��	, ��	 �+��-�����
��, 
� �	�
���# ��	������ Globe and Mail 
����	�����
: «��
 �
��� +�� "��� 
��������5��, +�� ����(��
 ��������5�� 
� ��
��� "��
� ��������5��».

�$ [-( @>&F- I(U'&.-')'P
�
�	(��
 � Distillers Corporation, 
������
 � �
�
��	
 80-� 
��
���� 
����	
���� � ���
 �
�!��
�
� ����� 
������. ������� ��	������� 
( �
��� 
�������
���, � 	
� �����
��	����� 
John Walker & Son � Buchanan-Dewar. 
Distillers ����� ��
��
��� ����� 

����	�� 	� ��� ���
	� ����������-
	�� "���� � �
����"����	��, ���� 
������� ���(� � ������# "��!
��� 
�������� ��� «5�	����
 ����	���
 
Guinness». 

�
���� ������� ��������� Distillers 
Company ��
����	
�� � ��	�
 1985 
���� �����	����
 �
�� ���
�����
��� 
Argyll, � ���� ���
	�� �!
 ����
���
 

���
��� ����� � 14,4%. )�	��� ����-
������� Distillers ����� +�� ������� 
���!�
"	��, � �������� 	� ����9� 
«"
���� �����
», � ���� �������� ��-
������� �����	�
 Guinness.

��
��#9�
 �
���
 �
�
�� ������ 
� "���"
 �����9�� ������ �� �"����-
	�
 ��	�����	�� ���
���. � ���
���
 
�
	
!	��� +������
	�� ��������� 
����� �����	��-���
�	����. &���	
�, 
Argyll �������, � Guinness ������� 
��	����� 	�� 50,74% Distillers.

)�	��� �
�
� ��� ��������� �����-
	�
 ����	���
, ������# ����������� 
Guinness ������������ ��
 ����
�!�-
	�
 ����� ����� �����, �����
 �� �
�
� 
�������	�
 5���� �� ��
�� ����. 
^
	���
���� �����	�� 3�	
�� ��	�
�� 
���������
 �� �
�(��� 	� �
�� �
�, ��� 
����
�	��� �������� ����� ���
	��
, 
	
������� ����
���� "��� ���"�!-
�
	� ������ "�	��� � ��
��
����� 
�����	��. &� � ����
 Guinness �����-

��	�� Distillers � ���
� Arthur Bell & 
Sons, ������ United Distillers, � ����
 
���
	�
 � Grand Metropolitan �"����-
�����
�
 Diageo �	���
������ ����� 
��
����
#9�� ����5
�� ��	�������-
��� � ��
��		�� �����
�.

Bang! Bang!
�
�	(��
 � �
�
��	� 2000-�. ?����� 
��� �������(� ����
� Seagram’s, � 	� 
��	� ��
����
 	���� ����	����� ���. 
Allied Domecq, �����	�
 �� 	
�����!-
	���� ���
���5�������		�
, ��
�-
��
 � ����5
�
 � ����� ��
 Tetleys, 
� �
�
	�
 Walkers, � �
�� Dunkin Donuts 
�, 	���	
�, 3500 (!) ��"�� �� ��
� �
-
����"����	��, ������
�� 
9( � ������ 
�� �
����	
 � ���
 ������� 	� ��	�
 
�������
. &� � ��	�� 90-� �����	�
 
��	�!�
	� "��� ������������ ������, 

�	� 	
 "�����
 5�	�	������ �
����-
������. � 2005 ���� 
( �����	
�� 
����������� 	� 9
���
 ��
���!
	�
 
��	�������� Pernod Ricard � Fortune 
Brands, ��
���!����� 14 ���� ���-
����� �� �
�� "��	
�, ����� �������� 
�����
������ "��� �
�
�����	�.

Pernod Ricard ��	
� "
�����	�
 
�����
 �
��� 	� ��	�
, � Beam, ���-
����
�
	�
 Fortune Brands, � ������
 
Beam Suntory ���!
 ��
�
	��
� 	� 
�
��� � �
���� �����
.

Мировой рынок крепкого алкоголя контролируют около десятка крупнейших компаний. Принадлежащие им 
бренды в десятки и сотни раз обгоняют по объёмам продаж всех своих конкурентов, хотя сами продукты не 

всегда так уж замечательны по качеству и при этом точно не дешевле артизанальных напитков.



44

1700– 
1749

1750– 
1799

1800– 
1849

1850– 
1899

1850– 
1899

1900– 
1919

1920– 
1933

1933– 
1941

1941– 
1950

1950– 
1970

1970– 
1979

� �����	��� ���-
��
��
� 	
�
����-
	�
 ��������
	�
. 
������������ �!�-
	� ���
	����
��
.
/�	�� � �
	����-
��	�� ������ ��-
����� ������
#��
 
����
�. &��
�
	�
 
�������
� � ����� 
%
	����� � ?
		
��

��	�����	�� %�-
	�
�� ����!�
� 
5������
��. � ��-
�� ������ �����

����� ����	 � ��0

)��
	� ������ 
����	�

Pernod � Ricard 
�����#��
 � 
Pernod Ricard

� 6
����
 � ������ 
�������� �
	
��� 
���5���� ����, 	�-
�����
� �������
-
���
 ���"���	���� 
� "�� ������������ 
�
����

�!��
5 3�� 
����+� ���	�-
����
 
��	����-
	�� ����
��-
�
� �������
-
��� � ���
����, 
)	�����

Bronfman’s Distillers �
��#� 
������� 	� ���	��
��	�� 
�����!
 �������
 � ��0. 
� 1928 �	� ����"�
��#� 
�����	�# � �������
��# 
Seagram’s

���� _���� 	�-
��	�
� �����-
������� �	���-
��� 	������� 
������

��	����� ?���� 
������ ��������-
	# '�������. 
6������� ?��
-
���� ������9�-

��
 �� �����	-
��� � ���	�����
 
�
���� 
��	���� 
�������
��� ��-
��9
	 �
���� 

��	���� ����� 
Suntory Whisky 
Shirofuda

John Power & Son, John 
Jameson & Son � The Cork 
Distillery Company �"Q
-
��	
#��
 � Irish Distillers 
Group

/����	���
 
�����	�� Ind 
Coope, Tetley 
Walker � Ansells 
�����#��
, �"-
����
 Allied 
Breweries

/������ �
�
-
	��
� ��������-
���� �	����� 	� 
/�����, � ����� 
	� /
�������
 
�������

%����	�
 ��-
��(�, 	
���-
��
 	� ���
-
	�
 ������ 	� 
�����

��	 �
	�"�� 
����� �������� 
�
���# �����# 
�
���� � ?
���

%�55� ���
	��
� 
�
���5������		�# 
����		� ��
 	
-
��
���	�� ������-
�
���

_���
�
	� ��
-
������ ��������
 
� �
�	���
 �����

� 1915 ���� �"�
	� 
����
9(	 ��-�� 

��"� ����#��	�-
�
		�� �������

�����
 ������
 
���	� � �
���
 ��-
��
��
		�
 ����

_
���#��
 	� %�"


Seagram’s ����"�
��
� Paul Masson 
� ���� � 	
�������� �
��-�	������� 
�����	�
�, ������
 	���	�#� �����-
������ ���� Captain Morgan, Myers’s, 
Woods. ?��!
 ����
	� �����	���
 
���� Mumm � Perrier-Jouët

��	����� ?���� 
�������
� ��	-
	�� ������	 � 
)���


/����
 /��	5-
��	 	���	�-
#� ��������	�� 
"��	
�

0"�
	� Pernod 
��	�!�
	 ���
-
	��� ������ 	�-
�����

k���	�� /����-
�� ��	�����-

� 	� %�"
 ���-
��	�# Bacardi 
Rum.

��
��
	�
 ���-
��	�� �!�	� 
��#���

� �����
 ��
�-
�

��
 �����-
	�
 Pernod, ���-
�����
9�
 �"-
�
	�

)"������	�
 
)"Q
��	(		��� 

%����
�����

�
���
 ������
 
���	� � �
���#-

��
 � _�����

�����
 ��������	� � �
�
�	�� 0�
-
���
, Seagram’s ���	�����
 ����5

� 
���
�!�� � �����"�
!�

0���� ^�		
�� 
��
	��
� 	� 
9000 �
� ��-
�����	# �
	�-
�!
��� ^
�� 
� ��"��	


�!
���" /�� 
�����(� �
���# 
"���� ���
�� 
"��"�	�

From PDF

Grand 
Metropolitan 
Hotels ������ 
� ��������	�� 
"��	
�

�����
	� 	����� 	� �����	����� �����. «�!�	���
 "
����
» � 7�	��	
. ^��� ������ � �����	 5���� q( �
���
����
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1980– 
1989

2005– 
2009

1990– 
1999

2010– 
2015

2000– 
2004

2016– 
2017

�
�
���
��
 ���
-
	�� � �"������	�
 
����	�� �
!��	�-
���	�� �����	���

_��� 	
5�
	�� 
�
	, ������ 2008–
2009

)��	��	�
 �����-
	�� ���	�. )����-
��
 ��	��� ���-
���	�� q�����

)"Q(� ��������-
���� ��	������ 
� 2015 �. �������� 
78,691 ���. ��		, 
��� 	� 5,7% "���-
�
, �
� � 2014 �.

Grand 
Metropolitan 
p.l.c. ������
� 
Guinness, 5��-
����
 Diageo.
&���
 �����-
	�
 ���	����-
�
 ����	

, �
� 
Seagram’s

����"�
�
	� 
������ Ypioca, 
���
���� ��	-
�����	�� ��-
�
� �	������� 
United Spirits.

�����	 ��-
��	����� ����� 
Bushmills

2011 — Beam ������
� ��-
��	����# �������
��# Cooley

2012 — Beam ������
� ��-
���	�� "�
	� Pinnacle � ��� 
Caloco Jack 

2014 — %����	�
 Suntory ��-
����
� Beam Holdings. Beam 
Suntory ���	�����
 ��
��
� �� 
����
�� �����	�
� � ���


/�
	�� Chivas Regal, Martell The 
Glenlivet , Seagram’s Extra Dry 
Gin, Glen Grant, Royal Salute � 
�����
 �
�
���
� � ����5
��

Pernod ���	�����
 ��
��
� �� 
����
�� ��������	�� �����	�-

� � ���


%����	�
 ��-
���	

� ����� 
	� �����	���
 
Mumm � Perrier-
Jou(t �� ����-
5
�
 Seagram’s

����"�
��-

� Cazadores, 
100% �
���� �� 
�����

����"�
��-

� "�
	� Grey 
Goose 

����
 �����-
�� "ó���
� ����� 
Seagram’s Diageo 
���	�����
 ����-
	
��
� �����	�
� 
� ���


%�������
 ����-
����	�
 �����	�
 
Kweichow Moutai 
Co. �"��	

� Diageo 
�� �"Q(��� ���-
��! 

2000 — 0���-
����	�
 ����-
�� Seagram’s 
�������
	� 	� 
������	 � ���-
�
�
	� �
!-
�� Diageo � 
Pernod-Ricard �� 
13 EBITDA

From PDF

Seagram’s �
��
� 	
����-
	�
 �	�
������ � �
���� ���-
��
�
	�� (������
� �����# 
MGA � �
�
��
	�����
� 
( � 
Universal Pictures).

7 "�
	��� � �.�. ��� Ronrico 
�����	� �����	�� Fortune 
Brands (Beam).

1999 — Vivendi �����9�
� 
Seagram’s Universal

������� Pedro 
Domecq. 
� ����5
�� 
����
� "�
	�� 
Presidente, Don 
Pedro, Fundador 
� Centenario, �
-
���� Sauza � �
-
�
� La Ina

����"�
��
� 
Martini&Rossi

����"�
��-

� Dewar’s, 
Bombay 
� Bombay 
Sapphire

������� 	� �
�-
�(���
 �
��� 
��
�� ��������-
	�� �����	�� 
� ���


����"�
��
� 
��	������	�� 
���
� �������-
���
�
 �
���� 
Patrón

�����-
�� 50% ���-
�� Havana Club 
International

� ����5
�� 
������ �	�-
�� "�
	��� �� 
Seagram’s: ��� 
Captain Morgan, 
��	�����
 ��-
��� Crown Royal 
� V.O. 

?
�
#� ���
����� 	� 
������� ��	�
, ����-
��
 ��������. 

�����	� ��
 ��		�
 
"�
	��

������#� � �!���!� 
%��	� � ����	(��� 
"�
	� �� ��"���
		�� 
�
���� — Casamigos, 
�� $1 ����. 

�����	 	���� "�
	� 
����	������ ����� 
Roe & Co.

�
�	��� ����� 	� ��-
���	�� �	�� Havana 
Club.

^�����
 ���"��� 
�������� 	� 13%.

����"�
�� ����	
�-
�
�� ����������
-
�
 �
���� � ��0 Del 
Maguey Single Village.

����"�
�� ���5��-
��# �������
��# �� 
����!�	�� Smooth 
Ambler Spirits

[	�
�����#� 
� 
��	���
 5�-
"���� �� �����-
������� ����� 
$183 ��	

_�"���
� 	�� 
�����	�
� 	�-
���� ���� ��
-
��
 � ������� 
Major Lazer

&���	�
� ��-
"��� � Southern 
Wine & Spirits 
of America 
� �����	�
� �� 
?
���� Glazer`s

Guinness � �
-
�������
 "��-
!
��� ����	�-
��� �������-
��
� Distillers 
Company � 
"�
	���� 
Johnny Walker, 
Buchanan’s � 
Dewar’s.

Guinness ����-
��
� 34% ����� 
Mo(t Hennessy

/�#� *����� 
���	�����
 ��-
��� �
����	�� 
�����	�� ����-
���� Golde Wine 
Cooler. � �
-
�������
 ���
�-
	�� �����	�� 
Seagram’s ���-
	�����
 ����-
	
��
� ����-
����	�� �����-
	�
� � ���
.

%����	�
 ����-
��
� Martell

Pernod Ricard 
���!
���
		� 
�����9�#� Irish 
Distillers Group.

%����	�
 ��-
���9�
� �����-
�����
�
 ����� 
Jacob’s Creek

%����	�
 �
�
��
	���	� � 
Allied Lyons.

�������
�
	�
 Allied 
Vintners ����

� ���-
���� Harveys of Bristol 
� Teacher’s.

��"���
#��
 Ballantine’s, 
Canadian Club, Courvoisier 
� Kahlua. 

1989 — ��"���
-
	� Beefeater, Long John 
� Laphroaig

2005 — �����-
!� �����	�� �� 
����
� ��	���-
����� Pernod 
Ricard � Fortune 
Brands (Jim 
Beam)

/�
	� 
Stolichnaya �
�
-

� ���"���	��� 
������"�#����

[� ����5
�
 
Allied Domecq 
�
�
���
� Sauza, 
Courvoisier, 
Canadian Club, 
Maker’s Mark, 
Laphroaig, Clos 
du Bois, Larios, 
�!�	 �� ����5
-
�
 Pernod Ricard, 
DYC, Fundador 
Teacher’s 
Cockburn’s, 
Harvey’s, 
Kuemmerling

[� ����5
�
 Allied Domecq �
-
�
���
� Ballantine’s, Beefeater, 
���(�� Kahlua, Malibu � Tia 
Maria, Mumm and Perrier-Jouët

Pernod Ricard ���	�����
 ���-
��� � ���
 ��������	�� ���-
��	�
�

Bushmills �����(��
 Diageo

2008 — Pernod Ricard ������-

� �����	�# Vins&Spirits — 
����������
�
 ����� Absolut
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Johnnie Walker  (5/10)
J&B Rare Scotch Whisky (19/56)

Bell’s (30/89)
Buchanan’s Scotch Whisky  (39/107)

White Horse (46/127)
VAT 69, Old Parr

Caol Ila, Cardhu, Clynelish, Cragganmore, Dalwhinnie, 
Glen Elgin, Glenkinchie, Grand Old Parr, Lagavulin, 

Mortlach, Oban, Royal Lochnagar,
The Singleton, Talisker

Haig Club
Crown Royal Canadian Whisky (12/30)

Bulleit Bourbon

Smirnoff (1/5)
Ketel One (22/84)

Ciroc (21/83)

Captain Morgan (4/19)
Cacique 

Ypioca 
Zacapa, Bundaberg,

Pampero

Tanqueray (4/70)
Gordon’s (24/41)

Don Julio, Casamigos  
Bailey’s (1/33)

Sheridan’s

Yeni Raki 
Shui Jing Fang

Yeni Raki

Chivas Regal (19/45)
Ballantine’s (13/31)
100 Pipers (45/100)

Passport 
Royal Salute

The Glenlivet (75/176)
J.P. Wiser’s, Imperial 

Jameson (15/35)
Absolut (2/16)

Wyborowa (78/117)

ARARAT
Martell (2/90)

Havana Club (5/47)
Beefeater (5/74)

Seagram’s Gin (6/79)
Monkey 47 (-/-)
Olmeca, Avion,

Del Maguey 
Malibu (12/53)

Kahlua (76/117)
Ricard Pastis (27/40)
Pastis 51, Ramazotti

G.H.Mumm (-/-)
Perrier-Jouёt
Jules Mumm

Jacob’s Creek (-/-)
Brancott Estate

Campo Viejo,
Kenwood

 

Teacher’s (66/106)

Laphroaig, Bowmore

Jim Beam Bourbon (10/23)
Suntory Kakubin (21/65)

Maker’s Mark (37/105)
другие японские:

Yamazaki, Hakusho, Hibiki 
канадские:

Canadian Club (31/91)
Tangle Ridge, Windsor

ирландский The Cooley’s 
бурбоны: Knob Creek, Little 

Book, Kessler, Ri и др. 

Pinnacle (20/81)

Courvoisier (3/124)

Cruzan
Sipsmith

Sauza (1/50)

Midori

17,4
3,5 

1,7 
1,3

6,8

25,5

10,7
2,2

6,5

6,4

2,4

6,2
11,0

1,7

2,1

4,2

3,6
1,5
4,6

0,64
0,27
1,2

2,1
2,1

0,24

4,3
6,8

1,4
1,1

8,0
3,3
1,7

2,0

2,6

1,3

3,8

2,0

1,0

6,2

2,6

Смешанный Сингл-молты Зерновые Другие виски

15 641 11 200 10780

2,4

Виски

АЛКОСИТИ

DIAGEO PERNOD RICARD
Крупнейшая в мире компания, плод 
слияния «Гиннесса» и «Гранд Метрополи-
тен», получившая долю брендов 
компании Seagram’s. Владелец самой 
крупной коллекции сингл-молтов. 
В 2015-м продала все свои винные 
активы,   заявив, что вино – слишком 
маленький рынок. В 2017-м купила бренд 
текилы Casamigos у Джорджа Клуни 
за один миллиард долларов.

Источники данных: по итогам 2016 года
The Millionaires’ Club, The Drinks International
The Power 100. The World’s Most Powerful 
Spirits and Wine Brands.
Отчёты публичных компаний для 
акционеров. Публичные отчеты компаний.

Портфель компании давно вышел за пределы Франции, 
не в последнюю очередь благодаря её участию в двух 
«разделах имущества» – Seagram’s, а впоследствии – 
Allied Domecq.  За последнее время обзавелась 
несколькими крупными брендами индийского виски: 
Imperial Blue, Blender’s Pride, Royal Stag.

BEAM SUNTORY
Самая крупная сделка последних лет 
привела к формированию третьей по 
величине алкогольной компании 
в мире, обладающей очень широким 
портфелем «других виски» (японских, 
ирландских, бурбонов, канадских 
и даже испанского) 

2,1

3,0
4,6

2,8

1359

Courvoisier (3/124)

3,8

— Объём продаж (млрд евро) 

— Бренд, входящий в рейтинг The Millionaire’s Club
журнала The Drink’s International: бренды с продажами 
от миллиона 9-литровых кейсов (рейтинг бренда 
в портфеле компании /место в The Millionaire’s Club)

— Объём продаж в млн литрах 
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2,2
7,1

3,0
1,6
3,1
1,2
1,0
1,0

Glenmorangie
Ardbeg

Belvedere

Hennessy (1/32)

10 Cane
 

Moёt et Chandon
Veuve Clicquot
Dom Perignon

Ruinart
Krug

Mercier
Chandon

Cloudy Bay
Cheval des Andes
Newton Vineyards
Cháteau d’Yquem

Cheval Blanc
Bodega Numanthia

BenRiach, Glen 
Dronach, 

Glenglassugh 

Bruichladdich

Remy Martin 
(10/143)

Metaxa

Mount Gay

The Botanist

Cointreau

Hautes Glaces, 
Westland

Famous Grouse 
(-/-)

Cutty Sark

The Macallan(-/-)
Highland Park
Snow Leopard

Brugal (-/-)

Grant’s 
Glenfiddich 

Balvenie
Tullamore Dew

Sailor Jerry
Hendrick’s

Monkey Shoulder’s
Drambuie

Bushmills
Three olives 

Hangar 1
Kraken

Matusalem
Boodles

Jose Cuervo
1800

Creyente
Gran 

Centenario

Jack Daniels (6/15)
бурбоны:

Woodford Reserve 
Early Times 

Old Forester
ирландский Slane
канадские виски: 

Collingwood 
Canadian Mist 

(48/135)

Finlandia (17/68)
El Jimador (39/144)

Herradura, Don 
Eduardo, Pepe Lopez

Chambord
Santa Dose

Korbel
Sonoma-Courtrai

Зелёная марка (25/88)
Zubrowka (4/27)

Русский стандарт (15/64)
Талка (30/111)
Soplica (16/67)

Parliament (-/-)
Zhuravli (-/-)

Absolwent (-/-)

Dewar’s (25/75)
William Lawson’s (23/71)

Grey Goose (10/49)
Eristoff (29/110)

Bacardi (1/11)

Bombay Sapphire (3/51)
Cazadores

Martini

Wild Turkey (44/119)
Bulldog Gin 
SKYY (9/48)

Dreher (3/66)

Appleton
Sagatiba

 Cabo Wabo, Esploson

Campari (4/66)
Aperol (3/62)

 Frangelico, Grand 
Marnier, Cynar, Averna 

и др.
Sella e Mosca, Cinzano

1,2

Scottish Leader
Black Bottle

бурбон Van Ryn’s
Bunnabhabhain

Deanston
Cruze Vodka

Bisquit, Richelieu

Amarula (7/131)

Водка Бренди Ром и кашаса Джин Текила
Ликеры и 
амаро

Шампанское
и игристые вина Вина Азиатские бренды

6,5

12,4

1,2

3,0

1,1

1,8
1,0

2,8
1,4
0,43

0,29
1,86

2,8

4,0
1,7

17,2

3,8

2,8

3,0

0,55

3,3

4,7

0,8

4,4

1,1
0,93,3

0,81,1

1,3

4,0

3,3

3,4

4835

1726

1359 1094 0.1

4011 1780

GRUPPO CAMPARI

На локальных рынках бренди Dreher и ром 
Appleton реальные лидеры. Группе также 
принадлежат множество знаменитых брендов 
ликёров, от популярного в США American Honey до 
сардинского мирто Zidda Piras.

DISTELL
Южноафриканская компания – лидер 
на своём континенте с обширным 
региональным портфелем и 
знаменитым ликёром Amarula, а после 
поглощения Burn Stewart, в портфеле 
Distell оказалась отличная подборка 
молтов и смешанных виски.

MOЁT HENNESSY

«Алкогольное» подразделение LVMH знаменито «шампанским» 
портфелем. Но коньяк №1 в мире и рейтинговые молты Адбег и 
Гленморанжи вполне под стать люксовому сегменту, в котором 
обитает компания. 34% её акций принадлежат Diageo, что 
позволяет последней не заниматься собственным развитием в 
части шампанских и коньяков.

BROWN FORMAN
У компаннии-производителя Jack Daniels целый ряд 
важных бурбонов и канадских виски в коллекции. BF 
намерены вернуть бурбон на рынок в достатке. В 
последние годы компания, вслед за 
североамериканской модой, наращивает текилы.

RUSSIAN STANDARD
Компания работает в нескольких отраслях бизнеса, ва 
ее алкогольное подразделение Roust является для ряда 
брендов владельцем, для ряда – дистрибьютором. Её 
портфель пока имеет выраженную региональную 
специфику, в нем уже порядка 20-ти русских и 
польских водок. 

BACARDI
Доли управления компанией и по сей день 
разделены между 600 потомками 
основателя, Факундо Бакарди. Поглощение
Мартини резко увеличило размер 
компании, в портфеле которой, помимо 
рома, яркие бренды джина, водок и виски. 
Прирожденные короли вечеринок и 
клубов сотрудничают с Glazer’s, и 
выпускают новую серию коктейлей

RÉMY COINTREAU
Драйверы компании вполне 
понятны, но обратите 
внимание на дистиллерию 
Bruichladdich с одноимённым 
молтом и джином The 
Botanist, настоящими хитами 
с Айлы.

EDRINGTON

Безусловно, знамениты 
своим спейсайдским молтом 
Macallan, но присмотритесь 
к Highland Park и ромовой 
марке Brugal – это будущие 
звёзды.

WILLIAM 
GRANT 
AND SONS

Семейная компания помимо знаменитого 
бленда и сингл молтов Glenfiddich 
и Balvenie владеет весьма передовым 
джином Hendrick’s и быстро набирающим 
обороты ромом Sailor Jerry.

PROXIMO
SPIRITS

Молодая компания 
с инновационными 
подходами к развитию 
брендов имеет 
в портфеле пару «хитов» –
ирландский Bushmills 
и текилу Jose Cuervo.

1,5

3,3

3800
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��
� � ����������
Антураж кинофильмов отсчитывает смены эпох потребительских предпочтений, — для крепких напитков 

появление на экране всегда было важно. В кино герои пьют с тоски или на радостях, и им не всегда всё равно, что 
пить. Если герой — не просто брутальный альфа-самец, а тонкая натура с чувством прекрасного или хотя бы 

состоятельный человек, ему положено разбираться в алкоголе.

� 	
������� 5������, ������
 �����
�� 	� �"��� !��	� �
��� �����
	��, 	������� 
���
�
	� ���
��	�
 ����. � ���
����� ��	� ������	�� �������� "�� ������
	. �����-
	�� 4��! 6����������� (7
�	�� %�����(�), ������� «����	� ���(�» � ��!�# ����-
���� � 5����
 «�?&' �&��!{$?�J *$'"$� )>B�$���S» (1973), 	
�!���		� ��
 �
"
 
�����

� ������	�� �� �
� ��
�
	�� �����	�� "��. ���(�	�
 �
��� � 	(� ��	���
� 
Johnnie Walker Red Label. ������� � ������� �
��� «�$*'&@#&�� *G'B?$'�R ?$�'f» 
(1973) ������
� �"
������"�	5#�
�� �� \����55� "������� Courvoisier. � �����	�� 
���"��������� ��	������� �����, ��� � ��	�
� "��� 	
��Q
��
��� ����"���� ��-
����
��	�� ��
	���
� � ���, 	� ��� ���������
 ���� "
�	��, ���"� ���"����
�� �� 
!
�
�	�� ��	��
���.

6
!�� �
� �� !
�
�	�� ��	��
��� �� ������� ��
9
		�# ������ 	������ 	
 �
��-
��, �
� "��

 � ^�������
. \������ �������� � ��� !
 0�
���
 ��
��� "�� � ���"��	�� 
������
 (����� ����	 	
 � ��(�), ���������
 �� "�!
���� �
	
 � ����
�
		� �
�
�(� 
� ���
����# ������� �������	��� ������, ���� �����# 
!
�	
�	�� ����������� �����-
	�. )�
���	�, ��	���, ��� �
��� "�
����� � ���� �"� ��� ������� � �
"
 	
 ���	��. ?��, 
�+� _+���, ��
 ����
�� 	������� � 	
��"�
		�� �������� � ����
9�� �
���
���, �����-

�, ��� � ������		�� !���9�� 	
������� �
���	�!
� «4$!B?$%&-)&-%&» (2002-2007) 
������ �"
��	� 	������ "������ — �����
 ���
		��� "��"�	� Maker’s Mark, ������� 
��� �
!���(� ���"��� ���!��, � ������ �������-��
���
	��� ��	�����
 ��"������	� 
� 	� "
�����
��	�� ��	��
. �����		���� ����� � ���	�� ������ �
��� �+�#+���� �� 
%
	�����, ����������
�
� +���� �������	��� �����, 
��

��
 � �!���! %��	�. &� ��� 
��(� 
9( �����
: � «
KB�'�%&K H& �B%>B?��&*�» (2014) ���� �#�� � 	
�� ���������-
	� ��#� ��������� "��"�	 Four Roses, � �� ��
�
 ��� 	������, � ���
���
 �������!�
-
	�
 � �
�
���� 7����, ��
�������#� �����	���
 Dom Perignon. ������ �
��� %��	� 
��!
 ������ 	
����: � 5����
 «/
���	�� ��
�	��» (2009) �	 �����
"�

� Glen� ddich 
12 Y.O. � �����	�� � 3��	�� 6����
�����. � ���
��� �� �������	�� ����	�� «�S-
/B?{ ?'$ )>&?�!» (2008) ��( ��� !
 %��	�, ��
�	�� ��	��
	�
 � �!�	�� %����	���, 
��-�!
	����
	��� �
��� � 	�� 12-�
�	�� Balvenie. 0 ��� ��
��� ���������	�� k�+	� 
��
�� �� «�&)&K& T$'��'f» (1992) �����	� �� �
"
 	
 ������ � ��
����	� �"�����-
�
 ������ ��"��� Jack Daniel’s, ������� � 	
�� ��
��� ��� �����. ^��"��� 	
�����	�� 
� ���	���� �
���
�, �	 �
���
�	� ��������
� �
"
 ���
	���
 ���!
����, ������
 	
 
�"���
��
 "
� "������ � ��	���
��� �(�	�-"
��� +���
����.

&q%)?)_jq )?¡'�7q&&jq �_[6q_j �_)�0%?-�7qf�6q&?0

«	���$> � *����� �*��»

6����� ���� ��
�������
� 
������������ ����� ������, �� 


��� ��� �����. &
�����
 	� ���-
���� ������������ ������������ 

"����� ���� old-fashioned — 
������
, ����
�����
, � ���-

���� �	��

«�$?-~%& *B�K %B~*&>B?»

6
����� �
�
� 	� �
�����	-
���� ������
 �"�������
��
 ��
 
�
��
 /
	� �����
�� ��������, 
������� 
�� ���������
 ����
	-
	� �������� ��
�, ��� �����(��
 
��� ����, � ��� ����
 ��
������-

	�� �
�����

«�B/$G �H �$G&�&»

_��-��
���, �
�
���"������
, 
��!
��
, ��
 ���
��	�
 ������
-
����, �#"�� ����
"��� "������-

�����# �����	����� ����� 	� 
��	 ��
��9�� — ��
��� ������ 

� �
�
	�
�

2005
�������	
�� 


�	
�
Johnnie Walker 

Red Label

2007
��
���
Patrón

2010

��
�

Ketel One

«	���$> � *����� �*��»

«�B!{~BR �$/B?�%�»

«��!{">@���»

«���'DR! � "»

44884844484848848484888888888844444484888848488888444484484848448488488448444444888484888848484844448488888888444488888888848888444484888488888448884888844888484888888888484488888484888888888848484888888888448488888888888884484848888888848888844488888448888884448888888848848888888448488888888888884848488848848888888884488888884888848888888844448888888888888888888848488888888888848888888888888884888888888888844888888888848848888888888888884888888888488448888848448888888488488444888484884444888888884448888888888444448488888888444444488884448888888444488888888844888888844444888888888
«	&!{J�~'�% ? �$G&�$»
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� � � 
 
 � �

� � � � �  � � 
 � � �

&0�[?`�' [ $0/j?`�'
^
��
� �
	�� «�{"'{» (1987) ��( ���-
	�, ������ ��
�� +���
��� � ����� �� 	
 
�������-�� ���	�
�, ��� �	� ��#�. ��� 
+��� 	
�����	��� �	� �
"
 	
 �9�9�#� 
� ��!
 �����
	����#� ���#, ��� ��, ��-
��#���
��	���� («�
��� ����	�� ����� 
���� ����������. ���� �������� — ���-
��� ������. ��� ������� ������	�»). 
������� � �������	�� 	�������, ����
-
�(		�
 � ���	��� �
�	��� ��9
������-
	�
, "��� ����	��������	� /��"
 ��(-
�
��� �� ��
	���# .������ /�������, 
��
 �������� �"��� ^
	�� .�	���� � ��-
���	
	�� 6���� _���� ���� �� �	���� ��-
��"�����5��	��. q��� �	
	�
, ��� /�#� 
_�"�	��	, �
!���(� � ��
	����� �"�
-
�
��	
��
�� ��������� «���'DR! � "» 
(1987), � ������� ��� "��
�	�� �����-
	��� � ���	��� ���������� �
��#� ��-
������� �������
, ���
���� �
����
-
���� ���	��5��	� �������
 �� ������� 
?���		��� 0��"��	�, ��!
 ����� �#!
� 
��� �
"
 � ���( ����"	�
 ����������
. 
������ ������ � ����� � 
!
�	
�	�
 
�
	# ���(���-	
����	���� ������ ��	�, 
����, ����, �!�	 � "
���	
�	�
 �������� 
�� ��������
��	� ���������� �
������ 
�
��	����. 4
	���
 ���� �� �
�������-
���� �
�
��� [	����� /
����	� «�#$-
'f �H �-)>-T$�%BR T�H'�» (1973) 
�������	�� �"��� !��	� 	
 �
���, 	� �#-
"
� ��
���� ���� ������� ��
������	��� 
��	�
�� Hine, ���"� ����
��� � ���
��� 
�����(��		�
 ������� � ���	
�� 	�����-

	�
. � ��	�-�
����
 «�&��B"��R @$-
�$%��?» (2014) ����
	� ������� 6+���# 
6����	��� � ���� \���
����	� 	� +���	
 
���������
�. &
������������
 ���� 	� 
5�	
 �������	�� �
���!
� 7�����	� ��-

��#� ��
�����
	�
 �������, 	� "�	���-
	�� ����� Jameson � Johnnie Walker Black 
Label � ���� Captain Morgan. 0 ��
���-
����
 	� 	
������� +���		�� �
��	� The 
Macallan 12 y.o. 	
 "�� �����, � ��������-
����
 � ���
���
 ��
���.

7
�
	���	�� �!
55�� 7
"����� �� 
«�B!{~BGB �$/B?�%�» (1998) "����
� 
%�+	�� ��� 
9( +��
� — �	 ��
��(� 
�
�
!���
� �� ������
		�� ������ 
� �����
� ����� � �������. %��� �
	

 
����
�
����, 	� �
��������	� �9
���-
�
	 ��������� 3���, ������� 	� ����
 
	
������� �#"�� � ������ �������
 � 
����� �
������ ����� � «��!{">@���$» 
(1961). *��, �#"��� �������
� �
�
� 
	������� ����� � ���	��
���� �
�� � 
���
��. &� ������ � �����	��. .��"� 	
 
"��� �����
��	� "���	� �� "
��
��	� 
������
 �����, ����� �����	��� ��
�� 
���	 ���	���, ������� �
����
 � 	��� 
�
���	
 _�� *��
����	 � 5����
 «�&% 
H'&�{» (2010): “Don’t drink to feel better. 
Drink to feel even better”. .�� ��!	� 
�
�
�
��� ��� «��
�	� ���� � ��	��� 
���
���. &��� ���� � ��	��� �������».

�.0�?`q �[?`
����������� ������#9��� ��!	� ���-
���� ?
���� � 7���� �� 5����� _���� 
������ (1991). �"����� 
��� 	
	�����-
	�� �
�
�	�� �
		���
�, �	� ������#��
 
� �
���� ������
��
 �������!	�� ���
-
�
	��, � ���� ��������
 Wild Turkey � ��-
��. � ����� �
���� ���	
�� �������� �
-
���� Jose Cuervo «����������» (��� ��!
 
"��� ������	� 	� �� ��(�) �, ���
 �� ��-
����	�� ����� ������, ��
		� ����
 ��-
����	����
���
 ���"�	���
 ���������� 
�� 	� ��� ���
	� "����
 ��
��. [� �����-

«�$H-*#f» (��-�$>�&!)

6
������� ��	������ ����� — 
���	 �� 	
�	���� �����	�� 

	�������, ������
 �������#��
 
	� ����
 ��	����� ��
��
��, 
��#�
��� 5����� ��!	
��
�� 
�� �
������ ����
�	�� �
� � 

���5
����	���	��� ����������

«	B'��>B»

)������#9�
 �
	�� �
�
��	��, 
� ������� 	
����
����
		�
 

������
 ���	���
� "����

 ��-
�
		��� «���#�
��», �"�������-

��
 	����
9�� 0����
���	�� � 
�����	
	�� ����	����� ����� �� 

�� �� �������, �� �� �� ���

«�>-@'B��� )$>$?B@&»

0�
����	���� ���(� ���"���-

� � ��!������ ?����, ���"� 
�	
���
 � �
����	�� �����
 
������ ���
��	��� 
��	����� 
�����, �
	��
��� 	
������ 
�+����	�� ‘For relaxing times 

make it Suntory time’. /�� 6#�-
�
� ������� +�� ��
����
���� 
� ���
�(		�� ��	��. ����	� 

������
9
�� ���	�� 
�� 
�	� 	
 
�� ����� 

2010

����	
�� 


�	
�
Canadian Club

2008
�����

Campari

2003
����	
�� 
�	
�

Suntory

«�{"'{»

«�&)&K T$'��'f»

«�?&'� *�!B�$>@�"»

«�#$'f �H �-)>-T$�%BR T�H'�»
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	�� 	
�������	�
 ������!���
 ����� 
� ����	����
 �
������
� ����
9
 ���, 
������# �	���� ��������#� ��
	� � ��
	� 
	
��
���
 �#��. $����
� ���
����, 
� ����	�� �
"
 «������� "����», � 5��	�-
�
	 ���-5������� �� �
	�� %+�
��	� 
%��� «�BJ�� H'&*$'��» (2000). � ����� 
���
 ����
���� 
�� «�������» �������	-
	�
 5+	�, 	�� �	��� 	
�"
���
��	�, 	� 
�� 	
������� ��	�� �� �
��#9
�� ������ 
_���
�� \+���	� �����("���� �� "����-
�� ��( ��� !
 Jack Daniel’s, � +�� �	���
 
� "Q
�	

�.

%_0�[�) �[?` &q $0�_q?[�`
�
���	�!� ��	���
������ ��	� �
��� ��-
�
� � �������
 ���
�	�
 ���
����, � 	�� 
�	� ������ 	
 �����#��
. �� � �����	�-
���� �� 	
�
��, ����� �� ���# ����� ���-
����
� �#"�
 ���
��
	�
 ������. )"���-
����� �
	
����� �������
� ?�� _
���	 
�� «�$>$%>}��%& 	�!!$>&» (1990) �
� 

!
 %�+	��, ������� 	� ��"��
 ����� 	
 
��(�, 	� �
�
�� ������
� �� "������� ��-
����������	��� «��������
��	���», ���-
�������
 � �����
 ��
�� ��!���	�
 � 
�����
� ���
. ������
� � 	
�#!�		�� 
�
�
��(� � "
���
		�� �
��� "����	���-
�� 5����� «�!B}'fR �B>�» (2004) � ��-
���	
	�� �+	�
�� %�+���, �
��	���	�� 
	�������
�, !��	� �������� �
��� ��� 
����� ������� �
�
� �
�, ��� �	 �
��
� 
���
����. )	 � �����
 ������	�	�
 ��
�-
������
�� ��	��	���� ��5�� �"��!��-
#� �
�� �� «	���-�
�����» ������ "����-
���	��� �����
		��� ������ � 	
 "�
�-
��#� �����
�-������ �!�	� � ��	����. 
&��� ?�����	 �� ����#�	��� �
����� 
«�B@)B!{'&" �*)$>�"» (2010) �����-

	 ��� ���� � ��
�������
� ���� ������� 
��
���� �
�	����� �������
�� 	� ��
��-
���. � ��	�
���
 �
����� ������ ����	� 
��!�� ����� � ��������	�� �����	
 ��-
��
��� ���"
		� ����	
9
 — ��!
 � ��-
��	
� ���(�� ����� /��
��. .
�� 	
 ���-
!
�� � 	
��(��		�� ��"�	���� ����-
���	�
 ?�	� 6�	��	
 �� «��#& �B ~>&-
*B*» (1983), � ����� �������� ��� "���� 
� ������� �����, ��� 6��
�� �5��5
� 
�����
��
 ��
�
��	� �������	�. %��, ��"-
���
		�, � ��5��	�� �����	 «The World Is 
Yours», ������� ��5��
��
 � ������� ��-
�������� «6��
 �� ���
	�». ?���
 ?�-
	� ��"���#� ��
��# ����� ����"9����
 
� ��
����	���. )�	��� 
��� �#��, ����-
��
 +�� ����# ����� ��
�� �������#�. 

0&^q7j /0\*�0
3��� 	��	�� 	���� ����

� ��	�� �� �
�-
�����	
���� ���5
���� — "���
	�. 7��-
����� ��� � 	������� �"��	� — ��� ��-
��� ������	��� �����, �����	���� ����-
����, 
��� ���
�(�, ������(� � 	
"������ 
�������� ��� ��� 	�����	�
� «5�
�-

«
/!&��� �{*f»

)������ ����
"	�� ��"�
��� 
���
��, �
��� /�+��� %��
�� 
�������
��
 � ���
, ������� 

�"
����
� � 	��
	�# �������� 
��
!��, ��!�
	�# ������� ���� 
� 	
��
�	��� �������	�# 	�-

������ � ��
	
�.

«�$!$H'fR J$!B?$% 2»

6���� _���, ��
 �"
��		���� 
����#������ � ����	�� �����
-

������� �������� [��	�, ��� 
!��	� ������������
 � "�����
 
�����, "���� 
�� "��� 	
������-

	� ��	�
�, ����� ��� �!�	.

«�&J&!B»

����
�	

, ��� ���
� ���
��
-
������
 �
���	�!� ������
	-
	��� «&�����», +�� �������� 

� "�������
. &� "
� ���#�
	�
 
� ��������� ���!	��� ������-
������	��� 	������ ������
	�
 

���	�	�
 �� 	
 ������.

2011
����	�����
�� 

	
���
Glenf ddich

2010

��
�

Russian `
Standard

«�&> «�&@%�R %BRB�»

«�BJ�� H'&*$'��»

«�!B}'fR �B>�»

2010
��
���

Jose Cuervo
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� � � 
 
 � �

� � � � �  � � 
 � � �

«	-*�"»

«	&!{J�~'�% ? �$G&�$»

0 �
�� ��( ��� �������	� 	�-
��	�����, ��
��-�� ���� ����� 

��
����� 	
�
����� ���(�� 
��
 ������
�� 	� ����
 ��
�
. 
� �"9
�, ��( ������, ��� ����-

�� ��	��
��
.

«�$%� ? /B!{~B* GB>B@$»

%�!
��
, 	
 �������� 	� �	
, 
���"� �����!�� %+��� /�+���� 
	
 �������� ���� �
	� �����-
������� ����(	�� ����
��
�. 

�����
�, �������
 � "�	���	�
 
«���(����» 	� ��
���!	�� 

����
.

«
B*B?fR @'$?'�%»

q��� �!�		� �
�� � ����
 ����� 
��
��

��
 "
� �����	� ����, �� 

������ ���
�, ���"� �����"�-
���� ���-�� ����
� +������
���
: 
�����	, ��!���� �� �����
		�� 
� ������ Bacardi 5�������, ��� 
���� �� ��������� � ���	��� 

�����#9
� ��"���.

2009
������

Jagermeister

1998-
2004


��
�
Absolut

2012
����

Bacardi

 «�&% H'&�{»

«�!B}'fR �B>�»

«�B%�$R!{»

«�&> «�&@%�R %BRB�»

«��#B �B ~>&*B*»

��	�». ?�� %���, �����
�� � ���� /����-
	� k�+	+��	�, ����
#9
�� ���
� ���"-
��� 5���� «�B%�$R!{» (1988), ������ 
	
������� ���
�	�� ���(���, ��������-
��� 
�� ���������
 ���
��
� ����
�
, 
� ����	� �������� 	���	���# 	� «$���-
��# ����	�» �� �����# ����. %�� "� �� 
	� "���, "������ �
��� %���� ���"����-
��
� ��� ��
9	�, ��� �� "
� ����� ���
-
��
� �������� Bacardi, Jim Beam � Cutty 
Sark — � ���
��	�� ���(�
 ��
 ���	��-
��� 	
�"��������� 
�	� 	
 "���. 0 �
-
"
 �#"����� /����	 �����
� Rémy Martin 
Louis XIII, �������
 ������
		�
 ���
�-
!���
 �� ����	����� «�	�5�
���», ����-
��
 � 	��� �	� 	� ��	� ���!�#9

 �
-
"
 ���
�
	�
 � �������
���� �
�
� 	
 ��-
������
�. �
���	�� �� «�&>& «�&@%�R 
%BRB�» (2000) — 	
 ������� "���
	��, 
������� go-go girls: �	� ��"
�� ������
-
#� �!
 ������
��# ��"���� �, ������� 	� 
������ ��	�������#�
 !
����, ��� ��
-
�"9

 ��#�#��	�
 ������#� 
� � ����� 
	
������� 	��(������ Jameson. /�	���-
���� 	���!	���� ���

�� �
�����	���� 
��������	�� �� «
�J&"''BGB» (1995) _�-
"
��� _�����
�� 	� ����
 ��������� 	
 
������ — �	� 
��� � 	
 ������
�
� ���-

	��, �� �����
� 
�� ���������
 �����. 
0 Jameson � 	�� �����
�� 	
 ������
. 

�q%_q?&jq 0^q&?j �_)�0%?-
�7qf�6q&?0
.�� �
���	
 ��(� ����	 	� +���	
, �� ���-
��� ���	
� 
��� 	
 "
���	� �����
�	��, 
�� �� ����	
� �
�
 ����!
. �
�� ��
 ��-
�
� �
"
 ������������� �������
� � � 
�����	�
. &� ���
 "� ���"��� � ���
. .�� 
"��
� 	����� 	� ���
, 	� �(� "��
� 
�-
���� � ��� "��
� ���� 0�
	� 007 � ����
�-
	
� 	� ��		�� ���
	� 5����
 "�	���-
	� «�)$%�>» (2015), "��� ���
��	� ����-

	

. ) ��
��
	�� � ���
	��
 /�	�� 
	����� ��������	��� 	������ — 
����� Belveder ���!
 �"Q
���� �� 
��
��
��. _�	��
, ����
 �����	� 
� ������, ������� ��
 	
�� ���!
	 
"��� ��
��	 � �!�	�� Gordon, /�	� 
��� ���!
 ����� The Macallan 1962. 
� �
���� «Kingsman: �$%>$�'&" 
�!-T/&» (2015) ����	� "
����
�	� 
��
�� � ��Q
�	
#��
 ��� ������	��� 
)��5����. � �������
� ��
�� ��!
 
��( 	� ������� ����	
, � ����� 	���-
�
 5����� 5�������
� "���� � 62-�
�-
	�� Dalmore The Drew Sinclair. «��-
!
 ����# ������� — ��
��	�� ��
�», 
�� ����!
	�# ��	��� �� �����"����� 
� Kingsman. Dalmore 62 — �����"�
! 
�� �
�� "��
�, ����
���
 �� ������� — 
1862 ����.

$*6 &0 �[&^7-6)7?
_����
�	�
 ����� — +�� ���"9
 	
-
��� 
���� ��
	� � ����
�	�
 ���� � ��-
	�. /
���
		�� 	������� � ���"�
�
 � 
����� ��"���� ���� �!
 	����� 	
 ���-
����. &�	
�	�
 +���		�
 �!
	����
	� 
��#� ��� ������
. �	���
�� � «�B/>B* 
-�>$» (2010), \������	 k��� 	
 ��!
��� 
�
�!��� � ����� 	��
��, ����
 ���
�� �#-
"����� Bruichladdich. ^
��� k����, !��-
	����� 6��� ������, �������
� � ����
 
Bruichladdich 40 Y.O. � ����#���
��	�� 
�����
�, ����� 
�� ���
�����
��� 	
 	��-
����
 ��, �
� 
�� �������
#� ��	������
.

_�	��
, � �����, ��� !
 k��� 	
 "�� 
��� ���	������
	. � 5����
 «�B!!�?-@-
�%�$ %B)f» (2003) 
�� �
���, �
�
��	 
���-�	�!
�
����� �������, ����
 
����� ����
 ����	��� �	
, ��"���
� 
��	��-����, � ������� ����
�(� +��� 
���	���� �
�
�: 16-�
�	�� Lagavulin 
��� 12-�
��� Balvenie. ��"
��� 
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«Kingsman: �$%>$�'&" �!-T/&»

Lagavulin, — ��!����, ��� k��� ��
���-
����
� 0���. &� ��� !
 	
 �#"�� ����-
����	? ���
����	�� ����� ��
��

��
 
��!
 � �!�����
 «�"�'�#& 13» (2009). 
«�� ���� ������ ����!���», — ��� 
�������
� 
�� ������ ���	 �� �
��
�, 	
 
������
��#9��, ��� 
�� +���		�
 ��
�
 
�������� � ��	��.

���
�� ��������	� Lagavulin ���!
 
�����!��� �
"
 ������ � ��	
����-
���5. Ardbeg 10 Y.O. ��
����� �� ��
� 
����
 � 5����
 «�B'��&'��': �B?$!�-
�$!{ �{*f» (2005). ^
��� %��	� _����, 
� ���"��	�
 �� "���"� � 	
�����# ��
�
, 
������� ��
�����
	�
 �����
��� � +���� 
������ ���	���, �� �	
	�# 
�� ������
-
�
�, ���������� �����.

?�
��� �����
�	�� "�
	� � 0���, 
Laphroaig ��
��

��
 "����
 � ���������-
�
���� ������. 3��� ��9	�� ����� � ��	� 
��#� � ��	��	�� !
	9�	�. �����!	�, 
������
�� 5����� «\��
» (2009) � �!�-
���		�� 6�� �����	��� ���	 �� �
����-
	�� �����	�� +���� ����� — «7#"� ��� 
	
	�����», ������� ��� ���	� ����!�
� 
���!	�
 ��������	��
	�
 �
��
�. _
!��-
�(� 5����� «�%&'@&!{'fR @'$?'�%» 
(2006) �
��� ���
�	�
 ��	� �
���	� 
�!��� �
	� � %
�� /��	�
�� "������� 
Laphroaig 10 Y.O. 

�!��� �
	�, ��� ���������, — �#-
"��
��	��� ������	�� �����. /������ 
Talisker � ������� ���� � 5����
 «�*>�, 
'B '$ �$RJ&�» (2002) �����
�!��
� +�� 
�������. 0 � 5����
 «�B%>B?��& '&#��: 
�'�G& �&R'» ��!	� �����
�
�� ����� Isle 
of Jura � ��	���(		��� �������. &������ 
%
��! �����
"�

� �
�������, ���"� ��-
��
�� ����	� ���

.

����������
�� �� ��
������ ����-
�� ����� 	� �	���
, ���"� �� ������� 
������� ���# ���# +���		��� ��
�
	�. 

� 5����
 «� %B*)&'�� *-TJ�'» (2010) 
��
��

��
 Glen� ddich, ������� 	����� 	
 
����!
, �
� «�#"��
�» \������	� k��-
��. k�	�	����
 ���	��� �"��!��#� ���� 
�	�����������	�
 �
�� � �������#� 
Glen� ddich 40 Y.O. � �����	
 «��'%B!{' 
@!" &@?B%&�&» (2011) 6+���# 6����	�-
�� ��
��
#��
 	
������� ����� �����	�� 
William Grant & Sons: ������� �	���
� 
���
�� � ����9�# Balvenie. 0 "������-
	� 	
��������� ��	����� +���		��� 
��
�
	� ���!
 �	 �����(� � �
"
 ���� 
	
����
	��� ����
, ������� �!
 ���
� 
���������
 	� "������ Glen� ddich 18 Y.O.

�
�
�
	� 5������, � ������� ��!	� 
����
�� Glenlivet, ���"� �����. 12-�
��� 
��
��

��
 � � �����#�
	�
���� �!�����
 
«	-*�"» (1999), � � 5+	�+��-���
��� 
«�$*{"'�'» (2000). &������ %
��! ��-
�
# ����
"	��� �����
 ���
	
� ������
�-
��
 "��	� 	� �
�
�	�# !��	�. ��� ��� ���-
����
��
 �
���
�, � � 	
�� !
	� � �
��. 
[ +�� 	
 ����
-�� �	�����
 
�� �#��, �... 
� �"9
�, �������
 ����, 	� 	
 ��"����
 
�"������ �	���	�
 	� ��
	�, � ������� 
�
��� %
��!� 	������ � 
9��
 ����� 
"������ �� «	���� !��	�», The Glenlivet 
12 Y.O. � 
�� ����
�
 ����
��
 ����	�	�
 
���� 5����, ��� "
� "������ �	 �
�
�� 	
 
�"���(��
.

&� ����	�� whisky-movie "�� � ����-
(��
 5���� «�B!" &'G$!B?» (The Angels’ 
Share, 2012) "����	����� �
!���
�� %
	� 
7����, � ������� ����� ��
��

��
 	
 
������ � +�������, � ����
� ��	� �� ����-
	�� ���
�. � 	(� ��� !�
� ��( ���
�
�
-
����
		�
 � ������� "����
, ��#� ���
-
9
	�
 ��������
	, � �
��������, � ����� 
	����
9�� �����-������ .����� 6����	. 
\��
 ���-�� ����������
�, ��� �����	��� 
��	�� �����-5������ 	
 ����	�����
, 
	����	���	�
 �����
	�
 ��(-����.

«�>����»

_�����9������ � ����
�	��� 
	��
!����, �
��� 4�	� �#!��-
�
	� ������
� ������	�# ���� 

�
�(���� ����� � ���!���
� 
���# 5������
��: ��(	��, � 

������
 �� �������
�, ������ 
���
�. 6
	
#��
 +����, � ������ 
������ ��"��� ����� ����(��
 

��
!	��.

«�>-G&" T$'��'&»

)"��	���
 !
	� (%+�
��	 ����) 
� �"��	���
 �#"��	��� (7
��� 

6�		) �"��!
	� �"9
� 
�����#, 
	� 
9( "����
 �� ���	�� ����
 
�����
���� �������� ����
��	� 

�������
. «.��"� +�� ��	
��, 
�	
 	�!	� ������» — ��� �	�, 
��#�
��
 5������, �����
		�
 

����	�� �
���	
�.

«� %B*)&'�� *-TJ�'»

«�B%>B?��& '&#��: �'�G& �&R'»

«�%&'@&!{'fR @'$?'�%»

«�B'��&'��': �B?$!��$!{ �{*f»

«�>-@'B��� )$>$?B@&»

«�$H-*#f»

2013

�	
�

Black Horse

2014

��
�

Grey Goose
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����� ��

��

�
���� 
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В начале 1970-х граппа была сугубо местным крестьянским напитком — максимально 
дешёвым, грубым и эффективным средством «согреться». Сегодня это целый мир, способный 
предложить альтернативу лучшим коньякам и виски — дистиллятам, которые значительно 

раньше встали на путь совершенствования. Элитная граппа — это тренд, и в него каждый год 
включаются всё новые производители.



5454

������� � ���� ��� ����� ��!"���#$% ��&#'� '���'�� �&'���&#�"� 

������', ����!���(��"� �)�(� ��$��&&%*�� +���������������� 

������������ ��"-�* �� ���������� ���&��, $��/������ 

� ���&�%!"0�"- '������� ����*����. � �����) ��&#!% ��2��&%�# 

$���� ����� ����$-������%. ����)$ �&'���&% $�$���&%�� 2�&#�� 

37,5 %, '�����&# ����� ������%�#$% �&% �!������% *���� �����", 

'�����% �"�������&�$# ����� 12 ��$%*��.

*���&����� ����'���$$�� 110/2008 �� 15/01/2008

Barolo Chinato 
(«%�'&�B») — 


��	���
		�
 � ���
 ��	� 
� ���������������, ������
 

��!
� 	��������
 ��	��, 
� ���������� �� ��	� 
���
����� DOCG. 3�� 
������9(		�
 ��	�, 
��
��(		�
 �������, 

��
������
��	� 	����
		�� 
	� ��
�����!	�� 

���"�	���
� ����, ���	
� 
� ��
����, ����	�
 �� 

������� ��	��	� ��� ��		�
 
�
�
�� (China — ���#�� 
� 	����	�
). ���"9
-�� 

«��	�����������» ��!	� ��
 
��	� ��
��	��, ���� "��"
��, 
���� �
���
���, 	� ���� ��� 

+�� �
��
�. 

�*fK < =�, >=� �?=�@=?A 
��?�� ���??����
A 

�
��B��
�/	�CB
: 	�??� 

C �=���??�����EF ��G
H, 

��?=�>��, �
?=�I.
	$HG& < �?A 	�??� 
C ��G
H/

��?=�>��/�
?=�I �
��B��
�, 
��=���A ����>��=?A � ���H�??� 
���
C��
?=�� ���?��B� �
��.

�-�!B < G

��A >�?=�, 
?�J?=����� ?�	� �
�� 

� ���H�??� ?���B� 
���
C��
?=�� — �
�
K
��H

 

(��B
� ��� �M@ �� B�=���).

2����� 
�! *�&#���� 
��������� 

��!"��O� �� �������, 
� ���������"�  

�'������� PAQUAVITA 
D’UVAX.

��
	��� 	���
���


«Ни один дистиллят в мире не бывает столь 

богатым и сложным сразу после дистилляции, 

как граппа. Граппа не нуждается в дальнейшей 

выдержке, как виски, коньяк или арманьяк. 

Только что дистиллированная граппа — это уже 

гармоничный, совершенный продукт».

«Если в вашем распоряжении прекрасный 

первичный материал, есть шанс, что у вас 

получится хорошая граппа. Но если первичный 

материал далёк от совершенства, хорошей 

граппы у вас точно не получится».

асн
о у вас 
рвичный 

орошей 
я».



�

H, 


H/

�, 
�??�
��.
, 

�H

 
�).

�� 	���
���


ь

�!&*/�% < �
��� ������� 
��� �����������

"������� ��	�
�: ����* � ������� 
(��������� ��. ���. 09)

#�� !����� �� ��!������������� ��� 
��������, �$ ����� ������ � 	 �����, 

� 	 ��������.
*«'�J» � 
����	 ?��>�� — Y=� C���E=EI ��=@� ? �=��
��I =��J��I. — %���. ���.
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���� �
���� 
�
 ��
�
�=�4���
	� 
�

���
�����F
;
����	��� ��

�
	����� 110/2008 

� 15/01/2008<
 Grappa friulana / Grappa del Friuli (�� k�����)
 Grappa veneta / Grappa del Veneto 

(�� �
	
��)
 Grappa trentina / Grappa del Trentino (�� 

?�
	��)
 Südtiroler Grappa / Grappa dell’Alto Adige 

(�� 0����-0���!
)
 Grappa lombarda / Grappa di Lombardia 

(�� 7��"�����)
 Grappa piemontese / Grappa del Piemonte 

(�� ��
��	��)
+ Grappa di Barolo (�� !���� 	
""���� �� ��	, 
������5�����
��� ��� "�����, �� ��
��	��)
 Grappa siciliana / Grappa di Sicilia (� �������)

+ Grappa di Marsala (�� !���� ������, �� 
������� �����������
 ��	� �������, � �������)

^����� ���!
 ����
�
	� ����������� 
� �����
���	�� �����	��
� ��
������ (Cantone 
Ticino, Val Calanca, Val Bregaglia, Val Mesolcina 
� Valle di Poschiavo) � � _
���"���
 ��	-6���	�.

� 
 � � � �

giovane [@Tó?&'$] — ������� !�����, 
������� �� ��������	���� ��������� ������ 
	 �����	���� ��� ������
aromatica [&>B*á��%&] — ����&	��$���� 
�& ��������� ��� ������������� �����	 
	���!���� (������, !�	
����������, 
����	�&�� � �. �.)
a�  nata [&���'á�&] — 	���������� 
������� 12 ������	 	 ����	����� $�������
invecchiata �!� vecchia [?é%{"] — 
	���������� ����� 12 � ����� 18 ������	 
	 ����	����� $�������
stravecchia �!� riserva [>�Hé>?&] — 
	���������� ����� 18 ������	 	 ����	����� 
$�������

monovarietale [*B'B?&>�$�á!$] — 
������ �& ����!� ����� 	���!���� 
(���&�	����� �� '�������)
polivitigno [)B!�?���'{B] — 
����������	����� �& ���������� 
���������	�� !����, ��������� �& 
�����	 	���!����, ����������+�� 
� ����� ����� �����	 ��� �& ��&��� 
�����	 ����!� �����
aromatizzata [&>B*&��@Há�&] — 
� ������� ���� ����	���� 
���� ��� ��������� ����������� 
�������&�����	 �����������!� 
�������������

���� �
���� � ������	
��� 
� ����
���, �

�� ;�
�< 
���
�
��� � �
�	
���� �

	������


�

14.45. Ммм, обожаю вкуснейшую граппу!15.00. Граппа и впрямь оч. хор. напиток, высшего класса.����� =������, U�
����� ��
��: �
��� 
���	�
�
W
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1.
4��� �������
� � �������
��#. ^���	�
 ������ — ���
��� 

�� ��
!�� � 	
 ���� 
�� ��	����������� � ��������, ��-
+���� �"��	� 
�� ���
� � ����������� �
��
���	� �������� 
"����� �� 200–250 �.
0�����	���	�
 �����
��� ��
�
� �� ������
��� � ���-
�
� ����� �����. ��
!�� !��� ��"���
��
, ��� ������ 
��	� �����#�, ���"� �	 	
 ���
� ���������
 � ���
�
�� 
5����������. 4��� "���
� ��(� �����: �� "
���� ��	�, 
�� �������� � �� ����	���. ��� �����������
 "
���� ��	� 
��� ��
�� ������
� ��
!�� ��	�����, ��� �������

��
 	� 
5
��
	����#, � !��� 	� �������
��#. 4��� �� "
���� 
��	� 	�����
��
 vinaccia vergine. _�����
 ��	� 	
������� 
����� 	�������#��
 	� �
��
, !��� �� 	�� 	�����
��
 
vinaccia semifermentata (5
��
	������		�� 	�������	�). 
��
 "�����	���� ����	�� ��	 "��!
	�
 �������� ��
��
 
� �
����, 	� 	
� !
 ��	� ����� 	�������#� 	
������� 	
-
�
��, � ��� �!
 ����
�����		�# �
���, ���9�# 	� ������-
�
��#, 	�����#� vinaccia fermentata.

2. 
&
������
 ��������		�
 ����������
�� ������ �
��#� 
�� !
 ����
 �� �
��	��� ��	������. 3�� ��
	� �����, 	� 
	�����
��
 �5������	� 	
 �������, � aquavita d’uva — 
������� ��	�����	��. 

 =�
	�������

3. 
��
 ��	�����	��� �������� �	����� �
��#� ��	�: �	 
�������� (� ��
��
) ����������	�� ����, ��
"	
���
��-
�
�� � ���"����, ���
� ���"�(	�� ��	����� ��!���#� 
� �	
������
���� ��
��
. )�!���
 ����� �������
#� 	� 
5
��
	����#. 

4.
��
!�� !��� �� ����	��� ��	� (vinaccia fermentata) 	
 	�!-
��
��
 � 5
��
	����� — 
�� �������
#� ����� � ��
�� � 	� 
�������
��#. 
&
5
��
	������		�� � ����5
��
	������		�� !��� ��-
�����
#� � ��"���
 ��� �����	�
 ��	� ��
 5
��
	�����, 
��"���� ���!!�, ����� ��!���#� ��
����, !������� ��-
�����
#� 	� �������
��#.

 �����������
^����� �
�
��	
#� � �������
		�� ����		�� ��� � �����-
���		�� �
�	�� ��"��.

5.
����������� 	 
��
�
�
�
��	�� � �
�	�� ��"��, � ��� ����
 �����		��, 	� 
������� ������, — ��
��
� �������� 	
�	���� ���������-
�
�
� ��
�����	�� ����� ������. [� +����������
 ��
	� 
������	�, � �	� ��
"�#� ���"� ���
���
		��� ����
. � ���-
���
 �
�	�
 ����	���, ������
��
��
 � ����9�# ���� 
��� ���
	�� "�	�, 5
��
	������		�� !��� �����!�
��
 
������		�. * Nonino 66 ����� ��"��. ?�	����� � ���, ��� 

	��"��

 "�����
 ��������� «�
���
» ���
��
��
 �����, 
� «������» � «������» �
�
��	
#��
 ������	�. &� ���-
�����
 ������
�-���	��
�, ������#9�� ����� 	� ������, 
�������

� 	
 "��

 20%. 

6.
���
��� �������
�����		�� �����	�� ����"�� ��
������
� ��"�� ������ 
��	 	�� ��	(� � �����	�� ���"���. [�-�� ���� ��� �"��-
!
		�� !��� ���
�!�� "�����
 �����
���� ��(���� 
���
��, �	 �������
� ��� 	���
�
 ��
��� ��	(�. ��+���� 
������� ��� ��������
 	
�������� ���
����, ���
 ���-
��������� "��� ������� ��	
���
. �
���� +��� �
��� 	
 
��������
��
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7.
�������	�
� �������


��
 �������
��� ������ � ����		�� ���!
 ��������
��
 
+��������
 �
����� �����	
	��� �� 	
��
���	� ������-

���� !����. ����
�
		�
 ������������, ��	���		�
 
	� ���	���
 	
��
���	�� �
�
��	��, ���#��#� ������ 
��
 ���
�
	�
 �
��	��� � �����	�� ���
�, ������� ��� 
�������
��� !���� �"����
��
 ���"
		� �	���. ������� 
������
��
 ��
	� ������, 	�, ��� ��� ���!�� � �
�
�	�� 
���
	���� �������
��
�, «���(		�� ����». «?����� ���� 
������� ��������	� �
	

� ����	��
����
���
 ������
-
�������, ��������� ��
��
 � �
��	���� ����
#��
 	
����-
��
 ���!	�
 +5��� � �����
 ����������	
	��, ������
 
�����#� �	���������	�� ������
� ������» — ����� ����� 
��
	�
 ����
�!���
��
 �
��
 &�	�	�, ��������#9�
 
������ ��"�.
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8.
�
��	
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����
 �������
��� ������� ������� ��"���#� � �����	�� 
��� 	
������	�� ��"���� ��	. ^����� "��

 ���
��	� ��� 
	
���
�!�		�� �������
�, ���
�!�� 
( 	
 �
����
	����-

��
. &� ��!
 ����
 "�����
 ��	
��� ���
�!���#� � ����� 
��� ��	���� �������, �	��
 ������ "��
� ������� �
����. 
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 	 �
���

�
.���� ������ ���
�!���#� � "����� �� ��"�, � ���!
 �� 
�����	�, 
�
	
 ��� "
��� ���	�.
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10. 
�
�
� "���������	�
� ������ 	��������#�, ��� �������, 
�� ��
����� � 40%.

 ����
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11. 
����
 "���������	�
 ������ ���
�!���#� 	� �����
 
9( 
�������, � ���� ����
 +���� �	� �������
� � �����!�. 
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Попробуйте-ка найти в Италии что-то более 

престижное, чем хорошая граппа! Сегодня это одна из 
самых модных категорий напитков, к тому же граппа 
остаётся традиционным дижестивом, полезным для 

пищеварения.

���
�� �������
Если вам скажут, что граппу впервые перегнали чуть ли 
не римские легионеры на привезённом с Ближнего Вос-
тока «трофейном оборудовании», не верьте, и тальянцы 
расскажут и не такое. Первая граппа появилась в Сред-
ние века то ли на базе знаменитой медицинской шко-
лы Салерно, то ли в одном из бесчисленных итальян-
ских монастырей. В народ технология шагнула во вре-
мя промышленной революции ХIХ века — через мел-
кие дистиллерии и «бродячие аламбики». «Карманным 
топливом крестьян» называли итальянцы граппу боль-
шую часть её истории, не видя в ней ничего дурного — 
но и ничего возвышенного тоже. В Первую мировую 
в ойну граппу полюбили солдаты в окопах, офицеры 
же предпочитали добавлять её в кофе. Такой бы граппе 
и оставаться, если бы не семейство Нонино, занимавше-
еся с конца XIX века дистилляцией во Фриули. В 1973 
году Бенито Нонино и его жена Джаннолла начинают 

амбициозный проект по созданию качественной граппы 
из отдельных сортов винограда, за этим появляется дис-
тиллят из цельных ягод — ùe, роскошные флаконы, на-
стоящие произведения искусства.

������ � 
��������
Легенда о происхождении граппы, которая в ходу 
у итальянцев, важна тем, что детерминирует её роди-
ну. Якобы первое устройство для дистилляции жмы-
ха завёз некий римский легионер из Египта после оче-
редного набега в I веке до н. э. У легионера был ви-
ноградник на территории нынешнего Фриули, где 
располагался второй по значимости город Империи — 
Аквилея, вот там он и тренировался в дистилляции. 
Письменные исторические сведения датированы 511 
годом, когда фриулийский город Чивидале (самая се-
веро-западная точка нынешней Италии) ненадол-
го попал под австрийское господство и «оккупанты» 
завезли туда свою технику для дистилляции сидра, 
приспособив её для работы с виноградным жмыхом. 

�
���� ��	�����9 � 

	��� U�

7�9, 

����!W 
���
	����� 
 ��
�	 ����
	���� 

� 	����������	 ������
	 
�� ���������
	 =

���: 

;� ���!� ������ �� &������� 
����, �� ���&��� ;�����, 

� ������6�� ��������� � &�!����	��� 
	 ����. < �!�	���� ����!� �������� 

������� &� �������� �������, �� �� 
	������� � ���&��, ��� ���� ������ 

!�����. < 	���� ��� 	&��� !�����, � ��!�� 
�� ����$� �������, � ���&��, ����� ����� �� 

����	�� ����, � ��� ����� � � �������� ������� 
� �������� �� ����� 7������, !�� � ��������� � ���� 	��	��� 
����� �� ���.
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Фриули до сих пор остаётся форпостом граппного де-
ла, ведь деревня Перкотто, откуда родом семья Нони-
но и где находится её огромная дистиллерия, распо-
ложена как раз между Чивидале и Аквилеей.

Забавен ещё такой факт: на территории Вене-
то, который когда-то вместе с нынешними Трентино, 
Альто-Адидже, Венецией-Джулией и Фриули входил 
в состав «трёх Венеций» или Тривенето, есть вершина 
предальпийских гор, которая называется Граппа, а не-
подалёку, на реке Брента, расположен город Бассано-
дель-Граппа. Но к названию напитка они не имеют 
отношения — оно происходит от слова graspo вене-
тийского диалекта, означающего «черенок», «вино-
градный гребень» (возможно, потому что «староре-
жимная» граппа пахнет именно что гребнями). Но по 
исторической случайности первая дистиллерия «но-
вого поколения», начавшая для подогрева аламбиков 
использовать водный пар, появилась в Бассано-дель-
Граппа в 1779 году (Distilleria Nardini). Правда, в те 
времена Италии как таковой ещё не было, а само Три-
венето вошло в состав нового государства лишь после 
Первой мировой войны.

Вплоть до середины прошлого века в Трентино, 
одной из основных провинций Италии, производящих 

граппу, выгоняли дистиллят нагревая ёмкости со жмы-
хом на открытом огне с последующей конденсацией 
этиловых паров («старый способ»). Революция «на во-
дном пару» случилась несколько позже.

��	 � ����
Технология отбора сырья для граппы долгие годы оста-
валась неизменной (она и до сих пор применяется не-
притязательными производителями) — в сентябре-
ноябр е виноделы делали своё дело, отработанный 
жмых сдавали (или продавали) в дистиллерии, точнее 
наваливали его в одну кучу, чаще всего под открытым 
небом. Далее с ноября по март следующего года дистил-
лерии неспешно черпали из этой кучи и перегоняли на 
граппу. Не в последнюю очередь из-за такой неразбор-
чивости при приёме сырья (жмых, как и вино, бывает 
совершенно разного качества), а также из-за отсутствия 
гигиены при хранении старые граппы получались такие 
грубые и ядрёные.

Одной из первых «особенных» грапп стала 
в 1890-х годах Bocchino. Дистиллерия располагает-
ся в Пьемонте недалеко от Асти, в городке Канел-
ли, а это самый эпицентр мускатного производства 
планеты. Другого жмыха в округе просто не было, 

&����	�
 ������ 
/����	�-�
��-
^����� � �
	
�� 
	
 ��
��	� � 	�-
���	�
� ������, 
	� ��� 	�������
 
�
� �
�
��	�� 
�
��� &����	�, 
�
��� � ����-
��� � 225-�
��# 
5���� "��� ���-
�
�
	� 	
�"��	�
 
�����!
	�
 — ��� 
"������ ���� �� 
�
�(	��� ��
��� 
	�����#� 	�� 
/����	�, ��� ���-
���
���
 ����"��. 
�����!	�, �	� 
�����������#� 
����� ��	�
	���� 
������, ������ ��� 
���
���
 �� ���-
����
����. � ��	�� 
�� ����� 	������-
�
 ��"�������
.
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так что Bocchino работали только с мускатным. Этот 
сорт характерен тем, что часть его ароматики после 
дистилляции сохраняется. Граппа из муската гораздо 
приятней, чем базовый напиток «из кучи». 

В 1960-х Боккино запустили скабрезную масси-
рованную рекламу своей продукции, в том числе по 
телевидению, обыгрывая фамильное имя, которое на 
непарламентском итальянском означает не что иное, 
как оральный половой акт. Тексты к рекламе были 
очень смешные и на грани фола, из-за чего про граппу 
Боккино в Италии не знали только глухие, а пригла-
шённая на телевидение тогдашняя представительни-
ца семьи, управляющая предприятием, на вопрос, как 
так получилось, что Боккино это ещё и граппа, не по-
краснев, отвечала, что, мол, по жизни если граппа, то 
рядом где-то и «боккино» (во втором значении). 

������� ��#�
��
Джаннолла Нонино любит вспоминать, как на аристо-
кратических вечеринках, когда её подруги потягивали 
коктейли, она демонстративно просила налить рюмку 
граппы. На изысканно одетую богатую даму смотрели 
как на ненормальную. Учитывая предыдущие «дости-
жения» Боккино — неудивительно. 

Джаннолла Булфони Нонино — жена Бенито 
Нонино, фриулийского дистиллера в четвёртом по-

колении. О его прадеде Орацио Нонино известно, что 
он ставил аламбик на телегу и объезжал крестьян, ко-
торым за всю их работу на винограднике доставался 
только жмых.

Дочь Джанноллы и Бенито — Антонелла Нони-
но рассказывает: «Когда мои родители поженились, 
они решили сделать лучшую граппу на свете и все-
му миру показать, что это один из лучших крепких 
напитков. После долгих экспериментов они созда-
ли моносортовую граппу из сорта пиколит. Это была 
потрясающая вещь, сомелье достаточно было один 
раз попробовать его, чтобы тут же поставить в карту. 
Его сразу высоко оценил Луиджи Веронелли. Роди-
тели, вдохновлённые первым успехом, решили вы-
ступить с целой палитрой фриулийских вкусов. И тут 
выяснилось, что эти вкусы находятся на грани исчез-
новения». 

Пиколит — один из самых благородных сортов 
Фриули. В XVIII веке пассито из него ценились по 
всей Европе, есть свидетельства, что папа римский 
высылал фриулийский пиколит в подарок русскому 
царю. К 1973 году посадок пиколита почти не оста-
лось, так как сорт низкоуражайный, а это качество 
у итальянских вилланов было не в чести. Само собой 
разумеется, что честолюбивые супруги выбрали его 
для премьеры своей моносортовой линейки грапп.
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«В следующем году родители решили сделать 
граппу на основе риболлы. Но выяснилось, что найти 
жмых риболлы почти невозможно. Они обнаружили, 
что большая часть автохтонных фриулийских сортов 
вот-вот исчезнет. Риболла, скьопеттино, таццеленге, 
пиньоло — они даже не входили в число разрешённых 
сортов региона. Тогда-то они и решили учредить пре-
мию Risit d’Aur, что на фриулийском означает «золо-
той саженец». Они хотели привлечь внимание к этой 
проблеме, поощрить виноделов высаживать забытые 
сорта, дать им вторую жизнь».

Риболла джалла в коллекции Monovitigno® 
(граппы из одного сорта) вышла в 1974 году. Далее 
Нонино, благодаря программе поддержки отчаянных 
виноделов, которые работают с исчезающими сорта-
ми, запускают в производство граппы из таццеленге, 
скьопеттино и пиньоло. Затем последовало изобрете-
ние дистиллята из цельных ягод (ÙE), медовый дис-

тиллят, развитие моносортовой линейки (граппа из 
просекко сразила знатоков своей неподражаемой све-
жестью и ментольностью) и т. д. и т. п.

�������� �������
����
Не только граппа, но и виноделие Фриули без Нони-
но было бы не тем. Премия в миллион лир за новые 
посадки автохтонов, стипендия в полмиллиона лир 
на исследовательские проекты по автохтонам, уч-
реждённые Нонино, — так в 1975 году было положе-
но начало фриулийскому возрождению. В 1977 году 
к номинации «Золотой черенок» добавилась номи-
нация премии Нонино по литературе — за поддерж-
ку культурных традиций итальянского крестьянства. 
Со временем премия стала международной, а потом 
и вовсе вышла за рамки литературы. В 1990-м Нони-
но учредили номинацию «Маэстро наших дней» — 
для философов, мыслителей, учёных. Это очень важ-
ная премия, по крайней мере пятеро её лауреатов 
впоследствии получили Нобелевскую премию, сре-
ди них китайский писатель Мо Янь, которому при-
надлежат слова: «Алкоголь — это не напиток, а куль-
турный код».

����
�� �
����� ÙE®
«Такой же по характеру, как граппа, но элегантный, как 
лучшие вина», — такой была идея аквавита, дистилля-
та из цельного винограда, которая родилась в 1984 году.

Целые виноградины дробятся, масса подверга-
ется ферментации, затем в дистилляторе производит-
ся перегонка как вина, так и жмыха. В результате по-
лучается напиток намного менее агрессивный, чем 
граппа (производимая путем перегонки одного толь-
ко жмыха), но гораздо более ароматный, чем бренди 
или коньяк (продукты перегонки одного только вина, 
требующие длительного периода выдержки в дереве 
для приобретения требуемой остроты вкуса). И этот 
напиток завоевал сонмы утончённых и рафинирован-
ных знатоков.

Торговую марку ÙE Нонино запатентовали. Се-
годня в коллекции ÙE чёртова дюжина аквавитов, 
и не просто моносортовые (мюллер тургау, мускат, 
траминер, каберне фран, вердуццо и др.), а «крюш-
ные» — виноград определённого сорта из конкретных 
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коммун. С 1987 года ÙE начали закладывать на вы-
держку в баррики из неверского и лимузенского ду-
ба. Так что в «ризервной» коллекции уже доступны 
5-, 14-, 18- и 26-летний аквавиты.

Кроме грапп и аквавитов Нонино выпускают 
несколько фруктовых дистиллятов (малина, вишня, 
абрикос, груша вильямс, слива) и линейку медовых 
(из разных сортов мёда), амаро и ликёры.

"
������ � ������
Когда стало ясно, что аквавит ознаменовал собой на-
чало новой эпохи в производстве спиртных напитков, 
с емья решила, что разливать его следует в уникальные 
бутылки. Ограниченные релизы в хрустале или муран-
ском стекле, отлитом Venini, Baccarat, Riedel теперь про-
даются на аукционах за нешуточные деньги и служат 
предметом вожделения коллекционеров.

Это начинание обрело последователей, кото-
рые довели идею до абсурда: сегодня в Северной Ита-
лии идёт гонка производителей за самой дорогой 
и н еобычной упаковкой, многим, увы, изменяет не 
только вкус, но и чувство меры (иначе как о бъяснить 
бутылки в виде крестов, шокирующие большую часть 
покупателей католической Италии).
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Второй по важности регион производства грап-
пы — Пьемонт. Тут виноградников гораздо мень-
ше, чем в Венето или Фриули, но традиции произ-
водства крепкого напитка из жмыха давние и не 
менее крепкие. 

В зоне Роэро находится дистиллерия, получив-
шая лицензию №1 на производство граппы от UTF 
(финансовый орган, контролирующий производство 
и оборот граппы) — Sibona. В Роэро обосновался 
и другой известный производитель топовых грапп — 
Maschio. В мускатной зоне, недалеко от Боккино обо-
сновался ещё один гранд — Berta. Злые языки пого-
варивают, что они используют неразрешённые аро-
матизаторы для своих грапп (поскольку граппа из 
винограда персиками, простите, пахнуть не может) 
и перебарщивают с карамелью (допустимый ингре-
диент для смягчения вкуса и придания цвета граппе 
не может превышать 2 %). 
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Собственная дистиллерия в своё время была 
и у семьи Черетто, одного из известнейших произ-
водителей зон Бароло/Барбареско, но когда госу-
дарственная удавка на шее грапподелов затянулась 
слишком туго (тут даже в погреб, где хранится граппа, 
нельзя зайти без представителей таможни, которые 
опечатывают помещения и держат руку на счётчиках 
аламбиков), Черетто свернули это п роизводство. 

На территории Пьемонта около двух десят-
ков действующих дистиллерий. Одна из них — 
Montanaro — была восстановлена Оскаром Фари-
нетти (Fontanafredda, Eataly) с семью партнёрами 
несколько лет назад. В заброшенной дистиллерии 
обнаружилось оборудование 1930-х годов, его вос-
становили и пустили в дело. Теперь это одновре-
менно и музей граппы, и производство, к результа-
там которого могут приобщиться посетители много-
численных эногастробутиков Eataly по всему миру 
(Eataly недавно открылся и в Москве).
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SWN устроил слепую дегустацию базовых 
и выдержанных грапп, чтобы продемонстрировать 
читателям, насколько разными они могут быть*.
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��� � ����	�� ������
�>$)B��{: 41°
�B%&!: Spiegelau Grand Palais 
'B�f ? /-%$�$: ����
�
		�� 
��	�����, ���
	�� �
	�, ��
��
 
5�����, ��#�, "
��
 �������-
	�, �(�
�!SJ$?B$ �!B?B: ����������


$)!�%�: 

 =	�� ����������� � �$!��� 
�������� ����!�. >���+���� 
	������ ���������� ������ 
��������� 	���. ����� «
���-
��	�!� �����» (	 �$� ����6� 
�������, ������	�� ���). 
%�������	��� �$!��� ���� 
���!������� �������. #�����-
���, �������������, ��������� 
!�����. ����� ������������ 
�����.


/>&H: �!���
��� 6���	�
�>K��$%�->'fR ���!{: ��
	� 
� �
��	
, ����	

 �	���	����

GRAPPA NONINO 
TRADIZIONE

��) G>&))f: ������
 
������ �� !���� �� 
��	� Tor�olato (�
�
��-
	�
 ��	� ����������
-
�
 Maculan, k�����)
�B>� ?�'BG>&@&: 
�
�������
�>$)B��{: 40°
�B%&!: Spiegelau 

Willsberger ��!
����-
	��
�B�f ? /-%$�$: "
��
 
��
��, ������
 �����, 
��	����
�!SJ$?B$ �!B?B: 
��5�	�����		����

$)!�%�: 

 ����� !���������� 
� �������� !�����. 
?�	��6$���� ������, 
�������� ����, �� �� 
���&������, ������ 
����!��� �����	�����. 
/���� ���� ���6��� 
��	���, ����� ��	��-
������ �� ���� !�����.


/>&H: 0��
 0��!
	��
�>K��$%�->'fR 
���!{: ����� _���	�� 
0	��
� �������� ��� 
���
	���

GRAPPA NONINO 
CRU MONOVITIGNO 

FRAGOLINO

��) G>&))f: ��	��������
 ���
����� 
«��#». ��	�����	��� 	� ����	�� ���-
���	��� k�����
�B>� ?�'BG>&@&: 5������	�
�>$)B��{: 45°
�B%&!: Spiegelau VinoVino
�B�f ? /-%$�$: ������, 5�����, 
����, 5�(�����	!, ����	�
 
����, 
�(�	�
 �������	�, ��
���, �(�
�!SJ$?B$ �!B?B: 9
������

$)!�%�:

 @ '��� !����� ����� &�������-

+���� �����: ���� 	� �$ ���� ��& 
����������, ����� ������ �&��	��� 
���&�. ��!���� �������� ������, 
�+������ «�������» � ����!����, 
������	������ ��&��� ����������� 
������. 3����� �� ��� ��	����	. 


/>&H: 6�	��� �����
�>K��$%�->'fR ���!{: 
	
�����������, ���� 
� � ����	�� (0	��	�� 
%�	���)

GRAPPA 
TORCOLATO DI 

POLI

Spiegelau 
Grand Palais

Spiegelau VinoVino

Spiegelau 
Willsberger
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��) G>&))f: �� ��!���� ��	� �����	
, ��-
�
�!�� 12 �
�
�
� � ��"

�B>�& ?�'BG>&@&: �����	�, �
��	
�

�>$)B��{: 43°
�B%&!: Spiegelau VinoVino
�B�f ? /-%$�$: �������, ������, !��
	�� 
��	����, ���	
, ��
��
 5�����, �
	�, ��
-
	����
�!SJ$?B$ �!B?B: �
������


$)!�%�: 

 A���+����� ������ �	��. #��� ��� ��-
��	���� �	��� !������� ������ �� ���$�, 	� 
	���� ��	��	����� ��������, �� �� &� ��$� 
������. B����	�����, �����	�� ��������. 
7��� ����� �������	��, ����� � �������, �� 
	 �����	����� — ������� � ������ ������: 
�+�+���� ��� �� &������	����� ����� �����, 
��&��. ����� ����6�.


/>&H: %������ %����	��

�>K��$%�->'fR ���!{: ����
� ��!
�, 
�
	
���	���
 ������ � �
��	
, ����	

 
�	���	����

��) G>&))f: �� ��!���� ��	� Sassicaia 
(San Guido, ?����	�), ���
�!�		�
 4 ���� 
� ��"

�B>�& ?�'BG>&@&: ��"
�	
 ����	��	, 
��"
�	
 5��	
�>$)B��{: 40°
�B%&!: Spiegelau Grand Palais
�B�f ? /-%$�$: ��	
, "�	�	, +������
���
 
5�����, �����
��
�!SJ$?B$ �!B?B: �����

$)!�%�: 

 A��������� ��� !����� �����, ������ 
���$����, ����� ���

����	�����. ��� 
����� !����� �� �& 4����� � ������ 	��!� 
�& ������������!� ����!� �����. ���$�-
��	�� ������ ������.


/>&H: 6�	��� /
�����
�>K��$%�->'fR ���!{:
����������
 "������

GRAPPA LO 
CHARDONNAY DI 

NONINO BARRIQUE

��) G>&))f: ��������		�
 �� !����
�B>�& ?�'BG>&@&: ��	�, �����, ����
���
�>$)B��{: 38°
�B%&!: Spiegelau Grand Palais
�B�f ? /-%$�$: ���������
, ��
��, �
�
���� 
���, �������, �(���� ������ !!(	�� �
��	�
�!SJ$?B$ �!B?B: ��������

$)!�%�:

A�	����� ����� �������� &�������	� 
� !������ ��� ��& � '��!� ����&��. 7��������� 
������ !�	���� � ��������	�� ������������� 
�����	 	���!���� (��������, ������). 7 ��� 
	����� ���������� ������: �������� ��	���-
��	��� ������� ���. ����� ����� ��6����� 
� �	�������.


/>&H: 0		� 6�	�
	�
�>K��$%�->'fR ���!{: 
��"�� ��	-�����
 
� _��
		
 (V �
�)

��) G>&))f: �������
, ���
�!�	-
	�
 8 �
�
�
� � ��"

�B>�& ?�'BG>&@&: �����	

�>$)B��{: 41°
�B%&!: Spiegelau Grand Palais
�B�f ? /-%$�$: �����, ��
��, 
��	���, ���
���, �������, ��
!�� 
��	����
�!SJ$?B$ �!B?B: �����

$)!�%�: 

���!������, ����� ����� !����� 
� ���!�!������ �������, ������� 
� �������	�� 	�����. �� ������ 
�$ �������� �� ������ '�� ��-
�$���	���� �����, �� � ���	����� 
����	 �����, 	����� � ������� 
	������.


/>&H: [��"
��� _���
��	�
�>K��$%�->'fR ���!{: 6���	-
���� ��"��, ������

GRAPPA ALEXANDER

GRAPPA DI AMARONE 
ALLEGRINI

GRAPPA SASSICAIA 
.DISTILLERIA POLI�



6666

����� �
����

��
��� 
� �
��
���

Великие французские бренди, в отличие от других крепких напитков, бесспорно терруарны. 
И брендинга в них несколько меньше, чем в виски, которые давно и порядочно обогнали их 
по продажам. Но есть истинные ценители коньяка, умеющие наслаждаться тончайшими 

нюансами вкуса и глубиной, которой нет в других категориях. 

«Лучшее в коньяке 
вот что: делая 
его, ты прежде 
всего учишься 

ждать момента, 
когда время, Бог и 

времена года будут 
на твоей стороне». 

��� 	
���
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��
���� 
�
�
������� �
�����
��0 — 78,7 ��	 "������
��	����� — 23,6 ��	
%���� — 22,6 ��	
�
����"����	�
 — 10,3 ��	
�������� ��	�
�� � _����# �� ��� �����-
�� 	� 73,2% � �����
���
		�� ����!
	��.

�BH>&�� %B'{"%& � *&>%�>B?%& 

'& D��%$�%$* 2 ���� — VS ��� Very Special

* 4 ���� — VSOP ��� Very Superior Old Pale

* 10 �
� — XO (� 2018 ����, �� +���� 

"��� 6 �
�). 0""�
������� XO ��	�����	� 

��
������ 	� +���
��
 ��	�
�� Hennessy 

� �
��� ����
��
 ���� (\ — +�� 10, 0 — 0), 

	� � ����	
��
� �	� ���!
 ����� �"��	����� 

���
�!�� ��� Extra Old.
* 6�	�����	�� ������� ������� ��
 ������ 

���
����� ���
�����, ����
 Napoleon, Extra 

� �. �. ���!
 �������

� 6 �
�.
! � ��
�� � ���
	
	�
�� �
����
	�� 

� ���
�!�
 ��	�
��� � 2018 ���� �
5���� 

������� 	
 �!���
��
, — ���� ������������� 

����	

, ��	��� 	
������
 �����
	�
 �
	 	� 

��	�
�� ���
����� XO �
���� �����!	�.

! ������ ����
�����
 ��	

� VS, VSOP � XO, 

��!��� ��	�
�	�� ��� ��

� +����#���	�
, 

�������# ����������		�
 �
���� ��	�
��. 


��
����

�
�

)B �'�B>*&#�� �&#�B'&!{'BGB 

	$T)>B�$���B'&!{'BGB /S>B 

%B'{"%B? (BNIC):

	� 15,2% ������� �����!� ������
�(	-

	��� �� k��	��� ��	�
�� � ������� 2016 

���� �� ��	
� �#�
 2017, ��
���
 ������-

	�� ���
��� � €3 ����.

190 #$& "������ ��	�
�� �����	� �� ��� 

!
 �
���� (+10,2%)

G

�
��
��� 
� ��
���: 
5 �������
1. � 0���	�
�
 10 ������ ��	������ 
����
�
	� ��
 �����	�
 ��	 	� 
�������
��# (��	�
�	�� #	�� "��	 — 
���� ���	 �� 	��). � �
��(��� ����� 
�����
�	�� ����
� ���!
 �����"��, 
��"��� "��� 220 � �����
		�� 
� %�	�
�
 5��� "��	�.

2. }
	�� ����	�� — �	��
	���� 
���
��	
� ^��	�-�����	�, 	� 
�
��5
��� ����
��#��
 �
���	�� 
� ���	�. 0 � ��(� ��"�
���	�� 
0���	�
�� ����� � ��	��	�� 
���
	����
 � �
���	�
, ���
��	
�� 
��
�� 	
�	���.

3. 0���	�
����� ����"�� ������
��
 
�� ����	������ ��	�������
�. 
�
�
��	�� � 	(� ���9
����

��
 
	
��
���	�, ��	� �������
� �� 
�������!
		��� ���
 ��	� (�	� 
!
 ���!�� �������
�
� ��

����). 
/�. ����� �� ���. 92.

4. ���� � ����	�
����� ����"��
 
��	�
	����#��
 	� ��
�����	�� 
��������
� — �
5�
������		�� 
���
����. [������� ������� 	
 
��
����
� 62% ��
�����. )�	��� 
����	����
 ����"��� ���!
 ����
�
	� 
���
������	��.

5. 0���	�
� �"��	� ���
�!���#� 
� "����� �� �����	����� �(�	��� 
��"�. .���� �
�
� 	
������� �
� 

�� �
�
����#� �� 	���� "��
� 
� ����"������
, ���"� 	������ ���� 
"��

 ��	���. ���	
��� � %�	�
�
 
�����
	���� ��" � 0���	�
�
 
��������#� ���� 	�������-+����
����.
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1
2

4

10

5

3 6

7

8 9

������������ ���!"�#

1. ���
�
��
6	���
 ��	�
�	�
 ���� ���� ����9���#� ��	�����, 	� 
��9
 
�� ������#� � ������
� � �������
��# � "������ 
����������� 
9���� ��� �����	��.

2. �

��

���, �
����
��������, �

������
��	����� �������� �
�
� ����������	�� ����, ����
 �
�� 
������
� � ��
"	
���
���
�� � ���"����.

 �

���
����
 ����
[�������#��
 ������ ����
�(		�
 ����� ��	������, 
������ "
��
. �	�� "��	, 5��� "��	� � �����"�� ��!	� 
������������ �� 100%, ��� � "�
	�
, ��� � � ���
��	����. 
)�����	�
 ����� ����� ������	� �������
�� 10% ��	�. &� 
�������
 ��9
 ��
�� ������#� ��	� �� 100% #	�� "��	�.
��
�	

 ���!��	���� 	� ��	�����	���� ����
�	� ������-
�

� 100–120 ��/��. 3�� � 3–4 ���� ���
 �
� � �	������ 
��		�� �
���	��. %�
����� �����
		��� ��	� �������

� 
8–10% �������
, � �	� ��
	� ������	�
. 

Технология вот уже несколько столетий практически не меняется. Появляются новые 
устройства, дополнительные процессы, но это не меняет суть процесса, состоящего из 

четырёх этапов: производство вина, двойная дистилляция, выдержка и ассамбляж.
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3. 
���	
���"�(	�� ��	����� ��!���#�. _�	��
 +�� �
���� � �
�
-
�
		�� ������	����	�� ��
���� (��� 	� �����	�
), � �
���-
	
 ��
��� ��9
 ��
�� ��������#��
 �	
������
���
. 

4. =�
	�������
����� ����
 ��!��� ����� �
�
����#� � 5
��
	�����		�
 
�����	�
 ��	�. k
��
	����
 ���!	� �����
 ����� ��(� 
	
�
�� �� ��(� 
��
���
		��� ������, ���
�!�9
���
 � ��-
	�����
. ��"���
	�
 ������ � �
�����
�!�9�� ��
����-
��� ����
9
	�. � ����������� �� ����
 ��	�
�� 	
������
 
���� ������
#� ��	� ������ �����# 
"���	�-�����	�# 
5
��
	����#. 

%��-�� �����
� ��	� � ������ �
�
� �������
��
�, ���-
�� ����������
� ��
�� � ������� ��
 "����
� 	���9
	-
	���� ����� (��� �
��
�, 	�����
�, ��� Frapin).

 �����������
�
��
� �� 1936 ���� �(��� ������ +��� ����
��, � �����!-
	���
� ��
 �����	��� �	 ��(� 	
�	���.

5. �����������
������������ ��	�
�� ������ �
����
	������	�: �"
��-
�
��	�
 ����	�
 �
�
��	�� � �
�	�� ����"���� ����	�-
����� ����. ����
 �
���� �
�
��	�� (8–10 �����) ������
�-
�
 �����-���
� ("������) ��
�����# 28–32%, ����
 ������ 
(12 �����) — ��	�
�	�� ����� (68–72%). * ��	�
�	��� 
������ ��!
 	��� ���
�
�� «������» � «�����», �
� � ��-
	���
��
 ����
�-�������
�. %�� � ��
 �����, �� ��"���
#� 
� "������ �
�
� ������ �
�
��	���. 

0���"��� �"��	� ��
#� ��
��� ��	(�, � �������
��	�� 
���"
		����# ��	�
�	�� ����"���� ���!�� ����������
 
�
��	
�� ��"�, � ������� ��	� ������
��#�, ��
!�
 �
�  
������ � ��� ����"��. .
�
� +��� !
 ��" �������� ���"� 
����"��� �
�
� �
�, ��� ������� � ��

���. ��
 +�� 	�!	� 
��
 "��

 ����	�� �
��������� �
��
������. 

6. ��

�� ��
��
���
�����
 �
�
��	�� ��!
� ��������� � ��� !
 ����"��
 
��� � ���
�	
�, � ����������� �� "���������
	�
 ����. 
� �#"�� �����
 «"������» ��"���#� � ������#� �"���	� 
� �
��	�� ��", ������ �	 ������
� � ����"�� � �
�
��	
-

��
 
9( ���, �� ��
����� 68–72%. [ "������, � ��	�
�	�
 
������ ����� ��
��� ��
��#� ����� � ��"���# "����.

 ����
���
�����
		�� ����� ���� 	
 ��

� ����� 	��������
 ��	�
-
���, �	 ���!
	 ����
c�� � "���
 ��� ��	���� ��� ����. 
)���(� 	���	�
��
 	
 � ���
	�� ���	��	�
 �������
���, 
� � 1 ���
�
 ��
��#9
�� �� ���!�
� ����. ������ �� +��� 
���� ������� ������ �"��	���
��
 ����
 	��
��, � �����
 
����(� ���(�.

_������#� ��� ���� ���
9
	�� ��
 ���
�!�� �������: 
���!	�� � ����� ����
". �
���� ���������
��
 �	���, 

��9
 	�!
 ����	
 �
�� ����	��, +��� ��� ����
"� 	���-
��#� «�������» (���). q�� �
��� ��	��� �� �(�	��� ���"��. 
����� ����
" ��9
 ��
�� �������!
	 	��
���, �����
	�
 
������� ��
�� 	��	��� ���
, 	� � "���9�� ������� ����-
��
��
 ������� "��

 ��	�
	�������		��. 

7. �	��� �
4��
����
 �
�
��	�� ��	�
�	�� ����� �������#� �� 	���� 
"������� � ������
#� 	� �������-���. .
�
� 6–12 �
�
-
�
� ��	�
� �
�
����#� � ����������		�
 "���� (�� 270 
�� 450 �) ��
 ����	
��
� ���
�!��, ��������� "��

 
������ ���� � 	���� "����� ��
������ ��	�
� � «��"���� 
�����».

8. �
�� �����
� L B/�$$ @!" ?�$K �)�>�B? � ?f@$>T%BR

�� ��
�
 ���
�!�� ����� �����

��
 �
�
� ���� � ��
�
-
��	
 "��
�. ��
�	�
 ���
�� �������
#� 2–4% � ���, � ��( 
+�� 	�����
��
 «���
 �	�
���». .
� ���!	

 ����
", �
� 
�
	��
 «���
 �	�
���», ��+���� � 	
������� ����� 
��� 
	
������� ����
"�� � ���	�� ����	
� ���!	����, � ����
� 
����
"� ��!
� ��	����������� ���	��� "������ �� ���-
	�� ����
"�� ��� �������
	�� ��������� �����"�
!�. 
q��� ��	�
� ���
!���
 � "���
 "����
 60–80 �
�, 
�� 
�
�
����#� � ��
��
		�
 �
��!�	�, ���"� ��
	����� 
�����
	�
.

 ����	����
�
��
� �� 1936 ���� �(��� ������ +��� ����
��, � �����!-
	���
� ��
 �����	��� �	 ��(� 	
�	���.

9. ����	����
����
 ���	��	�
 ���
�!�� ����
� ����
"� ���"�
� ��
 
�"����� � ��
��	

� �� ���, ���"� ��������
 �������-
�		�� ��
 ��!���� ���� ���� ��	�
�� VS ��� XO. )	 
!
 ���
�
�

�, ����
 "���� ��
�������
 � ��	��!	�� 
��	�
�, ������� 	
 �����"����#�, � �������#� «��� 
���». 
� �����, ��
 ���
 ��	��!	�� ��	�
��� �������

� �	���-
�
��	�� ����
	� (��� � Hine), ���� ����
��-�������
�� 
� ����
�� ����
"� ����	� �
�
��
	���. 

9.1. �
���4��� �����
����
%���
 ��"���
		��� 	���, � ����
�� ����
"� 
��� � ����-
���	�
 ���
�����: �"����� ��
� ��	�
��� ���� ��
��-
��9�� �
�, �����		�
 
�� ��
��
���
		�����, � ���!
 
������ ��
� ����
��� ����
"�, �����-��"� ��"������� 	� 
���. 

10. �
�������� �
��
%�	�
� �����
� �� 	�!	�� ��
����� 40% ������������	-
	�� �����, ����(� ��"���
#� 
( � �
�
	�
 ��
	� ���-
�
��	��� ��
�
	�, �	��
 �	
���	�
 �
�����
 ����
�(� � 
��
��
	�# �
���� «����	��» ��������. &
������
 �����-
�����
�� ��������#� ��
 	����������� Petite Eaux — ���-
"�# ��
�� ��	�
�� � �����, ������
 ��������
 ��
�����	� 
��
 +��� �
�
�. 
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90% ��	�����-
	���� � %�	�
�
 ��-

	���
� #	�� "��	. k��� 
"��	� � �����"�� "��� ���
�-
	
	� 	� �����
 ���� ����
 5��-
����
��, ���
 ��!
 ����
�
	�. 

0 ��� �
���
����	�� ����� #	�� "��-
	� � 5��� "��	�� — 5���	�
	 ��!
� 
���	����� ������
 � ����!
 	
 "�-
�

 �
� � 10% ����	��
	��. %�� 
� ������	�
 ����
�(		�
 �����: 

�
��
 ��	-5��	���, !#��	-
��	 "��	, ��	����, �
-

�
� � �
�����	.
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� 
 � � � �

� � � � �  � 
 � � � �

�
���
 �
�
	�
 	� ��"��	� ���9
����
���� ����	�� ���(�, 
� ��
		� � ����9�# �
��������. [ ������ � �
�
��	
 XIX 
�
��, ����� 	� �
�������� %�	�
�� 	����� ������������ 
!
�
�	�# ������, "��� ����
�
	� �
���
 ����
����	�
 
����. _�"��� 0	�� %���	�, ���5
����� �
������, ����	-
�
		�
 � 1860 ����, ��������� �"Q
�	���, ���
�� ������ 
�� ������	�� �"����
� ��
#� ����� ���	�
 ������
��. 
0 � ����	
��
� � ���
�
���� ���	��� ��"�
���	��. [ ��� 
��� � ����
 ����������:
�>&'@-6&*)&'{ (13 766 !�) — ����� ��
���!	�� ��"�
-
���	, ��#9�� 15% ��
� ��	�
�	�� �������. &
������
 
������
 �����, � ����
 �	��� ������������ �
��. ������ 
�� ^��	-�����	� ���!	�, ������ �"����
� 5��������� 
	�����. � ��������� ��������	� !(����
 � ���
��
#� �
"
 
� ����
� �����	� ������ ����
 �	����
�	
� ���
�!�� 
� "�����. � 1966 ���� +��� ��"�
���	 ������� ����� ��
	�-
���� ���� ��	�����	��� «��
��
 ��# �
 %�	�
�».
����-6&*)&'{ (16 171 !�) — �
���	, ������� ��������
 � 
^��	�-�����	� � #��. ����� ���!
 ���
�!�� � �
"
 �
�, 
	� � �
	��
� �����
���
 � 	
 ����� �����������. ?�� 
��!��
��
 ����
�	� 20% �� ��
� ������������ �������, 
������#9���
 ���� "��

 5��������� 	�����. )	� ���!
 
��
"�#� ����
��	�� ���
�!��.
)��
��	� 	�!	� ������� � k�	-�����	� (Fine Champagne). 
3�� 	
 ���
��	�
 �
�������
, +�� ���� ������� �� /������ 

� 6���� �����	�, ����(� ������ �� ^��	�-�����	� ���!-
	� "��� 	
 �
	��
 ������	�.
�B>@$>� (4160 !�) — 	
"������ ������� �
��� � �
�
��-��-
���� �� %�	�
��. )	 ��(� ��
�� 5% �� ��
� ������� �
���	�. 
����� ���	����
, � ��
�"����	�
� ��
�	
�(���. ������ 
�������
, � 
��� ����!
		��� ��	��� 5�����. ?�
"�
��
 
	
 ��� �	��� ��
�
	� ��
 ���
�!��, ���"� �	� �������� 
���
�� ����.
=D'-�-& (34 265 !�) — ����� "������ ��"�
���	, ��(� 
42% ��
� �������. ����� ���	����
 � ����
��# �
���	��� 
� ����	�� ���
	����� ���(� ������� �
�����. ������ �� 
k+	-/�� �������
, � �������� ��
!
�� ��	������. )	� 
"����� ������
#�, ��+���� 
��
#��
 �����	�� "���� ��
 
������� ��	�
���.
�B'-�-& (9308 !�) — ��(� ����
�	� 16% �������. ����� 
� ��
�"����	�
� ���	� � ���
��	
��. ������ ��
�� ����-
��#��
 	��������
, "
� 	��(�� 	� ��	��
 	���. .�9
 ��
�� 
��������#��
 � ������
 "�
	���, ���"� ������� 	������ 
���� "����
 ��!
���
		����.
�-&-
>@�'$> (1010 !�) — ���������� �
���	 ���9���# 
"��

 260 ���
� �� � ��(� ��
�� 2% �������. /������� � ��
-
�	� ��"���

� ������� ���
	�� ���� � ����. &
 �9��
 	� 
��	�
�	�� +���
���� 	������ Bois Ordinaires, ������ �� +���� 
��"�
���	� ��!	� ��������� ������ � ����������� Cognac.

��

���
�� ��
����
«Карта аппелласьона Коньяк похожа на мишень». Это  любимое сравнение всех, 

кто рассказывает о зонах производства напитка. «Яблочком мишени» является Гран-Шампань, 
а Буа-Ординер — это уже практически «молоко».


�%-@& ?H"!&�{ «6&*)&'{» 
? �B'{"%$?

q��� 	
������� �
����. ����
 
����������	(		�
 — �� ����	����� 

����� campagna — «������
, 
���	�
 ���
». &� 	�����
 ������ 
�������

� ���������
 � � ������ 

�
����, ������# ����
�!���
� 
��	�
�	�� ��� Rémy Martin — 

�� ����	����� «�ampania» — «�
�», 
�
��	�
 �
��� +��� �����	� ����
 

"� �����
�!��#�. 

��"�
���	�, � 	����	�
� ������� 
����������
� ����� «"��» 

(�
�), — ���
�� � �
� ��
�
	��, 
����� ��� ���������� ������ 

	� ��	�, ��	�����	��� ���
	
�� 
	� ���
�	�
 �� ��
� ��	��
	�
� 

�
�	�
 	���!�
	�
.

�$>>-&>'f$ -�!BT'$'�"
��9
����#� 	
����	�
 «��#» � �����	
		�� 

��"�
���	��, 	�����
�, ��
��
 k+	-/��, ��� ��� 
�� 
	������ «$������ ��
�����	��», �
!�9�� �
!�� 

�������� %�	�
�, 4��	�� � k����	�
�. ������� �	 
���! � ^��	�-�����	�#, � 
�� ������ �
	
��
 
��� 	
 

	� ��� !
 ����	
, �� ���	� ����!
 �"��	�� �� k+	-/��.

�
��
���
Три субрегиона — Верхний Арманьяк (Haut-Armagnac), Нижний Арманьяк 
(Bas-Armagnac) и Тенарез(Tenareze) — образуют виноградник, который на 
карте напоминает лист виноградной лозы. 

�&H-�>*&'{"% (67% �����-
�������). 7��� ������ 	� "
�	�� 
������ � ���	����� ������. 3�� 
�����	�� � �����	��� !
-
�
������ ������
	�� ����-
	�-�����	
���� ��
��. $�
�� 
����������	
	 
9( ���	 ��� 
�����, «"���"�	�» (boulbènes) — 
������	�
 ������ � ��
�"-
����	�
� ������� ����!
	��. 
3�� ��	� ���������� �(���
, 
5�������
, �
�����	�
 ����-
��, ��
#9�
 ����	
 ������# 
�
������#. &
�5������	�
 ��	� 
� �
	��
 /��-0���	�
��, «^��	 
/��-0���	�
�», ��� «$������ 
��
�����	��», �����
��
 	
���-
�	�		�� ���	 ��#.
�$'&>$H (32% ������������) 
� �
	��
 �
���	� 0���	�
� —  

�
�
���	�
 ��	�. $�
�� ��!	� 	���� � boulbènes, 
� terreforts («�
��
5����», �����	���
 	����	�
 ���-
	����-���
��	
����� ����, ����	��, 	� ��������-
	�). $�
�	�
 ������, ��� �������, "��

 	���9
	-
	�
. )	� �������#� ���� ����
 ������� ����
	�
.

�-�>*&'{"% (1% ������������) 	� #�
 � ������
 
"������	� ���"�����	 �
!�� ������� �� ���
��	
-
�� � ���	������ ���
��	
��, � �� ��
�
 ��� ����	� 
�
����� �����
� �� "���"�	�� (boulbènes). ��	�-
����	���� ��
�� ������	� ����, � "�����	���� �� 
	�� ��������
��
 ��
 ������������ ��	�.
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��
��� 0 $�� 
�������
В последние десятилетия в самой Франции выпива-
ют всего 4% от производимого объёма, так что ко-
ньячным домам приходится отслеживать тенденции 
мировой экономики и адаптироваться к новым трен-
дам. Им это блестяще удается, сегодня коньяк на 
подъёме: выручка в США стабильно высокая, а про-
дажи в странах Юго-Восточной Азии бумируют. При 
этом Америка в основном потребляет повседневные 
коньяки VS и VSOP, а Азия интересуется преимуще-
ственно ХО, которые местная мода предписывает ис-
пользовать в качестве базы для коктейлей. Конечно, 
это влияет на коньячную отрасль в целом — тради-
ционно консервативные maitres de chais, которые не-
сколько лет назад с трудом могли представить себе 
тончайше подобранные бленды в одном бокале со 
спрайтом, сегодня не моргнув глазом делятся миксо-
логическими секретами сложносочинённых коктей-
лей на базе коньяка. К жизни вдруг вернулись мик-
сы, популярные до Первой мировой, как например 
«правильный» (то есть коньячный, конечно же) са-
зерак, который «ни в коем случае не следует гото-
вить на базе бурбона, как это в XIX веке повадились 
делать креолы в Новом Орлеане».

���
�� ��
���
�����

Справедливости ради надо сказать, что в начале 
ХХ века коктейли делали всё-таки не из ХО, и даже не 
из VSOP (да и сама эта классификация появилась лишь 
четверть века спустя), а из простецкого бренди, чье кло-
повое амбре можно было спрятать только в смеси с чем-
нибудь очень пахучим. А серьёзные коньяки чаще пили 
неразбавленными. Сегодня коньячные дома выпускают 
специальные бленды, по продолжительности выдерж-
ки стоящие между VSOP и XO и намеренно более мягкие 
на вкус, причём разливают их в вытянутые бутылки для 
удобства жонглирующих барменов от Шанхая до Нью-
Йорка. Такие бленды (например, Courvoisier Exclusif), 
по мнению коньячных домов, позволят приобщить к ко-
ньяку молодёжную аудиторию, оставляя подчас резко-
ватые ХО для консервативных ценителей старшего воз-
раста. Но именно зрелая публика была и будет главным 
потребителем этого нетривиального напитка. 

��
��� 0 $�� ����
��
В первом веке до нашей эры легионы Гая Юлия Цеза-
ря покоряют территорию на западе нынешней Фран-
ции. Факт не имеющий к Коньяку никакого отношения, 
если бы не имя первого римского префекта этого окру-
га. Звали его Коню, а объединение его имени со словом 

С начала прошлого века интерес к коньяку переживал головокружительные взлёты и столь же глубокие падения, 
которые отчасти были связаны с переменчивой модой, отчасти — с экономическими неурядицами в странах, где 

коньяк традиционно пользовался огромным спросом в качестве одного из главных символов французского шика
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 � � � �

«акум» (лат. «укрепление», «поселение») дало название 
будущему городу.

Дальше сквозь столетия одной строкой: тут были 
и запрет на посадки винограда (император Домициан), 
и разрешение на посадки винограда (император Про-
бус), появление знаний о дистилляции, Столетняя во-
йна с Англией, потеря основного рынка сбыта вина и, 
как следствие, вырубка части виноградников и посад-
ка на их месте лесов. Был французский король Фран-
циск I, уроженец Коньяка, даровавший одним из пер-
вых своих указов торговые привилегии своим земля-

кам. Были голландские купцы, которые для стабилиза-
ции перевозимого вина и для уменьшения его объёмов 
провели его дистилляцию, а полученный продукт на-
звали «жжёным вином» или brandwĳ n (предшествен-
ник понятия «бренди»). Были факты употребления 
о-де-ви — «воды жизни», полученной после перегонки 
в чистом виде, появление двойной перегонки и леген-
ды о забытой бочке с дистиллятом.

Легенду об алхимике шевалье де Ла Круа Мароне, 
который будто бы изобрёл метод двойной дистилляции 
после того, как в кошмарном сне дьявол дважды пытался 

 � � �����
 %�	�
� ���"-�������� 
����� ����	�� ����� (Hennessy, 
Martell, Remy Martin, Camus � 
Otard) ��������#� ��
� !
��-
#9�� � ���� ����
"� � ���
�. 
� �������
���� ����� ��
	�
 
	��"��

 �	�
�
�
	 ��� Otard, 
����
#9�� Château du Cognac, 
��
 � 1494 ���� ������
 "���9�� 
������ k��	���� I. � ���
�	
� 
4��	��
 	�������
 ��� Hine, 
� ���!
 Ti� on, Louis Royer � 
Courvoisier.

 � ���� �����	���� � ��	��
��-�
-
%������
�� ����
��� �� �
��
� 
����� � ����	��. ���
9�
 
�����
 �
�
�	�
 ��	�
�	�
 
����, ����������
 ���
�	� � 
����������, � 	
 ����#�
	�, ��� 
�	 ����!
� ��� ����#-	�"��� 
������
��	�# �
�����#.

 � � ����� � ����	�
 �	��� 
�
���
� IX-XII �
���, � ������� 
����	���� ����� ��
����
��
 � 
+�
�
	���� ��		
� ������, � �	�-
��� ��!
 � ������	�� ��	��
	-
���. }
����� ��
���� �
��� � 
)��	
, ������
		�
 � XII �
�
 	� 
���� �����	���� — �������
���� 
����
� +���� +��
����	��� ����
. 
)	� ��	
�
	� � ������ �������� 
	���
��
 �&q�%).

 � � ���� �
 �����
� ����
 ��-
!��� 2002 ���� ��������	� 
��
�	
�
����
 �������
���
 
��"�������
. $�
�� !
 �������
-
	� 	
������� ��"�� ���������� 
����, ���"��� ���9���� ��
 ���-
������ �	������� � +���
���
-
���� ��"���	��� � ������
���� 
��� 6
���	�.

 � ������ ����� "��
 �
 ����� 
�����
��
 ����� ��
�	
� �� 
k��	��� — �
���
 �����	�	�
 
� 	
� ��	��
��
 � +���
 ��
�-
	�� ������. ������	� ����	�
 
!����	�
 (������ � ������� 
�
��� � ����
 � ������ �� ����-
��		�) ������
��
 ��	������-
���#, ��������	�� �	
�	����# 
� ����������� 	�����. � �����
 
�����
�-�#�-/���	 
��� ��!
 
���
�	�� ������.

 � *���
 4���	�� � ����	�� �	�-
�
	��� ����
 ��

����"	��� 
��"���: ���
� �� ��������� ���
 
� ��	����. * !���	����� ��	��� 
��������
��	�� �	
�	�� ���, 

 
�� �
��	�� ��	�	�� ����� ����� 
� ����	�
 � ��"���
		�� ����� � 
����	�� ��	
.

 � 7����
 ��
!� ����	���
����� 
��"
�
!�
 k��	��� 	����
��
 
	� ������
 )�
��	 (Ile d’Oleron). 
6
���� � ��
���-�
��� �
���, ��-
�����
 ���
, ��
 ����� 
	
 "���
� ����	��-
�
���� ���	, �
���� 
������, ���������
 
��
�� #!	�� ��
-
!
�… ?
	� �
����� 
0��
	��� 0�����	-
���� "��!��
� 	�� 
��������, ��
 �	� 
����
�� 	
������� 
�
� ���
� ���"���� 
�������� ��
!�
, 
�
� 	���
��� ���-
�����
 � �"��
�� 
k�	�
���. 

сварить его в кипятке, в Коньяке счи-
тают забавной выдумкой. Однако то, 
что искусство перегонки — наследие 
алхимиков, никто здесь не отрицает.

А потом всё закрутилось-завер-
телось. В 1643 году Филипп Ожье 
основывает торговый дом, старей-
ший коньячный дом в наше время. 
В Коньяк съезжаются — и остаются 
здесь —  уроженец острова Джерси 
Жан Мартель, ирландец Ричард Хен-
несси, шотландец Жан-Батист Анту-
ан Отар де ла Гранж, англичанин То-
мас Хайн и многие другие, чьи име-
на стали одними из самых успешных 
коньячных брендов. Производство 
бренди всячески поощряется коро-
левским двором, а его импорт дости-
гает берегов Америки и Австралии. 
Пиком всего стало торговое соглаше-
ние между Францией и Англией, ини-
циированное Наполеоном III, позво-

лившее увеличить продажи много-
кратно.

После стремительно-
го развития — оглушительное 

падение. Филлоксера, унич-
тожившая многие европейские 

виноградники, не пощадила Ко-
ньяк. Общая площадь виноград-

ников уменьшилась с 285 тыс. га 
до 46 тыс. Упадок производства 

коньяка сыграл на руку произво-
дителям виски. Ниша была занята и 
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до сих пор на родине коньяка продажи виски занимают 
первое место среди крепких напитков. Спасение пришло 
с подвоем американских лоз, в итоге практически пол-
ностью заменили распространённые до филлоксеры со-
рта фоль бланш и коломбар на более устойчивый юньи 
блан. Вслед за этим пришла пора жизненно необходи-
мой бюрократии, определившей как, из чего, и на какой 
территории будет производиться коньяк.

��
��� 0 $�� ����
Дистиллер или Maîtres de chais, которого по-русски мож-
но красиво называть винокуром, — настоящий алхимик, 
а алхимики не раскрывают своих тайн. Даже если бы он 
захотел поделиться секретом, скорее всего, не смог бы и 
сам его сформулировать. Красноречие не входит в число 
его профессиональных достоинств. Винокур очень мни-
телен, суеверен, предвзят и, как правило, немногословен. 
Но он умеет ждать. Если винокур заодно и винодел, он 
ждёт, пока его лозы станут давать урожай. Ждёт хоро-
шей погоды, когда идет дождь, и ждёт дождя, когда засу-
ха. Каждую осень он ждёт урожая, чтобы скорее начать 
перегонку, а когда она, наконец, начинается, он ловит 
драгоценный момент у своего перегонного куба, чтобы 
разделить молодой спирт на фракции. Ждёт, пока прой-
дут «головы», пока за ними появится «сердце», а за ни-
ми — «хвосты». После этого он ждёт, пока его спирт по-

взрослеет, состарится, и отпущеной ему жизни часто не 
хватает, чтобы увидеть продукт готовым. 

Или — готовым хотя бы для ассамбляжа. Ассам-
бляж — та часть профессии винокура, которую труд-
нее всего растолковать постороннему. Ну как объ-
снить, в чём же был смысл долгих лет ожидания, если 
драгоценный состаренный спирт сознательно и добро-
вольно разбавляется более молодым. В ассамбляже со-
крыт очень важный секрет перегонщика. Оказывается, 
достоинство коньяка не находится в прямо-пропор-
циональной зависимости от его срока выдержки. Ко-
ньячный спирт вообще не предназначен для выдерж-
ки в дубовой бочке более чем 50–60 лет. Насытившись 
дубильными веществами и карамелью, окислившись 
и окрасившись в благородный цвет красного дерева, 
коньяк переливается в нейтральные и безопасные для 
качества спирта стеклянные сосуды … или же медленно 
портится, становясь тяжёлым, прогорклым, теряя све-
жесть и стирая драгоценный узор аромата.

Старый спирт бывает благороден и сух, но ему ча-
сто недостает цветочной свежести или фруктовой ярко-
сти — того самого качества, которое великий русский 
писатель назвал в человеке лёгким дыханием. А при-
дать это качество старому коньяку иногда получается 
лишь добавлением спирта гораздо более молодого. 

Ассамбляж коньячных спиртов сложен, как ней-
рохирургическая операция. Спирты разного возраста 
и происхождения должны «срастись» и зазвучать, как 
единый живой организм. Их пропорцию в ассамбляже 
приходится подбирать, как мозаику, заранее не загады-
вая, сколько чего будет в конечном продукте. Иногда 
одна капля (или доли процента) очень старого спирта 
может до неузнаваемости изменить характер всей ком-
позиции. А иногда та же капля яркого в своей молодо-
сти коньяка вдруг вдохнёт новую жизнь в очень почтен-
ную, но утомлённую своим возрастом старость.

Винокуры держат в секрете возраст своих конья-
ков — боятся, что их не поймут. Думать, что коньяк обя-
зательно тем лучше, чем старше, — ошибка тех, кто це-
нит коньяк за хрустальный графин или фанерный ящик. 
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� 
 � � � �

� � � � �  � 
 � � � �Hennessy
VS, VSOP Privilege, XO
 James Hennessy: ����9
	 � 2015 ���� � ��� 

250-�
��
 ����
 Prive: ����� ��� ������� �� 12 �� 30 �
�
 Hennessy Paradis: ���	� 100 ������� �� «���-

����� ����
"�»
 Richard Hennessy
 Paradis Impelial

Rémy Martin
VS Superieur, VSOP, XO
 1738 Accord Royal
 Carte Blanche & Baptiste Loiseau: ��	�
� 

������ �� ��	��� ��	�. ����9
	� 7000 "������
 Centaure de Diamant

Martell
VS, VSOP, XO
 Cordon Bleu: ������ �� 10 �� 25 �
�, � ��	��-

	�� /���
��, �����	 � 1912
 Creation Grand Extra
 Cohiba: �� ������� ^��	�-�����	�, ��
 �#"�-

�
�
� �����
 Millésimes 1971: �-�
-�� � �������
 42 ����
 Assemblage: �����	 � �
��� 300–�
��
 ����. 

���
�!�� � "����� �� ��(�����
�	
�� ��"�.
 L’Or de Jean Martell: "�
	� "��

 �
� �
���
���� 

������� �� �
���	�� /���
�� � ^��	�-�����	�

Courvoisier
VS, VSOP, XO
Napoléon Fine Champagne: 10–20-!$�'�$ 
�)�>�f �H �B!{~BR � 	&!BR 6&*)&'�
 12 Y.O.: ����! �������, ��
���9
���
		� �� 

/���
��, ���
�!�		�� ��
��
 12 �
�
 21 Y.O.: ����! ������� �� ^��	�-�����	�, ��-

�
�!�		�� ��
��
 21 ���
 Initiale Extra: ����! ������ ������� ���� �� 

^��	�-�����	� � /���
��
 Succession J.S.: �����	 � �
��� 200-�
��
 �� 

�	
 ����	���� &����
�	� /�	������ � 1804 ����
 L’Essence: ����! ������� 	����� XX �
�� �� 

�������� 70-� � 80-� �����

Camus
VS Elegance, VSOP Elegance, XO Elegance
 VSOP Borderies, XO Borderies: ������ ������ 

�� /���
��
 Extra Dark & Intense: 15-�
�	�
 ������, ����-

�
�!�		�
 � ����	� �"�!!(		�� "�����
 Camus Ile de Ré Fine Island, Ile de Ré Double 

Matured � Ile de Ré Cli� side Cellar: ���
�!�	-
	�
 	� ������
 [��-�
-_


 Camus Rarissimes: ��	��!	�
 ��	�
�� c 1970 
����

Hine
H by Hine
Rare VSOP, Antique XO
 Triomphe: �����	 � 1888 ���� � �
��� ��"
�� 

	�� 5������
���
 Cigar Reserve XO: "�
	� 24 �-�
-�� ^��	�-

�����	�, ����-�����	� � k+	-/��
 Domaine Bonneuil 2005, 2006: 	���
 ��	
��� 

��	��!	�� ��	�
��� � ��"���
		�� �
����� 
��	�����	����
 Hine Talent de Thomas Hine: "�
	� 50 ����#-

���
��	�� �-�
-�� 	���	�
 � ��	�� XIX �
��
 Hine 250: ������ �� ��	�� "���� ���!�
 1953 

���� � �
��� 250-�
��
 ����
 Mariage: "�
	� �#!�	� �-�
-�� ���!�
� � 

1921 �� 1959 �� �������� ����
 Hine Vintages: ��	��!	�
 ��	�
�� � 1960 ����, 

��
�� ����
�	�� �
����� 1987 Early Landed � 
1991 Aged in Jarnac

Otard
VS, VSOP, XO Gold, Napoléon
 Extra: �-�
-�� 40-120 �
� �� ^��	�-�����	�
 Otard 55 — ��	�
� "������� ��
����� 55°

Frapin
 VS Luxe, VSOP, VIP XO (��
�	�� ������� 

������� 30 �
�)
 Cigar Blend: 20 �
� + ��� � 	���� "���
, ���!-

	�� ����
"
 Château Fontpinot XO: 20 �
� + 6 �
�
�
� � 

	���� "���
, ����� ����
"
 Frapin Signature: "�
	� ������� ������ � 

���!	��� ����
"��
 Frapin Extra: 40–45 �
�, ����� ����
"
 Plume: 20 �-�
-��, ��
 �����
 60 �
�. �������-

����
 � 2013 ����
 Frapin 1888: ��
 �-�
-�� �����
 60 �
�, ����� 

�� ��5������
�	��� 5��� "��	�
 Millésimes
 	-!{��*�!!$H�*'f$ (���"�
�
	�
 Frapin, 

�����"�
! ����	��
		��� �����
���� ����
-
�����)

Delamain
 Pale & Dry XO: ������ 22-28 �
�, "
� ������-

����	�
 �����
��#
 Vesper XO: ��
�	�� ������� ������� 35 �
�
 Tres Venerable: ������ 50–55 �
�
 Delamain Extra: �����
 ������ �� 40 �� 50 �
�

 Millésimes
 Réserve de la Famille

Meukow
VS, VSOP Superior, XO, XO Grand Champagne
 Meukow 90: �
��� "������� ��
����� 45°
 Icone: �����	 � 2012 ���� � �
��� 150-�
��
 

����
 1862 Esprit de Famille
 Nec Plus Ultra: ����
���
 �-�
-�� ����
 Palme d’Or: ����������		�� �
���

Roullet
VS, VSOP, Fins Bois XO, Grande Champagne 
XO Gold
 Fins Bois Heritage: ������ �� k+	-/��, 23–36 

�
�
 Grande Champagne Heritage: ������ �� k+	-

/��
 Fins Bois Réserve de la Famille: ������ �����
 

40 �
� �� ��������

Gautier
VS, VSOP, XO
 1755 Extra
 Tradition Rare
 Eden: ����������		�
 �
��

 Pinar del Rio XO: «�����	��» �
���

Hardy
VS, VSOP, XO
 Organic: «����	��
���� ��	�
�» ���
����� 

VSOP
 Noces d’Or: ����! ������� �� 30 �
� 
 Noces de Perle: 10 �-�
-�� �� ^��	�-�����	�
 Noces de Diamant: 50 �-�
-�� �� 60 �
� �� 

^��	�-�����	�

François Voyer
VS, VSOP, Napoléon, XO
 Terres de Grand Champagne
 Hors d’Age
 Ancestral y7
 Collection Personnelle Lot y4

Godet
VS Cuvée, VSOP Special, XO Excellense, XO 
Terre, XO Fine
 Folle Blanche: 100% 5��� "��	�
 Gastronome
 Renaissance

Extra
 Old Borderies: �-�
-�� �� /���
��

�>$'@f %B'{"%&
 � %�	�
�� �� ������� ��	�� ��"��	� — Borderies. 

%�	�
��, 	� ������� �������
��
 Grand 
Champagne, — +�� +����, /���
�� — �
	

 
��
�
	����	�, 	� � 5�����
 ��	�-�
�����	�� 
��	�
��� 	
��� � �
"
 �	�����#9�� ������ 
5�����. )�����	�
 ��"��	� ������� �
����, 
�� � ����! ����	� ������� ��
 "������ 
��	

� � �
"
 ��
��� 	����	��. )�	��� 	
-
������
 ���� ��������#� �!
 � k+	-/�� � 
/�	-/��.

 � %�	�
�� �� 5��� "��	� (������, � ��������� 
	
������� ����� 
��� ������ �-�
-�� �� ��5��-
����
�	��� 5��� "��	��).

 � %�	�
�� "������� ��
�����.

����9�� �
	
�, 6�

�
 �
������������ � 

����
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��
����� � FRAPIN
% /���	��, � ��
���� �� 0����, ����� 
���������� 

���-�� 
�� ������ «����» �� ��
��� �� ����� ��
� 
�
����� ����. 1��� 2��
�� 
��������
 
�� �á��� ���-
��� ��� � 1872 ����. 

2��
��� ����� � #��" ���	" � 1270 ����, � ����� � 
��" ����� ���������" 
'���, � ���������, 2������ 6�-
�
�, ��� ���� ���
� 1��-/����� 2��
��. ��#���� ���� 
����� �������� 
��� 
�����
	. 9� ���� ����� �����-

�� ��
 ����, ���������� ����� 2��
���, 
���������� 
�
�����' ='������ XIV ����� /���
��-?�
�!��.

@�
 ����� ����� �
	 
�����	 ������ ��������� — 
����� � A����-B��
��� ��� ��� ��, ��� � B��
���, 
�� 
6������. @�
 "����� ��

� � ����, �� � ��
���" 
����" 
��
� ��
��� � #�� �������� ���� "
�����, 
��
	�����-
'���� $����������. /���� ���� "
����� 
��������	, �� 
���
�
	�� �� ������������" ��
����� ��
����.

? 1991 ���� 	 �������' ���' «��������� ����������-
����» (Lutte raisonnée). ��
�����, � ��� ���� ���� — ��-

������ 
�������� �
��� (Tetranychidae), ������� �� 

����	". @� 
����
� ���
�� � ��������
� �� ����" 
������������" ��� ���� �
����: ������", ������
���" � 

�
����". ��
����� (Phytoseiidae) ��	� ������" � ���-
���
���": 
�#���� �� ��������	 
����������� �" 

�
�
	!�'. /���� ��� � ��!���� ������" � ������
���" 

�
		���� ��	��
�	��� �
���
�� — ��� ��, ��� 
������
� 	
"������ ��	�
�	�� ���. � ���
 Frapin 
������ ����� �
���	
 � ����	�� ����	����, � ����
� 
����
"�, � ������
#9��. &�!
 	
������� ����� �� ��� 
��	���� ��(� 
�� �	�
���# ��
 SWN.

�&�>�� ��?�B
_�����
 � 1964 ����.
��������
		�� ��	�������� �� 
%�	�
��, �����
� ���� �-�
-�� 
����	�� ��	�
�	�� �����.
_�"���
� � ���
 Frapin c 1991 ����.
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� 
 � � � �
�
����, 
�
����� 
���"��	� �� �����: #�� ���� �� 

�����, 
� ������� �� �����
	�� ����� ����� 
�	���� 
��. /���� ����� ��
�����	 
�����, �� ��� 
��"���� � 
�
� � � 
�
��� 
������������ �
����: 
�� 
������	 �
����
��� ���� 
�	�
���	 ������". 
6��
����� �", ����
��� ��, ����� 
� !����: ����-
��� — ��
��� �
� �������, 
�
����� — ���!���-
��� � 
���������. *����� ����� 
�
����� �F���'� 
������", ��� ���� �� ����	 ������	��	 !�������! 
&�� ��� ���
����� �" ����� ��
��� 
� $���� 
�
��.

% 
���� ����� �
����� ����	��� Xiphinema index �� 
�
���� �������. *� ����� 
��������� �
����� ����
�-
����� — ���������
�� ���������. ? ����	���� ���'��	 
� 
�����' "��������: �� �� 
����� ���� 
���� ����-
"���� 7 
�� 
��
� �������������	 ������������. H ��� 
���������� ����
�, ����� 
����
��� ���� #��: �� �����-
�	 100 �� 320 �� ����" ������������� ����"�'�.

K��� �
�� — 
����� ���� �
	 ����	��, �� �� $�

��-
���� ����� ��
� ����� �����" ������, � ����� �� ��" ��
 
$�
� �
���, ������� � 
����� ���
 
���
��� � �����-
�����. /���� ���
� ���������� 
������� 
���, 
��-
�
��� ��� ��
��� �������
���. 14 
�� ����� �� ����
� 
#��
������� � ������
� $�
���	� — ����� ����, ����� 
'��� �
��� � $�
� �
���. �� 
����
��� ����	�� ���'� 
����� ��
��, ��� ����� ����	, ����� 
��	��, "���� 
� 
��. &�� ��� �������	 � #���� ��
���� 
�� ����� 20. 

%�����
�� ����� — �
�������� ������
�� � ����. 
������? 9� 
�����, ��� ��� ��
������ 
���� ���, ��� 
��
�
���'� ������. �� ���
���, �� ��"���, �� �������� 
����. 0�� ������ ���� �������� �	��
� ��"������	, 
�-
���� ��� �� ������� ������
��� �� 
����"���	�� ���� 
� �� ��������, � �� ������!��. �� �� �� ��
�
����� ���, 

����
��� ���� — 
������ #
�����, ������� ����� ���-
!������������	 � 
��!���� �����

	!��, � ����
���� 
����� 
����� �������.

@� ��������	 ��
��� ��� ����� ������. %���� ��� 
���� 
��"���� ����� ���, ��� �������� ������, � �����-
���, ����� �� �����
	�� ������ �
	 ����
� �
����
���� 
$�������!��. /���� $�������!�	 ��� ����
���, ���� 
��� �������� 
������ �� ��
����
��� ����.

%�����
� � /���	�� — $����� ���
�������, 
������	 ����� �
	 ����, ����� � ���������� ���� ��-
"������ ���� �� ������� �����

	!��. �����
�, ��� 
�����

	!�	 ��
��� ����������	 � ���!� �����, ���� 

����� 
������
�, 
����� ��� ���
�: ��� ��
��� �� 
�
�!� ������ ��

���, ���� ����
���	.

/������, ��� ����� ���
�������. �� Frapin — �� 
������� ����	�. �����
��� �� ��
��� ��� ����, �� 
�����!�� �� ����
�������	, 	 ���� ������
������� ��� 
#��
� � ������ 
����
	' ���� ��������. ��
� 	 "��� 
�-

����� ���
�' $�������' ��������� 
��
� �����

	-
!��, 	 ��
��� �������� ��
�� ���
�� 	����. % #��� ���� 

������ ������'�, 
����� ������� ��"��� 
��������� 8,5–9,5% 

����!��
����� �
-
����
	. 1 	 �����
'�� 
� 10–10,5%. /����-
��, #�� ����, �� ��� 
���������� �����, ��� 
��� � ���	 ��� 
�� 
������
��.

B��������� �
������ � ��� ��� � ���", �� ���� 
����������� — �����

	!�	 ������ � �������. @� ��� 
��
��� ����� 
� ��� �� 
������, 
� ������� � @���� 
���� ���������'� �� ������. ����"������ �������-
������ �������� �� ������ 
���"��	� � �-��-��. �� #�� 
�
	�� �� ����������. +����� ������ 

�"� ���	 �����, 
��
�����, ��
� �� "������ �
����
	 �
� 
�����
���" 
�������, � ���� ����� ��
��	���� ����, ��� ��� 
���� 
�����

	!��� �� ����������� ���. ��.... ��� �� ����� 

��������, ����� �
����� ����� ����� �����������. 
1 ������ ������� �
�������� �� ����� �������.

% ��
�������� �����

���� ������ ��� ���
�'-
����������. 1 ���� «���
�'����» ����� 1
���, S�
� 
� S��-��
�. Frapin 
�� �����

	!�� 
������������	 
������������� 
����
� — 
�
������	 �� ���� ���. ��-

=���� 

 FRAPIN

1270 �
���
 �����	�-
	�
 ��	��
��� k���+	

320 G& ��"���
		�� ��	�-
����	���� � Grande Champagne

350 ! �"Q
� ���	����	�� "���� 
Frapin

35 ������	����
5% �������� ��	�� ��	�
��

��� ���	���
!�� �
��
 %��	���, 
	���
�	���� �
��� k���
	 �� 

!
	���� ��	��
��� �
��
� ��	�
�� 

������ �� ����� ��	�-
����	����

� � � � �  � 
 � � � �
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���� ��� �����	 �����

	!�	 ��������	. Frapin — #�� 
����������� ����	�, �� ������� ���	� ���
���� 
'��.

������ #��
, ����� �� 
�
����� ���!�����!�', — 
#�� �����

	!�	, � ������ — � 
������, �
������	 ��-

�����', ��
� ����
��. /��!��������������� — ���� �� 
�
����" "������������ ����	��� Frapin, ���� ��
� ��� 
����� 
����
��� ���� ���	�� ��
���� ��F���. �� ��
�  
�� "���� 
�
����� ����' ������' ���!�����!�', 
��-
"�����	 ���-�� ����������. 

H ��� ���� ������ ���� ��"�" 
������� � ������ 
���� �
����", ���� ����� 
�
����� �
����� 
������, 
��� ����� ����� �����" ������
	'��" �
	 ������
	��. 
/���	� ��� ����	 
����������	. «6��» — ����� �
����� 

�����, ��� �� ����������� ����� �����" ����	���.

% ���� /���	� ������ 9�� ��
��� "������ ����-

����� ��
�� �-��-��. H Frapin — ���
� 15 
��. (���� 

��������� ����� �����" �
�����, ����� �����-����� 
����� ��
���". ��� ����� ����������� �
���� �� ���" 
�����	", 
����� ��� �� �� � ���� �" �� 
���
���. ��-
#���� � ��� ������ �����" "����
���, ����� � �
���� 

����� ���� �� ��
 $���
����. 

1�����
	� 	 ��������' � ����������. H ���	 ���� 
������� ������ !���� � ������� ��
����, � �� ������ 
���
��� ��
����. % ��
���� �� ��
���" �����, �������� 
������ 
������� � ��� ���������	 �� � ���
��� ���-
��, � � ����-�� ����. U���� ��� ��
'��'��	 � �������� 
������, ����� 
������� 
��"��	� ����� ������ ������. 
)�� �����
����� ���
�, ��� � $���: 
�������� ��
���, 
��"��������, ��
��� �����, ��
�!� — ���, "�����, "���-
��. )�� ��� ��
������!�	, 
����� ��� #�� ���	 ����� 

�����	 — � ��
��� ���	. �� ��
���� 9��� ���� ����� 
���: ��� �������'� ����� �����, ����� ��� /����, 
� 
���� �� 
��"���� � �������� ���� ����
���� ��
�-
��� �������.

@��	 �
������'�: � ��� ����	� ������	 
����, ��� 
������? @�� �����: �������� ������	 ������ 
����, ��� 
������. ������ ��� ������	 � ��� ��
��� ������, ��� 
������. 0���� 
� ����	� 
���� � �������? @�� �����: 
��. ������ ��� ������	 �� 
��������� 
����� �-��-��, 
������� 
����
	� ��������� ��� ��
�� ����������� 
����	��.
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� 
 � � � �

� � � � �  � 
 � � � �

�
�����
���� ����9�� 
�����
�
VS Luxe � VSOP — ����
 «����-
��
» ��
�������
�� �
�
����� Frapin, 
������ �� 6 � 10 �
�, �����
����
		� 
(� �	���� �� ��!	� "��� "� �������� 
�� XO)
Cigar Blend 	�����
��
 ��� 	
 ��-
����, ��� ����� ������ � ��������. 
���
�!�� ��
�� 20-�
�	

, ������
 
�-�
-�� ������
� �
��� ��� � 	���� 
"���
, ��� ��(� "����
 ��
	���
� 
� ��	�	��, � ���
� ���
�!���#��
 �� 
���!	�� ����
"
. ��+���� �����
	�
 
���� � ������ ��(� 	��	��� �
��
	-
	

.
Château Fontpinot XO. ?��!
 
20-�
�	�
 ������, 	� ��
�� 6 �
�
�
� 
� 	���� "�����, ��� ��� ��
�� �
	��
 
�� ���
	�
. ���
�!�� � ����� ����
"
 
��(� "����
 ��������	�
 �
��� � "�-
�

 ������# ��	�
	�����#. 
Signature — 
��	���
		�� "�
	�, 
��
 ��
��	� �-�
-�� �� �"��� ����� 
����
"��. 
VIP XO — 30-�
�	�� ��	�
�, ��
��	-
	�� �� ���� !
 ���	����, ��� � Cigar 

Blend: ��� � 	���� "���
, ���
�!�� �� 
���!	�� ����
"
. 3�� ������ "�
	�, 
	� ������ � ������������ ��� !
.
Extra — ������� "�
	� ��������		�� 
��	
���, ������� 40–45 �
�, � ������ 
� ������������ ����� !
, ��� ��
 
Château Fontpinot: ������� � 	���� 
"����� � ���
�!�� � ����� ����
"
.

�
����� U
��W
Plume — "�
	� 20 ���	�� ��	�
��� 
�� «_�
», ��!��� �� ������� ���!
 
"�
	�, ��������� "��

 60 �
�. �����-
������
 � 2013 ����.
1888 Le Prestige du Temps — ��
	� 
������ ��	�
�, ������ "��

 �
� 
60-�
�	
�� ��������, ����� �������

� 
�-�
-�� �� 5��� "��	�� 1870 ����, 

9( ��5������
�	���. 

	������	� 
� 	�����	������	�
��'�&T'f$ %B'{"%� Frapin, �� ���-
��� �������, ������� ��
 	����
9�� 
��
���������, �������
�
� � ����
�-
����
 ��	��� (	�����
�, _����
 ��� 
�
����"����	�
). �
���� 	� ��	�
 
��
������
	� 1988, 1989 � 1991 ����.

	-!{��*�!!$H�* — ���"�
�
	�
 
���� Frapin: �����"�
! ����	��
		�-
�� �����
���� ����
���	�� ��	�
��� 
(�� ��
� ���
���� �����	��� �� ���, 
	� ��!
� "��� "����
 ��� �
	��
). 
� 2008 ���� �
���� ����������
-
��� (Multimillésime �1) ������� 
International Spirits Challenge � ��
�-
��
 ���"��� � ����� ���	�
 «����
�� 
��
����� 	������ ����».
� �
	�
"�
 2015 "�� ����9
	 �
���� 
����������
���. 1986, 1988 � 1991– 
��� 5������, ��"��		�
 	� +��� ��� 
�������� �����: 	��� ��
��5����, 
�	!���, ��
���, �
�
�� � ��
�
��	� 
(1986), ��������� � ������
� 1988-��, 
+�
��	�	���� � ���	�
		���� 1991-��. 
)���	��
		�� ����! 2170 "������. 

�$-';$-.=$ I(\+'U$ Frapin
��
 �����	�
 ������	�� �#�
 � ������ ��� «�	�����
	��»: 

����
��	���� ��
"���	�
 ������� � 	���� "����� 
� ��"�� �
!�� ����� ��� ���!	�� ����
"�� ��
 ���
�!��. 
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"��
!����

��
������
� ���� Hine — ����
���	�
 ��	�
��. 
\��
 �����"�
!�, ������
 �� ����� 	�����#� 
�
���� ��������� maître de chais, �������
#� ��	��� 
����� ����, ��	�
�� ��	��� ���� ���!�
 — ���"�
 
��		
c(����
 ����
.
3�� Hine ������ ����, ��� � ��	�
�
 �	�����	���� 
������
�� ��	��
�	��� ����
���� ��!
� "��� 
����!
	� � 	
 �
	��
� ��
�
	�, �
� � �
����� "����. 
%���� �� ��
���
 ���"�
�
 ���	�
 ��	��!� Hine, +�� 
��� �����
	�
: 	�������� ���	�� ��!
� "��� �
����� 
��	�
�. ��"����
 �#�� 
9( �������� � ���������
 
��	��� � ���� !
 ���!�
, ���
�!�		��� � 4��	��
 
� � /������
, � �� �������
 �
	�����		�� ����� 
��"���� 	� �
�������# �����	�# ����		�� �
	��
�
� 
��	�
��.

����9 
����
&� "
�
�� ����	�� � ����� �
	��
 4��	��� — ������� 
�� �	�������� ������ � �"����� %�	�
� — ����� ���"	
� 
� �������
���� 5��	������� ����
 �� ������� � �����	�� 
���
����: Hine. �	����, ��	���, �� ��"���
�
, ��� 	������
�� 
	� #��-�����
 k��	���. ���
9
	�
 �
��������	� � "��-
��	���� ����
 � �������# � #�����: ���
��	�� ��	��	���� 

�����	
� _���
� 
�
��! ������� 
������ +��! ���� 
Hine � ��	
�
, 	�-
�
��#9
� �#!
�� 
7�#��� %+�����, 
+�� ����� 	
�"��-
	�� �5�� ��	�
�-
	��� ����. � +��� 
������	� ���� ��-
��	�� �	��
� ���-
!(		�
 ��	�
��� 
"��!� � ��������, 
/����	 � 7��
�����. 
� +��� �	�
��
��� �
��� ��
�������� ������# �
���, ������-
�
� 5��	������� ��� ��	�
�� � �	�������� ������
���.

�
��
 �� ����
��, � "����	����� "
�
�� 7�-6�	��, 
���
������
 	� ���� �
�" ��
	
, �������� "�� ����
	 
��� ����, ���
������ 	� "
�
�� ����	�� � 1763 ����. )	� 
"��� ��	�
�	��� 	
�����	���� � �
���� �������� "��� 
��
 �������� 	� �
��
. � 1796 ���� ?����, 11-� ��	 ?����� 
\��	�-�����
��, !
	���
 	� k��	����
-3����"
� �� 4��-
	��� � 	���
��� ������
 � +��� ���
� (� 
�� �����#�
	�
� 	� 
	���� ����	
 ������
 � ����
 «[�����
»). ����
����� ��
	�, 
������#9�� +���
��� Hine � 1867 ����, ����
��(	 ��
�(�, 
���
 � ���
����
��
 	� ���	�# 0	���#. q��� �����		�
 
�	�������
 �
�
	�� � "
��� ��
	
, ���	��
9
� ������
: 
� \��	�� 	���
 
����	� "��� 
"��������		�. 
� 1880 ���� 
�	��� �
����� 
?����� \��	� 
	����� 	
 ������ 
�������
�� ��	�
� 
"������ � /����	�#, 
	� � "����������� 

�� ��
�� 	� �
��
. 
% ��	�� XIX �
�� ��	�
� 
Hine ���� �!
 � � ^
�-
��	��, � � _�����. ?���� 
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� 
 � � � �

� � � � �  � 
 � � � ��� 2���� �� 
������" �)'�� 

�����#, ��f���) �$� 
��&�'�� )����� 
��)- �������� 

$������O�.

3����� \��	 
�
��� ���
���� 
��"
�� 	�� 5��-
����
��� � 1888 
����, ������ 
��	�
� Triomphe, 
������� �������-

��
 �� �
� �
	�. 

Hine ��������
 
�����
�	�� � 0	���� 
�� � ����
 �
���� ������� 
���	� (��
�� 
�� �����		���� "�� 
*�	���	 .
������), � �����
 ���	�� 
�� ��
�	. ����
 ���
	� ������ ����	� 
� ��0 ��
 ������(�� Sherry-Lehman 
	����� �
���� ��
������# ��	�
��: 
��� ������
 Family Reserve.

_�"
�� \��	, �
��
 �����
	�
 
� 4��	��
, ��
��� � �	�������� 
����� �� �����# ������#. q�� ��	, 
/
�	��, ������� 	���
 ��	�� �� %���
 
�� ������	�� q�����, ��� 	(�  ����
-
���	�
 �������� Hine �"�
�� 	�	
�-
	�� ���. � ���
�� � ���(��� ��
��
 
�	 ������ �
� �
����� ��	�
���: 
Mariage — � �
��� 200-�
��
 !
	���-
"� \��	�-�����
��, Talent � ���
�� 
200-�
��
 � ���� �	
, ����� #	�� 
?���� ������ 	� 5��	������# �
��#.

��	����� ����
� ����
"�� Hine � 4��	��
 � 35-��-
������ "����
�-���!�	�� ���	���
 
�����	�
 �����
���� ��	�
��� �����
 
50 �
� � 
9( ����
		��. ����
�	�� 
	
 ��!�
	� ����� ��	��!	��� �
��-
����, �	� ������ 	� �����
 �����-
"�
!	�
 ��	�
�� ����, ��������� 	
 
�����	����� �����
	��� � ���, ��� 
��# ���	� �	� ������
�� � Hine ��
-
����		���. ������� ^
��	�� ������� 
�����
 ��	�
�� �� ��
� �����, � �
��-
	�
 ����
		� �������� �� ���
���� — 
������������ � ��
	��, � �����
	�� 
�!�����. ��+���� ��
 ����
���� Hine, 
���9�
 	� ��	��, ������#��
 ����
-
��
		��� ������, � ��
 �	� ���
�!-
�
	� BNIC.

&� 
��� 
9( "��

 �����		�
 
����
����, ������
 �������#� �� 
���"�� �����
�, �����

�� ������� 
��	� ������
		�# "������ 1914, 1886 
��� 1900 ���� 	� ���	# ����
�. 

4��	�� /�������

����� � �(���� ������
����
�	�
 ����
"�
?
��
������ �������
� �� 10ºC 
����� �� 20ºC �
���
���!	���� ����� 80%

$��
�	� �������	�� ������
����
�	�
 ���	���9� 
� �
�
	�
 ���� �
��
������ ���
-
"�
��
 �
!�� 8–12ºC
���!	���� 	
 	�!
 95%

� �$J$'�$ ?f@$>T%� %>$)B��{ $��$��?$''f* B/>&HB* 
B)-�%&$��" @B 40º, )B�B*- J�B...

...����� �����

��
, «���
 �	�
���» 
�������

� 3% 

...��	�
� «�"���
�» � �
"
 ���� �� 
������� ("���� ����
� 	
�������� 
	� ��
��, � �
�
� 20 �
� �	� ����� 
���	�)

��C���=�=: ��	�
	�������		��, 
��	�		��, ��!
���
		�� �������
-
���� ��	�
�

��C���=�=: ��������, +�
��	�	�� 
� ��-	����
9
�� !
	���
		�� 
Early Landed

�
�	�
�

1975
��
	�� � ��	�		��
)��	 �� ����� ��!
���
		�� 
����
����� ����
��� �	�!
���� 
�������
�
�: ��
��� � ��"���
 
	���� ��
��
 � ������
�	��� 
����������� ��	�	��� �����#� 
�9�9
	�
 ���	���, ������������, 
��	�
� ��(��
 "������	� �� ����


1975 Early Landed
3�
��	�	�� � ��������
)9�����
 �������
 � ��	�
���, 
���
�!�		�� � 4��	��
: ��� 
!
 ����� ����
��� ��������
 
��-�������, �����	�� ������
�-
	�
 	���� ��
���, 	� ��
�������� 
� �����	� +������
���� 5������, 
�
�	�� ��
���, �
������ � �
�����-
	����

1978
/������ � �����	��	��
�
�����	��, ���	��
���, ������ 
����!
		�� ����
���. }�
���	�
 
� �
����
 	����, "������������, 
�
�����	���� � �����
 ����
�����


1978 Early Landed
3����
����	��
}�
���	�
 ����� ��
����

�: 
��
�� 
��� ��(, �� ���� � 5����� 
�� !����	�. }�
���	�
 "������ 
�������
��
 	������ ���������� 
� +������
���� 5������: �����	�� 
"��
� ����� ����(��
 � ���
��

1982
[�
���	� �"���	������		��
�
����� ��� � � /����, � � %�	�
�
 
��������
 � ��
���	��, ��	���	�� 
� 5�������� ��	��. �� ��(� ����-
	�
 ���	��
��
: ����
 5��� � ��#� 
���
��#��
 � ��
�
�	�� � ��
	��, 
��
��� ��
����� ���
	��� �� 
����


1982 Early Landed
)�
	� �
�����	��
%�
����� � ��
����� ������, 
��
��, ������ ��
		
�� �
��. �
��-
���	���� �� ����
 � � ����
������: 
��	�
� 	�����	�
� �����	��	�� 
��
����� ����

1987*
.�����
		��
&���� ��
����	����� ����
���� 
��
���9�#��
 � ��
	���� � ���
	-
���� �(�� � ��"��


1987 Early Landed
*��	�(		� ��
!��
?�	��� ���������� ������ ����-
!
	 	����� ����� � 5�(�����	!� 
� ��
	� ��
!�� ����
�����
�

* 6���
���	�
 ���� 1987-� "��� ����9
	� � �����!� � 2017 ����.

�	��	� VS ����
���
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	������	� � �� ��
����
�
&
� 	� ��	��� ���!�#9
�� �
"
 ��	�
�	��� ����, � ����
"�� �������� 	
 ��
�� 
"� ���!��, 	���	�#9�
�
 � ��5� 189, � ��( !
 ����
���	��� ��	�
�� ����� 	
 
�����. %�� � � �����	�, �� ����� ���� ��
�� ��������� � �������
 ��������� ��-
���"�
!�, ����������� �����	�� maître de chais ���� ����
�!�	�
 ����
 ����. 
[ ���� ����
�
		�, ����� "����
 �	���	�
 ����� ��
�
�� ��	�����	����, ��-
	���
, ��� ��	�
� 	���	�
��
 � ��	� � 	������ ���������� ���	�� ���!�� 	
 ��-
�������, ����� ��
��
���
 ��	�
�	�
 ����
����. ��� Hine "�� ��	�� �� �
���� 
� +��� "�������	�� 	���	�	��, � �
���	
 � 	
�� ����
 ��
����
#9�
 ����
���
 
��	�
�	�� ����
�����. ��	��!	�
 ����
���
 	���	�
��
 � 1957 ����, � �
���	
 
� ����
"�� !��� ���
�� ���� ������
 ���!�� 2000, 2003, 2006.

H BY HINE
Молодой коньяк в линейке Hine 
появился в 2002 году. Яркий, живой 
и игривый, H by Hine ломает сложив-
шиеся стереотипы, пить его можно 
в охлаждённом виде, со льдом, сме-
шав с ледяным тоником, или в более 
сложных коктейлях. Экспрессивный, 
но не назойливый молодой коньяк 
с тонами ириса, акации, персика и ва-
нили и очень деликатным вкусом, 
который не перетягивает внимание 
на себя, но и не теряется в кок-
тейльных сочетаниях. В ассамбляж 
H by Hine идёт около 20 коньяков, 
выдержанных не менее четырёх 
лет, из Большой и Малой Шам-
пани (Grande Champagne и Petite 
Champagne). mpagne).

1961
	B�'fR
Ореховый, слегка дымный благо-
родный коньяк. Тона фиги, сухих 
фруктов, лёгкие пряности, ощутимый 
ванильный тон, вкус 
долгий и устойчивый, 
оставляющий долгое 
послевкусие.

HINE CIGAR RESERVE
Бернар Хайн и Николас Фриман, из-
вестный лондонский импортёр сигар, 
придумали этот джентльменский 
коньяк из спиртов не менее десяти 
лет выдержки. Табачные нотки в нём 
действительно весьма 
ощутимы, как и оттенки 
мёда, сухих фруктов, 
опавшей листвы. 
Считается, что этот 
коньяк поймут только 
любители сигар. Это не 
совсем так, но к сигаре 
лучшую пару и впрямь 
найти трудно.

1960
�}G%�R � &>B*&�'fR
Нотки кожи и специй, хорошо выра-
женные, устойчивые, сочетающиеся 
с ореховыми нотками и ароматом 
апельсиновой корки, 
характерным для ста-
рых коньяков. Аромат 
лёгкий, но устойчивый 
и насыщенный.

1957
��%!SJ��$!{'fR
Бледно-янтарный, с нотками ванили 
и засахаренных фруктов, оставляет 
долгое впечатление нежного и вместе 
с тем острого в куса с нотками жасми-
на, абрикосов, старой кожи, немного 
трюфельным тоном.

����� ���
�� ��������� HINE

ююююфелфелфельныьныьным тм тм тонооноономмм.
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DOMAINES HINE BONNEUIL 2005 � 2006
В 2014 году Дом запустил новую ограниченную линейку миллезимных коньяков 
с собственных виноградников Domaines Hine в Гранд-Шампани, эти коньяки не толь-
ко подчёркивают плюсы удачного года, но и выражают нюансы великого терруара. 
К 2017 году на рынок вышло два винтажа Bonneuil, 2005 и 2006. Каждого было за-
ложено по 18 бочек, которых хватило только на 450 пронумерованных бутылок.

EARLY LANDED
Hine ��
��� �������
� ����� "��
� � ���!�
� 	� ���
�!�� � 0	���#. _�	��
 
+�� �
������ ��
�� �� ������ ����, "���� ������� 	� "��!� � ������
�� �� 
����	�
, ����� "���� ����� ������ �� ���
 � _��5��, ������ �	� �������
#��
 
� /����	, � ���	

 � ���
�	�� *����� � ���5���
 ^����
����. %�� � 200 �
� 	�-
��� +��� ��	�
� ���(��
 Early Landed («��	� �����!
		��»). ����"	�
 �������� 
��������������, ���"� ����

 �������� �
	��� � 	
�����	���: ���
�"���	�
 
en primeur. )�	��� ��� �!
 �
� 60 ��� Hine ������� ����"	�# ��������, ��
-
������ �����!� "������, � �
�
�� +�� 	
 �
��
��
 ��!
 ��
 ����	�� ���
	���: 
���, ��
�� �
��� ������, ����� 	� ��	�
 �������� ����
��� Hine, �������� 
� /����	��, � ������� ��� �
���� 	
 �
���. ?
�
�� Early Landed "
�
��� ������ 
��
 �
"
, "���� ��
����	� BNIC, ����
 20 �
� ���
�!�� �� �
��� �"���	� 
� 4��	�� � "�������#� ������ ��
��. $��
� !
, �������� "�, ������ ����-�#�� 
��	�
�, 
��� �����!� � /����	�# ���� �!
 � "�������? )������
��
, ������
 
����
"�� � ���� ��������
���
 ������
 � 4��	��
 � /������
 	�������� ���-
	�
, ��� ���	 � ��� !
 ����
��� ��(� ��� ���	�� ��	�
��!

�
����7�� �� ����4�����
� 1962 ���� q�����
�� II ��������� ��� ������� ���
�� �����
		��� 
������9���: +�� �	����, ��� Hine ��

� ����� ���"��!��� �����
����� �
�" 
	� ����� "�������. %�!��
 �
�� �
� �����
�� �����
��
� ������, � ��!��� 
�
���� �
��
�� 	�
"�
 /
�	��� \��	 �������

��
 	� ���(� � �
��� 
������9���� �����
������ ���� � 7�	��	
.
� 4��	��
 ���	���
 ��	� 	
������	��
		�
 �����
 "����: 
( ����!��� 
� 1981 ���� � �
��� "�������
��	�
 ���	�� .������ � ���	�
��� ���	� ��� 
"���9�� ������� 	� �� �
�
"�
	�# �����"�. ����
 ������
���� ��"
�� �
�� 
�� ��	�
� ������� 	� "����������
��	�� ������	
, � "���� ��������.

HINE TALENT
Бернар и Жак Хайн создали это кюве 
в память об основателе дома. Флакон 
Baccarat, коробка красного дерева, 
которая разработана под сигарный 
хьюмидор, ориентальные благо-
родные ароматы роднят этот коньяк 
с лучшими французскими парфю-
мами.

HINE ANTIQUE XO
Созданный Джорджем Хайном 
в 1920 году, этот коньяк до недавнего 
времени представлял собой милле-
зим более 40 о-де-ви из Большой 
и Малой Шампани, выдержанных 
более 20 лет. Но теперь он выпуска-
ется как монокрю Гранд Шампани, 
которую можно узнать по тонкому 
аромату белой розы. Самый элегант-
ный коньяк своего дома с тонами 
осеннего леса, орехов, корочки кекса, 
сухих ягод.



��
���� XO
3���
��� ��
��� ��	�
�	�� �
�������� 
�������#� ���������� �"������ � ����#�, 
���� ����� ������(�. 

�$G-��&#�" — B%�"/>{ 2012


ам было любопытно применить на деле «колесо 
ароматов», разработанное Интерпрофессьоном Ко-
ньяка (Bureau National Interprofessionnel Du Cognac). 
BNIC предлагает делить коньяки по стилями на «вес-
ну», «лето», «осень» и «зиму». 

�
�

� �����
� ������� ����� �#"��
�
� "�-
��
� ������ ��
�
����, ��� «	�-
���
9��» ��	�
� ���!
	 "��� 
�(�	��, ������	����. � �� 
!
 ��
�
 ����� ���� +��
��� 
����
 �, ��� ����
 ������		�
 
��	�
�� ���
	���� ������	���-

	�� ����������
�
� — "�
�-
	�
. 6� ���������� �"����� 
�� ��
�� � � ���
 �
�������� 
�����
���� �"� ��
�
����� 
(������
 � ����
	����
�).
�����
��
, ��� "�����	���� 
��	�
�	�� ����� ��������-
��#� ��	�
� �����
��# ��� 

��������#� ����	� �"�!!(		�
 
"����, ���"� �	 "�� �
�	

. &
-
������
, �� ������, �
��#� +�� 
�� ��	��	� ��� ������ ���	�� 
��	��� — �
� �����
 � 0��#, 
�
� "����
 	�!	� �����
��. 
0 �� 	
( ��	�
� ���	�����
 
«����	

» — ���9
, ��� � ����� 

��
	�
 +��
��� 	
 ������5�. 
)"�!!(		�
 "���� ��"���

� 
��	�
�� ��9�, ���
�� ������-
#� ��	��
 ������� � "��
�
, 

��� �	� ��� ���"9
 "���. 
�
�� 
��� �	
	�
, ��� "����� 
� �����
��# �������#� 	
-
�������� � ���"���� � ��	�
-

15 �

����� �	'	���	 
�
�
� 	������ �
�������� �� �
�
���� ��
 �"����� � ���	�����
 �
��	�
��. 
*����	��� �������!��� �� � ���
��
 �� ������ "�
�	��� � ������ 	���9
		���.

{4 {6 {1 {5 {14 {7 {8 {9 {13 {11 {10 {3 {2 {15 {12

H
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� 
 � � � �

� � � � �  � 
 � � � �

�
, ������
 ����� ��������
 
��-�� ����������	�
 	
 ��
	� 
���
���
		��� ��	������. &� 
"�����
 ���� ���
�!��#�, 
��� �����
�� ��������
��
 
��
 ��
�� � ����� �����
�����, 
������
 	� ���� �����
�� 	
 
�����. ��� +��� 
��� ����#9�-

�
 ������	���9���, � ������� 
��	�
� � ��
�
 ����	
 ������. 
?(�	�� ��
� ��!
� 	������-

!�����, 	� ������ ���� �� 	
�� 
� ��"�����
��	���� ���������-
�
�
 ������ 	
 �����. �� ����
� 
�� !
 ����
: �	���� ��
���
 
��	�
�� �������#��
 ��9	

, 
�, 	��"����, ����� «�
�
		��» 
� !
	���
		�� �"���
� 	� 
	��
� �
�������� "�� �� "��

 
�(�	�� �����	� ��
����.

��	��
����, ��
#9�
 	� �� ��	�-
��	�
, �������#� 	� +���
��
 
Grande Champagne, �����
 
��"���
#� 
9( � 1-er Cru. 3�� 
��	� � �� !
. %����� Premier 
Cru � %�	�
�
 �5������	� 
	
�, 	� ������������ �
���	 
	
 ����
9�
��
 � ��	�
��� �� 
��	� ^��	-�����	�, 
5������	� ����
�� 

��	�����	��� %�	�
��. &� 
� +��� ��# "����
 13 ���. �� 
��	�����	����! ?�� ��� ���� �� 
�
"
 +�� Grande Champagne 	�-
�
�� 	
 ������� 	� � ���
���
, 
	� � ����
 ��	�
��, — ��( 	� 
���
��� ��	��
�	��� ����.
%��
����
 Fine Champagne 
��	���
�, ��� ��	����� ���-

������� �� ^��	-�����	� (	
 
�
	

 50%) � ���-�����	�. 
q��� ���
����
 	
 �����	�, �� 
��	����� ��!
� "��� ������ 
����	� �� %�	�
��.

�
�
���
6�	�����	�� 
������� ����-
���, ����
9�� 
� �����"�
! 

XO, ���!
	 �������
�� 6 �
� 
(��
�	�� — 20). � 2018 ���� 
��	�����	�� ������� �"
9�#� 
���	
�� �� 10 �
�. &� ���� 
�����
� «�� 6». q��� 	� ����� 
�
�
 ��	�
� ������� �����
, 

����������
�� �" +���, ��� 
�������, ����
9�
�.

��
����
� 
������9
&��
� �"�����
&����	�
 ����
�������!�
	�
 �������
6�	�����	�� ������� ������� 
(�
�)
k���� � ����������
�

_
����� +���
����

41 
AUDRY

Fine Champaigne
12

�B?B!{'B �?$�!fR )$>?fR B/>&H$# B%&H&!�" 
B@'�* �H �&*fK '&)B>���fK. �GB J}�%B B)>$-
@$!�!� ? «*-T�%�$» %B'{"%�, B�*$��? �-KB��{, 
K&>�H*-, ~$>BKB?&�B��{ � �)�>�-BH'B��{, 
%B�B>f$ H@$�{ ?B?�$ '$ '$@B��&�%�. ��?BR, 
B�%>B?$''fR, «%B'%>$�'fR» � )>� �B* G&��>B-
'B*�J'fR, — B' *BT$� )BR�� � % B�'B?'f* 
/!S@&*, � % @$�$>�&*. �H '&~$GB 

«H&%-�BJ'BGB» ��B!& $GB !-J~$ ?�$GB �B)>B?B@�! D%�%!SH�?-
'fR «)!&'�&#�B''fR» J}>'fR ~B%B!&@, 'B KB>B~�R ~$�-
)B?&> �*BG /f )>�GB�B?��{ % D�B*- XO J�B-'�/-@{ �!BT'B$ 
�H *"�& � @&T$ >f/f.

��: /��&� 	����, ��� «������ ���-
����	 �������» — �����	�����	�� 
����������. 7 ���	�� ����&�� 
�������� ���!� �	������� �����-
��	, 	���� �� 	������� �������, �� 
�� �+�+���
 �� �������, ��������� 
� ������������.

4: A���� ��!������	��� �& ��-
�����	��!� ������-�
���������. 
7���+� �� '��� ��!������� ������ 
2-� � 3-� ����&�� �������	� 	�����-
����
��� � 	 �������	��� �������, 
� 	 ����6�� ���
�����. ��������� 
���
���� �����	�����&���. 
�&%-�%&: ������� ������� (�� 72%)

/>&H: ���� /��
��



Grande Champagne, Borderie
20

� '&� '& @$G-��&#�� /f!� '$ 
?�$ )>$@��&?��$!� «/B!{~BR 
)"�}>%�» (%B'{"%B? �&*fK )>B-
@&?&$*fK />$'@B?), ? %B�B>-S 
�>$@� XO �>&@�#�B''B ?KB@�� 

Courvoisier. ��!$)-S )B B/>&H#- D%�)$>�f @BG&@&!��{, 
J�B D�B «/B!{~&" *&>%&», 'B B#$'%� $GB )>� D�B* /f!� 
BJ$'{ ?f�B%�. �GB '&H?&!� ?B)!B�$'�$* %!&���J$�%�K 
)>$@��&?!$'�R )B�>$/��$!" B %B'{"%$, KB�" B' ?)B!'$ 
�B?>$*$'$': �-KBR, ��>-%�->�>B?&''fR, �Hf�%&''fR, 
/$H '&*}%& '& )>��B>'B��{, '&)>B��? — �B ���!{'BR 
GB>J�'%BR � )>&?�!{'B ?f>&T$''BR �)�>�-BH'B��{S. 

' -'�?$>�&!$', KB�" D%�)$>�f B�B/B 
B�*$��!�, J�B �&%BR %B'{"% *BT'B 
>$%B*$'@B?&�{ @!" T$'��'.

�	: %� ���	����
 �� 	����� 
����&��� '��� — ���� � &����, 
��������� �� ������� � '��-
!������.
��: I��� 	������� ������	 
	 ���	�� ���$���, �� � ��-
����
�� ����� ������� 
� �����. 

�&%-�%&: �����	�� ������� 
� 5�	�����, "�	�	���� �����

/>&H: 6���
��� 6�����
		�

42 
BISQUIT

43
COURVOISIER IMPERIAL

44 DELAMAIN ‘PALE 
AND DRY’

8

�B%& @$G-���>B?&!� ?�!$)-S, GB?B>�!�: 
«�!�~%B* B' )>&?�!{'fR», «%B'�$>-
?&��?'fR, '$�, @&T$ ��&>B*B@'fR», 
«H&�G>f?&$� �B ?%-�&*�». �BG@& )BHT$ 
B/�-T@&!�, � ?$@-�&" '&*$%'-!&, J�B 
D�B� XO — B@�' �H �&*fK '$@B>BG�K, 
D%�)$>�f )B�$)!$!�, )B�B*- J�B '�%&%�K 

B/�$%��?'fK '$@BJ}�B? ? '}* '$ '&~!�. 	&�!"'���fR, �!&@-
%�R � *"G%�R %B'{"% — �B?$>~$''B @�T$���?'fR )B �-��. 
� '$GB *BT'B @B/&?��{ %-/�% !{@&, 'B '$ '&@B H&)�?&�{ �* 
>f/- �!� *$~&�{ � '�* %B%�$R!{. 
' % �B*- T$ /-@$� KB>B-
~�* &%%B*)&'$*$'�B* 
% ��G&>&*.


4: ���6�� ������� � ���� 
	��������� ����	���-
��������
 ������ �� 
	��!�� ���&�	�
��� 
���	��������� �����	�-
������� � ��!����. I��� � 
	�� '����
&�	��� ��!���, 
� �������� � ��� �� ����� 
���!�����������.

�&%-�%&: ��	����

/>&H: ���� 0��
	

Grande Champagne

� %&%B*-�B �*f�!$ D�B� B/>&H$# — )>B��?B-
)B!BT'B��{ )>$@f@-�$*-. �&~�* D%�)$>-
�&* B' ?�$* )B'>&?�!�", 'B B'� '$ *BG!� '$ 
B�*$���{, J�B D�B� BJ$'{ �-KBR � �?$T�R, 
?f>&H��$!{'fR, �Hf�%&''fR, � BJ$'{ '$T'f* 
@B!G�* )B�!$?%-��$* %B'{"% )>$@'&H'&J$' 

«@!" H'&�B%B?, /-@{ B'� T$'��'f �!� *-TJ�'f». �B 
�?$�!B*- #?$�- '$�!BT'B /f!B H&)B@BH>��{ &?�B>��?B 
*&!$'{%BGB @B*&, G@$ '$ )B@%>&~�?&S� %B'{"% %&>&-
*$!{S ? -GB@- >f'%-. �$�'&!

��: %� ���� �+�+����� ���	$���� ����&�� ����� 
�������	��, �&�+��� � ���!�!������, 	 �$� ���!� '�&�-
�������� ����� — ��������, ������, ����. 

�&%-�%&: ����, ��
��

/>&H: %����	 �
	(�

86
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� 
 � � � �

� � � � �  � 
 � � � �

7
��B� � $�} 11-R B/>&H$# (Logis de 
Montifaud) >$H%B ?f/�?&!��{ �H 
B/�$GB >"@& � ?fH?&!� /->'f$ @��-
%-����. �!&?'f*� K&>&%�$>����%&*� 
? 6-* B%&H&!��{, )B B/�$*- *'$'�S 
D%�)$>�B?, «�B!}'B��{ � RB@���B��{»: 
«&>B*&�f /B!{~$ �BB�?$���?-S� 
B��>B?'B*- ?��%�». �?$T-S � ">%-S 
%B*)BH�#�S @B)B!'�!& GB>{%B?&�&" 
«TT}'&" %&>&*$!{%&». � #$!B* )B-
��&'B?�!�, J�B �&%BR %B'{"% /B!{~$ 
)B'>&?���" T$'��'&*, KB�" B' ? !S-
/B* �!-J&$ '& !S/��$!". 

45 DOMAINE CHÂTEAU 
DE FONTPINOT

46
DOMAINE  DE  MAURIAC

47 
FRANÇOIS VOYER GOLD

Grande Champagne

�>$@f@-��R B/>&H$# — «'& #$'��$!"», 
& D�B� — «'& !S/��$!"». � )>B��?B?$� &%&@$-
*�J$�%BR *-@>}'B��� — />-�&!{'fR � «*B-
@$>'B?fR» ���!{. ��!� )>B?B@��{ &'&!BG�� 
� *�>B* ?�'&, �B «=B')�'B» — J�B-�B ?>B@$ 

)>B@?�'-�BGB �B?BGB �?$�&. ��B� %B'{"% %B?&>$' � ){}��" 
!$G%B. 
' �>$/-$� H&%-�%�. �%�)$>�f B%>$���!� $GB «*-T-
�%�*» � «J-?��?$''f*», B�*$��!� �)�>�-BH'B��{. �)>BJ$*, 
? )B�!$?%-��� B' J>$H?fJ&R'B '$T$'.

��: < �������� ���!� �$���� 
&����� ����	, ����� ��� ���� 
� �������	�� ����	�. #���
, 
��� '��� ������ ����� ����� 
����6 � ��!����.

�&%-�%&: ����(	�� ���, ������� 
� ��
����	��

/>&H: �+	�+� %�
��

��: ��&����� B������.
��: �� �� 	��� ����������, � � �� �����, ��� 	 ������� 
�����. �+�+����, ��� �� �������. < �� ���� ����� &�-
	��� 	 ����, ��� ���� �&.

�&%-�%&: �#"�� �������, 5�	���

/>&H: *�� ?����	

Grande Champagne
12


@�' �H !�@$>B? @$G-��&#��, 
%B'{"% ?f@&S�$R�" ?f>&H�-
�$!{'B��� B� *&!$'{%BGB � *&!B 
�H?$��'BGB %B'{"J'BGB @B*&. 
� @$G-��&#�B''fK !���&K $GB 
'&@$!�!� �&%�*� D)��$�&*�: 
«�-KBR», «*-T�%BR», «*B�'fR», 
«��>-%�->�>B?&''fR», «G!&@%�R 
%&% ~}!%», «~�%&>'fR», «� �'@�-
?�@-&!{'f* K&>&%�$>B*», «B/-

?B!&%�?&S��R >$#$)�B>f», «@>$?$�'fR». �B�" )&!��>& 
'& «%B!$�$ &>B*&�B?» )B!-J�!&�{ >&H'BB/>&H'&", 'B 
?BB/�$ D�B� %B'{"% B@'BH'&J'B «H�*'�R» — B' %&% 
�"T}!fR, G-��BR, @B>BGBR *-T�%BR )&>�S*, %B�B>fR 
T$'��'&* ?BB/�$-�B �BT$ BJ$'{ '>&?���".

�	: ����� ������� 	�-
����, ��� '��� ������ 
����&	��$� ��������� 
�������� �����. J��� 
�� &����, ��� ������-
��� ����6�� ���� ���� 
���
� ���!�� ������ 
����� «������» �������.

�&%-�%&: �������, ����(	�� 
�����

/>&H: 4�	 _
	�



88

Grande Champagne, Petite Champagne, 
Fins Bois
6

�& D�B* B/>&H#$ -@&!B�{ >&HG-!"�{�" 
�&'�&H�� G&��>B'B*�J$�%BGB >$@&%�B>& 
SWN �''f �-%-!�'BR, %B�B>&" ��&>&-
�$!{'B D%�)$>�*$'��>B?&!& �B ?�$*� 
B/>&H#&*� � ?�$*� H&%-�%&*�, J�B/f 

Grande Champagne
10

�!" B)��&'�" )>B��!" D�BGB 
B/>&H#& D%�)$>�&* )$>$��&!B 
K?&�&�{ «%B!$�& &>B*&�B?». �@$�{ 
�* H&KB�$!B�{ @B/&?��{: «�*B-

!&», «@}GB�{», «)$J}'B$ "/!B%B», «?B��BJ'f$ )>"'B���». 
�)>BJ$*, ?�$GB D�BGB — )B J-�{-J-�{. ��B� B/>&H$# 
BJ$'{ %B*)!$%�'fR, 'B @$!�%&�'fR. �& «%B!$�$ &>B*&-
�B?» B' ?fG!"@�� )BJ�� %>-G!f*, >&?'B*$>'B «BJ$>-
J$''f*» ?B%>-G #$'�>&, B/BH'&J&S�$GB «G&>*B'�S». 
�&!&'� — G!&?'B$ �!B?B @!" &>B*&�& ? @&''B* �!-J&$, 
& ?B ?%-�$ B' *&�!"'���fR, �?$T�R, *"G%�R � /&>K&�-
'fR, B/?B!&%�?&S��R >$#$)�B>f, � '$T'f* � @B!G�* 
)B�!$?%-��$*. � '$GB $��{ �'@�?�@-&!{'B��{, 'B B' �%B-
>$$ *B@$>'B?fR, J$* %B'�$>?&��?'fR, � �%B>$$ «T$'-
�%�R», J$* «*-T�%BR».

�6: 7 ������	� 
B/>&H& ��� '��!� ��-
����� � ������!�
 $�K
 
���?�, ������ ��� ��� 
����� 	�� �����������, 
��	��	����� � ��!�����. 
K ����, � ���� ��� 
	 ��������.

�&%-�%&: ������� � 5�	��-
���, ��
��

48 
FRAPIN VIP

49 
HINE ANTIQUE

410 
KAZUMIAN

Grande Champagne

�%�)$>�f ��&!� �>&?'�?&�{ D�B� 
B/>&H$# � �>$�{�* � �BR �BJ-
%� H>$'�" J�B B': «&/�B!S�'B 
%!&���J$�%�R � �)B%BR'fR» (
4), 
«B�!�J'fR XO — �*$''B �&%BR, 

%&%�* B' � @B!T$' /f�{» (��), «)>�"�'fR � )B'"�'fR 
@!" )B�>$/��$!"» (��), «%B*)!$%�'fR � )B!'fR, — 
? '$* ?�} ? @B��&�%$» (�	). �>� �&%�K K&>&%�$>����%&K, 
)B'"�'B, J�B B' KB>B~ � @!" *-T�%BR ?$J$>�'%�, � @!" 
>B*&'��J$�%BGB -T�'&, *BT$� �B)>B?BT@&�{ B�'B?-
'f$ GB>"J�$ /!S@&, KB�" � @$�$>�f, %B'$J'B, �BT$. 
' 
/ $H-�!B?'B «��G&>'fR». � �@$&!$' @!" )B@&>%&, )B�B*- 
J�B «)B'>&?���" ?�$*». �$*��$HB''fR -'��$%�. 

��: @ ���� ���L����	�� 
'��� � ������ ��-
��&�� ����� �� ����� 
���������. ��� �����-
�� ����� ���	������ 
� ������������. 8-�, 
�������, ����� �����-
������	�����.

�&%-�%&: �����	�� ��-
�����

/>&H: )��� ?���

'&R�� ?f@&S��$�" �BJ$�&'�". 
' �&% � �>$/-$� $@f! 
' 
)B@B~}! /f, '&)>�*$>, % %>B!�%-, %&>)&JJB �H GB?"@�'f, 
J}>'BR �>$�%$ «? ���!$ �B/-», & �H �*$?~$GB�" '& ��B!$ /f! 
KB>B~ � ~B%B!&@B* � B>$K&*� ?�$K ?�@B?, & �&%T$ � �f>&*�. 
�&%B'$#-�B )B@�?$>@�!&�{ � �*$!&" �@$" B *&�%&>)B'$ % 
%B'{"%-, ?H&*$' J&��B )>$@!&G&$*BGB �>&'#-H&*� Triple-
Créme (T�>'BGB �!�?BJ'BGB �f>&), 
%B�B>BGB - '&� '$ '&R��.

��: @ '��!� ����&�� ��� ��& 
��� �	��, ������� ��&�	����� 
mahogany — ������������ ������� 
����	�.
��: "����� ��� ��&	����� «�	�-
��� ��&�» — 	������ �����, — � 
��� �������-�� ��� ����	����.

�&%-�%&: ��
��, �������, ����

/>&H: \���
� /���
�
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� � � � �  � 
 � � � �

Fine Champaigne
36

�B� D�B )>B��B -@�?��$!{'fR B/>&H$#! 
�B*--�B �H D%�)$>�B? B' )&K �B!}'f*� 
BG->#&*� (��), @>-GB*- — �'B?& B��>B?-
'f* ?��%� (��), @!" %BGB-�B ? BB/�$ 
��&! �&?B>��B* �H ?�$K (��), � ? #$!B* 
D%�)$>�f �BG!&��!��{, J�B D�B� B/>&-
H$# — $@�'��?$''fR, %B�B>fR �BJ'B 
*BT'B '&H?&�{ «?$�$''�*». �&*fR 

Grande Champagne, Borderie


@�' �H @?-K �&*fK %>-)'B%&!�/$>-
'fK />$'@B? '& '&~$R @$G-��&#�� 
(Martell � Rémi Martin @$!"� ?�B>B$ 

*$��B )B )>B@&T&* ? *�>$ — )B�!$ Hennessy, %B�B>BGB - '&� 
'$ /f!B) ?��>$��! �&*f* G!-/B%�* #?$�B* � '$�>�?�&!{'f* 
K&>&%�$>B*. ��!� )>B 3-R B/>&H$# GB?B>�!� «K>$��B*&��R-
'fR XO», �B 12-R ?�}-�&%� ">%&" �'@�?�@-&!{'B��{. �B� 
D)��$�f % '$*-: «%B'�$>?&��?'fR», «D!$G&'�'fR», «*B�'fR», 
«*-T�%BR», «*&�!"'���fR», «/>-�&!{'fR». ��$ D%�)$>�f B�-
*$��!� BJ$'{ )>�"�'B$ � @!��$!{'B$, �BG>$?&S�$$ )B�!$?-
%-��$.

�6: ;����������, ��!�� ��
+����, ���������.
��: ��!�� ��
+����, �������, 
������.
�	: >�����, ��&������ ���, 
����� ���	����� 	���. 
��: K ������, ��	����� 
!�������������. ;���� 
��'�������������	��� � ��-
����� � ����	��� ��
���.

�&%-�%&: ��(���� ��� (����
, 
��#�
�)

/>&H: 3����	 /�����

Fine Champaigne
10

��} B@�' B�%>B?$''fR %B'�$>?&�B>. 
�&T$��", �*$''B �&%BR %B'{"% @B!T$' /f�{ ? /B%&!$ 
- @T$'�!{*$'& � &'G!�R�%�* /-!{@BGB*, >&�)B!BT�?-
~$GB�" )$>$@ %&*�'B*, %BG@& H& B%'B* )>B*BHG!fR 'B-
"/>{�%�R ?$J$>. �)>BJ$*, D%�)$>�*$'� � )$>$!�?&'�$ * 
? /B!{~BR �'���$> ? D�B* �!-J&$ )>B?&!�!�". ��B� 
&>���B%>&��J'fR %B'{"% !-J~$ ){}��" �H @�T$���?'B-
GB /B%&!&.

��: B�������, � ����� ��!���� 6���
��, �����	��-
��� � ����� �������.
��: ����� ����6��, 
���	������ �����	-
�����, 	&�	�
+�� 
� ��!���.
�	: 3������� 	 ��-
���	����� ������ �!� 
����������.

�&%-�%&: ���5��, �(�	�� 
������� (72%), "�	�	�-
��� �����

/>&H: \��5�� /�����

411 
LOGIS DE MONTIFAUD

412 
MARTELL

413 
MENARD

!}G%�R � �?$T�R, �-KBR � �B!}'fR, '� '& J�B '$ )BKBT�R, — 
%&% B%&H&!B�{, D�B� XO $�} � �&*fR ��&>~�R )B �>$@'$*- 
?BH>&��- �)�>�B?, ?B� )&>&@B%�. �B �'�B>*&#�� )>B�H?B-
@��$!", «�)�>�f @!" '$GB /f!� @����!!�>B?&'f 
? 1975 GB@-»! �$'�%�R. 


4: ;�� ����� ���	���� '��� ����&��, �� 
���� �& '��������.
��: < �� ���&��, ��� �� 	��-���� 
������� ��� ���������, '��������.
��: �� ������	����� �� ������-
��, ���� �!� ������ 	 ����6�� 
���
����. ��� �!� �� ������.
��: /���� �����	����� ��-
��&��. #�� ���� ���6��.

�&%-�%&: 5�������, ���"����(	�
 
5��
��

/>&H: &����� ������	
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Fine Champaigne
10

�B@ H&'&?$� @$G-��&#�� (? &!�&-
?��'B* ?$@{ )B>"@%$!) '&* @B-
��&!&�{ %!&���%& T&'>&, $�} B@�' 
?f?$>$''fR )B �@$&!{'BR *$>%$ 

%B'{"%: ? '}* ? *$>- ~$>BKB?&�B���, ? *$>- «?$�'f» 
� «B�$'�», ? *$>- @>$?$�'B��� � �>-%�B?fK �B'B?, ?�} 
->&?'B?$~$'B, � ){}��" B' !$G%B. �>� D�B* H@$�{ $��{ 
�'@�?�@-&!{'B��{, � D�B '$ )BT�!BR %B'$��}> - %&*�-
'&, & ?)B!'$ S'fR )>$@��&?��$!{ H&)&@'B-$?>B)$R�%BR 
/BG$*f. 
��} �/&!&'��>B?&'B, !$G%B, �B?>$*$''B, � K&>&%�$-
>B* — ?B� @$?�H B/>&H#&.

��: 3����������, ���������� � ������� ����	�������. 
7 �$� ���!� ������, ��
� � ����. ����� �$���� �� ��-
�������
 ����&��.
�6: %�������� ��!��	�
+�� 	 &���

 ����, �� ����� 
	����� ������� � �� ������ 	��������. @��	�����.

�&%-�%&: ��	����

/>&H: �!�� %
���

Grande Champagne
6

�&'�$>& '& /-�f!%$ %B'{"%&, 
�BH@&''BGB ? XIX ?$%$ @!" >B���R-
�%BGB #&>�%BGB @?B>& ?fKB@#&*� �H 
��!$H��, )B"?�!&�{ ? '&J&!$ 1990-K 

� )>�H?&'& /f!& B�>&T&�{ $GB 'B?&�B>�%�R ���!{. �B 
'&~� D%�)$>�f «*$-%B?�%-S» %B~%- ?B ?>$*" @$G-��&-
#�� '$ ?�@$!� � $@�'B@-~'B B)>$@$!�!� B/>&H$# ? >&H-
>"@ *-T�%�K, %B'�$>?&��?'fK � '& !S/��$!". ��?BR, 
>��*�J'fR, �?$T�R � !}G%�R, B' �$* '$ *$'$$ B@�' �H 
'$*'BG�K '& @$G-��&#�� H&�!-T�! D)��$�& «~�%&>'fR».

��: ����� �$����, ����� ������� ������� — ��������, 
������ �$���� 
�����. ���6�� ������ � �������� �& 
	��� 	�&������.

�&%-�%&: "�	�	���� �����, ������, �����	�� �������

/>&H: 7�� 0������	�

414  
MEUKOW

415 RÉMY MARTIN 
EXCELLENCE
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� 
 � � � �  �  � 
 	 � � � � �

� � � � �  I I I

�

	�
��	
 



�
���	
 

�� ����
�	�

VS — �� ���� � "��



VSOP — �� �
���(� �
�

XO Napoleon — �� �
��� �
�

Hors d’Age — "�
	�� 	
 ����!
 10 �
�, 	� 

"��

 ������� �"��	� �������#� ������� 

����� �������� �-�
-�� � "�
	�


Millésimes — ����
���	�
 ����	�
�� 

����
��
��
 ���������, ������ 
��� �	� 

�����
 10 �
�

�
��
��� 

����� �
���
�

I–IX вв. н.э.
q9( ����
	
 
�
���� 	� �
�-
�
� �̂���	� ��-
	�: ��
�� ����-

���� � �������� �	���	�� 
����. 0��"���
 ����
���
-
�� ���	����� �� k��	��# 
�� �����	� ���
	

�. 
� 	��� � �̂���	� � VIII �
-
�
 ��
������ ����"�� 
� �������
��
.

1310 
0""�� ������ 
�#5�� ��
�-
��
 ������ 40 
�����
����
	-

	�� ������� �-�
-�� �� �"-
"������ )�. � XIV �
�
 
�� 
����
	
�� � �
����	���� 
�
�
�. � +���� ���
	�� ��-
��
�
		�
 �����	�� ���-
�� �
��� ����(� ������� 
����	�
��.

1403
��
 k��	��
 
��	��� 
� �̂���	�. 
���
�
��	�
 

5
�����-«����	�
��» ����-
���� � "���"� �� ����-
�
����� ��
����. �� ���-
�
 �� "�� ���5 /
�	�� VII 
�’0���	�
�, ������������ 
����� ���
�	���� �
��� 
����� �
�
� "����	�����. 

1430-е
%����	�
 "��-
��	��	� ��	
�� 
����!, � 1431 
���� ���	��� 

4�		� �’0��, 	� � 1435-� 
��( ���	� ���������. � +��-
�� ���
	�� 	�����
 ����� 
/����	������ �
��������, 
� 0���	�
� ���
� 	� 	�-
��� ����
	�.

���� ���

�� �
	������

=���

 �
	������
�̂���	�, ����	� �
�
	���	��� �
����
 

�’0���	�
	�, 	�������
 	� #��-�����
 
k��	��� � 
�� ���	����� �
���� � 
��	������ �
�����. �̂���	� — ��	�-
�
���
���� �
���	 �� �	�!
����� 
���
�"���	�� ������ ��	������, �
��-
�� 	����������
 � �
	� /����. 0 ��� 
�
���	 ������������ ����
��
�� �� 
k��	��� "�
	�� �	 ��
��� 	�������
 
� �
	� %�	�
��.

� ������
 �� «"������� "����» 
� 0���	�
�
 	
� ���
�
		�� ���5-
�
���� ��������� ������������, 
��
�� 	
� ����	�� ����������
�
�, 

�		��� ���"�
�
	�
 3	
��� %�55�, 
���
	���
�� ��� ������, ������ 
7#����� XVIII ����� ���
	� ����
�� 
��(�� ?#�
�� �� )�� 	� �����	���	�# 
���
�� �
�
��		��� �������� 	
��
-
���	��� ���� �� ������ �
��. 6���5�-
������		�� � �������
	(		�� �����-
�����
�
�� ���� ��
�
	�, �	 ���
��
	 
	�� ��� ����	�
�	�� ����"��.

$� ��
���� ����	�
�� "��� �!
 
500 �
� �������, 	� ��
		� � +��� 
���
	� �	 ����"�(� ��	� �� ��9
-
���
		�� �
�� ���
�� ����
. ?������-
�		�
 ����	�
 �
�
��	�� ��	� � ��"�� 
� � %�	�
�
, � � 0���	�
�
 ��(� 	� 
�����
 ������	� ������# ��
�����, 
����
�	� 72% �������
, � +�� �	����, 
��� ������ 	��"��

 �
����
 («�(�-
��
») ��������
���
 �
9
���� ������-
����#��
 ��
��
 � +������� �������. 
)��	��	�
 ����		� ����	�
�	��� 
����"���, � ������� 	
 "��

 17 ���-

� ��	�
 ���
"�
 
� 0���	�
�
 ��������#� 

	��	�� �����	�� 
«����
	� 0���	�
��» — 

"�����
 ��	� �!
 ������, 
��!	� 	���	��� �������
��#.

� ��
������
	�
 � ����
��	�
 ��
	� 
"�����
. .�� ������
� ����	�
�� — 
+�� �
��	����, ���������!��
��	�
 
���"�	���� ��
���	��� 5�(��, ����� 
���5#�	�� ��
����	���� �
��� � 	�-
���� ��
���, ��
���, �
���, �����
�� 
� ��!�, ��
��� � ���	�� ���"�	���
�, 
��
��� 	
�!���		�, �	���� ��������, 
� ��
��
 � �
� ��	
9
.

18�� ��	�
����
���
 �� ����
		�� ����
�
�������, 
����������
�� 0���	�
�� ����� 
���	
���� 	
��
���	�� �������
���. 
� 1818 ����, �� 12 �
� �� �
���#��-

Недавно арманьяк отпраздновал 700-летие. Отсчёт его истории 
ведётся с 1310 года, когда были описаны 40 его чудодейственных свойств. 

Рассматривать его как конкурента коньяку стали не так давно, но 
вообще-то арманьяк — это другое: арманьяк по праву считается самым 

крафтовым из «больших» бренди. Строгие правила аппелласьона 
сталкиваются с гасконской смекалкой, ярким характером и стремлением 
всегда отличаться от остальных. Поэтому невозможно встретить два 

похожих арманьяка.
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�� 1972 ���� �� �
����
	��� Armagnac AOC � 0���	�
�
 
	
 ����
������ ����
	
	�
 ����	����� (��	�
�	��) 
����"���� � ����	�� �������
���. &� ��� ������ 
�� 
����
����, 	
������
 ���� "����� +��� ���������������, 
������ "��

 «�
!��	����	��» ����� ����� "�
	���.

1460-е
�̂���	���� 

�������
� �
-
�
�� 	�����# � 
����	�
���. 

/���� � 	�� �
�
����-
�
�� �� �̂��	
 � /����, 
� ������ — � 0	���# 
� ^����	��#. 0���	�
��� 
����� ��
���� "
��
 ��	� 
�
���	�, ���"� ����	����-
���� �� �������� � �����(	-
	�
 �����.

1553
� ��, 	
��-
���(�� �� 
0���	�
��, ��-
����
 "���-

9�� ������ ^
	��� IV, ��	�-
���
�� ��	����� /��"�	��. 
�� ��
��	�# �
�, ������ 
&������, ��
���� 
�� !#-
��	��	���� ��	�� � �
�-
	����, ���"� ������� ��� 
��������.

1600
��
���
 ���-
��	�
��
 ���� 
��	������, 
������� ��-

���	�� ��
��������� ��
 
�������
���, — �������. 
�����
�	���� � ������
 
�����!� ����	�
�� 	
 ���-
��"����#� �������# �
�	�-
�����: ���
�!����� �����-
�� � "����� 
�� 	��	�� ����-
�� � XIX �
�
.

1611
&� ��
� ��
-
����
 ����� 
�’0���	�
	, 
����
�(� 

� ������ k��	���. )"���, 
����
��� �#��, ��� ����� 
�����	���, ��� � 2009 ���� 
6
!���5
����	���	�
 "#�� 
0���	�
�� 	�������� ����-
��� «���(�	��� ����
�(��» 
«����������� �’0���	�
	�» 
6������ /�
������.

����
���		�� ������	 (� ��9
 7–9) 
��(� ������ ��
�����# �� 52 �� 62% 
�������
. 3�� �	����, ��� "��

 «�
-
!(��
» ��������
���
 ���
���� ��-
����#� � �������
�. ��+���� ������� 
����� ������
��
 "��

 	���9
		��, 
� ��� ���
�!�
 ��������
���
 ��-
�
���� ����� �5���������� ������� 
"����

 �����
���� ���"�	����.

0���	�
�	�� ����"�� ��������� 
�
��� ��������� 	� ���(��, � �������� 
� 	
��
���	�� ���� ��������� ��
	� 
"����� �������������� "�����
 
�"Q(��, — ��"���	�
 ����	���� ��-
��
!	
�� ������ ��������#��
, �	� 
���Q
�!�#� �� �
���	�, ����	������-

�� 	� ����-������ �	
� � ���
������, 
���"� ���
����� �������
��#. 3�� 
�
���� �	5����������� ���� ������ 
� �������
		�� �������
��� 	
-
"������ ��
���
	���� ���
������ 
� ����������
�
� ��	�. � �
�������
 
� �
���	
 ���!����� ��
	� 	
�����-

"����������� �������
A — �������
	�
 ��	�; B — ������
���
�� ��	�; C — ����		� � �
5�
������		��� 
���
�����; D — �
�
��		�� ��"; E — �����; F — ���� �������
; G — ��

���; 
H — 	���� ����	�
�.

B��������� ������� 
A — �������
	�
 ��	�; B — ������
���
�� ��	�; C — �������
	�
 ��	� � ����"��; 
D — �
�
��		�� ��"; E — �����; F — ���� �������
; G — ��

���; H — ����!�
	�
 
�����; I — �������
	�
 ����; J — 	���� ����	�
�.

	�
 ��
 ���� ��
����� �������
 
�����	�: ��
	� 	����
 ��
�
	� 

�� ��	�
	������ ��� ����	��� 
"�
	����. 

��	�
���� 900��
_
���	 ��
	� ����	� ��-
������� �� 5������
�� � �� 
���� ������ 	���	�
� ���-
��!�����
. ������������ 
�� ����	
	�# � ������� 
���
����
�� ��
����� 
�������
 	
�
����, � ��� 
�����
���� ����������
�
� 
����!�
� ���"��!
	�
 — 
�� ����� 900! � �
���	
 
��� 
� ����	�
 ����, � ����
����-
��, � 	
�����	��.

&
�����	�� 0���	�
�� 
������#� � ��	�, � ������
 
�-�
-��, ���
�!�		�
 ��� 
	
�, �� ��	��� ��"�
���	� ��� 
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� 
 � � � �  �  � 
 	 � � � � �

� � � � �  I I I

1810
&����
�-
	�����
 ���	� 
����	� ����!-
	
#� �������� 

����	�
�� � 0	���#. /���� 
� ������
		�� 	������� 
���
��
 	� ������� ������ 
� ����
�
		� �������
���� 
��	���#�, ��� �� +���� �	 
���	�����
 ���� ����
, ��� 
��
��
#��
 ���
�!�		�
 
����	�
��.

1850-е 
��
��
#��
 
�
���
 ���� 
����	�
-
�� — 	� �
��� 

�
� ���!
, �
� � %�	�
�
. 
�������
��
� �
��
� �!
 
	
 ������ �
�����, 	
����-
��
 	��������
 ��
���
	
 
	���	�#� ������ 	� "����� 
� "������� ����	�
�� ���� 
��
	�. � 1882 ���� ���	�-
��
� ��� Samalens.

1870
k������
�� 
�	����!��� 
100 ���. �� ��-
	�����	���� 

�̂���	�, ��� ����� ����� 
����	�� ������ �� �
��	�-
�� ��	��
��#. ����
"�
��
 
�
�, ���"� ������	����� 
��
���! ����	�
��, � � 
�����
 � �����	����� ��	�-
�� +���� 	
 ��������� �� 
��� ���.

1909 
*���	���
	� 
���	��� �
��-
�	� ��������-
���� ����	�
-

�� � ��
�����
� ���
	

�. 
�����
 ��"��� ����	��-
��
��
 ���� � 1936 ��-
�� �����	�
� ���
������-
	� Armagnac AOC. q�� ��-
��	��� ����
9
	� ����	�-
���
 ����"��� � ����	�
 
�������
��
.

���	��. ��� Darroze, ��!����, ����� 
����	�		�� 	
�����	� 0���	�
��, �	 
	�������
 � ����� �����	�� ����
 
��"�
���	� Bas-Armagnac. &
"���-
��
 ���
�����, � �������� ��"���#� 
�������, � ������
#� �-�
-��, �
�� 
����
�� ������������ �������, ���-
"
		� �������
��
, ��	�������#��
 
�����. 

� ��	
��
 Grand Assemblage ��-
"��	� ����	�
�� ��������� �� 8 �� 
60 �
�, � �����
 ����	�
�� ��-
�
��	�� ���
���� �����
� � ��	��!-
	�� �
���
�, � 	� 	�� �"
���
��	� 
�������
��
 	����	�
 ���
	�-�����-
�����
�
.

��	�
���� 400��
��
 ���
�!�� ������� �-�
-�� 
"�����	���� ����� ��������#� 
"���� �"Q(��� �� 350 �� 400 ������ 
�� �
��	��� �����	����� «�(�	���» 
��"�. � ��	�� �� ����� ��������		�� 
���
����, Samalens, ����������	�
 
�
��	��� ��"� �����#� ��	���� �
���-
��	���� ����	�
��. ��
��� ��	����
-
�
 ���� "��� "�	���
��, � Samalens, 
������� ���
��
	 ���!
 ���
��	�
� 
���� �
����� �������
��� � �����	�� 
"�"����
��� ������ ����	�
���, ��( 
�� ��(��� �� "���� ��������
� ����-
���
�
��	�.

«%���	��
�	�������» ("�����
 ���-
���
	�
 �
!�� �����	��� ��������) 
�����	����� ��"� — ��
	� ��!	�� 
5����� ����
 ����	�
��. 3�� �������� 
�����"����
� +��������� "����
�� 
�����
���� ��	�	�� �� ���
	���� 
��"� � �-�
-��. � ���
��	�� � �(���� 
�"!���� ����
 ���
�!�� �����(� ��-
��	�
��� �� ��������		�# �
������� 
� ����� ����
��#9�
�
 ��	� ��5
, 
�������� � ����. 

\��
 �
��	�� ��" ��������	
	, 
�	���
 ����������
�� ��������#� 
� "���� �� ������ �
���	��, 	�����
� 
�� �
��� ?��	�
 � ���
���, � «�
���-
�
�	�����» ��
�
��	��. ?���
 "���� 
�����
 «����#�» +������� � �-�
 ��, 
��+���� ��������#��
 ��
 ����	�� 
������ ���
�!�� �-�
-�� ��
 "�
	��� 
� ����
��	��� ������� ���
�!�� ��� 
�����
9�� � ��	��!	�� �
���
�. ?�� 
�������
�, 	�����
�, ��� Domaine 
de Bordeneuve, — � «�����	���
» �	 
��������
� ��
 ���
�!�� ������� 	� 
��		�� �����
�, � ���!
 ��
 ��������-
���� ���
����� VS � VSOP.

q9( "��

 	���������� �� �
���� 
0���	�
�� ������ �����
��
� Maison 
Gelas, ��
 	
 ������ ��������#� ��" 
�� 0��
 � ���
���, 	� � ���
	���
 
225-�������
 "����. /��

 ����, ��
�� 
������������ ��
	� �� �����-�	��-
����� 	� «�����
�!��» ����	�
�� 
� ��		�� "�����: 6-�
�	�� ����	�
� 
����
 ���	��	�
 ��	��	�� ���
�!�� 

	
������� �
�
�
� ���
�!���
��
 
� "����� ��-��� �������, 8-�
�	�� — 
� "����� ��-��� ���
�	�, 12-�
�-
	�� — � "���� ��-��� �
�
�� �������, 
18-�
�	�� — � �����
�	���� �����. 

��	�
���� 10��
���	
�� �������, ��� "����

 ���-

	��"����
 ����	�
��� �� ����	
	�# 
� ��	�
���� ���������� 
9( � "����-
���
 ����, ��� � �
���	
 � ��������-
���� ����
�
	� 10 ������ ��	����-
��. &� 	� �
�
 90% ��	�����	���� 
��	���#� ��
�� ��� �����, #	�� "��	 
� "���. k��� "��	�, ��� �������, 
"�� ����� �����
�	�� ������ � 
��5������
�	�
 ��
�
	�, 	� �
���� 
����	� ������
� ���� ���
���. 
�����
��
, ��� �	 �����	� �������� 
��
 ��	� )�-0���	�
�, 	� ���
 +���� 
��"�
���	� � �"9
� �����������
 
	����!	� ����. 

%����"�� — ����

, 	���������� 
����, ������� ��������#� ����, 
�
��#9�
 ������ 	� 	
���������� 
�����.

��9
����
� �"9

 ��
������
	�
 
�" ���"
		���
� ���������, ����-
��
 �����(� �����"�
!� ��!��� 
����. �	�� "��	 ���
��
� �� �
�� 
� ������	����, "��� �����(� �����-
�
�	�
 �
������
 ��	�, 5��� "��	� 
�����(� ��
���	����, � �����"�� — 
����
	�������. )�	��� +�� ������
-
������� 	���
��# ��
��	� � �����-
���� � �������
��� � ����
��#9
� 
���
�!�
.

.
� �����
 ����	�
�, �
� ����

 
+�� "��
� "�
	� "��� � #	�� "��	�. 
/��

 40% �������
��� ����	�
-
��� — +�� ������ ���
����� VSOP 
� ���
, ���#��
 "�
	�� � �����	�
� 
�������� ��	�����	��� ������ (Hors 
d’age). 
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1946
0���	�
� �5�-
�����	� ��-
!
� ���������-
�
 � +�������-

�������
 ������ � "�����-
����		�� ���
. &���� +��� 
� ���	���
	�� ����	�
�-
	�� ����� � "���"
 � ���-
�
�����. &� ��	�� �����
� 
� ���	�
�	�
 ����
����.

1973 
�� 	����
	�# 
�
�� �������-
���
�
�, � ��� 
����
 ���� 

Samalens, �	��� ����
�
	� 
����	�
 �������
��
, ����� 
�� ������� ��
��� ����-
!� 	������ � ��	���
	-
��� � ��	�
���. �̂���	���
 
����"��� �
� 	
 �
	

 ��-
���	
#��
 � "�����	���
 
�����.

2005
�����	 ���
�-
�����	 Blanche 
Armagnac 
��
 	
��-

�
�!�		�� �������
���. 
?�������		� �� ����
	
-
�� ��
 «����		��» �
�
� 
� ��	�
�������	�
, � +��-
�� ���� �	� ������ ������-
��#��
 � ����
��
� ��� «"
-
��� ����	�
�».

1  DARROZE LES GRAND ASSEMBLAGES 50 ANS D’AGE
0����"�
! �-�
-�� � �������
, ����� ��	�		�
 ��������� �!
 ��
���-

��
, 	� ������ 
9( ����	 ��
����	���� �����, ������ �	!���, �
�	�� 
��
���, ����� �
�
����	 ������	�� ��
��� � ���
	(	 	#�	���� ��!�.
2  DOMAINE D’ESPERANCE 5 ANS D’AGE
&
�"��	�
 ���
��	�
 "��� � 5��� "��	� ��(� ��	���, ��
����, 	
��	�� 
����	�
�, � ������� ��
����	���
 ��
�
	�
 ���
��
��
 �� ��
!
���# 
������ ��� �������		�� �����. &
�"��	�, 	� 	� ��� 	
 ����!
, ���
��-
�
��	�.
3  MAISON DARTIGALONGUE HORS D’AGE
0������ ��	���, �
�	������, ���� � 	����� ��
��� ����. ���		�� 5�-
	�� � ��
	��� 	�����. )�
���	�� � ��+���� ��
	� ���
�	�� ����	�
�.
4  DELORD CREATION y6
0���	�
� �� 	���������� �
���, �����"�
! ���
�!�		�� ����
��	�
 
��
�
 �-�
-��. )�
	� «��		��» ����	�
� — 	��� ��	������, ��#�� 
�
�
��
��#��
 � ��!�	��� ��	���, ������� ��
!�� ���� — � ������� 
���"	���. ����
��#9�
 ���!	����.
5  MAISON GELAS 18 ANS D’AGE UGNI BLANC
6�	��������� #	�� "��	 ����
��	�� ���
�!�� � ����� k������ 4
�
 
����(� ����� ��
���, ������ !��
	�� ��
��� � ���
��	�� � "�������-
	�� ����������		�� �
�
��� � ������� ���������.
6  CLOS MARTIN VS
?�(��
�	�� ����	�
� � ������� ��������
� 5��� "��	� ����
� �����-
����, ������� ��������� ����, ��
��� � ���������� �
���. 
7  LAFONTAN VINTAGE 1967
0������ ��
����	����� ������ � ��	��� ���!�� ��������, 	� ������� 
	�	���	� ��
���, �(�, ���"�, ����
��� � �����
��. .��� ���
�!��.
8  BARON DE SIGOGNAC 10 ANS D’AGE 
6�9	�
 ������� ��5
 � ��������, ������	�� ������� � ������� ��
�-
�� ���
	

� ���	���� �
���� ��	����	�. �������
��� �
�
�� ��� �� 
�
"
. [�� ��
���	�� ��!
����.
9  JANNEAU VSOP
^��"���
 5�������
 �������, ���	�
 �
��, ����
��	�
 ����
�����
. 
���!	�
, ��9	�
 ������� ������.
10  SAMALENS VINTAGE 1888
3�� «��5������
�	��» ����	�
� �� +����, ����� � ��	�����	���� 
�
���	� ����	������ ���� 5��� "��	�. ��+���� �	 ��
���	��, � +�� 
������
������� �����	����� � 	(� �� ��� ���, ����� ��� ��
!
��� "���-
	�� ��
��������� � ���!	���� "��������
���� ����, � �
�� — � ��	���. 
)9�9
	�
 ������	��
	�
 � �
�
	�
.
11  MARQUÉS DE MONTESQUIEU VINTAGE 1973
���!	�
 ���"�	���
 �
�	������, ��#5
�
 � ��������. )��	 �� ����� 
�������
���� �"������ ����	�
��.
12  CHÂTEAU TARIQUET LE LEGANDAIRE HORS D’AGE
[ �	��� ������, ����� 5��� "��	� �"���9�
� 5��������� � ��
���	��� 
	����� �����"�
! #	�� � "���. ��
���, ��
����	���� �!
�, �������, 
���		�
, � ��
��
 � �
� ������	�
 ����
�����
. ����
� 	
 ��������, 
� ��( !
 +�� 	
 ��� �	�
, ��� ����	�
�.
      ��

�
�
���
5

6�
���
	��
6

?�(
���
7

0��
	�	
8

6�
�� 
�
"
9 J
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����� 4����
���

�����
В этой главе мы сначала быстро пробежимся по всем странам, где теперь делают виски, 

потом задержимся в Шотландии и совершим визиты вежливости в Японию и США.

Многолетний 
банковский опыт 
научил меня, что 

обшарпанный 
потребитель 

виски 
предпочтительнее 

и надёжнее, чем 
хорошо одетый 

потребитель пива. 
�
�	 �
��, U����6������ 

� ����6�
9W
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&����	�
 «?��%�» ��������#� ��
 �������
���, ������
 ���	�	� 
�� 
��
		��� ������ ��� ������� �
�	�, � ���
�!�	� � "����� 	
 
�
	

 ��(� �
�.
Whisky — �"9
���	
��
 	�����	�
 ��
 ����� �� �����	���, 
'��	�� � %�	���
Whiskey — ��
 ����� �� [���	��� � ��0

H$>'B?f$ @!" ?��%�
�����!, "#��$%&, '()!, *+*+'+-&, (.�/, "'(/(, /('0(, 
'$/, "(12&, 3'$3$*&1� (0$2'$5 ')$ $ "#��$%6)
�����! — '�� �� ������ ������. /�+���	��� ���� �������	 
�����	, �������� ���������� 	 ��������� 	���� — ��������� Bere 
(	�&����$� 	 1985 !���), � ����� PuN  n, Pipkin, Marris Otter, Chalice, 
Optic � ��. <����� �����	�
� ��� �� ����!�, ��� 	���!��� ��� 	���. 
@����	�
��� ��������� ��&	������ ������������!� ���
���, 
���������� �������� � ����������� � �����+�	���
 (��� ����6� � 
���6� — ��� ����6�� ��L$� '����	�!� ������ ���������)
430–460 �����	 '����	�!� ������ ���������� �& 1 ����� 
������ �����	 Odyssey (������&����� 	 ��������� � 2012 !.) � 
Concerto (� 2008), — '����������� ����&����� �� >%# 

��46�� ����� �
�� �
 ��
��� WHISKY BIBLE 
���	� 	F

�� �� 2016 �
�
 Crown Royal Northern Harvest Rye — %�	���
 Pikesville Straight Rye — ��0, 6+���
	�
 Midleton Dair Ghaelach — [���	��

  Bu� alo Trace Antique Collection William Larue Weller Bourbon — 
%
	�����
 Suntory Yamazaki Mizunara — '��	�

  7����� ����� ���
����� single cask Glenfarclas The Family Casks 1957 
#2110 — �����	��


Jameson

6,2

Johnnie  
Walker 

17,4 

Ballantine's

6,7

Grant's

4,5

Chivas  
Regal

4,3

J&B

3,5

William Peel

3,0 William Lawson's

3,0Dewar's

2,8

Label 5

2,6

Bell's

2,1

32,9

 

25,5

Imperial Blue

18,0

Original  

10,8

Blender's  
Pride

6,28PM

5,7

Old Tavern

8,8

Haywards Fine

8,2
Bagpiper

7,0

Royal Stag

18,0

Royal  
Challenge

4,7

 

2,8 49,9

148,8

● Allied Blenders

● Diageo/ United Spirits

● 

● Diageo

● Brown-Forman

● John Distilleries

● Beam Suntory

● 

● William Grant & Sons

● Suntory

● Belvedere

● 

● Asahi Breweries

● La Martiniquaise

● Heaven Hill

 

12,4 

Jim Beams 

8,0 

Evan Williams

2,3 

22,7

Crown  
Royal

6,8 
Canadian  
Club

2,0

8,8

3,3

2,7

2,7

�%B'B*�%& �%B�J&*
115 �������
20 *!' "��
� ����� 	� �������
3 GB@& — ��	�����	�� ������� ������� �� 
�������
£3,68 *!>@ — �"Q(� +�������
9% +������� �� �"Q(�� � 25% �� ��������� 
���������
 	� ��	�� �����
$� 10 !$� � 3 >&H& ����� +������ ��	�� ������, 
� 3–4 >&H& — �� ���������
40 000 ��"���� �
�� � �
����"����	��
95 *!' �
���� (�� 12 "������) ��(� 	� +������

* �� ��		�� Scotch Whisky Association �� 2015 
���

�f@$!"S��" )"�{ %&�$GB>�R 
~B�!&'@�%BGB ?��%�
1  Single Malt Scotch Whisky: ������ ����!
	�� 

��
	�, �
�� ����� ������
�(	 	� ��	�� � ��� !
 
�������
��� � ��"�� (pot still)
2  Single Grain Scotch Whisky: ����!
	�� 
��
	� 
(	
 �
	

 10%) + �����
 �
�	���
, ����!
	�
 
��� 	
 ����!
	�

3  Blended Malt Scotch Whisky: "�
	� ��	�-������ 
�� ���� ��� "��

 �������
���
4  Blended Grain Scotch Whisky: "�
	� ��	�-
��+�	�� �� ���� ��� "��

 �������
���
5  Blended Scotch Whisky: "�
	� ��	��� ��� "��

 
��	��-��
�	� � ��	��� ��� "��

 ��	��-�����
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��� +�� ���
�
�
	�
 	
 �������
� �	����
��	�
 ����� ����, 
��� �����(��
 � [	��� � �������	
 � 	������# «�����» 	� 
+���
��
, 	� ���	�	� �� �����	������ ������, � ���!
 ��(, ��� 
� ������	�� q����
 ��������
� �� �����5
�
 � �����#� ��� 
�
� !
 ������ ��
	
�. � ���
�	�� 	
�����!(		��� ����� 
�"Q(��� ����� ��������
� ����� 25 ����	.
�� ��	�� XX �
�� "�����# ����� ����� �
���� � �����	���, 
��0, [���	���, %�	��
 � '��	��. %���
 ����, 
�� ��
��� 
����������� � "����� �	�������� ����	�
�, "��� �� 
�
��
���
��� 	
��#9�� �������	 ��� 0�������
, � 	
�	��� 
�� k��	���, ������
 "��� � ����(��
 ����	
���� ��	��� 
��
 �����
�. �
���	
 ����	
���� ����������
�� ����� � 
���
 — [	��
.
)����	�
 ����� ��!	� 	���� � [	���, ��
���, 
0��������, k��	��� � �. �. [� �
��#� �� ���	�� ����� 
�
�	� � ���
�!���#� � �(� ������ ��"�
�(� � ������. 
$���	����
��	� ����� ���
�!�� ���
�
�
	� ������ 
� �
����"����	�� � ��0.

��
��
��
 Malt/Single Malt/

Pure Malt — �����, ��
-
��		�� ���	����# �� ��-
��!
	��� 
��
	
 � �����-
���		�� �
�	�� �
�
��	-
	�� ��"��

 Grain — ����� �� �
��-
	��� �
�	�, � ��"���
	�-

� 
��
		��� ������, ��-
����� ����	

��
 � ��-
��		�� 	
��
���	��� �
�-
����


 Blend — ��
�� malt � 
grain, ��
	�
��
 ����!: 
90% ��
�� ����� �����	-
��� — ����!�

 Blended Malt — ��
-
��		�
 �����, ������
 
���
	� �
�	���� ������-
�
#9
�, �����9�
 ���
-
����


 White Dog (�	 !
 «"
-
��� �����») — 	
���
�-
!�		�� �����, "�������-
��		�� ����� ����
 ���-
����
���, ��� ���
�!�	-
	�� �����, ����
������
 
���
�������


 Single batch, Single 
barrel — �����
 "���� �� 
"������ ��"����

 Batch — �� ��� ����-
��
��
 �� ��	�� �������� 
pot still

 Pot Still — �
�	�
 �
-
�
��		�
 ��"� 

 �o� ey Still — ����		� 
	
��
���	��� �����

 Independent  Bottler 
— 	
��������� �������-
���
��, 	
�����	�

 O�  cial Bottling — �
-
���, ������
�(		�� 	
��-
��
����
		� �������
��
�

 Barrel Finishing (��-
���
�!��) � "����� ��-
��� �����
�	�, ������-	�-
"��� ���"��� �
�
��, ���-
����, ������� ��� ����	�� 
��	 � �����
 	���� 	#�	-
��� �����.

 Year Old (YO) — ���� 
���
�!��

 Heavily Peated — 
����	� ���5
	��

 No Age Statement — 
NAS — "
� �����	�
 ���-
�����

Unchill Filtered — ��-
���	�
 5��������


Triple Distilled — ����-
	�
 �������
��


Cask Strenghts 
Straight from the 
Cask, Barrel proof — 
����� "������� ��
�����

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

1 �
�
�
��9 (�����, 
��
	�, �����
 �����) — ����	

 ����!
	 
� �����, ���
�!�		�� � ��	����
��	� 	
������	�� "�����. ?��!
 
������� �� �������
���.
2 ����
4��9 (�
	�, �
�
��, �����, �����
, �
��, 5�����, 
!��������) — �"����#��
 ������	� �� ��
�
 "��!
	�
, ������	� 
� �
�������
 ���
�!�� � ��"
.
3 ���
��
��9 (����	, ����, ��
����	, �
���) — �"����#��
 
������	� �� ��
�
 "��!
	�
, ������	� � �
�������
 ���
�!�� � ��"
.
4 =
���
��9 (�����, 
"����, ��	�, �
�����, 	
�����	�, ��#�, ������, 
���(	�
 ���	
) — ��
��� ��
!�� 5������ � ��	��	�� �� ������, ��
��� 
����5������ — �� "��
�.
5 

��
��9 (��	����, 5�	���, ��
���� ��
�, ������	�
 	���) — 
���
�!�� � ��"
, ��
���9
���
		� 
����
�����.
6 �
���9 (������, ��������, ��"���, �
��, ����, �
�
�) — ���
�!�� 
� ��"
, � ���"
		���� 	����.
7 	��
��9 (�(�, �����
��, ����, ������, ��	���) — "���� ��-��� 
"��"�	�, � ���!
 �� ��
�
 �������
���.
8 ����4��9 (��"��, ���, ������, �����
 �	���, ��!�) — ����
��	�
 
���
�!�� � ��"
.
9 	

��
9 (����, ���, ���������) — ���
�!�� 	� ������� 
��"
�
!�
.
10 ��	��9 (���5, ����(	����, ���, ���, �
��
) — �����, �����
		�� 
	� ���5
	�� ���
, � ���!
 ���� � ���
�!�	�
� ���5�.

�$G%�R  �B!'B�$!fR
�-KBR  �!&@%�R

��)�J'fR )B>��$!{ @����!!$>��/?��%�%->'�, 
/-@{ �B ? 6B�!&'@�� �!� ? @>-G�K ��>&'&K 
* ��!��� ��������	� ���
 ������
, ��+���� � ����5
�� 
�����
	� ��-���	���. &� � �
��� �����	��, ������
 ����
#� 
	
 ��	�� ��������	
� (� ����� "�����	����), �����#��
 
��������� ����� �
���(� ��	��	�� ���
�����:
/!$'@f (�� ����� � ���	�� ��������
	)
��'G!-*B!�f >&H'fK �>B%B? ?f@$>T%� (� 	�� !
 ��	��
��
 
�"��	� ����� "������� ��
����� � � ���	��� 5�	�����, 
��� 
�����
���� "������ 	
 ������� !(���� ����������	�)
BG>&'�J$''f$ >$!�Hf (���!
�, Diageo �������
� �� 
�
���� �
��
�� 
!
���	� � �
	�
"�
)
NASf — 	�"���#9�
 ���� ����� "
� �����	�
 ��������
(��. ������� �� ���. 101)

�
���
 �

	��
� ������ ����� 
��� ���������9
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 �
�
����� �4	���
)� +���� +���� �� �	���� ������� ���� "���9
�� �����. 
� ����
��
 ����!
	�
 ����� �������� � �
�	
 ��
���9�-

��
 � �����, ������� ����� ���	�����
 �������. �
���	
 
��( �
	��
 ��������
	 ���� ��	���#��
 ����!
	�
� (+�� 
��
"�
� ���
��	��� ���
9
	�
). )"��	� �	� ������#� ��-
����� ����� � ����	�� �
�	���� �����	�� ��� ��
�����	�� 
�������
	.

1. �
<�=����� �=<��>
�	����� 
��
	� ��������#� � 	
"������ �����
���
 
���� � ��
�����	�� ��	�� 	� 	
������� �	
� (�"��	� 3–4), 
���� �	 	
 	��	(� ����������. 

2. ���������� �������� � �?
���>��� �
��@�����
���� �����#� � �������#� 
��
	� 	� �
�
�
		�� �����, 
��
 �	 � ��������
�. ����
�� �����
 ����� 	
�
�� � ��( 
+�� ��
�
 �
�	� 	��� �
���
�	� ��������, ���"� �	� 	
 
�
�
����� 	� �	���, 	� ��
���. %���� ������ �������#� 
���	� ����
�	� � 2/3 �� ���	� �
�	�, �� ���� ����	����-
��#� ������. 

3. �����A


������ �����9
		�
 �
�	� ��!	� 	� ��	
 ���5� ��� ���
. 
)� ���5� �
�	� ������#� ������
�	�� ����(	�� �������, 
�� ���
 — ���	��. ����� �����
 2–3 �	
. )�	� � �� !
 
��������	
 ��!
� �
	
�� ������� ��
 �����, � ����� ����-
��
��
 ��� ���	�� �����, 	�����
� Tobermory (�����
	-
	�� 	� ���
) � ��
��		�� ��� !
 «���5
	��» Ledaig. 

 �
��
�
��� �����
��� ��� �

����� 
� �
�����F7�9 �����������

4. �
���
���. C�

���: GRIST, FLOUR, HUSK
����
 ����� ����� �
�#�, � ����� ������#� ���
�
� ����� 
��
 �����	�
 ������. ��
 ������, ��� � ��
 ��
� ������ ��
-
����� � �����, ��������
��
 �
��	�
 ���� (���, ��
 ��������� 
Bunnahabhain +�� �����	�� 6�����
��, ������� �� �	���� 
���
�
�

� ���� �����). 3��� +��� 	
�"����� ��
 ����, ���"� 
�
�
� 5
��
	����
� ����� �� �
�	� ����������
 � ���
.
� ��	� ������#� ������� �����, ������#� ���
�
� ����� 
� �
�
�
����#� 	
������� ����� ������
�� �	���� ��	�. 
)"��	� ��	� �����# ������ ������#� ���!��, ��!��� 
��� �����
 ���� �
�
� �
�
�����
 �	� ��	� � ������
 
	���# �����# ���� "��

 ������� �
��
������. �
���
 
��
 ���� ��������#� ��
 5
��
	�����, ��
��# ��������#� 
��� «�
���#» ��
 ��
��#9
� ������ ������. 

5. C��<���
���
�����# � ������ ����!�(		�# ����, ������
 �!
 ���-
�� ������� �� �������
		�� � 	
� �������, ������#� 

� 5
��
	�����		�
 ��	�, ��"���
#� ���!!� � �9��
��	� 
��
�
� �� ����� ����
���. � �
�������
 �����	
�	�� 5
�-
�
	����� ������
��
 «����» ��
�����# 5–10 ��������. 

 �����������

6. <����� ���������� 
��� EPOT STILLJ
�����
		�
 «����» �������

��
 	� �������
��#. k���� 
� ����
� ����"���� — ��
	� ��!	�� 5�����, ���
#9�� 	� 
��	
�	�� ����. �����	����
 ����� ����������#��
 ���!�� 
� �
�	�� �
�
��		�� ��"��, ������
 ������
��#��
 �	���, 
�"��	� — ����� ��� �����. ������
��
��
 !������� ��-
���

��
, ���� �������
 ��	�
	����#��
 ��� �
��
�����
 
����� 78 °� � �����
��
 �� ���"�
 �
�
� ��

��� � �������
-
�
�. �
���� ��� �� «����» ����	
#� ��� 	�����
��
 «���"�
 
��	�» (low wine), ������
 �
�
����#� �� ������ ��", ��
 �!
 
������#� �����. ��
, ��� ����(��
 �� �
���� �
�
��	�� ("��-
��), ��(� 	� ���� �����, ��+���� �����	��� �#"
� �������� 
	� �
�� «� 	�� ����
 ���������
 � ���
 ������». 

7. �
�������� C�

���
�����
		�� ����
 ������ �
�
��	�� ����� �
����
 	� ��� 
�����: «������», «�
���
» � «�����». ��
 �#"��� 	������ 	�!-
	� ������ «�
���
», ��+���� ��
	� �
���
 	� ���� «������» 
� «�����» ���
�
#� � �������
#� 	� �����# �
�
��	�� ��
��
 
�� «���"�� ��	��». �
�� ����
�� ����
�
	�
 � ������5�-
����� ��(� �
�
� «��������� �
�5», ���
���� 	� �����, ��-
������� �����, ��� ��������	�� �����, ������ ��	�������
�-
�
. _�	��
 �
�5 ��� ������� ������ 	�������� �	��
����, 	� 
� 1983 ���� ��������	
� ��
-���� ���
���� ��#�� �� �����. 
�	���� �
�5� 	�������
 ������
��, �� �������� ����
�-���-
����
� ��
��� �� �
�, ����� ���� �
�
��#���� ���	� � ��-
�
�
�� «�
���
». )"��	� ����� ����	
#� �� ��
����� 65–75° 
(����	 ��
"�
� 	
 ���
 94,8%). ����
 �
�
��	�� ������ ����� 
«���"��� ��	�», ����� �����
 ����
 �����
��
 �
�
��"���	-
	��, ���	� ���
�, ��"� �������#�, � ��
 	���	�
��
 ��	���. 

 �
���
�� 

8. ������� ��=�

� 	
������� �������
��
� 
��� ���� "�	���	�, ��
 "���� ��-
��� "��"�	�, �
�
��, �����
�	�, ������� � ������ 	������� 
���"���#�, ����
� � ��"���#� �	���. )�"��	�
 "���� ��
 ���-
��� ��	��-������ ����"	�� ����
���, ��	
�	�, 	
 ������
�.

 ����
���

9. ������ 
����� ����
 �������
��� ����� �	���� ���"���
#� �����, 
	� ��9
 ������#� � "���� 	
����
�(		�� �����. �� ���-
�
����� �	���� �
� ����
�-"�
	�
� ���
���
� ���	���� 
����!� "��
� ���	�� ����� � ���������, ��� ��"���
� 
���
��	�
 "����/"���� ��
 ����������		�� �
�����. 

10. ���
	����� 	���
����
 ���
�!�� ����� ���"���
#� ����� �� ���	����	�� 
��
����� 40§ ��� 43§. � �����, ������
 ��
 �����	
	�
 
��������� ����������
�� �
��� 	
 ��������� �
�
� ����
�� 
�����	�� 5���������, �� ��
�
	
� ��!
� �"���������
 
������. 3���� ��!	� ��"
!���, �����	�� "��

 ������# 
��
�����, ��+���� unchill� ltered ����� �"��	� ��
#� 46% 
�������
. � 1% �����
� 
�� ������
#� «��� 
���» — ����� +�� 
"��
� ����� "������� ��
����� (cask strength).

��
�
�
9 �����
 ��
�� �
�	���� (���) ��
 +���� ���� ����� 	
 �����
�, 

� ���
�, 	� � 	
� 	�!	� ��"����� 	
�	��� ����!
	��� 

��
	
, ������� ��(� +	����, 	
�"������
 ��
 ��
�"��-
����	�
 ������� � ��������.
 $
�	���� ����� � �����	��� �
��#� ��
�� 	� 	
�����-

��� ����	�� �������
��
�, �
�� �	 ������� �� ������-
�
		�� ����		 	
��
���	��� ����. 3�� 	
������� ���-
����
��� �"
��
����#� "��� ��
 "�
	��� ��
� �����
�	�� 
����� ������
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�
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«12» — стартовый уровень в премиальном сегменте шот-
ландского виски. «12» — число Спейсайда, там 12-лет-
ка, как правило, — лицо дистиллерии и самый продавае-
мый продукт. Это наследие «хересной» эпохи — пример-
но столько времени спирт должен был провести в старом 
500-литровом буте в условиях местного климата, чтобы 
переродиться в качественно новый продукт.

Но этот возраст оптимальной зрелости может ва-
рьировать в зависимости от климата. Так виски Лоу-
ленда, самой тёплой части Шотландии, исторически 
разливались в 8-летнем возрасте, поскольку зрели бы-
стрее (поэтому, например, для Auchentoshan «лицо» — 
это 8-летний молт).

В тех частях Хайленда, где прохладнее, чем 
в Спейсайде, виски зреет дольше. Например, завод 
Dalwhinnie находится на холмах, на уровне 351 ме-
тра над уровнем моря, где среднегодовая температу-
ра ниже на два градуса. Исторически в Dalwhinnie ви-
ски вызревал на 2–3 года дольше, и сегодня его флаг-
ман — 15-летка. То же верно и для Dalmore в север-
ной части Хайленда. Основой стиля Highland Park, 
самой северной дистиллерии Шотландии, долгое вре-
мя были 16–18-летние спирты.

А вот на Айле много «десяток», потому что в этом 
возрасте дымные и йодистые ароматы сохраняют пер-
воначальную яркость. 20-летний айловский виски — 
это уже мармелад, лак, кедр. От торфа в нём остаются 
лишь деликатные намёки.

���
��� �����
��
�"��
�� ���
���

Раньше «пятнашки» были естественны для одних дис-
тиллерий, а в линейке других попросту отсутствова-
ли. Сегодня «15»— это промежуточная ценовая ниша 
между «12» и «18». Продаются они ни шатко ни валко. 
Потребитель, готовый раскошелиться больше, чем на 
«12», переходит непосредственно к «18», магической 
цифре совершеннолетия.

��
���� 0 �
 #� ��������
Если на этикетке написано 15 Years Old, значит боль-
шая часть спиртов, процентов на 90 — 15-летние. 
Спирты чуть постарше, если они есть в бленде, скорее 
всего, предназначались для 18-летних версий, но «не 
дотянули», были сняты с дистанции 16— или 17-лет-
ними по результатам дегустации.

����
��

������ ���
��
В 12-летнем скотче солодовый дистиллят хорошо уз-
наваем, он как бы обрамлён и подчёркнут бочкой. 
В 15-летнем между бочкой и спиртом идёт равная борь-
ба. 18-летний виски — чаще всего, пример идеально-
го баланса. Первоначальная острота дистиллята окон-
чательно сглажена, а бочка раскрылась во всей красе. 
18-летние версии, как правило, разливаются с более вы-
соким градусом, зачастую без холодной фильтрации — 
чтобы сохранить богатство текстуры и насыщенность 
вкуса. Если добавить пару капель воды, нефильтрован-
ный 18-летний виски может помутнеть, это нормально.
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Виски-гуру Майкл Джексон 
как-то пошутил, что скотч 

может сам указать тебе 
на твой возраст. Ты явно 
стареешь, если помнишь, 

что когда-то мог позволить 
себе 18-летний Macallan. 
В середине 90-х он стоил 

раз в пять раз дешевле, чем 
сегодня. 18-летние ушли в 

категорию эксклюзива, а 
10-12-15-летние начали 

покидать рынок.
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 Distiller's Edition: 1976 * 1981 * 
1985 * 1989 * 1990 * 1995 * 1996 * 1997 
* 1998 * 1999 | PX cask � nish
Lagavulin 8YO 200 Anniversary

An Cuan Mor * Cairdeas 2016 * 
Laphroaig 15YO 200th Anniversary Edition

21YO * Dark Cove * Perpetuum * Kildalton 
* Auriverdes

50YO * 1957 * Mizunara Cask Finish * Black 
Rock * Gold Reef * 17YO White Sands

Jura Brooklyn * Vintage 1984 * One For 
The Road

30 YO * Distiller's Edition Oloroso Sherry casks 
* 57° North * Port Ruighe * Dark Storm

����� ��	

 100 ����	�
: The Dalmore 
21YO* 30* 40* 50 | Valour* Sirius* Aurore* 
Astrum* Ceti* Vintage 1981 Matusalem* 
Vintage 1979* 1981 Amoroso* MacKenzie* 
Castle Leod* Cromartie | Daniel Boulud
����� �
�

 100 ����	�
: Constellation 
Collection (����� 20 ��	��!	�� �����) | 
Richard Paterson Collection (12 ������������� 	����)

Pride 1981* Pride 1978* Tarlogan*
Tayne* Duthac* Dornoch

Glen� ddich 26 Exellence | Glen� ddich 40 
Glen� ddich 50 | Toasted Oak 12YO
Malt Master's Vintage Edition | Ultimate 38 | 
Vintage and Private Reserves | Age of Discovery 
Madeira Cask | Age of Discovery Bourbon Cask | 
Age of Discovery Red Wine Cask | Select Cask | 
Reserve Cask | Vintage Cask | The Original 1963 
|125th Anniversary Edition

The Balvenie Port Wood Specail Edition 21YO 
* 40 * 50 | Travel retail — Triple Cask range

Oscuro * Limited Release MMXII * Lalique * 
64YO | �
��
 Masters of Photography
��	��!	�
 �
��
 Fine and Rare

The Winchester Collection 1964 * 50YO * 
The Glenlivet Cipher * Guardians Chapter 
Limited Edition * Master Distiller’s Reserve 
* Master Distiller’s Reserve Solera Vatted * 
Master Distiller’s Reserve Small Batch

28 YO 1985 * Trinite * Unite * Artisan

Valinch * Bordeaux Cask 11YO * 1974 * 
1975 * 1979

Bunnahabhain Ceobanach
[���"�	�]

Lore * Quarter Cask * Triple 
Wood

Uigeadail * Corryvreckan

Small Batch

Jura Superstition
Jura Prophecy

Skye* Storm

The Dalmore Cigar Malt 
Reserve | King Alexander III

Nectar d’Or * Signet * Milsean 
* Astar * Sonnalta PX * Finealta 
* Artein * Ealanta * Companta 
* Tùsail

Malt Master’s Edition
Glen� ddich Original

Tun 1401 Batch 8
Tun 1509 Batch 1

1824 Series (Gold * Amber 
* Sienna * Ruby) | 1824 
Collection (Select Oak * 
Whisky Maker’s Edition * 
Estate Reserve) 

Founder’s Reserve * Nadurra 
Oloroso * Nadurra First Fill 
Selection * Nadurra Peated 
Whisky Cask Finish

Tail� re * Sunray

Auchentoshan American Oak 
* Three Wood

Bunnahabhain ["�		����
	] �R!&
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Lagavulin [��������	] �R!&
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Lagavulin Cask Strength
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Laphroaig [��5����] �R!&
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Laphroaig Cask Strength
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Ardbeg [���"
�] �R!&
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Bowmore ["���]
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Jura [�!���] �$/>�@�%�$ B��>B?&
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Jura Legacy
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Jura Diurachs' Own
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Talisker �%&R
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Deanston [��	���	] �&R!$'@
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

The Dalmore [������] �&R!$'@ 12 YO, 15 YO, 18 YO, 25 YO
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Glenmorangie [��
	����	�!�] �&R!$'@
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Glen� ddich [��
	5�����] �)$R�&R@
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Glen� ddich Rich Oak
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Glen� ddich Distillery Edition
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

The Balvenie �)$R�&R@
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

The Macallan Sherry Oak �)$R�&R@
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

The Macallan Fine Oak
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Glenlivet �)$R�&R@
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

The Singleton of Du� town �)$R�&R@
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

Auchentoshan [��
	���
	] �B-!$'@
10 2216 2813 251911 2317 2914 262012 2418 3015 2721

The Original

Double Wood � Single Caribbean Cask

Single Barrel Sherry Cask

Double Wood

Lasanta Quinta Ruban Quinta Ruban

Single BarrelSingle BarrelPort Wood
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Первая отдельная вискикурня в стране заработала 
в 1989 году, а до тех пор весь виски импортировали 
из Соединённого Королевства. Сегодня в Австралии 
около 20 дистиллерий, из них половина на Тасмании, 
где есть всё для производства — ячмень, родниковая 
вода и даже торф. Первой вискикурней на острове 
была Lark, сегодня их с десяток.
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�� �
�

�
���� 
 Sullivan’s Cove French Oak Cask 
 Bakery Hill Single Malt
 Hellyers Road 12 YO
 Lark Single Malt � Single Cask 

������� 
Здесь всего одна дистиллерия The Belgian Owl, но она 
успешно выступает на конкурсах. Используют бель-
гийский ячмень и медный перегонный куб, купленный 
в Шотландии на закрывшейся вискикурне. Виски делает 
и известный производитель дженеверов и джина Filliers 
под маркой Goldlys, но он получается не так удачно.

����
���� �����
Виски становится всё более популярным по мере усложнения и мировой экспансии категории. Разбираться в виски 

уже почти также сложно (и интересно), как в вине. Мы попытались в общетеоретическом ключе упорядочить 
типы и регионы происхождения, а также объяснить жарко обсуждаемые знатоками нюансы производства.

��
�� �
�

�
����
 Belgian Owl Single Malt 64 months

��
��
��
При такой мощной пивной традиции было бы стран-
но, если бы в Германии не делали виски: солода здесь 
хватит на всё. Исторически многие пивоварни стави-
ли «пивной бренди» — по сути тот же виски, только 
почти без выдержки. Добавить к сроку выдержки пару 
лет, и получится виски. Отдельных дистиллерий в стра-
не мало, большинство марок выпускают крупные алко-
гольные компании наравне со шнапсом и гейстом. 

��
�� �
�

�
����
 Slyrs Cask Whisky

�����
���
Долгие годы здесь был налоговый рай для крупных ал-
когольных корпораций. Теперь две вискикурни выпуска-
ют виски, подпадающий под общепринятое определение: 
Zuidam и Frysk Hynder. Объём производства крошечный. 

_�"��	��� �������
��� 
Agder Audny
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В Индии производят и убедительные сингл-молты 
(Amrut и Paul John Distillers), и суперпродаваемые 
бленды. Offi  cer’s Choice в 2014 году стал самым про-
даваемым виски в мире (и сохраняет свои позиции 
в 2015–2016) при средней цене в рознице около 225 ру-
пий за 0,5 л (220 рублей). Причин тому несколько: ви-
ски в Индии самый популярный крепкий напиток (52% 
внутреннего рынка), численность населения стремит-
ся к 2 млрд (в 2014 году индийцы выпили невообрази-
мые 1,5 млрд литров виски), средние доходы невысоки, 
а акцизы на импортное спиртное колоссальные. 

��
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�
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 Paul John Single Malt (�B&)
 Paul John Classic Select Cask (�B&)
 Amrut Peated Single Malt Whisky (�&'G&!B>)
  Amrut Fusion (�&'G&!B>, �H G�*&!&R�%BGB � ~B�-
!&'@�%BGB �B!B@&)

�
��
��� 
В XIX веке ирландский виски некоторое время коти-
ровался выше шотландского, но потом по сумме исто-
рических причин пришёл в упадок, и до недавних 
пор в стране работало всего три дистиллерии. В кон-
це 1980-х начался ренессанс, благодаря чему сегодня 
можно попробовать взрослые образцы из относитель-
но новых вискикурен. Отличие ирландского виски, 
кроме дополнительной буквы (whiskEy) — в тройной 
перегонке, которую используют почти повсеместно, 
и другой форме и ёмкости перегонных кубов. 
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 Bushmills Original
 Bushmills Black Bush
  Bushmills 10 YO 
Single Malt
 Green Spot
 Jameson Original
  Irishman 12 YO Single 
Malt Strength Vintage 
Release

  Irishman Cask 
 Kilbeggan Blended
 Knappogue 12 YO
 Powers Gold Label
 Powers John’s Lane
 Redbreast 12 YO
 Teeling Single Malt
  Tullamore Dew

 Phoenix 

��
���
Во всех мировых конкурсах виски для канадских мол-
тов давно уже есть своя номинация. Считается, что 
почти весь канадский виски — ржаной, хотя сейчас 
это не совсем так: многие представляют собой бленды 
почти нейтральных трижды перегнанных зерновых 
спиртов с ржаным виски, который выступает в роли 
своего рода «ароматизатора».
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 Canadian Club 100% Rye
 Caribou Crossing Single Barrel Canadian Whisky
 Canadian Rockies 21
 Canadian Club Chairman’s Select 100% Rye
  Collingwood 21 YO Rye Still Waters Distillery 
Stalk, Barrel Rye � Single Malt
 Crown Royal Northern Harvest Rye
 Crown Royal Hand Selected Barrel
 Gooderham & Worts Blend A.A1129 
 Forty Creek Confederation Oak
 J.P. Wiser’s 18 YO
 Lock, Stock And Barrel 13 YO Rye
 Lot No. 40
 Masterson’s 10-Year-Old Straight Rye Whiskey


���� ����
���
Как бывшая английская колония, Новая Зеландия 
производит виски давно и хорошо. Климат похож на 
Тасманию, где также делают виски. Старейшая ви-
скикурня страны Willowbank (Lammerlaw single malt) 
закрылась в 1997 году, но остатки спиртов раскупи-
ли независимые боттлеры, так что купить его мож-
но и сейчас. Нынешний лидер — новая компания New 
Zealand Whisky (Milford single malt). 

%�	��� ����� � "������ ���" ������� ����������
�
� 
�����, ����� �!�� 6#��
� 	����� Crown Royal Northern 
Harvest Rye «����� 2016 ����». %�	������ +���
�� �+��	 �
 
%
������ ���
��
�: «�� ��!
�
 "��� 	
 ������	� � ��"���� 
6#��

, 	� +�� 	
��!	�. Crown Royal Northern Harvest Rye 
�
�
�� �5������	� ����� ��	������ ����� � ���
. [ ��� +��� 
����� ����� $30, — ��������
��, +�� ��!
 	
������!	�». 
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 The New Zealand South Island 21 YO 


�
����� 
В Норвегии около десятка дистиллерий, которым все 
предсказывают блистательное будущее. Здесь же дела-
ют самый северный виски в мире — в 2014 году в городке 
Мюкен за Полярным кругом заложили на выдержку «ар-
ктический» виски. Особенность норвежских виски в том, 
что для них используют опреснённую морскую воду. 

��
�� �
�

�
����
 Agder Audny Norwegian Single Malt Single Cask 

���
Кроме дешёвого бурбона в Америке производят мно-
жество его альтернатив, как внутри категории (вин-
тажные бурбоны и из отдельных бочек/дистиллерий), 
так и вне её — ржаной виски набирает очки в рейтин-
гах буквально на глазах. Стили виски жёстко отрегу-
лированы государством, поэтому надпись на этикет-
ке даёт чёткое представление о содержимом бутылки. 
Подробнее см. далее в отдельной статье о бурбоне.
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 1792 Small Batch Bourbon
 Blanton’s Original Single Bottle Bourbon Whiskey
 Bulleit Bourbon 10 YO
 Four Roses Small Batch
 High West American Prairie Reserve
 Hudson Manhattan Rye
 Jack Daniel’s Single Barrel Select
 Jim Beam Black
 Knob Creek Single Barrel Reserve 9 YO
 Mellow Corn Kentucky Straight Corn Whiskey
 Pappy Van Winkle’s Family Reserve 20 YO

  Parker’s Heritage Collection Kentucky Straight 
Wheat Whiskey
 Russell’s Reserve Single Barrel Rye
 Stranahan’s Colorado Whiskey
 Thomas H. Handy Sazerac Straight Rye Whiskey
 Westland American Single Malt Whiskey

�����
�
На Тайване вискикурня всего одна, 
зато выдающаяся. За не очень дол-
гую историю Kavalan успел побе-
дить шотландские сингл-молты 
на слепых дегустациях и при же-
лании производитель мог бы закле-
ить медалями почтенных конкурсов 
и этикетку, и контрэтикетку, вклю-
чая титул «Лучший новый виски 
2012» на World Whisky Awards и «Лучший новый виски 
2012» в справочнике Джима Мюррея Whisky Bible.
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 Kavalan Classic Single Malt

�$���
Уэльс выступает отдельно на футбольных чемпио-
натах, и в мире виски тоже считается самостоятель-
ной географической единицей, хотя и входит в со-
став С оединённого Королевства. Производство ви-
ски здесь замирало почти на 100 лет, пока Penderyn 
не вернул валлийский виски к жизни. Сегодня это по-
прежнему единственная вискикурня Уэльса.
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 Penderyn NAS Madeira Finish
 Penderyn Myth 
 Penderyn Legend

?�� \���
�, ^�
� _���� � ?��� ?�
��	 
(New Zealand Whisky Company)

�enRiachMaltings

'	 .�	�, ����
�-
�������
� Kavalan
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Долгие годы французы пили шотланд-
ский виски, а лет 40 назад решили сделать 
собственный — из шотландских спир-
тов и собственного зернового дистиля-
та. Большая часть вискикурен находится 
в Бретани, но не только — одна, напри-
мер, гонит виски прямо в сердце Шампа-
ни. Сегодня виски целиком французский, 
для него используют местные соложеный 
ячмень и рожь. 
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 Bastille 1789
  Rozelieures Single Malt French Whisky 
Tourbé  Collection
 EDDU Silver (>T&'BR)
 Armorik Classic

������
�� 
В стране больше 20 вискикурен и почти 60 брендов 
виски. Все они открылись за последние 17 лет — как 
и в России, зерновые дистилляты в Швейцарии были 
запрещены для производства, официальное разреше-
ние появилось только в 1999 году, оно же ввело и ка-
тегорию виски — солодовый дистиллят, выдержан-
ный не менее трёх лет. Сегодня эти 20 дистиллерий 
производят около 55 000 л виски в год (импортного 
виски швейцарцы выпивают почти 2 млн л в год). 
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 Holle Single Malt 

Appenzeller Säntis Malt
 Rugenbräu Swiss Highland Single Malt
 Johnett Single Malt
 Single Lakeland Malt Whisky

������
В Швеции тоже всего одна вискикурня — Mackmyra, 
работающая с 1999 года. Здесь производят сингл-
молты из шведского ячменя и местной родниковой 
воды. Кроме бочек из-под бурбона для выдержки ис-
пользуют и новые бочки из шведского дуба. 
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 Mackmyra Svensk Rok
 Mackmyra Bruks Whisky

�����
���
См. далее 

���
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Вискикурение как таковое в Японии появилось мень-
ше 100 лет назад, и за это время упорные японцы су-
мели добиться фантастических успехов. Устройство 
отрасли в стране несложно — две огромные компа-
нии (Suntory и Nikka) и несколько маленьких дистил-
лерий, которые пытаются проявить себя за счёт уни-
кальных молтов и ограниченных релизов. Оба гиган-
та делают множество разных типов виски, поскольку 
для блендов должны использовать только собствен-
ные спирты. Подробнее см. далее в отдельной статье.
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 Nikka Whisky From The Barrel
 Nikka Taketsuru Pure Malt 17 YO
 Yamazaki Single Malt 12 YO
 Hakushu Single Malt Distiller’s Reserve
 Suntory Whisky Hibiki 17 YO
 Suntory Whisky HIBIKI 30 YO
  Karuizawa 15 YO (� ?�'�&T'&", $�!� -@&���" %--
)��{)
  Ichiro’s Malt Card (�$>�" �H 54 %B!!$%#�B''fK 
?��%�)
 Mars Komagatake

Виски также производят в Латвии, Пакистане (толь-
ко для иностранных туристов), Турции, Чехии, Поль-
ше, Венгрии и т. д.

����� � /
��� \�����, Catoctin Creek (����!�	�
, ��0)

)�
 ��	�
����, 
��	����
�� Agder Audny
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BARREL IS THE QUEEN
70% вкуса, аромата, плотности, сложно-
сти и всего того, за что мы ценим скотч, — 

следствие бочки и времени, в ней прове-
дённом. Есть теория, что о чудесном влиянии 

выдержки на качество виски первыми догадались со-
стоятельные аристократы, которые покупали его боч-
ками и надолго забывали в своих погребах. Англича-
не всегда любили херес, а его в Англию возили в боч-
ках, — старые бочки из-под хереса доставались бед-
ным шотландцам, и наиболее популярными были 
бочки из-под олоросо. Но в 1970-х производители хе-
реса стали бутилировать свои вина сами, и шотланд-
цы оказались в сложном положении. Впрочем, как 
раз в 1964-м в США для производителей бурбона был 
принят закон выдерживать его только в новом дубе, 
и кентуккийцы были готовы продавать старые боч-
ки за недорого. В это время индустрия скотча в зна-
чительной степени перешла на бочки из-под бурбона, 
которые прибывают в Шотландию практически ней-
тральными. 

Вышесказанное касается базовой выдержки, кото-
рая может длиться десятилетиями. В 1980-х в моду 
вошла так называемая довыдержка — еще пара-трой-
ка лет в какой-то особенной бочке.

�
�
�� �����

1 Настоящие «хересные» бочки, да еще и из европей-
ского дуба, стали считаться фишкой для лучших ви-
ски. Успех The Macallan с линейкой Sherry Oak стал 
примером для всех, и теперь вискикуры пытаются пе-
рещеголять друг друга в оригинальности, выдержи-
вая скотч в бочках из-под портвейна, сотерна и бордо.
Для крупных производителей хереса «подготовка» бо-
чек под скотч для The Dalmore или Glenmorangie стала 
побочным бизнесом, в котором главное не херес, а боч-
ка. Шотландцы сами диктуют, из какого дуба она будет 
сделана и как обожжена, хересцы заполняют её вином 
на два-три года, иногда саму бочку на финише «довы-
держивают» какой-то особо ценной разновидностью 
хереса. За два года 500-литровая хересная бочка впи-
тывает около 12% своего содержимого, то есть сквозь 
дерево просачивается, пропитывая его, около 60 ли-
тров хереса. Отдавая должное важности процесса, для 
«пропитки» уже придумали и специальный термин — 
Шотландский институт исследований виски (Scotch 
Whisky Research Institute) называет её indrink. И мно-
гие полагают, что скоро это станет таким же модным 
словечком, как «холодная фильтрация» или NAS («ви-
ски без указания срока выдержки»). 



107

� � � � �%���
 ��
�
	� �"!��� (��� ��������	�
) � ����, ��� "��� 
� "���
 �� ������ (�
�
�, "��"�	, �����
�	, ���
�	 ��� 
���-�� 
9(), ����
� ���� � ������ ��"�. 

 �?>B)$R�%�R (Quercus robur) ��!
� "��� ��-
��	���� (�� �̂�����) ��� 5��	�������. )	 �����(� ����� 
������� ����5������, ������ � �����
��.

 �*$>�%&'�%�R (Quercus alba) — "��

 «��-
	���	��», �
� 
����
�����. ��
 ����� ��������#� "���� 
��-��� "��"�	�, ������
 ��#� ������� �(��, �������, 
��	���
, ������ � ��"��
. /�����
 ����� "��
�, ������
 
� ���� � \
�
�
, �
���	
 ��!
 �� ��
����	����� ��"�.

 �)B'�%�R (Quercus mongolica) ��� ����	���, 
��������
��
 ������ � '��	�� � �"��	� 	����. )�
	� ��-
������ (� ��
	� �������), ��+���� «���
 �	�
���» ���
, 
��� ��� �"��	� � ����	��
 ���
�!���#� ����� ����
 
"��"�		�� ��� �
�
�	�� "��
�. ��(� ������� ��	���, 
����	�, ��
���, ��
!
� �
�
	�, ��
���.

Примеры с довыдержкой в бочках:
из-под мадеры
Balvenie Madeira Cask17 Y.O.

из-под портвейна
Balvenie Portwood 21 Y.O.
Glenmorangie Quinta Ruban 

из-под хереса
The Macallan Sherry Oak и The Macallan Fine Oak
Glenmorangie Lasanta

��B>�f>{}
�����
�!�
	�
� �����
�	���� �#"�� ��
� ���!�� ����
-
	�"��� ����
 
( �����9
	�
. &
 ��� ���	� 	� ��	�
 ��
���-
�
 ��	��-����, ���
�!�		�� � "���
 ��-��� �
�(��� (Stupid 
Cask Fishky — Bruichladdich).


�B/$''B >$H?"��" &*$>�%&'#f. �B� %B$-J�B �H �HB-
/>$�$'�R )B�!$@'�K )&>f !$�:

New Holland Brewing Beer Barrel Bourbon — "���� ��-��� 
���� Dragon’s Milk 
Abraham Bowman Co� ee Finished Bourbon — "����, � ����-
��� ���	��� ��5
�	�
 �
�	�
Westland Distillery’s Inferno — "���� ��-��� ����� Tabasco
Catoctin Creek Roundstone Rye — "���� ��-��� ��
	����� 
������ 

из-под Château Margaux
Glenmorangie 1987 Margaux Cask Finish

из-под великого бургундского Clos de Tart
Glenmorangie Companta

из-под сотерна
Glendronach Sauternes Finish 14 Y.O.

из-под рома
Glenmorangie Rum Finish 12 Y.O.
BenRiach Arumaticus Fumosus Rum Finish 12 Y.O.
Balvenie Carribean Cask 14 Y.O.

из-под токая
Benromach 21 Y.O.

бочки от разных вин, 
начиная от шампан-
ского Henri Giraud 
Grand Cru до со-
терна, амароне 
и Sassicaia
Isle of Arran

� � � � �  4 � � � � 
 � � �
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NAS ���	� ���" 
��?
Очень долго индустрия шотландского 
виски стояла на железобетонном прави-

ле «чем старше, тем лучше». В этом есть 
логика гораздо более прочная, чем в вине. Все 

привыкли к тому, что на бутылке односолодового ви-
ски указан его возраст, и обычно он превышает 10 лет.
Однако бочка бочке рознь. Только что доставленные 
из Кентукки или Хереса, полные сил и вкусовых ве-
ществ,  бесспорно, королевы. А те, что заполняются 
солодовым дистиллятом в энный раз, кроме как кон-
тейнером не назовёшь. Добро б гигиена была соблю-
дена. Так что возраст — не самый надёжный показа-
тель качества.
В 2010-х расцвела новая категория виски — No-Age-
Statement. В теории её появление связано с тем, что 
из-за многократно возросшего спроса на виски инду-
стрия столкнулась с дефицитом выдержанных спир-
тов, их запасы катастрофически иссякают. 

2 По закону, если на бутылке виски написано, на-
пример, 15 Years Old, это обозначает возраст само-
го младшего спирта в бленде. Указанный на этикет-
ке возраст — ориентир неточный, зато привычный. 
И другого у потребителя нет. Как только с этикет-
ки пропадает цифра, под ней может оказаться виски 
трёхлетней выдержки (по закону минимальный воз-
раст для скотча). Собственно, Johnnie Walker Red, как 
и 80% скотч-блендов, — пример NAS, появившийся 
задолго до самого термина.
Но в то же время многие солидные производители по-
зиционируют свои новые NASы, на этикетках кото-
рых никакой возраст не указан, чуть ли не на уровне 
своих топовых выдержанных виски. Виски NAS мо-
гут содержать спирты любого возраста, в бленд могут 
входить не только 3-летние, 8-летние и 12-летние, но 
и более старые спирты. Эта ситуация, конечно, вызы-
вает много споров. 

NASы с претензиями

Deanston Virgin Oak
The Glenlivet Alpha 50 °
Talisker Storm, Skye � Port Ruighe
Singleton Sunray � Tailfire
Cardhu Amber Rock
Auchentoshan Three Wood
Glenfiddich Cask Collection (Select 
Cask, Reserve Cask � Vintage Cask)
Glenmorangie Companta � Milsean
The Macallan ‘M’ (�������	 
� ��������	�� �
��	�
� � ����� 
£3000)
The Dalmore Cigar Malt Reserve
The Jura Superstition
� ���!��

Запасы солодовых спиртов 
в Шотландии

�>B�H?$@$'B ? 2011 G.
227,5

1 Y.O. | 200,1

2 Y.O. | 208,7

3 Y.O. | 188,6

4 Y.O. | 140,0

5 Y.O. | 99,2

6 Y.O. | 90,2
7 Y.O. | 92,6

8 Y.O. | 91,9

9 Y.O. | 83,1
10 Y.O. | 62,0

¡11 Y.O. | 229,0¡11 Y.O. | 246,3¡11 Y.O. | 266,7¡11 Y.O. | 289,1

9 Y.O. | 64,1
10 Y.O. | 51,6

9 Y.O. | 54,5

8 Y.O. | 54,8
9 Y.O. | 54,2

10 Y.O. | 50,2 10 Y.O. | 51,7

8 Y.O. | 61,3

7 Y.O. | 62,8
8 Y.O. | 82,6

7 Y.O. | 80,7

6 Y.O. | 81,3

5 Y.O. | 112,6
6 Y.O. | 101,6

7 Y.O. | 99,4

4 Y.O. | 158,9
5 Y.O. | 133,0

6 Y.O. | 123,0

3 Y.O. | 174,0

4 Y.O. | 146,7

5 Y.O. | 124,0

2 Y.O. | 199,1

3 Y.O. | 169,8

4 Y.O. | 140,5

1 Y.O. | 277,0

1 Y.O. | 223,1

1 Y.O. | 256,3

2 Y.O. | 230,2
2 Y.O. | 255,1

3 Y.O. | 188,3

�>B�H?$@$'B ? 2012 G.
254,8

�>B�H?$@$'B ? 2013 G.
274,8

�>B�H?$@$'B ? 2014 G.
286,8

��&>B$ )&@&$�, 'B ?B���&'B?���"
/���
� �	
	�
, ��� NAS� ���	���� ��-�� ������� ������ �������. )�	��� 
����� � ���, ��� ������ �����
 10 �
�, ���
���
��	� ���
��#�, ����	� ��
-
��
���
	�. &
�����
 	� ��������
�
		�
 ���
	�
 ������� ������ �������, 
� "��!����
 ���-��� ���� �	� ������	��
� ���� ������� (��. ���!�����), 
��������� 	���
 �������
��� � �����	��� �������#��
 ��!��� ���, � ��9-
	���� �
�����#9�� �������
��� �����!
	� ���� �������.
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���� / NO CHILL FILTRATION

NASf 
PRO CONTRA

 Широкая палитра спиртов разных возрастов 
и довыдержек позволяет создавать новые инте-
ресные продукты, растёт разнообразие.

 Возраст не гарантирует выдающегося качества.

 Под звучным именем и красивой легендой мо-
жет скрываться бленд, построенный на трёхлет-
них спиртах.

 Необоснованное повышение цен.

ных образцов: так, Aberlour не фильтрует A’bunadh, 
а  Laphroaig — Quarter Cask.

Основных аргументов в пользу отказа от холод-
ной фильтрации два. Во-первых, при фильтрации, 
кроме частичек торфа, уходят некоторые ароматиче-
ские соединения, а значит, виски теряет в комплекс-
ности. Это обсуждение один в один повторяет дискус-
сии о нефильтрованных винах, которые разгорелись 
в 1990-х. Второй аргумент звучит убедительнее даже 
для тех, кто не способен ощутить носом разницу меж-
ду фильтрованным и нефильтрованным скотчем: ес-
ли вы покупаете дорогой сингл-молт, будет глупо по-
давать его со льдом, и проблема мутности для вас бу-
дет неактуальна.  Так зачем вискикурне тратить на 
это время и деньги?

Итог, видимо, будет тот же, что и с фильтрацией 
вина. Отказ от неё станет мейнстримом — «всё ради 
сохранения вкуса и аромата», крупные бренды и не-
сколько нон-конформистов из маленьких дистилле-
рий, у которых есть какие-то свои небанальные аргу-
менты, продолжат фильтровать.

Холодная фильтрация нужна для того, 
чтобы виски крепостью до 46° не мут-

нел, когда в него добавляют лёд или во-
ду или сильно охлаждают. Виски крепче 46° 

благодаря высокому содержанию спирта не мутнеют, 
поэтому для них холодную фильтрацию и так не ис-
пользуют.

Муть создают эфиры, белки и жирные кислоты, ко-
торые образуются в процессе дистилляции. Чтобы их 
убрать, виски охлаждают до 0°С (сингл-молты) или 
–4°С (бленды) и пропускают через металлические 
или бумажные фильтры под давлением. Чем медлен-
нее виски проходит через фильтры и чем ниже при 
этом давление, тем чище будет результат и тем слож-
нее и дороже сам процесс.

Кроме эфиров и жирных кислот в процессе холод-
ной фильтрации из виски убирают и «следы бочки» — 
частички обожжённого дерева, которое попадает 
в виски с внутренних стенок бочек, и частички торфа, 
которые усиливают дымный вкус. Поэтому произво-
дители торфяных скотчей отказываются от холод-
ной фильтрации для всей линейки или для отдель-

�������� �
������ / CASK STRENGTH .CS�, 
STRAIGHT FROM THE CASK, BARREL PROOF
Крепость напитка влияет на восприятие 

аромата и вкуса. У виски бочковой кре-
пости есть свой пул поклонников. CS разли-

вают по бутылкам из бочек без редукции градуса пу-
тём добавления дистиллированной воды. Как прави-
ло, крепость таких виски составляет 50–65%.
CS позиционируеют как виски, сохранивший аутен-
тичные свойства, ведь к таким виски априори не при-
меняется холодная фильтрация. 

Чем дольше спирты зре-
ют в дубе, тем больше по-
средством «ангелов» они 
теряю т в градусе. Поэто-
му CS почтенного возраста 
могут едва отличаться от регу-
лярных розливов. И всё же надпись 
на бутылке Cask Strength сразу же выделяет её в ряды 
элитного продукта.

) ��')����&�� �����$% 
������*�% $�������# 

���%��% SINGLE CASK � CASK 

STRENGTH. f�� ������'$ �! $���� 

u')��*� < ���*�, �� �� �$%'�% 

���*� < ')��*�v. ����2�0'��"� 

�"�)$'� �� �2%!���&#�� 

��&�0�O�$% ��$���������� 

'����$�#O, ��' 0�� f�� �� 
$������". 
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�|? �|?=@, 
$��%#�����& '��#�(%!, )�%!$�& '��%����� 

�����, �� ��*#�# «����)���»:
/���� 
���� ����� �������� ���
����, �������� ��
� 
�� �� ��
 �����
��� 
��$�
�������, 
����������	 
� ��������� �����.


(U'+- �+T@ �(=K$+-, 
�� ���+� «
����. ���%#�����& �(��(� #�+%�&-

���+� $'���#»:
B��
������� ���!� ������ 
�
� ���� ��
������ ����� 
������. ������ � ��
��� �� 
��"���
� 
������ ��
�-
��� �����. /������, ������	 
'����
	� 
����
���
��� 
�
��� � ����
 ������� ����, �� 
���� #�� ���
��� 

��
� ����, ��� ����� ����� ��
��. 


�� ��
�����
В стремлении к аутентичности производители постепенно отка-
зываются от подкрашивания виски карамелью. Исторически ви-

ски подкрашивают карамелью, чтобы выровнять цвет блендов 
или сингл-молтов из разных бочек. Совсем бессовестные вискикуры 

при помощи карамели добавляют молодым скотчам солидности: более взрос-
лые виски обычно чуть темнее. Но, по мнению сторонников природности, ка-
рамель маскирует некоторые тонкие оттенки истинного вкуса виски.

5

��� � 20-� ���� 	��� ����
� ��-

������	, ��� �" ����� � ������ 
�����'�, ����� ���� �����
	��� 

��, � 
�
����
� 
����������
�� 
��������� #���, ��� �� ����
���, 
����������. 2���!���, ������ 
$���!�����, �����
� ��������!��, 
���� �� �������� �" ������ 
���, 
� ���
���!�, ������ ������!���, 
�����
�: «��� 
���
��, ��� ��� �� 
���
���…»
��� ��!����
���� ��
���� �����-
�����
�, ��"�
����
� �, 
� ����, 
�����
� 
������� "
��� �� �����-
�������" ���
���!�� �� ������� 
��

��� ������ �������.
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Некоторые вискикуры считают, что 

ячмень так же отражает терруар, как 
и виноград в Коньяке, поэтому его проис-

хождение для виски так же важно, как длина змееви-
ка у медного аламбика.
В Международном центре ячменных инноваций в Ин-
ституте Джеймса Хаттона изучают, как разные сорта 
ячменя передают оттенки вкуса и аромата в брагу 
и сколько их сохраняется в спиртах после перегонки. 
На практике этот интерес выражается в таких виски, 
как Glenmorangie Tùsail (из ячменя сорта Марис От-
тер) и Bruichladdich Bere Barley (из бира, шестиряд-
ного ячменя, древнейшего британского злака), Arran 
Bere и т. д. Bruichladdich использует 12 сортов ячме-
ня, но продолжает эксперименты и планирует уве-
личивать палитру. Поиски нового ячменя срод-
ни возрождению забытых сортов виногра-
да в виноделии. Современные сорта ячменя 
выводили в первую очередь урожайными 
и устойчивыми к болезням, а также макси-
мально «спиртоёмкими», — по сравнению 
с с ортами начала XX века нынешние да-
ют на 50 л на тонну больше абсолютно-
го алкоголя.

� ������ ����
���
Производители зерновых виски также экспе-
риментируют с особенностями сырья. Jim Beam запу-
стил Signature Craft Harvest Bourbon Collection — ли-
нейку из шести бурбонов 11-летней выдержки, в каж-
дом к кукурузе добавлен какой-то необычный злак, 
от коричневого риса до пшеницы. У Woodford Reserve 
в такой же лимитированной серии Master’s Collection 
вышел 10-й релиз — 1838 Style White Corn, который 
демонстрирует, как меняется вкус бурбона, если вме-
сто обычной жёлтой кукурузы использовать белую. 

6 1+1+1+1
Кроме общеизвестных «блендов» 

и «сингл-молтов» есть ещё одна катего-
рия, которая до недавних пор была мало-

численна. Раньше она называлась pure/vatted malts, 
теперь — blends of malts, и в отличие от обычных 
блендов, составлена только из сингл-молтов, без до-
бавки зернового спирта.
Название категории сменилось совсем недавно, после 
«случая Cardhu». В 2003 году владевшая Cardhu ком-
пания Diageo хотела сложным образом запустить под 
именем очень популярного сингл-молта pure malt, то 

есть смешать молты нескольких дистиллерий. 
Общественное мнение возмутилось, несколько 

лет стороны обменивались колкостями и газет-
ными статьями, пока в 2009 году государство не 

решило навести порядок. Тогда и появилась кате-
гория blended malts, которая более ясно говорит по-
купателю о содержимом бутылки, чем pure malts.
Сегодня самые заметные игроки категории — 

Compass Box (в котором смешаны сингл-молты 
от Oak Cross, The Last Vatted Malt, The Spice Tree, 

Enlightenment и т. д.), Big Peat (бленд Ardbeg, Caol Ila, 
Bowmore и Port Ellen), Monkey Shoulder (Glenfi ddich, 

Balvenie и Kininvie) и Sheep Dip (16 сингл-
молтов Хайленда в возрасте от 8 лет до 21 
года). 

7

B
м
г
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Шотландский виски — отдельный мир, где можно 
найти что угодно. Любые стили и вкусы, напитки для 
аперитива, дижестива или сопровождения трапезы, 
необычные лимитированные серии от независимых 
боттлеров, добросовестные и предсказуемые бленды 
и разнообразие односолодовых виски. Неотъемлемая 
часть этого мира — необычайно сплоченное содру-
жество любителей виски. Эти «солодовые маньяки» 
(так называется одно из крупнейших объединений) 
обмениваются дегустационными заметками, путеше-
ствуют по Шотландии и обсуждают «горячие» темы, 


����� ����������� 
�� �����
���

Вискикурня — одно из самых уютных мест на земле. Красивые медные перегонные кубы, вкусно пахнет свежим 
хлебом (подогретая смесь зерна с водой и дрожжами — фактически та же хлебная закваска) и очень тепло 

(а снаружи в Шотландии почти всегда холодно). Но даже если бы вискикурни были тёмными, холодными 
и страшными, люди всё равно бы туда ездили. Исключительно ради хорошего виски. Он достоин того, чтобы ради 

него потерпеть неудобства. 

среди которых терруар, оверпруфы, NASы, открытие 
новых вискикурен.

Вопрос «есть ли в виски терруарность?» обсужда-
ется только по отношению к односолодовым виски, 
то есть созданным на одной вискикурне. Но терруар-
ность виски нужно понимать в более широком смыс-
ле, чем в случае с Коньяком. Ведь в Коньяке имеет зна-
чение, с какого именно виноградника происходит сы-
рьё, а ячмень на вискикурни поступает откуда угодно, 
сегодня всё чаще из-за границы, например, из Канады 
или Польши. Однако вода, традиции местности и кли-
мат, в котором работает вискикурня, имеют значение. 
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На конечный вкус виски влияют следующие обстоя-
тельства примерно в таких пропорциях:

 ���� 
��
	
 — 1%
 �������!�
	�
 
��
	
 — 3%
 ����!
	�
 (� ���5�� ��� 	
�) — 26% 
 ?�� ���!!
� — 2%
 [����	�� ���� — 3%
 )��"
		���� 5
��
	����� (�
��
������, ��������) — 10%
 )��"
		���� �������
��� (5���� ��"��, ��������) — 26%
 ?�� � ���
���� "��
�, ����������		�� ��
 ���
�!�� — 26%
 _������!
	�
 ����
"� ��
 ���
�!�� (��	��
�	�� �
���	) — 3%

Многие производители ещё сильнее сместили бы ак-
цент с ячменя на воду. Ячмень вискикуры покупа-
ют почти где придётся, а вот собственный источник 
и особые характеристики его воды — предмет гордо-
сти каждого производителя. Вода используется по-
стоянно — и для соложения, и для затора, и для раз-
бавления готовых спиртов. Касательно соложения 
стоит заметить, что хотя сегодня лишь небольшой 
процент вискикурен самостоятельно занимается этим 
хлопотным делом, но сторонние поставщики солода 
всегда получают подробную спецификацию и тща-
тельно её соблюдают. Так, на Айле большинство ви-
скикурен закупают солод при «спящей» дистиллерии 
около Порт-Эллена, при этом для каждого заказчика 
солод готовят отдельно. 

Особенности дистилляции — то, что по мнению 
самих дистиллеров в наибольшей степени обеспечи-
вает индивидуальность конечного продукта. Форма 
и размер перегонных кубов настолько принципиаль-
но влияют на вкус, что новые всегда делаются по об-
разцу старых, причём с сохранением всех вмятинок 
и щербинок. 

Расположение погреба играет не менее важную 
роль. Большая часть хранилищ — это склады с земля-
ным полом и толстыми каменными стенами, что по-
зволяет держать довольно высокий уровень влажно-
сти и контролировать объём «доли ангелов». Кроме 
того, известно, например, что на западном побережье 
из-за более прохладного климата виски всегда вызре-
вает дольше, чем на восточном. 

� � � � �  4 � � � � 
 � � �
� � � � �

�
�
���������� ���� �
 ���

�� 6
������
��
�
 ����� ;�

	� �
�
, 4�
 ������
 � ����� 
��
�
9<
1494  — �
���
 �����	�	�
 � �
�
��	�
 ������ � ���-
��	���. 
1505 — ������
 ��������-"����"�

� (Guild of 
Surgeon Barbers) �
���� � 3��	"���
 ������
� ����� 
��������� �����. 
1539w1550 — _���������	
	�
 �� ����	
 ��	�����
�, 
������� ��	��	��� �
	����� ������������ ��
����� 
�������
. 
1636 — \����
 %���� I «) ����
		�� �����	�
[-
�������
���» 
1644 — ��
�
	�
 �
����� ������ 	� �����. 
1785w1803 — �
��
 �
��(�	�� �����
	�� ������� 
����
�� � "�	��������� ���������� � ������	��� 
����� �������	��� ������������. ��������
 «���-
����9����» ����� "��� ������� ����
 �
����	��, 
��������� �	� ������������ ������ � ������������, 
� 	����� 	
 �������.
1790 — )������
 ��	��� k���-%����, ����	� ����-
�����
�� �
�
����� ��
� �������, � ����� � ��� ����
.
1793w1815 — ���	� � k��	��
� � +�"���� 	� 5��	-
������� +������ ��������� ������� 5��	�������� 
"�
	�� 	� �	�������� ��	�
 � ��
	� ������� �����. 
1822 — ^
��� IV ���
��� 3��	"��� �, �� ������, �����-
��� ���� �#"���� �����, ������� � ��� ���
	� "�� 
«�������	��».
1823 — &���� «0�� � �����» �
��������� �	����
��-
	�# ����� «�������	��» ��������
	, ������
 � ���� 
��
�
	� ����������� "��

 ������	� �� �"9
�� 
� "Q(�� ������������. [� �"��!��� ��
�
		��� 
	�������, � 	����� ����� "���� � ���	�		��� ������, 
� 	
 � ������. 
1831 — ���"�
�
	�
 ��
��
	�
 ����		� %�55� � �
�-
	����� �����
1860-$ — �
���
 "�
	�� �
�	����� � ���������� 
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� � � � �  4 � � � � 
 � � �

6B�!&'@�" — 540 %* ? @!�'- � 150 ? ~�>�'-. �&�$!$'�$ — '$-
*'BG�* /B!$$ 5 *!' J$!B?$%, D�B 9% B� '&�$!$'�" �B$@�'$''B-
GB �B>B!$?��?&. � ? D%B'B*�%$ ?��%� — )"�&" ��&�{" @BKB@&. �&% 
?B� D�- )"�-S ��&�{S @BKB@& B@'BR �H %>-)'$R~�K D%B'B*�% *�-
>& B/$�)$J�?&$� *&!$'{%&" 6B�!&'@�". 40% ?�$GB ?��%�, ?f)�-
?&$*BGB ? *�>$ — ~B�!&'@�%�R.

�����
� / LOWLANDS .
��
�
�� 
4 @$R��?-S��K H&?B@& �B!B@B?BGB ?��%� � 6 — H$>'B?BGB
J�������: �$!��� �&�+��� 	���� � ���������� 
�����	��� ���������.

«_��	�	�» � �
������
��	���� ��
������

� ��"�� �	�!
���� 	
��-
����� ������. _
���	 	���	�
��
 �� ��	�� �
!�� �������� ^��	�� � 
��	�� (��� �� +������
 %����� �� +������
 ?+
) � ��������
��
 	� #� 
�� �	�������� ���	���. ?�������		� 7���
	� — 
��	���
		�� �
��-
�	 � �����	���, ��
 ����� �
�
��	
�� ���!��, � 	
 ���!��, ��+���� 
� ����� ����� ��
�� �5����������
 "��

 �
����, � ��� +��� ��������-
	��. %���
 ����, 	� _��	�	
 �����
� 
��
	� 	� ���
, ��+���� � ����� 
	
� ���5
	�� ��������. 

� 7���
	�
 ���� ��������
	 ��
�� 1,5% �� 	����	���	��� ��������-
����), ���� ��
�� ����9���#� "����
 ��
�� 
��
	
 � �����	���. 

"����
� / HIGHLANDS .
���
���
27 H&?B@B? �B!B@B?BGB ?��%� � 1 — H$>'B?BGB
J�������: ��� �����!� �����, �� 	 ����� ����� 	������� �	� ����: � 
������ 	������ — �� ��	��� ��!����, � �	�������� ��������� — �� 

!�. 

%���	
���� �
���	 ������������ ����� � ����	
: ��(, ��� 	
 
��

�-
�
 7���
	���, %
��"
����	�� � 0����, ��	�����
 � \���
	��. \���
	� 
	�������� �
��� � ���	��"���
	, ��� � 
�� ������
 ���
�
#� ��� ��"�
-
���	�: ��
����� � )������. 

�����
��
, ��� ��	� �
�
��� ��
��
#��
 � ����� \���
	�� �� ����, 
��� ����� "
��� �
�
� ���
 ��
��9
�� �
�
���, � ����� ���� �� 	�� ��-
������#� ��������	�. ?
���
 ���	��
��	�
, 	� �������
. 

\���
	� ("
� ��
������ � )�������) ���������� ����� 27% ��
�� 
������ (����
�	� 63 ��	. �). 

�������� / SPEYSIDE
50 H&?B@B? �B!B@B?BGB ?��%�
J�������: ��	�
� ������ ��&����, �� �$!��� � �	������� �� ������� 
� � ��+��� �������� ������, �� ����� 	��!�� — � �������� ��� /���-
����� ������	����� ��������� � 	������.

k������	� ��
����� ������ � \���
	�, 	� �	 	�������� ���
�"�-
�
	, � �����
���� ��������
	 ��
�� ��� �
����, ��� �	 ���	� �����
�-
�
 �������
�
��	�� �
���	��. )�	� �� ����	�� "������� ��
������ — 
�
�� ��
� � ����#9�
 

 ���	���, ����� � �����	���, ������ "
��� ��-
�� ��
 ��
��������� �����. � ��
�����
 ��
	� �������	� ��������#� 
���5, ��+���� ����� ������#��
 ���� 	
�	��� ���	��� (� �� ����

 
�� ����
��
� �
�
� ���5
	��� ����), � ����	���#� 5�������
 � ��
-
���	�
 �������. 

��
����� ���������� "����
 ��
�� ����� — ����� 150 ��	 � ��� 
60% �� ��
�� ������������� � ����	
. 

���
��� .���
������, �
��� ����, 
� �
�
�������
J�������: ������ �� "���, �� �� ����� «��������»

q9( ���	 ��"�
���	 � ������
 \���
	��, ���"����		�� 	� ���-
�� �
�
��
 �������� � �����	��� � �
�
�	��� ��"
�
!�� �����	���. 
)�����	�
 ����� �
��#� 	� )��	
����� ��������, � ���!
 	� �����-
��� 0���	, 6���, �!��� � ����. % +��� ���
����� ��	�����
 	
������� 
��
	� ���
��	�� � ���
���
		�� �����, � �
���# ��
�
��, +�� Highland 
Park ()��	�) � Talisker (����), 	� ����
 ���� � ������	�� ��	��
��
 
� ����
 �	�
�
�	�
 �"�����, ��� Ledaig � Tobermory. )"� �	� ����� 
� ��	�� ��������	�, ������ Ledaig �����
� 	� ���5
, � Tobermory — 
"
�. )"��� �����9� ������
�	�
 �
�	�-��
����
 ���
	��, 	� Ledaig 
"��

 ���	�� � ���5
	��, � Tobermory "��

 �������. 

)������ ��#� ����� 4% ��
�� �����	������ �����. 

���� / ISLAY
9 �B!B@B?fK H&?B@B? � $�} B@�' ��>B���"
J�������: ����� ���
����, ���$��� � �������� 	����

0��� ��	�����
 � ^
"������� ��������, 	� ������
� ��
�	�� ����� 
	�������� ����	
	 � 	� 	� ��� 	
 ����!, ��� 
�� ���
���� � ���
��-
	�� �
���	. � ��������
 ����� �#�� ��� ��#"�
#��
 � �
����� ����-
��, ��� ���	��
��
 �� ������	����� 	���
���. �����	� — ���"�#9�
 
� 	�� ������� ���5�, �(��
, ��
����� � ����, ���	���#9�
 ����
 ��	�-
���
��	��� ����!
	�
 	� �
��	�� ���5
 � ���
�!�� � ���"�
!	�� ��-
��
"��, �������		�� ������� ��������. 

����
 «��
����	�
» — Laphroaig, Lagavulin, Ardbeg � Caol Ila. ����
 
�
���
 —Bunnahabhain � Bruichladdich (���
 � Bruichladdich � ��	
��
 
��� 
���
�	� «�������
		�
» �"�����). ���
�
��	
 — Bowmore. 

��
��5��
���� ������ ��������� ����� 	
�
��� �������� �
��(�	�
 
���"�
�� �� �"����: �� �
�
�� ��������
	 	������ 	
 «��������» ����-
�� ��
, � ��������
�
 � 2005 ���� Kilchoman — 	���
 ��������	
, ��-
������
�
 	� ������
 ��
���
 ����
 1881 ����. 

&
�����
 	� �����	�
 ����
�� � 	
"�����
 �����
���� ��������
	, 
0��� ��(� 
!
���	� ����� 16 ��	 � ��� 6,6% �� �"9
�� �"Q(��.

�$��������
 / CAMPBELTOWN
3 H&?B@& �B!B@B?BGB ?��%�
J�������: 	���� �����!� ������ �� �����	���, �� ���
���� � ������� 
������� �� ��� 	�������. 

&
����� � %
��"
����	
 � ���
��	���
� "��� "��

 30 ��������
	 
� �	 	���� ����� «������� ����� ����», � �
���	
 �������� ��
�� ���: 
Springbank, 	
���	� «���"�!
		�
» GlenGyle (�
���� ����� ��
����
 ����-
�� � 2014 ���� � "��
� 	��������
 Kilkerran) � Glen Scotia. %
��"
����	 	�-
������
 	� ����	� ����#9
��
 � ���
 ����������
 %�	����, +�� ����� 	�-
������ 0���, ��+���� � ��
�	�
 ����� 	
�	��� 	�����	�#� ��������
 — 
����	������� ��������� � ������� � �(���� ���5
	�� ���
	���. 

%+��"
����	 — ����� �����	�� �� �"Q(��� ������������ �
���	, 
��
�� 0,9% �����	������ �����.

N
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Музей виски в Эдинбурге можно смело 
п роигнорировать, есть много мест поинтересней. 
В 25 милях от Эдинбурга, рядом с Эбботсфордом 
находится одна из четырёх действующих солодо-
вых дистиллерий Равнины, и старейшая из них — 
Glenkinchie, где делают один из самых сухих виски 
Шотландии, с оттенками свежескошенной травы. 
Дистиллерия единственная в округе делает солодо-
вый виски, поэтому несмотря на ее удалённость от 
города, на этикетке написано The Edinbourgh Malt.

Сегодня во всех (за редчайшим исключением) 
вискикурнях Шотландии процессы контролируют-
ся компьютерами, всех дел — сиди себе перед мо-
нитором, на котором показывается всё, что проис-
ходит в перегонных кубах, бродильных и вароч-
ных чанах. На заводике Deanston близ Стирлин-
га компьютеров нет. И в отличие от подавляющего 
большинства виски Шотландии, Deanston не про-
ходит процесс холодной фильтрации (в виски мно-
го жирных спиртов и масел), то есть это совершен-
но натуральный виски, прямо из бочки. Поэтому 
и крепость у него выше стандарта — 46,3% алк. Ес-
ли положить в морозилку или разбавить водой, та-
кой виски мутнеет — масла переходят в коллоид-
ный раствор. 

Недалеко от Стирлинга, по пути в Глазго, стои т 
ещё один занятный заводик, Glengoyne, аккурат на 
границе, разделяющей Нагорье и Равнину. Но ис-
точник воды всё равно на Равнине. Заводик очень 
красивый и тоже не совсем типичный — на один 
первый куб (для перегонки пива) приходится два 
маленьких куба спиртовой перегонки. Здесь едва ли 
не самый медленный процесс перегонки среди всех 
заводов Шотландии, на слове slow делается особый 
акцент. На Glengoyne можно заказать туры раз-
ной степени сложности и продолжительности. Есть 
и обучающие программы на несколько дней. Но 
можно ограничиться дегустацией — а гамма напит-
ков весьма внушительная — и отправиться в Обан. 
Дорога не близкая, около трёх часов, так что имеет 
смысл запастись силами, в смысле виски — впрок. 

Обан — старинная рыбацкая деревня, живопис-
ная и уютная. Население — всего 8000 человек — 

летом разрастается втрое: это очень популярный 
местный курорт. В конце XVIII века супруги Сти-
венсоны построили здесь пивоварню, но особого 
спроса на пиво не было, и в 1794 году Стивенсоны 
пристроили ещё и дистиллерию. Oban — одна из са-
мых старых действующих вискикурен Шотландии 
и буквально градообразующее предприятие, боль-
ше такого в Шотландии нет нигде. Виски — очаро-
вательный, интересная смесь тонов хлеба, апельси-
нов, лёгкого торфяного дымка и морского бриза. 

Бухта Обан — крошечная, но очень важная под-
ковка, её называют воротами в Западное побережь е. 
Отсюда ходят паромы на острова Малл, Скай, Айо-
на, Айла, Стаффа, при желании можно и до других 
стран добраться. Рано утром в порт приходят шху-
ны со свежим уловом: крабы, рыба, морские гады. 
Их тут же сгружают в портовые ресторанчики и ка-
фе. Впрочем, кафе — это сильно сказано: палатка, 
два столика (без стульев) и на пластиковых таре-
лочках свежайшие деликатесы буквально за гроши 

До Малла паром доставит минут за сорок. Это 
четвёртый по величине остров Шотландии, с населе-
нием всего в 2500 человек, большая часть сосредо-
точена в единственном здесь городке — Тобермори. 
Жизнь на острове, похоже, началась вскоре после 
последнего ледникового периода (ок. 8000 лет на-
зад), христианство распространил св. Колумб в VI 
веке, а название Тобермори переводится как «Ис-
точник Марии». Какой Марии, не совсем ясно. Воз-
можно, шотландской королевы. 

Tobermory — одна из старейших вискикурен 
Шотландии, основана в 1798 году. Здесь произво-
дится два совершенно разных по стилистике виски, 
и что нетипично, у каждого своё имя, что нередко 

)�	� �� 	
�	���� �
���5�������		�� ����	��
���� �����-
���
	 � �����	���, Deanston �9��
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� ������-
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вводит ценителей в заблуждение — коп-
чёный (то есть сделанный из высушен-
ного на торфяном дыму солода) Ledaig 
(«Ледчиг») с ярко выраженным аро-
матом торфа. И совсем не-торфяной 
Tobermory, выдерживаемый в бочках 
из-под хереса Oloroso González Byass. За-
водик, как и Oban — один из самых малень-
ких в Шотландии. В городке даже негде хранить 
бочки, поэтому готовый виски перевозят на «боль-
шую землю». 

��� 
�� ����� 
Айла — безусловно, самый яркий пример терруа-
ра для виски. Айловские виски опознаются сразу. 
Один раз ощутив этот запах йода, смолы, креозота, 
торфа, дыма и еще менее аппетитных вещей (в де-
густационных описаниях мелькают иногда «кирзо-
вые сапоги» и даже «портянки»), ты уже не спута-
ешь его ни с чем.

До Айлы из Обана четыре часа. Повезёт, если не 
будет штормить, вид завораживающий: островки, 
скалы в море. На каждом пароме есть бар с остров-
ными виски, поэтому даже шторм и качка будут 
нипочем. Паром прибывает в Порт-Аскайг в узкий 
пролив, разделяющем острова Джура и Айлу. Пе-
ред вами на расстоянии 150 метров проплывут две 
вискикурни, Caol Ila и Bunnahabhain. 

Cамые дымные и копчёные виски — Ardbeg, 
Lagavulin, Laphroaig, Bowmore. Bunnahabhain — 
менее копчёный, большая часть продукции делает-

ся из солода, не окуренного торфяным ды-
мом. Завод был построен в 1881 году и не 

всегда делал некопчёный виски — рань-
ше тут просто не было и не могло быть 
другого солода: дров мало, зато торфя-
никами покрыт весь остров. На некоп-

чёный солод здесь перешли в шестидеся-
тые годы прошлого века. Сейчас здесь лишь 

очень короткое время в году делается старый до-
брый копчёный виски. 

Завод Caol Ila намного больше и мощнее, чем 
Bunnahabhain. Это не очень известное имя, даже 
среди ценителей. До недавнего времени владельцы 
вообще не разливали этот виски в бутылки, и вся 
продукция шла на производство купажей, в первую 
очередь Johnnie Walker. Эта дистиллерия часть го-
да делает копчёный виски, а часть — из бездымно-
го солода и этот виски больше напоминает цветоч-
но-фруктовые виски Нагорья. 

Останавливаться на ночлег лучше в Порт-
Эллене или в Боуморе. В городе имеется однои-
мённая вискикурня Bowmore, известная тем, что 
вода, которая используется для охлаждения па-
ров спирта, нагревает.... бассейн при дистиллерии. 
Море весьма прохладное, так что тёплый бассейн 
чрезвычайно актуален. 

Напротив Боумора стоит деревушка Порт-
Шарлотт, здесь строится новый завод. Вернее, воз-
рождается на месте разрушенного в 1929 году. Ря-
дом с ним — Bruichladdich. Крохотный частный за-
водик, построенный в 1881 году, один из самых ри-
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сковых экспериментаторов в Шотландии: то он 
делает виски без торфа, то пытается сделать са-
мый копчённый виски на свете, перегонка то 
двойная, то тройная, а то и четверная. Не пе-
репробовав всё, разобраться в Bruichladdich 
крайне непросто.

Чуть в стороне, вдали от деревень и жи-
лищ, в 2005 году открылась новая и едва ли 
не самая маленькая вискикурня Шотландии, 
Kilchoman. Её мощность всего 50 000 литров 
в год, это образец старинной фермерской виски-
курни. Ячмень выращивается на соседней ферме, 
тут же из него делают солод, проращивают на зем-
ляном полу, а потом сушат в коптилке, и выгоня-
ют виски. 

С другой стороны острова, в Порт-Эллене нахо-
дится ток, куда привозят ячмень для огроной мест-
ной солодильни, которая снабжает все, за исклю-
чением Kilchoman, дистиллерии острова, а заодно 
и соседних островов. Если ехать от порта направо, 
вы последовательно попадёте на Laphroaig («Лаф-
ройг»), Lagavulin («Лагавулин»), Ardbeg («Ард-
бег»), они вошли в топ-лист самых заслуженных 
дистиллерий Шотландии. Помимо них на острове 
действует ещё 18 заводиков. 

На Айле лучшие лангустины во всей Шотландии, 
свежайщие устрицы и гребешки, а местных барани-
ну и абердинского ангуса сами шотландцы считают 
лучшими. 

Ещё можно съездить на соседний остров Джу-
ра, где есть дистиллерия Isle of Jura. До Джуры от 
Айлы буквально рукой подать, пролив шириной 
менее километра. Остров знаменит тем, что здесь 
Джордж Оруэлл написал знаменитую антиутопию 
«1984 год». А ещё тем, что коренного населения 
здесь проживает постоянно всего 350 человек. И ....
пятнадцать тысяч оленей. 
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сингл-молта и учит его дегустировать.

9 

 
	�*

2 ��-
� � ��	��-

_����� ���
���	, !���
 �
�
	�� �����	-
���, «^������	 &��», 	
�������� ��
�-
���9�� �����
�!
�, �����"������� ��
 
�������
 "���� ���	
�� �� �
�
�� ���-
���� �� ����5��	������� ��	5�	�
�
. &�� 
���
���	� ����������	 	� 1,6 ��	 5�	���. 

\��	��� The Dalmore

1839 — �������
��
 ������
	� 	� �
��
 �
��	���
1867 — �
�
��� � �
��
 6���
	��
1960 — ����� �����# Whyte & Mackay
1971 — _����� ���
���	 ���	�����
 ����
�-"�
	�
���
2008 — ������� �	��� ���
���	� Goodness Nose
2009 — "������ Dalmore Oculus �����	� �� £27 000 5�	���
2011 — "������ Dalmore 62 Y.O. �����	� �� £125 000 5�	���
2013 — Dalmore Paterson Collection (12 "������ ������ ��	-

��!
�) �����	� �� £987 500
2016 — ������ Dalmore Quintessence
2017 — ���
���	 �����	�
� 50-�
�	�� #"��
� � ������� 

�������� Dalmore 50 Y.O..
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*, � ���	 ����� �������… )�� 
��
� � K���� 1$����. W 
����� 
��-
����� 22-
����� White & Mackay. 
«&� ��
��� 
�
��������», — ����-
�' ���. *� "������ ����
 � ���-
��
��� ��������� ���� � �
����. 
W ��� "�	��� 
�������. «)�� ����� 
������ �
���, ����� 
�������� ��� 
�� ���». *� 
������
 ��� ������� 
� �
	�� 
���
���
. W ����� �
�
�
 
��� 
�������. «(�� �� ����������, 
��� 22 ����! &� ��
��� 
�������� 
�� ��� #��� ����� ��� ������� 
22 �������». /���� �� #�� ���
�
, 
�� ���� �� 
���
���
�	 �� ��������: 
«1 ���! ���
 ���	 
��� ��

��. 
?��
��� 
�� 	 �� 
�����
, ��� 
	 
�'». @����� 
'�� �� 
�����'�, 
��� ��� 
�'�.

�� ����' 
����
	���	 
�����
������ 
������". ��
� 
����
�� ��-
����
���, ��� �� 
��
���	��	, 
��� �� 
��
�'�. W ����������', 
��� 18-
����� Dalmore — 
������ 
�������. (�� ������ �
���� ���� 
���������, ������� �� ��� ��
��-
��
��, ����� ��� ���	�� ����
. *�� 
� ���
����� �
���'�, � 
���� 
�
	�� ��
��������'� ����� 
�	�� 
� 
������.


 �
4��� � �
����
���
0���� — ����
���. %���� 
�
�-

���� 70% ����� � ������� �� 
�����. ��#���� � ��� �� 
����� 
"������� �����, � ����� ��-
�� 
30-
������ �
����� Matusalem �� 
González Byass. @�����, �����
�, 
"����, 
�������, ������� ��������, 

������ — �����	 ����� ������ ���� 
�
���� ������. + �����' 	 ������' 
� 
�����������.

9�
��� ����	 	 ������
 ��
�-
�� � "������, ����� �����
��� 
� ����
 "������� �����. �� � �����-
�� ������ ������� ��
���	 �����. 
+ �����
, ��� � "������ ����� ���� 
����� �����, ��� 
�������� 
����-
�	 �� ��� ���
�, ���������	 � ���� 
#
��������, ������� ��� ���� 
� Dalmore. 

% =��
���� 
�"��� ������ �� 
���, ��� �����, � ���	. ��
� 
���"��� 
�� ������ ���'�� �� =������, 588 
��
� �� '�, ��
��	 �� ��������, ��� 
���	���	 
�����. + ������ � 
��-
����� ����� ���	���	 "������� 
�����.

?�
�� � ��� �� ������ ?������-
�� ���	, � ��� 
����������, ��� 
�����	 ����� 
���� ����� 
� ���	�� 

�� � ��
���. 1 � ���� ��� 
������-
��� �� ���	�� 
��, ���� �� �� ����� 
�����? @� �
������� �������, 
��-
��	�� �����. 60–100 ����� $������-
'� ����. ��
� ���� ������������	 
25–30 
��, �� � ��������" ����� 
����� ���������� ������� "����-
���, ��������'��	 ��
���	 ����.

�� 
������, ��� ����� ���-
���, ��� ������� $����
�, ��� 
����� 
����� � ���" ����" �� 
���	 20 
�� � �� ��	�� ������� 
"�������. %���� — ��� 
'��, � ���" 
������ �
���������, ���� ��������� 
������, ������ ����� ���	��
���-
	�� ��������	 � �������� �
��, 
����������	 �
����� � ��������-

)�	��
	�
 Dalmore � ����������
�
� �
�
�� González Byass ��
��
 "����
 ���	� �
�. 
\
�
�	�
 "���� ����� "��� ������ �
�
�	���, ���� �� �
�� 	
 ��
��
 _����� ���
���	. )	 
������ ������ ����	(�� � \
�
�
 � ��
 ������� �
����� ��"��� "���� ��-��� 30-�
�	
�� 
�������. 3��� �
�� 	
 ����	�������, � 2015-� ���
���	 ������� ��	�� �
��
� Fortuna 
Merita Collection (����� ���������
� ��
���), � ������# ����� ��	��-����� "
� �����	�
 
��������. � Regalis ����"����� "���� 15-�
�	
�� �
�
�� ������� Amoroso, � Luceo — 
30-�
�	�� ���� ������� Apostoles, � Dominium — 30-�
�	�� ������� Matusalem.
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� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � �

���. %�� ������ �������!�	. @�� ��� 
������� ���, ����� ����� �����.

��
� � ��������� ���� ��-
�����, 	 ������ �
������', ����� 
� ��" 
'����� !��� 

���	. (���� 
��� �����	�: «������», «�������», 
«�������». %� ����
� #�� �������' 
�������, ������	 �� ���� $���-
���$�����
��� �����? �� ��� ��
� 
���
���-����� 

����, ��� �� ����� 
�
�. ����������� �� � ��
����. ���. 
)�� �� �� !���. &� �� ����� � �����. 
@�	 ������ ������� �����, ������	 
�� ����
��� 
��"���
� ���� �
� 
����� �
���� � ������
� �� ���
� 
Dalmore. W 
���
�����	' 
� ����� 
���, ����� ���� ���������, ��� 


���� 
�������.

����� ��� 
��������, 
'���� 

�������, �����
�, "����, "������ 
�����. U���� ���
� 
����" �����-
��� — 1961, 1955, 1949, 1945, 1934, 
1929. ������ ��� ������� ����� 
������ ���������� ������ �������� 
�'���� — #�� ����� ���� ����, 
� ����� — ���
���	 ����. /����-
�� 
��!��� ���� ������ �������	 
� 
���" �����, � �� ����� �
�	�� 
�� �����, �� ��� ������ — ������ 

 ����������.

������� 	 �����
 �
	 ���	 ��
�-
$��������� ����. /������ �������� 
�� 1
����������� ��
��� ����� 
"����. W ��
 
������, �����
��� �� 

��"���� ���
' Dalmore. + ������, 
��� 	 ����
? ?��
��� ����� � ��-
��������� � �����" ��-
�� 
	�� 
������ — �������, ���
�, ���$��-
��
�, ���� � 
��� ����. W ��F����
 
��' /�
�$����' ���
� � 
�
���� 
� 
�����" ������� �������
�. �	�� 

�� �
� ����������, � ������! �� 
��
����
� Dalmore Quintessence.

DALMORE 12 Y.O.
50% /->/B'B?fK /BJ$%, 50% — 
� @B?f@$>T%BR ? K$>$�'fK /BJ%&K

Dalmore ���������	 � #���� 
�����. �������� ���$�, ����������, 


����� �
����, ����������� �� 

�������� � ���������" � "������" 
�����". @����
�� �� �
�
�������" 
�������, ����!� � ����
�� — ����-
��� ���� Dalmore. +������
���� 
��������� �����.

��
 Dalmore — #�� ����
�� 
� �
�
����. B���
�� � �
�
���� 
��
��� ���� � 
'��� ����
-��
�� 
Dalmore. %������� 12-
�����, 
�-
������� "��������� ����
, �
�-
����� � ���� ��� — ��� ��� �� 

�
�����. �� �� 
�
����� �
�
���� 
� ����
�� ��
��� � ��� �
����, 
��
� � ��� 
����
���� ����
. 0���
-
�'
�
�� — #�� 
�����, ��� 
����-
��
� ��
��������� �
	 �������!��. 
+���, �� ��
������ ����� � ����
, 
�������, ������� � ��� ��� �����-
�� � ��

��������� �� �����**.

/��� ����
� ������	��� �����, 
�� ��
��� ���� ���� �����, ����� 
�� 
�
�����' ���
� � ��� �����-
�����	. ����� �� 
�������!�	 " 
�������, ��
, 
����������, #�� 

** ���
���	 ����� ��(� �	�
���#, 	� Y.O.uTube 
�	��� ������� � 	��. )��	 ��� �	 �
�����-
�
��	� ����
���� ��
����	����� !��	������ 
�� 9
��� �� ��, ��� ��� ������� "����� ���-
�������� ������
		�
 ��	��-�����.

��
��� ���. ���, �� ���. W ��
��� 
���� ������, ��� ����
 ����� �
	 
�������!��. (��
����� �����). + 
��
��� �������� — �����, ��� �� 
������� ����
 �� �� �����, — ���'. 

1 ��
��� �
������ ��� � ����
. 
?��
-���
-���
! W �� �������
 
��
��� �
����! ?����
� �'"���.

����	
��

 ������ ���
��	�. 
���
���	 	� ���	�
 ���� �������
�-
�
 � �����. 3�� �������. %�!��� ���, 
����� �	 �	���� 	�� � "����, �	 "���� 
����
��
� ��� 
9( ��	��� ������
��-
	��� �
���
��, ���
��
		� 	
 ����-
!
�� 	� ��
����9
��. «Hello, how are 
Y.O.u?» ������ ��� �
��. �
�����
�-
	�
 ���(����
 ��"���. ��
��� ������, 
���
���	 ��
�!���
� ����� �� ��� � 
��	���, �
�
������
 
�� 	� ���	�
 ��-
��� 
����, 	("�, �(�
	 � �����(		�� 
� ��
��� ���	�� «6-�-�!», ��� "���� 

�� �������#��
 ���	� ��
�
		��. 

20–30 ������! �� ������. �� ���� 

�-��������� � ���	 ���������� 
����� ��� �������' ����, ��� ����� 
�� ���� ���	��	 � ������ ����� 
����
	��. W ��� 
������
', ��
� 
�
������ ������. / ����� ����, 
�������� 
�� ����. 9���� ����� ��-
����� ����� �
'��, � �� ���������	. 

DALMORE 15 Y.O.
��#B The Dalmore � �&*fR )>B@&?&-
$*fR ��'G!-*B!�. �!" @B?f@$>T%� 
��)B!{H-S��" �>� ��)& K$>$�'fK 
/BJ$%: 30-!$�'�R )&!B %B>�&@B 
Apostoles, 30-!$�'�R B!B>B�B 
Matusalem � 15-!$�'�R B!B>B�B 
Amoroso B� González Byass.



122

W ��
�' ����� ������ ��� ���
����, 
������	 ����� ���, ����� 
�
�-
���� �������
���� �����
������. 
������ 
�������� ��� �� ���.

@�� 
'����� ����
-��
�, 
�
�$��� "�������� ���
	. *� 
��-
�� � �	���, ��� 12-
�����. ����� 
������ 	 ������ ��
���' ������� 
15-
������. 9� � �� ���
�� �� ����� 
�������, ��
�����, � ���������. 

30-
����� �
����� Matusalem — 
#���
'������ "����. + ������ �� 

��"���� ���
' Dalmore.

% ������ 600-
������� �����, 
������	 ��
���
	���	 � ��� �� 
Y�����, �������	 
	�� 
����� "�-
���� �
�����. /���� ��� �������� �� 
A
����, � ��� ��� �� 
	��, � ��� 
�-
���. + ���� 
��
� ���� ��� 	 ��
�
 
�������, !�
�" ���	�� 
��!����� 
������������	 � 
���" ������. /���� 
	 ��
���' ���� Dalmore � #�� �����, 
�� ���	������ �� ������ ���.

9��� � Dalmore ��� �� ������-
��. +����� 
'�� �����	� ���, ��� 
�������'� �����' ����. *�� ���-
��'��	, #�� 
�
�$���
���� ���, 
������� ���� ������.

DALMORE 18 Y.O.
	�'�*-* 14 !$� ? /BJ%&K �H-)B@ 
/->/B'&, $�} 4 GB@& — ? /BJ%&K 
�H-)B@ Matusalem.

+���
���� ��������. ���
�-
������
������ ����	: ��
���� 
��
������ �
���� Dalmore 18 Y.O., 
������������ �� ��� �� 18 ������, 

���� ������ ��
������ ������� 
�������� 72-
��!������� ����
�-
�� � ��� #�� ��
������ �
������� 
#�
����� (6�����, ���������, W��). 
(�� �� 
�
������? �����
��� — 
������������� ������.

DALMORE 25 Y.O.
� B�'B?'B* 28–30-!$�'�$ �)�>�f. 
�B�!$ /->/B'B?fK /BJ$% )$>?&" @B-
?f@$>T%& �@}� @?& GB@& ? /BJ%&K 
�H-)B@ )&!B*�'B ��'B, H&�$* ? /BJ-
%&K �H-)B@ 25-!$�'$GB )B>�?$R'& 
�B'�.

@����� ����'�, ��� ���� ���� 
� $��� � ���
��������� ���������. 
)�� �� ���. )�� �
����� ����, ����-
��� González Byass ��
��� �� 
�
�-
���� $��� 
� ��"��
���� 
���� 
"�������, � 
������������ 
	���. *� ��� ��� ������, 

�� ���� ����� 

��-
����� 
���	��-
'��� �����
�� 
� �	���� �����.

DALMORE CIGAR MALT

�'B?& — /->/B'B?&" /BJ%&. �B?f-
@$>T%&: 70% B!B>B�B, 20% /->/B', 
10% %&/$>'$ �B?�'{B'. 

(���� 
���������	�� ��-
����, ����� ��
��� ���� ���
��, 
����� 44%. �� ����� ����� �� ��
 
�
����� �	��
��, ����� ��
��� 
"������" �����. %����	 "������� — 
����� ��-
�� ������� ��������� — 
��� ��	����� �����, ��
��� ��� ��
�� 
#
��������. /������ Cigar Malt 
� ���, ��� �� ������ ��� 
��� 
� ������ ���� � ���
�������	. �� 
��
� �� �������� ������, �� �� �� �� 
����
��, 
��
������� ����� ����� 
�
����	 ��
���, ��� ���� ������. 
/�������� Partagás 1845 — 
����	 

���.
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� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � �

���� 
THE DALMORE 50 

1966 — ?��G
I 

?=
��A= 
C��
= � J�>�
 
C-��
 J��J���

2003 — ��>��� �E
��G�
 � J�>��F 

C-��
 F���?� �����?� González Byass 

Matusalem
2012 — �����
= � J�>�
 
C ��
 

���=��I�� =��
 Colheita
A����� 2016 — �����
= � ��I=������m 

J�>�� 
C-��
 J��J���
��AJ�� 2016 — �����
= � J�>�
 

��	���?��B� 
�	� Domaine 
Henri Giraud.

�>B*&�: 
�����
��������		�
 ������ 
��
����	�, ��
"�� ��	���, 
"
��� ��#�
�%-�: ���������� ��	5��#� 
�� �
�������� ��
����	��, 
!��
	�� ��5
 � ���!	�� 
�������	�� �����
�B�!$?%-��$: ����(���� 
��	����, �(�	�
 ���	
 
���
��� � �
���
 �������.
�$R�: Linley, ���	�
 ��"���, 
�
�
��
�>&��': Baccarat, ���	�
 

��"���, ��������.
=�G->%& B!$'": 
Hamilton & Inches, 
���	�
 ��"���, 
�
�
"��

KING ALEXANDER III 
���&*/!"T ~$��� ?��%� � >&H'f*� 
@B?f@$>T%&*�: )B>�?$R', *&@$>&, 
*&>�&!&, %&/$>'$ �B?�'{B', /->/B', 
K$>$� B!B>B�B.

����	��'�� ���

������ ��-
���, � �� ����� 
���� ���
�������	, 
� ��� ����� 40% �
����. *� ����� 
����������, �� 
�� #��� #
�����-
��� � �	����. % 
������"  	 ���� �� 
���� ��
��� !�
�' ����
�� King 
Alexander. % ��� ���
��� ������, ��� 
����� 
'�������	 ����������.

%������� � �����" ��-
�� 
��-
������ �
���	 �� ����� 
	�� 
��, 
� �����" ��-
�� �����
� � ������ 
���
� ���" 
��, ��-
�� "����� — ��� 
���-��� ����, ��-
�� ����� — 18 ��-
�	!��, � ������������ ���� — �� 
5 �� 20 
��. % ������ ����� ����� 
��������� 
��� � ������ �
����
��-
��� ����	. + 
���� �� �" ������� 
�������. �� �����, ����� #�� ��
 
�� 
����� ��'�, � ���� 
� 
'���.

THE DALMORE 50 Y.O.
� 2017 GB@- �&�$>�B' «B�*$��!» 
�?B} 50-!$��$ ? �'@-��>�� �%B�J& 
50-!$�'�* ��'G!-*B!�B*. =�~%& 
S/�!$R'BGB ?��%� — /BJ%� @!" )B-
�!$@'$R @B?f@$>T%� �H 6&*)&'�.

B��
������ — ������� 
��������, � � ��
�������� ������' 	 ����
 
��������� ���
������ ���, ������� ����������� ���� �� 
����� � ����, 
� � ����, ������� ����� � ����� B��
���. 9�� �� ������ ����!� B��
��� 
���	 �������
. W �����
 ����� � ����� ����������� � ������� ����������, 

���
�
 � ��" ����� � ���
 ���
�
��� �����, ����� 50 ���� 	 
����������
, 
��� ����� ����
� ��, ��� ��� ��
� ����� — 
����� ����� �
���������, 
$��
��, ����
� � �
�!��.

�
=



NAS@
Сингл-молты без указания возраста, позиционируемые не ниже 12-летних, 

полностью оправдывают ожидания. Каждый из образцов, представленных на дегустации SWN, 
продемонстрировал яркую индивидуальность, хорошо артикулированную авторскую идею, 

отличный баланс и привлекательность. 

��
����
� 
������9
��������
^�� ��	���	�
 �������
���
%�
�����
_
���	

&������ � �������-������ — 
�� ���. ���
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1879
43% 
�)$R�&R@

    
    

)��	 �� ����� ������������	�� ������9���� �������
 	� 
"����	���� ��	�
 Berry Bros. & Rudd ��
��� Glenrothes 
����� «�����	��» ������. $���� 
��

��
 �����	���� 
������� ��
 "�
	�� Cutty Sark, ����� 3% ��(� 	� ��	��-
�����. 6
��
		�
 �������
��
 � ������� �
�	�� ��"�� 
��(� ������# �������. «* ��	��!	��» ������ �� Berry 
+�
��	�	�� ������
�, ���5#������		��, �
�����. 2001 — 
��
��� ��	��!	�� ���� ����
 1995 � 1998. 

��: 7 �$� 	������� ������	�� ����, �� ���������� 
�$!�� � '��!�����, 	� 	���� �����, �������	�� ����� 
����6� ����������. ;������ ������ ������ ���� 
���� ����	��
� ������	��� ������, ���������, 
���������	�� ��������
, &���� '��!� ���.
��: �$!���, �����, � ��������� ����	�� �	���	, ����, 
���6����� ���	�, ������, �$!��� �������� ������. 
�� ����� ������. J���6�� 	������ ��� ���, ��� �� 
�
��� ���6��� ����+����� 	����.
��: / ����� �������, �� 	�������� � &��	��� �� ���-
��	�����, � � ���!�� — �� ����� �!��	��, �����	��, 
��� ��	$��� �& �����
����� «>����� ��	», ������� 
����� ���&��� «���», � ���������� «���».

�&%-�%&: ��
�����, �
�(���, �����5
�� � "
��	
, �������
 
��
�
���, ������, ��
���
�B?B@: �
�
��	��, �����
, �
����
 ����
��

/>&H: ������� /�+� ����

1825
43%
�B-!$'@

    
    

)�	� �� ������ �������
��� 7���
	��, �
�
�"�����-
��		�
 � 1980-
. ?�� ��"� ������#� +���
��� 	
 ������-
	� — ����	�
 �������
��
 ������
�	� ��
 7���
	�� � ��
 
«)�
	���
	». �
���
 ��(� 18% ������, �����
 54%, ��
��
 
81% — ���	 �� ����� ������� �������
�
� ��
����� ��
 
�����	���. � ��	��
 Three Wood — 7-8-�
�	�
 ������, 
��	��	�
 ��
�
 — "��"�	, �����
�!�� — ������� � �
��� 
���
	
�. 

��: 7����������� 	����, �� �������� ���&�� � ������� 
���!� �������	, �� � �������, � �������	��, � 
���-
��	��, � ������. �� ����!��� 	� 	��� �������, 	� 
	���� ����. #�	�� !������� � �����	�����. %� !����� 
� ������� ���� ���������� ��!��� �& «;��!��».
��: @ �������� ����� ���!� ����������	, ��� ��$� 
����� �����, 
�����	��, �	���� ������. ���� 
����&�� ��������� ��������
, ����+�������
, 
��������� ������, �� ����� ����� ���	��������� ��� 
������
+�� �
������� 	����.

�: %����� ������ � 
�����	�� ��� &���� ���!� 
����, ����. ����� �����	�� �����.

�&%-�%&: 5��!, ����5�����, 5��-��� � �
�	�������; ����(-
	�� ������, ���������
�B?B@: ��!
����, �
�
��	��, �
����
 ����
��

/>&H: %�� \����	���	 � ���� �!�	� �	��

GLENROTHES .BERRY 
BROS & RUDD� 2001
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1839
44%
�&R!$'@

    
    

�
�
�	�
 �
�������!
	�
 � "������� ������� � ��
�	� �� 
�	���� ���
�
�
#� ������� ������
� «�������», ������� 
������ �����������
��
 ��!
 � "������ �
�
�	�� ���-
5��
. %�"� ������
	� ����� �"�����, ��� ��"���#� ��
	� 
	���9
		�
 ������. �� ���	
� �������� �
�
�	�
 "���� 
������#��
 � González Byas, ��		�
 — � Château Haut-
Marbuzet � �
	�-3��
5
. 

�	: ���$���	�� �������. <���� ������	�� � ������� 
���� ����6� ����������	��� ���������� � ����
-
�������. < �!� �����	�� � ��!����� 	����, � ���� 
&�����	���, �� ���-�� ����$&���.
��: ����� �����������, ����$&��� ����&��.
��: /�!����� � ��������� «��&�� ���������� �����-
���». �� ���������� >�+�� — ��+�
, �����, ��!��-
��	��. A� �!� ����&� ��&	��� ��!���. ��� ����$&���, 
������	����� 	����.
��: " ��� �� �������� ����&���� ����� ������
����, 
� � �!� �����	��� �� ������������� 	����.

�&%-�%&: ������� �������
�B?B@: ��!
����, ������, ��
 ��!���� �����	��

/>&H: _�"
�� �
 &���

1810
43%
B��>B? �T->&

    
    

q��	���
		�
 �������
��
 	� ��	���(		�� ������
, �����-
��!
		�� � 	
����
����
		�� "������� �� 0���, �
�
� ���-
���. &� ������
 �!��� �����	����� ���
�
		�
 	� ���	
� 
��
�	�
 ��	�. $�
�� � 1947 ���� �!���! )��+�� ����� ���� 
����	 «1984». �������
��
 � 	����
 \\ �
�� "��� ������
-
	�, ������
	�, � 1963 ���� ������	���
	�. ���������� ��� 
���	�
, ��� � 	
���	�
 �����.

��: ?���� ���� ���
���� ����, �� ������, � ������ 
���
����, ��� '��� ������	����. 7���� ����� ������� 
�� ���������.
��: /������ � ��������� ���������� ��������� 
	 ������	���� �����	�����. ?���� ���� ����, �����-
������ ��� ����� 	���������� ������ ��������.
��: �������, ����6���	�� �� 7�������, � ���� ��-
������������ ������ ������	�� ������ �� ������� 
�!����. A����� �� ��	���
 �����	��� 	 ������ 	���. 
7 '��� 	���� � ����6�� ���$� �� ��� ������� �!����. 
�� ����� ������� �� ���������, ���!�� '�&���������. 
A� &� '��� '�&������ ����	����� ������
���� 
���-
��	�-������ ����.
�	: /����, ����, ��� � ���. ���$���	�� ��������.

�&%-�%&: ����(	�� ������; ������, �������� �������; ����
�B?B@: ��!
����, ������, ��!���
 �����	�
, �
��(�	� 
��
���

/>&H: 3��	 6����
���

THE DALMORE CIGAR 
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1831
45,8%
B��>B? �%&R

    
    

q��	���
		�
 �������
��
 	� ������
 ���� "�#�(� ����(��	�-
�� ������	�� �����, ������� � ���	��. )�	��� ?�����
� ��
��� 
�������� ���"�
 �
������ � �
�
�	����. %�	�������
 ��"�� ��(� 
�����!	���� �������� 	���9
		�
 ������. Storm "�� ����9
	 
� 2013 ����. �� ������ ����
��-�������
�� �!��� /
�
���!�, 
��#� ������� � ������ ������� ��(� �	�����	�� ������
�.

��: ;��!� ���� � ����. �$!��� �	���������, �������, ����������, 
�����!� ����.

�: �� ��������� ������	�����, �� 	������� ���������� �������-
	�� �	������. #��, ���� � ������� — ����� �������� ���������, 
��� ��� ���	����, � �� ���� � ���	�����	��� � ��� &������ � ���-
��� ���.
��: �� ������ 	 ������� ����, ����, ������. < �������	��
 ���� 
����� �����	� 	 ����, ����+����, � !��-�� �� ��� ��	$� ?��� 
3������.
��: ��+����, �����	��, !������� ��������� 	����, ����� ������-
���, ���	������, ���� ���6���.

�&%-�%&: ��!
����, ������, �������� �������, ����(	�� ������
�B?B@: ������, ��
 ��!���� �����	��

/>&H: _�"
�� ���	�-�������
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1815
48%
B��>B? �R!&

    
    

$���� ���������� ����
 «�
����	���
», �������
 ������. 
«Love it or hate it» — 
�� ����	�� ����	�. )��	 �� 	
�	�-
��� �������, ������� ������� �"
��
����
� �
"
 ������� 
� ���5�� ��
 
�� ����� (	� 15%). %�"� 	
"�����
, ������ 
	���9
		�
. /��"�	���
 "���� �������

� Maker’s Mark. 
Quarter Cask �������� ���
�!�� � 80-�������� "�����, +�� 
����� "����� �����9�� ������� ������.

��: K����!�
+�� ����&��. %�!��6�� ����$�, �!��, 
���, ��&���, ����&��. ����6� !����� ���, ��� ���
�.
��: 4, 5, 6, � 7 ����&�� ������ �� ����
. ��� �������, 
���� � ��	�6�� 	������
���, ������� ���� �
��� 
	�� ����$���, �������, ���$���, 	������. A� �� ������� 
��� ��&����
���. @ 6����!� ����� ������� ������ 
�����	�����.
�
: >����� � �������, ����� � �����. #�� ���� '�� 
	��� �����	�, ����$� 	 ����� ���&������� �!� 
����	������. >���$�, ��&� 7�6��	���!�, �������� 
� ���������, 	��������� 	��&� 	 %�	��	�� �� �����
 
���!����, ��!�� 	�� �������� ����������� !����� 
&������ ������ ��&�. \���&��� ����!�. " ����� — 
���! — � A�	�� !��, � �����������, ������� � ���	��-
��� ������.

�&%-�%&: �
����, ������, 5��!; ����(	�� ������, ������, 
����-����, ���
�(		�
 ��
	�	�
�B?B@: 	�
��	
, � ��!���� �����	��, �
��(�	� ��
���

/>&H: %�� _������ � «������� %���"����� ���
»
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46,3%
B��>B? �R!&

    
    

q��	���
		�� ����� 0���, ������� ��
���������
��
 	� 
	
���5
	�� �����. � 2003 ���� ����
 ������� �����	�
� 
Burn Stewart �	��� ���� ����������� ���
��	�
 �
���� 	� 
��
��� �������(		�� ���5
. ����� �������
��� ��	��-
���� � �
����"����	��.

��: A������� ��!��� � ����� ��	������� �& ���	$�-
�� ������. 7�$ � ��!� ���� — � �������, � 
�����, 
� ���
��, � 	�$ '�� ��	������, ��& ���	���	.
��: ;�����	����� ������� 	����, �� ��6$���� 
'��!��������. 7����� �������� «���!���» ����&��. 
��� Z�����, �����	�	6���� �� ������ �
����� � ��-
���6�
+�� 	���. 

�: �� ������� � ��������� ����� ����6�
 �����-
��	�
 �����	��
+�
. I��� � ��!� � ��� ������, �� 
����� ��!���, ���������� 	 ���$��
 ��������, ���-
��	�� �����. ����� �����	�� ������. ���� �& ����� 
���������� 	����.
��: /���� �	�����, ���� ����6�����. /��� �� 	����, 
�� �+$ � ��& �������� 
��������� — �������� ��-
���������. /���� ���������� 	 «������» ����. ��� 
������� 	����, �� ���� ����� ����6� ����������	���. 

�&%-�%&: ��!
����, �
����, ��
�
���, ������; ����(	�� 
������, ������, �������� �������, ���������
�B?B@: �
��(�	� ��
���, ������ � ��!���� �����	��

/>&H: 7
�	���� �� %�����
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12-летний сингл-молт — первая ступенька вверх от 

виски-блендов для тех, кто начинает знакомство с односо-

лодовым виски, а также базовый вариант «на каждый день» 

для тех, кто давно любит и ценит скотч, постоянно пробует 

что-нибудь более выдержанное, но всегда возвращается к 

двум-трём 12-леткам, запавшим в душу, с которыми всегда 

комфортно.12-летний (редко 10-летний) виски — визитная 

карточка вискикурни. То же, что базовый брют для шампан-

ского дома. Он обеспечивает наибольший объём продаж в ка-

тегории сингл-молтов и по идее максимально отражает стиль 

вискикурни.Впрочем, некоторые заводы используют базо-

вый сингл-молт в качестве дойной коровы, делают из него 

массовый продукт без особой индивидуальности, но в целом 

отражающий идею категории — виски из ячменного солода, 

сделанного на одной вискикурне. 12-летний сингл-молт, та-

ким образом, самая удачная категория, чтобы прочувствовать 

всё разнообразие стилей шотландского виски. 

\]^_`-bc`d@
12×12

ФОРМУЛА ВКУСА

��
����
� 
������9
��������
�������
��
 (��� ��	���-
	�
), 
�
���	
�����
[����	�� ����

)��"
		���� �������
���
���
�!�� � "�����
%�
�����
k���� � �������
���
_
����� 	� �
��������

�
4��
�����
��
, ��� "���� ��(� 
������ �� 70% ��������. 
%�	
�	�, +�� ������� �� ����,  
������� ��� 
( �!
 ������-
������, �"!����� ��	��� ��� 
	
�. /�����	���� ��	��-������ 
���
�!���#��
 � "����� 
��-��� "��"�	�, ������
 ���-
��#� ����� ������� ��	���, 
�����, ��
!�� 5������, ��
���. 
������	� �
��� ����� ���-
����� ��
 12 ��� "��

 �
� 
� �
�
�	�� "����� (Macallan 
Sherry Oak 12), ��9
 ��
�� �	� 
��������#��
 ��
 �����
�!-
�� � �
�
	�
 ����
�	�� �
� 
(Aberlour 12, Balvenie DW 12). 
\
�
�	�
 "���� �����#� ����� 
"������ ������ ����5������, 
��
���, ��
	���
�, �����, �(��, 
����������. /���� ��-��� 
�����
�	� — ��	� ����	�� 
����5������, ��#��, ������-
��, ��
	���
�. �����
�, ���
 
��
 +���
���
	��� ������: 
���
��, ���
�	, "����, "
��
 
"����	��
, 6����	��� � ��� 
���

.

�4	����9 �
�
�
�������� — ������ 5�����, 
���
#9�� 	� ���� �����. 
�
���	
 ��������� "��	
� 
��9
����
� ���
��	�, 
��	��� 
������� �����	��� ��"���
	-
	�
 �������	�. '��
	� ��!
� 
"��� 	
 ������ �����	�����, 
	� ��
 ��	��-������ �����-

#��
 "���� ��
		� 
��. ?��5 
�
�
���� "��� �	�����	�� 
�
��	�� 5�������. &� ����-
���	
 ��!	� �������� �#"�# 
��
�
	� ���5
	�� �"��"����. 
)	� ���
�

��
 � «�������� 
	� ������	» — ppm. � ����� 
���	�� ����� +��� �������
�� 
�������
� 40–50 ppm.

4��� � ����
6
��
		�
 5
��
	����
 
� �
�
�
		�� ��	�� �����"-
����
� ����
�
	�# �� ������ 
"����
�� �����
���� ������� 
� ��������. ?� !
 ����
��
 
�
��
		�� �������
���. .
� 
	�!
 �
�
��		�
 ��"�, �
� 
"��

 	���9
		�� ������
��
 
�������
�, � 
���� ��������-
5�������� ������.

�
��
����, ������
 �
�
� ���5
	�
 
����, ��!
� ����"�
���� ���-
5
	�� ����. q��� ����# ���� 
������������ ��
 ���������
-
	�
 "����, � ����� �!
 ��
�
�-
�
 ���5
	�
 	����. ���� ���!
 
������� �� ��
�
	� !(������� 
����, ��	
����	��� �������.

	���
�
�
�����
����
��	���� ���
�!�� �
-
��
� �
�������!
	�
 ������ 
��!	�� 5������� �����. 
���
����� � ��
�	�� �����"-
����
� ��
��
	�# ����	�����-
�� �����, ������� ��������
� 
� ����.

�$G-��&#�" — B%�"/>{ 2014, )>B?B@�!&�{ ?�!$)-S.

SWN � ������� +���
���� � ������	�� �#"��
�
� 
�����	������ ����� �
�������
� 12-�
�	�
 
��	��-����� ���	�� ����
�.

������ 
� 
���� �� �����
��:
L — ����� MACALLAN
a — ��� Havana Club
P — ����� PERNOD
AR — #!	��5����	���� ��
�-���
� 
AMARULA
T — ����� ABSOLUT
D — ���(� DISARONNO

E — "�
	��-�
-�
�
� OSBORNE
S — ����� Stolichnaya
A — "��"�	 Jack Daniel’s
N — ���!� Jinro
G — ��� Angostura
E — ���(� Cointreau 
‘s — ���(� PIMM’S �1
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� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � �

Glenlivet (1824), �)$R�&R@
6B�!&'@�%�R, /$H B/>&/B�%� �B>�B*
�B>'fR ���BJ'�% �TBH�, *"G%&" ?B@&
�B!{~�$ )>�H$*���f$ %-/f � ~�>B%�* @'B*
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&
40%

    
    

)��	 �� ����� ����
��
��� ���
�	�� ��	��-������ (	��
� 
���	 � ��0, � 	��
� ��� � ���
) ����� �
���
	��#� � ���
���
 
�(����� ��	������
��	��� �����	�� � ���
����
� ��	��-������. 

*����	��� ��	��� ���
��# Glenlivet 12, �����	�
 ���!�
 �� ����# 
Glen� ddich 12 � Singleton of Du� town 12. 
�4: �� ����� �� ����
 �� �	� ���	�� ����&��, �� 	 �$� ��-
�	��
��� ��	�� ���&��� 
�����, �� �� ������	�-
���, �� �� �����������. 
%����� �, �����!� �������-
��, �� 	�$ ��	�� �� ����� 
���� ���������.
�
: ^������ �� �������&-
����� � ����� �������� 
	 ���	�� ������. A� � ���� 
�� ���&�	���, 	����� ���-
�� ���� ���� �& 
�����.

�@& / ���-&#�" 
0�
�����, �(���
 �������

/>&H: ��	�-���, The Clash 
Lost in Supermarket

Cardhu (1811), �)$R�&R@
6B�!&'@�%�R, /$H B/>&/B�%� �B>�B*
���BJ'�%� '& 	&''BK-��!!
6$��{ %-/B? >&H'BR ?$!�J�'f
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&
40%

    
    

)��	 �� ����� 	
!	�� � !
	���
		�� ��	��-������ Cardhu (��-
�+����� — «�(�	�
 �����») ������ ���# �
�
	�� 	� +��	�������. 
��������	
� � ������ 	����� �������
�� !
	9�	�. �
���� �� 
�"Q(�� ������� �����!, +��� ��	��-���� ���"
		� �����
�
	 � 
[���	��. 

�	: %�� 	��� �$!����� '�� ���������� ����������� �����, 
	 �$� ���!� ��&��� ���, � �������, � ���������, � �$���� 
���	�, � !��6�, 	�����, �$�, �����!� ���������. 7��� �� 
�������	���, �� ������, �����	��, ��& ���	���	. 
��: J���6�� 	������ ��� ����6�� ��������. ;��� 6����	, 
��� ����-�� �� �����	����.

�@& / ���-&#�" 
0�
�����, �(���
 �������

/>&H: Sade, Smooth Operator

Macallan (1824), �)$R�&R@
�J*$'{ � �B/��?$''BR �$>*f, 
/$H B/>&/B�%� �B>�B*

$%& �)$R
��H%�$, '$/B!{~�$ )$>$GB''f$ %-/f G>-~$?�@'BR �B>*f
�->/B', K$>$� @?-K ?�@B? (&*$>�%&'�%�R @-/, $?>B)$R�%�R @-/)
40%

    
    

7�	
��� Fine Oak — +�� ���� ��(� ����� "��
�: "��"�	���� � �
�
�-
	�� (��
����	���� ��", 
����
����� ��"). 

�4: #��������� �$!���, �� ���� ���+�, ��� _1, ����� ����-
	�� � �	�������.
�
: ������������� ��������� ��� &����� 	���&�� �� ����.

�@& / ���-&#�"
0�
�����, �(���
 �������

/>&H: ���-�����5�	, %
		� �!� ��� k����� ���
���

CARDHU 12 Y.O.

MACALLAN 
FINE OAK 12 Y.O.
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GLENLIVET 12 Y.O.
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Glenmorangie (1843), �&R!$'@, �$?$>B-�&)&@, 
)B/$>$T{$
6B�!&'@�%�R, *&!&" J&��{ �!$G%& B/>&/B�&'& 
�B>�B* (3 ppm)
���BJ'�% �&>!B@T� (T}��%&" ?B@&, /BG&�&" 
*�'$>&!&*�)
�&*f$ ?f�B%�$ )$>$GB''f$ %-/f ? 6B�!&'@�� 
(?f~$ 5 *$�>B?)
�*$>�%&'�%�R @-/ (10 !$�), )B>�?$R' (2 GB@&),
�$H KB!B@'BR ��!{�>&#��
46%

    
    

�����
�!�� � "����� ��-��� �����
�	� — ������	� �
���
 
�-
�
	�
. q��� ��
�����	�
 �
����, ����
 ��� Balvenie PortWood 21 
y.o. ��� BenRiach Tawny Port 15 y.o., 
��� � �	���� �������, �� � 
�
�� ��	��	�� ��������� ��	��-���� �� �����
�	���� "��
� 
��� 
������ � Glenmorangie. �����
 ���"
		���� — ������
 ������� 
��� �������
���.

��: %���	��� ���&� 	����, ������	���� ������� 	 �	���, 
����������� ��������, 6��������� ������� 	� 	����, �� 
	 �� �� 	���� �	���� ������ ����. K&
�, ��6$��� 	�6��.
��: < �� ��� �!� &����, �� ����� ��!����. K �+$ ���� �� � 
����� �� ����, ����� ���6� �����������	����� �� 	����. 
@ �����!� �	�� ������ �� ������� ����&��, � ��!� ������, 
� ��!� ��!���, � ��!� ���, � ��� �� ����6$� 	�� '��� 
	����. 
�4: J������� '��!� 	���� ��!���, ���������
+��, 	����-
���, �������������. �� ��� 	��� — ��$6� � ���������6�-
��. / ��� ����6� �������, �������� 6���������.

�@& / ���-&#�" 
�
�
���, �������, 5��-���, �
�� � ����
 � �
�	�������

/>&H: /
		� ^����	

GLENMORANGIE 
QUINTA RUBAN 

12 Y.O.

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

Balvenie (1892), �&��&-', �)$R�&R@
�?B" �B!B@B?'" � J&��{ "J*$'", !}G%&" B/>&/B�%& 
�B>�B* (2 pmm)
���BJ'�%� '& �B�$@'$* KB!*$
�>$@'�$ )B ?$!�J�'$ � ?f�B�$ %-/f � ~�>B%�* @'B*
�->/B' (10 !$�), K$>$� (2 GB@&)
40%

 
    
    

)��	 �� �
���(� ������� William Grant and Sons ���
�-
�
	����
� �
����� ����� ��
������. Balvenie — �� �
� 
�������
���, ��
 �� ��� �
� ����� 	��
�� 	
 ���
	�����. 
$�
�� ��!
 �����	����� ���
 �������	
, � ����� 
��
	
 
����9���
��
 	� ��"���
		�� 5
��
. ^���	�
 	������ 
����#��
 "��
�. �+��� ��#���, ����
�-�������
� Balvenie 
� 50-�
�	�� ���!
� — ��	� �� ���	 �����	���. q�� ����� 
� ��������� �����
�!�� ����	� �
�
��
	���. 

��: <���� ���� �����	, ����
�����	, �	��� ��	�-
������ 	 ����� �&-��� ������. ����� ��	���, !����-
������ ����&��. #�� �������� ��	�6�� '�� ������ 
��������� 	����.
��: 5����� ��� �� &������� ���!������. >�� ����� 
��	���, �����	����� 	���� ������ ��� ��	����. #	� 
��������.
�	: ��L$����, ����������, ����� ����6� ��������-
��	����� 	����, 	 �$� ���� 	�� ����, ����� 
�����-
	�-����	�-�	������-�����	�-������	�-�������	�� 
��������. 
�
: %�� '��� 	�$ ��������� ���� ����, 
����. 
����� �����	�� �������, �� � ��!�����, ��� �� ������ 
��	����

�@& / ���-&#�" 
%��������, ��
	�	�, ���� � �����-������� ����
, ��������� 
5�#!	, �
�
���, ����5�����, �����	����� 5��!
������

/>&H: /���� \�����
�

�� �� �4

BALVENIE 
DOUBLEWOOD 

12 Y.O.
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� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � �

Aberfeldy (1898), �$'�>&!{-
'fR �&R!$'@
�J*$'{ �H �&R!$'@&, *&!&" 
J&��{ B/>&/B�&'& �B>�B*
���BJ'�% ����!�
4 %-/&, *$@!$''&" @����!-
!"#�"
�->/B' // 40%

    
    

��

�������
��
 ��	���	� �!�	�� �#���� � "����
 ���
��	� �� 
���
�� �����-"�
	�� Dewar’s White Lable, ���� ������ "�����
 
����� �� 3,5 ��	 �, ������������ 
!
���	�.

�	: ����&�� � �$!��� ��������
, ���$�����
, 
���������� � �� ����� ����	���� 	��� ���, 
�� ���������� ������� 
� ������ � ��� !�����!� �����!� 
������.
��: ����� ����������	�����, 
	�$ 	 �$� �� �����, ����!� �� 
	���������, 	�$ ����� ��!��, 
� 	 '��� �!� ����	�����������.

�@& / ���-&#�" 
%���(	�
 ��"�, ��������	�� ���-
����(		�� ������, ������ �� ��	��, 
����� � ����"�5��, �(���
 �
�	�
 
�������

/>&H: k�+	� ��	����

ABERFELDY 12 Y.O.
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	�4�
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Aberlour (1879), �)$R�&R@
	&!&" J&��{ �!$G%& B/>&/B�&'& �B>�B* (2 ppm)
���BJ'�%� '& GB>$ �$'-
�''$�, ?B@& BJ$'{ *"G%&"
�>$@'�$ %-/f !-%B?�J'BR �B>*f
�->/B' (10 !$�), K$>$� (2 GB@&). �$H KB!B@'BR ��!{�>&#��
40%

    
    

Aberlour ��-�+����� — «����
 !����9
�� ����
». � ���"
		���� 
+�� !����	�
 	������
 5��	�����, ������
 ��#� Aberlour "����
, 
�
� �#"�� ������ ��	��-������. ����!
		� �
�
�	��, 	
 ���5
-
	��, ���	��
���, �	������		�� � �����	��	�� Aberlour 12 ����-
��� ��
 �
���� � �� 	���� �
��������		�� ������. )	 	
 ������ 
������ 	
 ������, 	� � �"��!�
	��, �� ������ 	����!������. 

��: ����� �������, �����������, ��!����, ������.
�4: %���������, ����������� 	����, ����� ����� �� 
Springbank. ?���� ����6� ��	��	����� �������� �����, �� 
����6� ��������� � �������	.
�	: ����� ������	����� 	������ �������!� �����, ����-
��� � �������	���.

�@& / ���-&#�" 
����, ��������� 5�#!	, �
�
���, �����	����� 5��!
������

/>&H: 7�� 0������	�

�� �	�4 ���� F��


ABERLOUR 12 Y.O.

Glenfarclas (1836), �)$R�&R@
	&!&" J&��{ �!$G%& B/>&/B�&'& �B>�B* (2 ppm)

$%& �>�'
�&*f$ %>-)'f$ ? �)$R�&R@$ %-/f
�BJ%� �H-)B@ K$>$�&
43%

    
    

����
 ��	�
������	�
 ��������	
 ��
������ �� ��� ��� ����(��
 
� �
�
�	�� ����
	��, 	
 ��������
 +���
���
	�������� � ���	�� 
��"�� � ��
 ��	��-����� ���
�!���
� � �
�
�	�� "����. 

��: "����� ����� ����6� ������	�����, 	 �$� � ����� 
����, � ����, ���!������� !������� � ����	�� �����	�����. 
��: ��� ���� �������� 	�c��, ����$� ������ 	 �$� !���&�� 
����6�, ��� ���� 	 _7. 

�@& / ���-&#�"
%��������, ��
	�	�, ����, 5�#!	, �
�
���, ����5�����

/>&H: ��+�-���, Slade

�� ��

GLENFARCLAS 
12 Y.O.
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Bunnahabbhain (1881 GB@), B��>B? �R!&
�$H �B>�"'BR B/>&/B�%�
���BJ'�%� 	&>G&@$R! � !}G%�* �B>�"'f* ?%-�B*
�?& %-/& !-%B?�J'BR �B>*f � @?& )B*$'{~$ G>-~$-
?�@'BR
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&.
�$H KB!B@'BR ��!{�>&#��.
46,3%

    
    

q��	���
		�
 �������
��
 0���, ������
 ��
���������
��
 
	� 	
���5
	�� ��	��-������. �������
��
 50-�
�	�� ���� 
������������ 	
���5
	�� ������� ��
 "�
	�� Catty Sark. 
� 2003 ���� ����
 ������� Burn Stewart �	��� ���� �����-
������ ����� 	� �������(		�� ���5
. /����
 ��
�� �#"�� 
"����	����.

��: ����� �����	���� '��� ����&��, �� �	�� ������, 
�� � ��!��� ���������. 
��: ����� ���!������� 	����, ������� �� �
��	�����. 
��: %���&�������, ������� 	 �$� 	��!�: � �������� 
	������, ��� '��� ��	����� ����� 	� 	����, ���� � ��-
�$�����, � ������6�� !�����, 	�� 	���� �������.
�
: >����	�� 	����, �&�+���, �� ��� '��� ��L$����, 
�����������, ��� 12-�����!� �� ����� ������ � !��-
�������. ��� �����! ��!�, ��� 	 	��� ��&�	����� 
«��� ���������». 

�@& / ���-&#�"
%���(	�
 ��"�, ��������	�� �������(		�� ������, ������ 
�� ��	��

/>&H: King Crimson

�� �� �	

BUNNAHABBHAIN 
12 Y.O.

Deanston (1965 GB@), �$'�>&!{'fR �&R!$'@
6B�!&'@�%�R /�B"J*$'{ /$H �B>�"'BR B/>&/B�%�

$%& �$R, *"G%&" ?B@& � !}G%�* �B>�"'f* ?%-�B* 
=$>*$'�&#�" 100 J&�B?. �-/f �>$@'$GB >&H*$>&
/->/B' (12 !$�), K$>$�& (4 '$@$!�)
�$H KB!B@'BR ��!{�>&#��
46,3% 

    
    

$���9
		�
 	� �
��
 "���
� ������� 5�"���� (1965) ���-
����
��
 Deanston "����
 ��
� ������ ��"�����
 �" ����	
 
����!�#9
� ��
��, ��������
� "��
��
	�, ��������
� 
Organic ��	��-����, � 
��	���
		�
 � \���
	�
 ���	����# 
�"
��
����
� �
"
 +�
����+	
���
�. 85% ������������ 
��(� � "�
	�� (Scottish Leader).

��: ����� �������, ����������, &�!������� ����&��. 
;�� 
�	���� 	 ��������� ���	$���.
�
: �����������, ���� — '�� !��	���, ��� 	 �$� 
����. /��	����-
�����	�� ���� ���������
�, �� 
���� ���&������, ��� ����� ������������� ������� 
!���� �� ���� �� � ����!� �& ����&��	.
��: 7�$ ����, �� �����
��� ���!���. @ ��!� ��������-
��� �����	�����, 	 ������� ��� ��& � ������	�
��� 
������� �������, ��������, �����!� ������.

�@& / ���-&#�"
6
�� 	� ����
, ���� 	� ���
�, ��
	�	� � ��!!
�
����� 
����
, ������, ��
��
 !��	�
 �������

/>&H: ������� �!� %��
�

�� ���4 �
�	 ��

DEANSTON 12 Y.O.
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� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � �

Highland Park (1798 GB@), �&R!$'@, 

>%'$R�%�$ B��>B?&
�?B" �B!B@B?'" � 20% "J*$'" (20 ppm), B��&!{'B$ 
/$H B/>&/B�%� �B>�B*
���BJ'�% �>&'���, T}��%&" ?B@&, 
/BG&�&" *�'$>&!&*�
�>$@'�$ %-/f G>-~$?�@'BR �B>*f 
20% ? /BJ%&K �H-)B@ K$>$�&, B��&!{'B$ /->/B' 
40%

    
    

)�	� �� ����
���� � �� 2005 ���� (��
��
	�
 Blackwood) 
����
 �
�
�	�
 �������
��
 �����	���. Highland Park — 
����
� ����� �
�	������, �	 � �������, � ��
�
		� �
�
�-
	��, � ��
�
		� ���5
	�� — ����� 
��
	
 ����
� 	� ��
�� 
���5� � �
�
���. �� 1979 ���� ������������
 �� "����
� 
����� � "�
	��� (The Famous Grouse).

F�: 7�� '�� ��� 	����. ����� ��!���� 	���, �����-
�� 	 �$� 	��!�. ��� ����� 	������, ��!�� ����6� 
���&��� ������� �������� — � ��	�� � ���� ������ 
����!� 	���� ����
. < 	�� ������ 	���� �
��
, �� 
11-� ��� ����6� ���	����, ��� 12-�. �� ����� ��!���, 
����� ����������	�����. 
�
: 5��
 ����	������, �� ��������. ;�� �������, 
���� ����6� ��&�������� ����	��� � ������� 	����, 
�� �������� ���� ��� ��& � ����!�, ��!��!�, ����-
�����!�. ��� ����� 6������� 		������ 	 ���
���� 
�����. ��� �� ���� � «��!�	�����» � «��
���!�», 
������ ����� 	��6���, � ������� ����� ���������� 
�� ������ 	���� � ��6���, �	�!����� ����6� ��� 
���. / ��� ��������� � ���
�����.

�@& / ���-&#�"
%���(	�
 ��"�, ��������	�� �������(		�� ������, ������ 
�� ��	��
����� � ����"�5��, �(���
 �
�	�
 �������
����
������

/>&H: Rolling Stones

�� ���
 F� ��

HIGHLAND PARK 
12 Y.O.

Coal Ila (1846), B��>B? 
�R!&
�B!B@ �H �B>�-�!!$' 
(35 ppm)

H$>B �BK-�&*-�&', 
T}��%&" �H?$��%B?&" 
?B@&
�B!{~�$ %-/f !-%B?�J-
'BR �B>*f
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&
43%

    
    

Caol Ila (%�� [��), ��� ��-�+����� ��	���
� «������ 0���», 
����� 	� ������
, ����
�
#9
� ������� 0��� � �!���. 
����
 ����	�
 ��������	
 ������� (3,8 ��	 � � ���) "��� 
�����!�
	� � 1970-� � ����� ���!��� ���� �����	���� 
����
 ��
 ������ "�
	��� Diageo (Johnnie Walker). /�����# 
����� ��
�
	� Caol Ila ��"���
� 	� 	
���5
	�� �����
. ��"-
���
		�� ��	��-���� 	� ������ �������(		�� �����
 ����� 
	���� ��������� � 2002 ����.

�	: ��� �� ������ ��������, � �!������ ��������, 
���
�� 	�� '�� ����&���������� ����&�.
��: A��, !������, '�� �� ���
 � �� �!���, '�� ��	��-
��6, ����$��� ��������� �����. 7 ��&����� ��&�� 
�� ���������, � �� ������, ��!�� ����6�, �� � ��!�� 
&�����6� 	 ����+����, !�� �!� ��!��-�� ��	�� ������. 
;�!� ���� �������	��� '��� 	���� � �������, �� 
������ �� � ����.
�
: #�, �� �� !������������. ������ � �����-���� ���� 
	 ������ ������ ����������, �� �� ��������� � ��� �� 
����. ��, ������, ��&	�	�����, ���� ����� ��������.
��: K& ������ ��� ����6� 	��!� ���	���� Lagavulin, 
����� Bowmore, ����� Laphroaig, ����� Ardbeg. 
���� ���� �����+�, �� ����� �������������. /����-
	�������, '�� Caol Ila. %��������� �!� � 
�����, '�� 
�����!
�4: J��� �� � ���+�, ��� Lagavulin, �� ��� ����� 
���	����. K, ������, ����
, �� ������$� � ����$��� 
����.

�@& / ���-&#�" 
��!
���� 
������, ���"��
*������ � ��"����
[�����-5��!

/>&H: ?�� *+���

�� �4 �


CAOL ILA 12 Y.O.
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1824
40%
�)$R�&R@

$���� ������ ���# �
�
	�� 	� ���!"
 � �����
��. 
����
 "� ��
		� "�������
 
�� �����	����� ����� 
"�� �
��������	 � 1823 ���� — ^
���� VI ��	������
 
��	���"�	�	�� �����, ������� 
�� ������
��� �+� 
�����
� �����. � 2010 ���� ���	� *+������ ����(� 
�	��������# ������
		�� ��9	���
� ������.

��: C	����, �����, 	 ���� �����������, ��& ����. ?���� ����6� ��	��	����� !��6�, 
������� ������, ������, ���	������� �����, �$!��� �����	�� ����. ����� �$!��� 
	������ ����. 

�: ��
+�� �������	����, ��������. K ����-���� �������!� �����. /	����, �$!��� 
����&��, ��������.
��: ����� �����, 	 �����	����� !�������. %�����	, ������ 	 !��6� � ������ — ����-
�������� Glenlivet ��� Glenx ddich.

�&%-�%&: ��
�����, �(���
 �������; ������, ������, ��
���; ���
��� � ��
����
�B?B@: ����	���
���� �
�
�, �
�
��	��

/>&H: 6�� ���������� � «0���
» /(���	�

GLENLIVET 15 
Y.O. FRENCH OAK 

RESERVE
1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

C]^_`-bc`d@ 
15 Y.O. ] 18 Y.O.

�$G-��&#�" — �$'�"/>{ 2016. �$G-��&#�" )>BKB@�� ?�!$)-S, � ?�$ >$)!�%� D%c)$>�B? )>B-
�H'$�$'f ? �B� *B*$'�, %BG@& B'� '$ H'&S�, J�B @$G-���>-S�.

���
�!�		�
 ����� �����
�!��#� ���# ������# �
������#, ��
������

 
� ���9
		��, ��	�
	�������		�� ���
 ����� �������.

��
����
� 
������9
��������
^�� ��	���	�
 �������
���
%�
�����
_
���	

C 4�	

 0�
�����

 ��!
����

 � 
���

 � �������

 ?�����

 �
�(��� 

 %����5
�� � "
��	
 

 ?������
 ��
�
��� 

 )�����

 )�
��� 

 k��-���

 �����	����� 5��! 

 ����5�����

 ������� 

 ���
��� � ��
����

 %���(	�� ������ 

 $��
�(		�
 ��
	�	� 

 %�������� 

 %���-���� 

 \����� 

 %������� ������� 

 ��
��

� ��	

 �
���	�� 

 6�!���
 �����	�
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�
��	��

 /��	
�-����	(�� 

 _���	���
���
 ����
��
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� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � �

1824
40%
�)$R�&R@

��: ���!������� ����&��, ������ ����
�����	, �	���	 � 
�������	, 	 �$� ���� ����� � ����. /������� ����� ��-
��6��. 7��� �� ��!���, �������, ����!���, �����	��. I��� 
�������+�� ����&�� — ������ >�����, � �����
+�� — 
����� K�-K�, �� '��� — 7���� %��.

�: /���� ���������� �& 15-�����, !����� � ���� ����� 
������	����. A� ��� �����, ��� ����� ����&����� �� 
���	�� 	&!���. / �������� ������, ����� � ������.

�&%-�%&: ��
�����, �(���
 �������, �
�
���; ������, �
����, ����-
��, ����5�����, ��
���, ���
��� � ��
����
�B?B@: ����	���
���� �
�
�, � "��	
�-����	(����

/>&H: �!
5 /���!
�

1839 
43%
�&R!$'@

�
�
�	�
 �
�������!
	�
 � "������� ������� � ��
�	� �� �	���� ���
�
�
#� ������� 
������
� Dalmore, ������� ������ �����������
��
 ��!
 � "������ �
�
�	�� ���5��
. 
%�	�������
 ��"�� ������

� ��"����� 	���9
		�
 ������. �� �������� �
�
�	�
 
"���� ������#��
 � González Byas, ��		�
 — � Château Haut-Marbuzet � �
	�-3��
5
. 
15-�
�	�� ��	��-���� �����
��
 ����� ��������	�.

��: %����� �� ���������
 �����, ����� �������	�� � �������� ���� ��	������� 	 �$�-�� 	�����. ����� ����+����. 
�
�������� ������� ��&�	�!� �����, ��6$��� ���� � 	������ ������	.
��: K& 15-����� �� � ���� �� ���	�� �����. 5�� �	�� ���� 	����� ��	�������. ����� ����+�����, ����� ���!�������. 
/������, �� �� ���������. ;�� ����
��� ���$��� ������, �����, ����!�	��� �� ����6�� ����!�.

�&%-�%&: ��!
����; ������, 5��-���; ���������, ���
�(		�
 ��
	�	�; 5��!, ����5�����, �������
�B?B@: ����	���
���� �
�
�, � "��	
�-����	(����

/>&H: ?��� �����
�

CARDHU 15 Y.O.

1824
43%
�)$R�&R@

?�
��� ����� �����	��� �� �"Q(��� �����! ��	��-������ �������
 
����� 	���9
		�� �
�
�	�� ����
�. )	 ��	�� �� �
���� ��
���!�� 
��	�� �
��� 	�"�� non-age-statement �����, ����
 	� ���	�� �����-
"�� �����
�!��. 7�	
��� Fine Oak ��
������ � 	����
 	��
��� ��� 
�"�
��(		�� «��
�����» �����	� Macallan. $�
�� "����
 "��"�	���� 
"��
�. 

��: 7�$ 	���� 	�&	��+����� 	 ����	�-�	������-
�����	�
 
�����������, ������ ��� '��� �������� � ������. ;�� 
���	���� �!� ���!�	����������: �� � 	 �������� �������$� 
� 	���&�������� ���������, � 	 �$�, � 	� 
�����, � 	 �	���, 
� 	 �����. %����	����� ������� �������!� �����������!� 
��������. 

�: 5���� ����� ���!�� ���	����. 3�� �� �� �� ���, �� 
����6� �!� ����, �� 	���� �� 	���� �����, �� ��������, �� 
��	��. �� ���	�������. �� � ���� ������������� � ����	�� 
���������� — � 	��� ��� ���	������, �� �� ����� ���� �����-
������. 

�&%-�%&: ��
�����, �(���
 �������
�B?B@: �
�
��	��

/>&H: *�� ?����	

MACALLAN 15 Y.O. 
FINE OAK
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1816
43%
B��>B? �R!&

7��� 0���, "
	����� ���5
	��� ����
. q9( 	
���	� ����� 
Lagavulin ��"���� ��� ���� � 	
�
�#, � �
���	
 
!
�	
�	�
 ��-
������ ��
� ��"�� 	
 ������

� ���������
 � �����9�� �������. 
?��5
	�
 ����, ����(	�� �����, "��"�	���
 "����.

��: ?���� �� ������ ���
, &���� ����	�� &�	���. A� 
� 
����� ����, � �	���� ������� — ������, ���������. 
#���!�� ����, ��� — ��� ����� &�����6� 	 ���	��� ��!�-
&��, !�� ������ ��	�� ���	�
 � ��&���	��� ����������. 


�: >��!���, ������. I��� 	 �$� � �������������, 
� ��������, � ��������, � ������	����, �� ����� !����-
����� ��� ���
���!� 	����. Z������� ���-�� �$����, 
������ � �������. 
�
: «#�� ��� �������� ����&���������� 	���». >����� 
!����� — ��� 	�!��, !���$���� �����������. ?������ 
� ����������. " 	����! — ���� � ������� �	����� 
� 6$���	��� ���	���. 

�&%-�%&: ��!
����, ������, 
�
��(�	� ��
���; ����(	�� 
������, ������, �������� 
�������, ��
��
�B?B@: ��!���
 �����	�
, 
� "��	
�-����	(����

/>&H: /�
	��	 ^����	

LAGAVULIN 16 Y.O.
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1798
43%

>%'$R�%�$ B��>B?&

)�	� �� ����
���� � �� 2005 ���� (��
��
	�
 
Blackwood) ����
 �
�
�	�
 �������
��
 �����	���. 
.���� 
��
	
 ��
�� ����9���#� ���� � ����� 	� ��
�� 
���5� � �
�
��� (25% ����
"	���
�).15-�
�	�� ���� 
��
����
 � 2003 ���� 	
 ��� ����
	��� �
!�� 12 � 18, 
� ��� ���
��	�� �����, �
	

 ���5
	��.


�: ����� �$!��� ����� ������ �	��� ������	�� �	������
, �������-
���� ������� ������, ����	�&��	��� ��������, ������� �!��
� 
� � ���������, � 
�����	����
. %��������� �������	, ����� �����-
�������.
�
: /������ ���

� ��	��� 	���!�����, � ��	��� ���������� � ��-
���. 7�� '��� 	���� �����. ;�!���, �� � ����������. I!� ������
 �� 
���&� �����$6���, � ����� ��	�&����� ����	����� �� '��� ����	�� 
���	, ����6��, ����	�� !��6, �������!� &�
���, ���	����� ��������. 
%������
+�� ������. /��� ��������.

�&%-�%&: ��
�����, �(���
 �������, ��!
����; ������, �
����, ��
�
���, ������, 
5��-���, 5��!, ����5�����, �������, ��
��
�B?B@: ��
 ��������

/>&H: %����
	 ��	��

HIGHLAND PARK 
15 Y.O.
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� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � �

1965
46%
�&R!$'@

[�
 � ���� ����� "
�(� �� ��	��� �� ����� !������	�� ��(� 
�����	���. )"Q(�� — 4 ��	 ������ ��������� ������� 
� 15 ��	 ������ �
�	����. &� 	
������� ��"�� ���
� �
���-
5�������, ��� ��� ��
�� ����� �������� ��
	� �(���
 ������. 
/��"�	���
 "����. %���		� 	
��
���	��� ����� (co� ey still) 
��������#��
 ������ ��
 �
�	���� �������
���. 


�: /���$&���, ��+$���, ������� 	����, �������� � ���-
��	��. J���6�� ������	�� �����	��
+��, ��	� &������ 

���
���� ����. ����� ����6�� �����, ����, �����	�� 
����	�� ����. < �������	��
 �!� 	 ������ ��	�+$���� 
���������� � �������� ���$���� ��������, �����	��-
�� ������� � ��
�������. 
�
: �� ���6��� ����!����, ����!���, ��������. I��� 
�� � �������, �� ��&	� ��� 	 �	��� �!�����	�����. 
" 	 ������� — ������, ����������, �������. 5��� ���� 
����	��
� ��� ������.

�&%-�%&: ��!
����, ������; 
5��-���, ���
��� � ��
-
����
�B?B@: �
������
 
	�
��	


/>&H: .����� /��	��	

LOCH LOMOND 
INCHMURRIN 18 Y.O.
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1824
43%
�)$R�&R@

$���� ������ ���# �
�
	�� 	� ���!"
 � �����
��. ^
���� VI 
��	������
 ��	���"�	�	�� �����, ������� 
�� ������
��� 
�+� �����
� �����, � �	 �
��������� �����	����� �����. 
������
 ������� �������, "��"�	���
 "����. 18-�
�	�� 
���� — ���5
�� �(�����, 	
�
�
�	��� ��
������, ��
���	�-
���������-5��������.


�: 5�����, '��!������, &�!�������. %������� �����, 
&����������� �������. /����� !��6�, ����, ������ 
�����	���� ����, �����	�����. I��� �������, 	�-
����, ��������, ������ � ����� �����. I��� � �	���, 
�� �� ����	�� — ������ �����, �����. 7��� '��!���-
���, 6����	�����, �� ����� �	�������. �� ����6 �� 
	�� ������ ��&��, ���� � �$!���� ��!�����, ������ 
��� «Z���� � #��������».

�&%-�%&: ��
�����, �(�-
��
 �������, �
�
���; 
����5�����, �������, 
���
��� � ��
����; 
������, ��
�
���
�B?B@: ����	���
-
���� �
�
�, �
������
 
	�
��	
, � "��	
�-���-
�	(����

/>&H: 6��
�� �5��-
5
�

GLENLIVET 18 Y.O.

1825
43%
�B-!$'@

?���	�
 �������
��
, ������
�	�
 ��
 «)�
	���
	», ��(� 
��
	� �(���
 ������ � ��
���	�-���������� ������
���. 
)�	��� � ����
�	�
 ���� ����� ��
�����
 � "��

 �"Q(�-
	��, 	���9
		�� ����� "�������
 ��
�
		��� ��������-
��	�# "��
� ��-��� ������� � �
��� ���
	
��.


�: A�������, ���� � 	���� ����� ��� ���&���. 7 �$� 
����6� ������ � �������� ����	, ��� ������, ���!� 
�$��, ���� 
����� � �������. 
��: @ ��!� ���� ������ �����, ������	������. ��� 
���!��6���. �� ����� ����������	�����, ���!�������. 
7 �$� ��������� 	�$. 
@��	�������.

�&%-�%&: ���	�� ������-
	����
���� ��
���
�B?B@: ��
 ��������

/>&H: %
��	 ��
�-
�� � «%�����
 ��-
��
����	���»

AUCHENTOSHAN 
18 Y.O.

1890–1930
46% 
�)$R�&R@

?�� 6������	, ����
�
� A.D. 
Rattray, ��	��� �� ������� 	� 
��	�
 �����	������ �����, 
�"	���!�� ���	�
 5�����	�
 
��
�� � ���
�	���
� �����-
���	
� Stronachie. � 2001-� 
�	 ����"�(� 	� ������	
 
"������ ��	��-����� 1904 ���� 
� �
��	���������� ������� 	� 
�����
 Benrinnes. 6������	 
����
�!���
��
 �������� � 
�������� ����
.

��: �$!��� ������	�� ����, ���	�, �������, ���� � ���-
����, !����6��� �$�. ����� ����������� 	����.
�	: /��������	���� �����, 
�����	��, �������, �
��� 
����� ���	����. ��� ���� �& ����� !������������� 
	����, &���� ��� ����!��&� �����, � 
����� ��������� 
�������� �� �������	� ��&��� ��
�. ���� 	���� ����� 
����� 	&��� �� ������������� 	����. / ����������, 
� ����� �����.

�: K � ��	������� ������, ������� ���� 2–3 ����� 
	�����, �� ����� �$!���. ;��!� 	���������� �� �������, 
����-��
��, �
6���. J������� ����� ��	��� ����-����.

�&%-�%&: ��
�����, �(���
 �������; ������, �������� ��
�
���, 
5��!, ����5�����, ��
���; ���������
�B?B@: ����	���
���� �!�	, �
���	��

/>&H: )����
 *����

STRONACHIE 
.A.D. RATTRAY 
� 

BENRINNES� 18 Y.O.
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7��� ��
������ � �
�
�	��� ����
, 	���9
		���, 5�������-
��
	���. $���� ����

� �����
������ ������ ��"
�
!�
 �
�� 
��
�, 5
���� �� ����9���	�# 
��
	
, � ���!
 �
�	� ������	�-
��
� � ����������
�
�� �
�
��, ������
 ������������#� "���� 
��
�����	� ��
 Macallan, ������
 � 	�� 	� ���� �
� ����� �
�
� 
�������. %�"� ��#� 	���9
		�
 ������.

��: @ '��!� �������� ����� ���!� ����������	 	 ����, 
'�� ������������ 	���. ;��!�� 	���+� ���������
� 	��� 
	���� ������ � '��� ���!�-������. 
�
: @ ���� ���������� � ����� ��������� ��� ���� ���-
����������� �������� — �&-&� ������ ����!� � �&
��, 
��6$��!� ������� � ����, �������� ���������, !	�&����, 
��������!� �����, ���������	�� ����� � '�&�����-
���� ������	, !������ �����	 � �������. ^��-�� 	���� 
����������!� ���
����, ������ �!� �	���'�������. 
K 	�$ '�� ���!� ������ 
	 ������	�����, ������� 
�����	�����.

�&%-�%&: ��!
����, ������; 
5��!, ��
���, ����5�����, 
�������
�B?B@: �
������
 	�
��	


/>&H: �!���! %��	�
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�>$)B��{: 44%

$G�B': �&R!$'@

6�	���� 14 �
� � "��"�	
, 
9( 4 ���� — � "����� ��-��� 
Matusalem.


�: ����� ����������� ����&��, ��� ����� 	����, 
����� ����6����� ���������. A����� ��!��� ��� 
18-�����!�. �� ����� �������	6����, 	��!� ����	-
6����, �������������. 
��: I��� 	�������� ‘daddy’s whiskey’, &���� ���	���� 
‘mommy’s whiskey’. ��� ����� ���� ;����, ������� 
��$� 6����, — �����, ����������, �������!������, 
��&����
+���� � ������
+�� ���	�����	�� �� 	���� 
��&��. ��� ����+����, ��!��� � ����!��.

�&%-�%&: ��!
����, ����-
��; 5��-��� � �
�	����-
���, ���
��� � ��
����, 
�������
�B?B@: �
������
 	�-

��	


/>&H: ������ \��
� 
� «)���
		��»

DALMORE 18 Y.O.MACALLAN 18 Y.O. 
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1883
46,3%
B��>B? �R!&

q��	���
		�
 �������
��
 
0���, ������
 ��
�������-
��
��
 	� 	
���5
	�� ��	��-
������. «/�	�» ��
	� �#"
� 
"����	��. � 18-�
�	
� 
�
���� 
��� 	
�	��� �
�
�-
	�� "��
�. )�	� �� ���"
	-
	���
� ������ — ����� �� 
����������	�
 �����
��# � 
5���������.

��: 7�&�	��� ���������� �� ������ ������ "�!����. �� 
������, ����+�����, ��!���� �� 	��� �����	������ 
� ����� ��� ���$���� ��������. %�� '��� ���!������ 
� �������. Z����
��� ����&� ��!������!� �����!� 
��������, !�� 	�$ ����� ����	�� � �����
. ����������, 

������� �� ������� �������� ������$����.

�: /����6��6�� ����&��, ���� �� ��	�&��������. #�-
��!�-��!���, ��� '��� '��!�����. @ ���� �+�+����, ��� 
� ��
 20-������ �������, !�����, �����	��, � �������-
��� �������. ?���� ������ ��������� ������, �������	�� 
��������. #�� ����, �� �� ��	��� � ���
. %����� ����� 
����� �
���� ������ ���. ����� ��!���, �����������, 
�������, ���!�!������ 	����.

�&%-�%&: ��!
����, ������
�B?B@: 	�
��	
, � ��!���� �����	��

/>&H: �
	��	 %���
��
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����
�� � �����
� 
В наши дни производство японского виски по боль-
шей части контролируется двумя компаниями: Suntory 
и Nikka. И каждая из них считает своего основателя 
«отцом японского виски». Оба почтенных джентль-
мена внесли огромный вклад в производство виски 
в Японии, но о виски японцы знали и до них. Ког-
да коммодор Мэтью Перри прибыл в порт Иокогамы 
в 1854 году, чтобы «открыть Японию для международ-
ной торговли», на борту его корабля было 110 галло-
нов американского виски, предназначенного в подарок 
японскому императору. Правда, хроники говорят, что 
ни один галлон не достиг императора, осев по дороге 
в кладовых каких-то служителей сёгуна.

К 1920 году, когда официальных вискикурен 
в стране не было, в продаже уже циркулировало доволь-
но много бутылок, произведённых в Японии, с надпи-

сью whisky на этикетке. Внутри могло быть что угодно, 
от спирта с карамелью и пряностями до подкрашенно-
го метанола, от которого по официальным данным уми-
рало несколько сотен человек ежегодно. Американский 
майор с корабля, зашедшего в 1920 году в порт Хакода-
те, писал друзьям: «Заклинаю вас не прикасаться к виски 
Queen George. На вкус он ещё гадостнее, чем его назва-
ние, и я никогда не видел, чтобы люди пьянели быстрее, 
чем от этой дряни». 

Один из «отцов японского виски», Шинджиро То-
рии работал в компании своего дяди в Осаке, которая 
разливала так называемый виски ещё с 1888 года (ком-
пания существует до сих пор и известна как один из луч-
ших производителей клея). От этого напитка никто не 
умирал, но Шинджиро понимал, как далёк продукт от 
настоящего скотча. Он принял беспрецедентное по тем 
временам решение построить собственную вискикурню 

�
������ ����
���
За сто лет японские вискикуры прошли путь от сомнительных поделок до победы над шотландскими виски 

в мировых конкурсах. Японские виски очень разнообразны и сложно описать их одним словом, но обычно 
считается, что они немного мягче шотландских: где-то между Лоулендом и Спейсайдом. 

q��� �������
�� 	� 5������5�# Yoichi, 	
 �	�
 � 
( �������!
	��, �� ����� 
� �����	��� ���� ����(� � ������ — ���
		�� ����� � �����	�
 «������» ��� 
�	
!	�� ������ ����
�
� ����-�-���� ��� �#"�
 ��������	
 &�����
. 6������� � ���( 
��
�
 ��!
 ������� ������ ���	�
 �
�
�� ��
 "����
� ������
�	����.
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HANYU DISTILLERY
1946

 Toa Shuzo
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HAKUSHU DISTILLERY
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Sasanogawa Shuzo
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по шотландскому образцу и нашёл един-
ственного в Японии человека, способно-
го решить подобную задачу. 

�
������
�� ���
�� 
� �����
��� 

17 апреля 1919 года юный японец сел 
на поезд в Глазго и отправился на север. 
Его звали Масатака Такецуру, и начало 
его поездки можно считать датой рож-
дения японского виски. Студент-химик 
из древнего рода курамото (курамото — 
хозяина курá — хранилища, где держали 
прежде всего неприкосновенный запас 
риса на случай голода) уже успел прой-
ти курс по производству виски в университете Глазго 
по заданию одной японской алкогольной компании, но 
понял, что этого мало, и отправился в Спейсайд. Таке-
цуру стучался во все двери подряд, пока его не взяли на 
стажировку в дистиллерию Longmorth, а затем в Bo’ness 
и Hazelburn. Женился он на шотландке Рите Коуэн и су-
пруги впоследствии уехали в Японию. Рита помогала му-
жу во всём, пережила войну, и её титул «мать японского 
виски» ни у кого не вызывает мысли его оспорить.

На вискикурнях Такецуру дотошно записывал всё 
подряд: температуру брожения затора и сусла, устрой-
ство перегонных кубов, стоимость меди для кубов и дуба 
для бочек, сроки выдержки — всё, что попадалось на гла-
за. Благодаря этим записям 15 лет спустя Масатаки су-
мел создать в Японии абсолютно шотландскую по фор-
ме и содержанию вискикурню. Но первую вискикурню 
он построил для Шинджиро Тории. 

 
����!��
�������

Уроженец Киото Шинджиро место для будущей ви-
скикурни искал в окрестностях родного города. В до-

лине Ямадзаки качество воды ему по-
нравилось больше чем где бы то ни 
было, и они с Масатака решили стро-
ить производство неподалёку от источ-
ника, из которого издавна брали во-
ду для чайных церемоний. В Yamazaki 
уверяют, что минеральный состав во-
ды стимулирует развитие дрожжей, 
которые отвечают за аутентичные вку-
сы и ароматы виски. Учитывая, что 
у Suntory кроме алкогольного бизнеса 
имеется и биотехнологический, мож-
но поверить, что это не просто легенда, 
а результат изысканий. Кроме воды, 
в Ямадзаки очень подходящий климат 

для выдержки — здесь нет больших перепадов темпе-
ратур и при этом довольно влажно. 

Дистиллерия Yamazaki была построена в 1923 
году, а через несколько лет в продажу поступил пер-
вый виски, сделанный по всем правилам. О первых 
релизах не сохранилось свидетельств — ни хвалы, ни 
хулы. Kakubin, который компания называет «первый 
настоящий японский виски», появился в 1937 году. 
Но к тому времени Масатака уже не работал на Шин-
джиро. В 1934-м он открыл свою вискикурню и вы-
брал для этого совсем другое место. 

В его шотландских конспектах было записа-
но «дистиллерию надо строить в холодном влажном 
климате вблизи от хорошей воды, угля, дуба и тор-
фа». Всё это он нашёл на Хоккайдо.

Согласно японскому этикету, сразу после ухода 
открыть конкурирующее предприятие — значит оскор-
бить предыдущего нанимателя, а этого Масатака де-
лать совсем не хотел. Он назвал свою фирму Dai Nihon 
Kaju Kabushiki Kaisha («Великая японская яблочная 
компания») и производил в основном яблочный сок. 

������� ?��
����
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Вскоре Масатака начал выпускать сидр и яблочный 
бренди, шаг за шагом приближаясь к своей мечте о чи-
стом солодовом японском виски.

Первый релиз Yoichi вышел в продажу в 1940 го-
ду, а название Nikka (от ‘Nihon Kaju’ — «японское не-
бо») появилось в 1950-х, когда производство уже шло 
полным ходом и включало в себя несколько виски-
курен. Спустя двадцать лет после ухода от Шинджи-
ро Масатаки счёл наконец возможным вывести люби-
мый продукт из яблочной тени на первый план. 

В 1950-х детище Масатаки было куплено ком-
панией Asahi и принадлежит ей по сей день. Масатака 
возглавлял производство до своей смерти в 1979 году. 
Управление взял на себя его приёмный сын Такеши. 
По характеру он был полной противоположностью от-
цу — Масатака был шумным, энергичным и говорли-
вым, а Такеши предпочитал больше помалкивать, но 
виски он любил не меньше, чем отец, и скоро стал ма-
стер-блендером Nikka. Такеши настаивал на сохране-
нии традиционных способов перегонки, которые уже 
и в самой Шотландии почти не используются: аламби-
ки обоих дистиллерий Nikka до сих пор греют углём — 
только этот способ, по убеждению Такеши, даёт виски 
«уникальный аромат и тело», а в колоннах Коффи пол-
дучаются более сложные и ароматные спирты.

 
���������� �����

Первый взлёт продаж пришёлся на 1930-е годы, ког-
да японский виски в преддверии большой войны нача-
ли закупать императорские ВМС. Для японских моря-
ков виски стал таким же неотъемлемым атрибутом, как 
для британских — ром. И Suntory, и Nikka начали при-
носить прибыль, когда стали снабжать флот. После по-
ражения Японии во Второй мировой войне у вискику-
ров расширился круг потребителей — американские во-
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�	�����# 

������������ �����

1923 — ��������� ��������	� Yamazaki
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���� Nikka Whisky
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The Nikka Whisky Distilling Co., Ltd.
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1984 —  Yamazaki 12 YO, �
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2006 —  Yoichi 20 YO 	����	 7����� ������ ���� 	� World 

Whiskies Awards.
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���� 	� World Whiskies Awards. 
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 WHISKY MAGAZINE:
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енные (появились даже этикетки ‘Blended for American 
Forces’). Военное присутствие США в Японии затяну-
лось надолго: сначала туда вошли оккупационные вой-
ска, позже там были созданы американские военные ба-
зы, а японские аэродромы использовались для перебро-
ски войск во время Корейской и Вьетнамской войн. За 
эти годы они стали трендсеттерами в стремительно ве-
стернизирующейся стране. К 1960-м годам виски стал 
модным напитком, символизирующим свободную за-
падную жизнь. 

���
���� �����
«Отцом» односолодового японского виски считают 
Кейдзо Садзи, сына Шинджиро Тории, который стал 
президентом семейной компании в 1961 году. Тог-
да она называлась Kotobukiya, а Кейдзо дал ей имя 
Suntory в 1963-м. В то время весь виски был блендиро-
ванным. Садзи решил, что рынок готов к чему-то бо-
лее изысканному, и в 1984 году появился Yamazaki 12, 
первый общедоступный японский односолодовый 

виски. Ключевое слово здесь — общедоступный. Экс-
перименты маленьких дистиллерий 60-х и 70-х годов 
были весьма удачны, но объём производства был ми-
зерным, так что в широкую продажу они не поступа-
ли. Зато сегодня на гонконгских аукционах они ухо-
дят иногда дороже Macallan.

 
�� ���
��� ����
���

Сегодня на волне общего успеха японского виски как 
категории маленькие дистиллерии чувствуют себя го-
раздо лучше. Более того, впервые за долгое время нача-
ли открываться новые вискикурни, а некоторые раскон-
сервированы после 20-летнего простоя (Mars Distillery) 
и теперь выпускают в продажу релизы, заложенные на 
выдержку в 1980-е. Самый большой ажиотаж вызыва-
ют виски Karuizava — давно закрытая дистиллерия со-
хранила около 3000 бочек старых спиртов, и теперь це-
нители открыли роскошь выдержанных японских мол-
тов. Такие виски почти не экспортируются, но при этом 
известны всем серьёзным коллекционерам. 

����� ���
�	�� �� 	�-
������ — �J�>B �%-�B 
�
��
� ��� ������	��, 
«������	�#» �
��# Hanyu 
Ichiro’s Malt (������ 
�������� �������
��� 
Hanyu, ���
�!�� ����� 
20 �
�, �
���� �� 100–150 
"������). '9�� Ace of 
Spades �� +��� �
��� 
	
���	� "�� �����	 � ^�	-
��	�
 �� £6670, ����!
, 
�
� 
9�� Château Margaux 
1982 	� 	�#-�������� 
Sotheby’s � ��� !
 �
	�.
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NIKKA BLENDED
�-/: 
9B@: 
�B>�: 
�>"'B���: 
�?$�f: 
=>-%�f: 
�>$)B��{: 40%

/�
	������		�� ��-
���, �������		�� ��
-
�����	� ��
 
���-
�
������ (��
���9
-
���
		� 5��	��������) 
��	�� � ��
	� 	
!	�� 
����
. �����
��
 �
�-
��� ����
	���� � ���-
�
	�� ����� ����. 

NIKKA FROM 
THE BARREL
�-/: 
9B@: 
�B>�: 
�>"'B���: 
�?$�f: 
=>-%�f: 
�>$)B��{: 51,4%

&
�����
 	� ������# 
��
����� ����� ����-
��
��
 ������
�	�-
�� ��
 Nikka �(���� 
��������# � 	
!-
	�� ������. /����-
���
 +���� �	 �
��� 
��(��
 � ������ ��-
�
. ����� ��"��	 �� 
������ ���� ������-
�
��� (w��� � 6�
��-
�() � �
�	����� ����-
��. _
���� ����
� 
��"���	��
��	��� 
barrel strength.

�
	�� ����� ����. 

NIKKA ALL MALT
�-/: 
9B@: 
�B>�: 
�>"'B���: 
�?$�f: 
=>-%�f: 
�>$)B��{: 40%

%�� � ��
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� 	����	�
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	� 
�������
	 �� ��
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������ Nikka (Yoichi 
� Miyagikyo), ���	�	-
	�� ����#���
��	� �� 
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. 6
���� � ��
-
!�� ���� � 	����� ��-
����� � ������ ��
�-
������
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	�
 � ������ ���
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NIKKA SUPER 
NIKKA
�-/: 
9B@: 
�B>�: 
�>"'B���: 
�?$�f: 
=>-%�f: 
�>$)B��{: 43%
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���� "�
	��� "�� 
�������	 � 1962 ��-
�� � � �
� ��� ��-
���	� �����(��
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NIKKA PURE MALT RED
�-/: 
9B@: 
�B>�: 
�>"'B���: 
�?$�f: 
=>-%�f: 
�>$)B��{: 43%

6
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��
��
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NIKKA PURE MALT BLACK
�-/: 
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15 Jack Daniel’s Tennessee 
Whiskey

Brown-
Forman 12,4

23 Jim Beam Bourbon Beam Suntory 8,0

86 Evan Williams Bourbon Heaven Hill 2,3

100 Seagram’s 7 
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Blended 
Whiskey Diageo 1,9

105 Maker’s Mark Wheat 
Whiskey Beam Suntory 1,7

119 Wild Turkey Rye Whiskey Gruppo 
Campari 1,5
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  Four Roses Limited Edition 
Small Batch

 Parker’s Heritage Collection 
  Pappy Van Winkle’s Family 
Reserve

 William Larue Weller
 George T. Stagg
 Je� erson’s Presidential Select
  Old Forester Birthday Vintage 
Bourbon 

  Rittenhouse (Y=� �� J��J��, 
� Rye Whiskey)

  Sazerac (Y=� �� J��J��, � Rye 
Whiskey)

 Thomas H. Handy
 Willett Family Reserve
 Elijah Craig
 Booker’s 
  John E. Fitzgerald Very Special 
Reserve

�
����, 4�� ��
�
�� �
��4��� ��	�� 
���
��� 
����� �F������� WHISKY ADVOCATE 
;96w97 ����
�<

1.  Michter’s Celebration Sour Mash — $3690
2. Fitzgerald Very Old 8 YO — $3416
3.  Parker’s Heritage Collection 2nd Edition 

27 YO Small Batch — $3103
4. A.H. Hirsch Reserve 16 YO — $2890
5.   Pappy Van Winkle’s Family Reserve 

23 YO — $2794 
6.  Pappy Van Winkle’s Family Reserve 

20 YO — $1924 
7.  Fitzgerald Very Special 20 YO — $1748

8.  Willett Family Estate Single Barrel 
22 YO — $1347

9.  Pappy Van Winkle’s Family Reserve 
15 YO — $1343

10.  Michter’s 20 YO Single Barrel — $1,339

* � ���-20 ���!
 ����
� "��"�	� Bu� alo 
Trace, Je� erson’s Presidential, Orphan Barrel, 
Jack Daniel’s Monogram, George T. Stagg 
� Colonel E.H. Taylor.
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� 1960-е виски был таким же атрибутом рабочего 
дня, как галстук. В сериале Mad Men опытная се-
кретарша, поучая неопытную, советует «держать 

немного виски в своём столе». Впрочем, Mad Men — это 
реминисценция на американское кино XX века, где ак-
тёры безостановочно пили то чистый бурбон, то виски 
с содовой, то олд-фэшн, то виски-сауэр. Хамфри Бо-
гарт не расставался с бокалом виски и в кино, и в жиз-
ни. Виски (бурбон по умолчанию), деньги, сигары, 
оружие — равнозначные атрибуты секс-символов Аме-
рики от ковбоев до гениальных аферистов.

Новичку может показаться, что происходящие 
из восточного штата, с полей, которые когда-то по-
крывала мягкая трава, так нравившаяся бизонам и ло-
шадям (официальное прозвище Кентукки — «Штат 
мятлика»), кукурузные дистилляты, выдержанные 

в американском белом дубе, до некоторой степени по-
хожи друг на друга. Специфический сладковатый вкус 
и аромат, щедро приправленный медовыми, ваниль-
ными и абрикосовыми тонами дуба, сглаживают и ма-
скируют различия разных марок. Но это впечатление 
обманчиво. Если посвятить вопросу чуть больше вре-
мени и внимания, то обнаруживается, что в бурбонах 
множество вариаций — пряных, дымных и копчёных, 
сладко-цветочных и даже резко перечных.

���� � �
�
"��
Первые поселенцы в Мериленде и Пенсильвании, ко-
торых скопом называли «скотч-айриш», не мыслили 
жизни без виски и рожь пускали по назначению. Ви-
ски числился жидкой валютой, и когда в 1791 году мо-
лодое правительство установило оскорбительный на-

���� ����
���
Бурбон, который на самом деле звучит примерно как бёбон, — вклад США в мировую индустрию крепкого 

алкоголя. Это замес европейской традиции на главном достоянии континента — кукурузе. Он также важен для 
национальной идентичности, как Голливуд и свобода, а главное — это виски с собственной органолептикой.
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 EVAN WILLIAMS SINGLE BARREL 1994 — 
�
���� ��	��!	�� "��"�	, �������� �� ��	�� "���� 

 �
���� "��"�	 � �����
�!��� ��������� JIM BEAM � 1999 
���� — 18-�
�	�� Masterpiece "�� �����
�!�	 � "����� ��-��� 
��	�
��.

 PAPPY VAN WINKLE’S SPECIAL RESERVE 20 Y.O.
«&
����» ��
�� "��"�	��. ����������
�� �����
�, ��� +��� ������� 
"��!
 � ��	�
��, �
� � ������. 

ELIJAH CRAIG 12������9
%�
�����# 47°, +��� ��
����-"��"�	 
�����������
 � �"Q(�
 	
 "��

 100 "��
� 
� 	���� ��
 ��
����"	��� 3����!� %�+���, 
�������� 	�����#� «����� "��"�	�», 
��������� ��
		� �	 �������� �"!����� 
"���� ��
 ���
�!�� �
	����������� �����. 

�
������� JIM BEAM
�!
� /�� ��	���� �
�
�	�# �����	�# 
� 1795 ����, � 
�� �	�� /�� /��
� � 1988-� 
�������� ����
���# ��
�����	�� ����� 
Small Batch, � ������# �����:

 6w8������9 BOOKER’S TRUE 
BARREL BOURBON �� ��	�� "����, 
	
5��������		�� � 	
����!�����		��, 
��+���� ��
����� �������
��
 �� 50 �� 53°. 

 BAKER’S — �
���
�	�� "��"�	, ������� 
�
�
��	

��
 �� ��
�����	��� ���!!��� 
(5�����	�� �
��
�) � "�������
��
 ����	�# 
��� ��
����� 53,5°. 

 8������9 BASIL HAYDEN’S, �
�
�� 
�������� ��������	 1796 �����, ����� 
	
��� \
��
	 	���� �
���� � %
	����� 
�������	�� ����� � ��"����� "������� 
�����
���� �!�. 40°.

BLANTON’S STRAIGHT FROM THE BARREL
�
���� "��"�	, ������� "�� ������ ����	��
		�� �����
� �� 
��	�� "���� � 1984 ����. )�
	� ��
���� (65°) � 	
�"��	�� "�����
 
� !��

� 	� ������ 	� ���"�
. � ����
����		�� �
��� ���
�� 
5������, ��!��
 ���"��!�
� ������ � ����	��� 	� ���	�� +����� 
����
� � ���������� � "�����. ��
 ��
����	���� ����
����	
��� 
5������ �!
 ���	� ����� ��
��
��� ����� — ��9
����#� 
��
�����	�
 5�����, ��
 ��� �"�
	���#��
, � ��"���� ���
�	�
 
����� Blanton’s — �
��� ��!���� �#"��
�
 "��"�	�.
Blanton’s ��������	
	, �	 �
���

� � �����	� «��!����» "��"�	��, 
	� � ��
9
�����. %������� � �+�
 �������
� ����� 80%, 
������	�
 — ��!� � ����� �������. )"!�� ��������	� ����	��, 	� 
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�
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лог на него, фермеры взбунтовались. Джордж Вашинг-
тон ради укрепления независимости снарядил 13 000 
солдат, чтобы усмирить непокорных. Убегая на запад, 
фермеры оказались в Кентукки, где палило солнце, 
рожь росла плохо, зато хорошо рос странный злак, вы-
махивающий в человеческий рост, небывало урожай-
ный и неприхотливый. Кукурузный дистиллят был не-
привычно сладковат, и фермеры стали примешивать 
рожь и ячменный солод — они укрепляли характер 
и обеспечивали стабильность брожения. На выдерж-
ку терпения не хватало, бочка была скорее тарой, поэ-
тому виски часто так и оставался бесцветной горилкой 
с сивушным душком, именуемой в народе white dog. 
Спустя двести лет «белая собака» снова войдёт в моду, 
но в конце XVIII века уважением пользовались силь-
ные цвета и вкусы.

������ ��
�
Как принято считать, силу в американский виски внёс 
протестантский пастор Элайджа Крейг (в честь него те-
перь делают подчёркнуто традиционный бурбон 12-лет-
ней выдержки), влив кукурузный дистиллят в силь-
но обожжённые бочки. Говорят, он просто хотел изба-
вить старые бочки, в которых раньше хранили рыбу, 
от стороннего запаха, однако результат оказался неор-
динарным. За то короткое время, что бочки пролежали 
на корабле, сплавляемом по Миссисипи в Новый Орле-
ан, виски приобрёл светло-янтарный цвет и карамельно-
ванильный вкус. Вскоре американский обыватель нау-
чился отличать просто виски от виски из округа Бурбон, 
штат Кентукки. Собственно, в самом Бурбоне виски не 
производился, но откуда-то оттуда он прибывал, и это-
го было достаточно. «Бурбон из Парижа» — это звучало 
и вовсе благородно (Париж, штат Кентукки — столица 
округа Бурбон, один из девяти Парижей США). К нача-
лу XX века Кентукки, Иллинойс, Огайо и далее по списку 

старательно обжигали бочки. Начали складываться сти-
ли: одни обжигали легко, другие средне, а третьи не об-
жигали, а обугливали — дерево приобретало вид чёрной 
крокодиловой кожи («аллигаторский обжиг»). Тогда же 
сложился стандарт мэша (смеси злаков): 70% кукуру-
зы, 15% ржи, 15% ячменного солода. Бурбон стал наци-
ональным напитком, узнаваемым, отличным от скотча, 
ирландского и канадского виски. Он ощутимо мощнее 
телом, слаще в аромате и ярче во вкусе.

�
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Америка — родина коктейльной культуры, и сложи-
лась она на базе бурбона. В числе первых коктейлей — 
виски-сауэр, изобретённый в 1870-х: бурбон, лимон, 
тростниковый сахар. Если заменить сахар мёдом, по-
лучится классическая микстура, которой американ-
ские бабушки лечили простуду у внуков задолго до кок-
тейльного ажиотажа. Проще может быть только олд-
фэшн. Бурбон, лёд и пара капель битера: уже в 1880-м 
эта комбинация считалась старомодным шиком. Такой 
способ подачи придумал бартендер закрытого джентль-
менского клуба Луисвилля Pendennis Club. Завсегдатай 
и по совместительству производитель бурбона полков-
ник Джеймс Пеппер с этой нехитрой рецептурой сумел 
завоевать Нью-Йорк. Олд-фэшн с бренди, скотчем или 
ржаным виски — более поздняя новация. Если добавить 
в бурбон воду, сахар и мяту, получится джулеп, люби-
мый освежающий коктейль провинциального Юга, ес-
ли плеснуть вермут — получится столичный манхэттен. 
Сегодня олдскульные миксы актуальны как никогда. 
После новаторского бума, поднявшего на гребень вол-
ны водку и прочие белые дистилляты, интерес публики 
качнулся к харизматичным крепким напиткам. А уж ха-
ризмы бурбону не занимать.

�����
 �
������
Первый бурбон премиум класса появился очень не-
давно, это Blanton’s Single barrel. Полковник Аль-
берт Бэкон Блэнтон, в честь которого он назван, всю 
жизнь посвятил созданию и сохранению традиции 
крафтового бурбона.

Он заметил, что бочки, которые лежат в опреде-
лённых местах склада, стабильно дают лучший виски, 
и решил разливать такие бочки каждую по отдельно-
сти. Так родилась концепция Single Barrel. Лучшая 

«���
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бочка разливалась по бутылкам, а партии бутылок 
шли высшим чинам государства, от которых зависе-
ла судьба вискикурни. Благодаря этому дистилле-
рии Блэнтона было разрешено продолжать работу во 
время сухого закона (во всех США легально работа-
ли всего четыре вискикурни, а в Кентукки одна един-
ственная). Во время Второй мировой войны, когда 
всех дистиллеров принудили гнать чистый спирт на 
нужды фронта, Блэнтон тоже оказался исклю-
чением. Официальным поводом для поблаж-
ки была медицина. В период запрета алкоголя 
бурбон Блэнтона выписывался врачами в каче-
стве болеутоляющего.

��
��!���
Практика поиска лучших бочек сложилась, а по-
литический мотив отпал. После войны разреше-
но было производить сколько угодно виски, бур-
бон был защищён международным правом, налог 
давил не сильно, однако американское вискику-
рение переживало застой. На выручку пришёл, 
как ни странно, скотч. Бешеная популярность 
шотландских сингл-молтов среди продвинутых 
американцев приободрила кентуккийских дис-
тиллеров. Они начали изобретать «премиаль-
ные» бурбоны, которые потянули вверх всю 
отрасль. В короткое время число произво-
дителей утроилось, они стали предлагать не 
просто «виски одной вискикурни» (single 
malt), а «виски маленькой партии бо-
чек» (small batch) и «виски одной 
бочки» (single barrel).

���������� � �����
Современная история виски-
курни Blanton’s, которую осно-

вал Элмер Ти Ли (Elmer T. Lee), ученик и преемник 
Альберта Блэнтона, началась со строительства склада 
для выдержки Warehouse H, где и сегодня выдержи-
ваются все однобочковые бурбоны. В 1984 году газе-
ты наперебой обсуждали достоинства нового бурбо-
на Тэнди Ли, а в американских барах появились не-
обычные бутылки в форме бочонка. Бочки для рели-
за Single Barrel выбирают пятеро дегустаторов, и если 
хотя бы один против, её отправляют на бленд.

Условия на складе Warehouse H не вполне обыч-
ны. Он был сшит из листов металла на скорую руку. 
Летом там можно печь пироги. Зимой склад обогрева-
ется паром. Элмер Ли, который в свои 92 года по сей 
день участвует в отборе бочек, полагает, что в таком 
режиме температуры и влажности виски созревае т 
уникальным образом.

�������� �� �����
Производители американского виски потрати-
ли 20 лет, чтобы рассказать миру, что в Амери-

ке делают не только бурбон. В США в последние 
годы происходит явный бум «бутиковых виски-

курен», созданных по модели крафтовых пиво-
варен и часто — как продолжение пивоваренного 
производства. Новые дистиллерии обычно выхо-
дят на рынок с 3–4-летними бурбонами или ржа-
ными виски, поскольку спиртов старше у них нет. 
По таким пробам пера судить сложно, но амери-
канские эксперты полагают, что в будущем на-
до будет активно наблюдать за Catoctin Creek из 
Виржинии, New York Distilling Company, а так же 
Dad’s Hat, Dry Fly, F.E.W. и KOVAL.



151

� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � � 
� ��
��

�$G-��&#�" — B%�"/>{ 2015.
�>B?B@�!&�{ ?�!$)-S. 

/�-T@&" B/>&H#f, 
-J&��'�%� '$ H'&S�, % %&%BR 
%&�$GB>�� B'� B�'B�"��".
�B!$�B &>B*&�B? — �B T$, 
J�B ? @$G-��&#�� 12-!$�'�K 
�%B�J$R.

���"�
� ����� �����#��, 
����
 �����	���. 
������ �"������ �� 
[���	���, '��	�� � ��0 
� �
�������# ������ 
����� �� ^����	��� 
� ^
���	��, ������
 
���
������ 	� �"9
� 
5�	
 � ������� �	�
�
� 
�����	����.

 0�
�����

 7(���
 �������

 �
��(�	� ��
���

 ��!
����

 ������

 /
� �������!�
	�


 � ��!���� �����	��

 �
���	��

 &�
��	


 � "��	
�-����	(����

 _���	���
���� �
�
�

 � ������� ������

�
��
����� �����

�f@$>T%&: 5–12 �
� � "����� ��-��� 
������� � "��"�	�
�f>{}: ����!
	�� 
��
	� 

    
    

��
�����	�� ����� �
���� �
��� Select Reserve �� ���"���	��� 
"�
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������ � "������ ����
	� SPS-����� (single pot still), ����
���-
��� 12 �
� � "����� ��-��� ������� � "��"�	�.

�4: %����� ������������ ����&�� � ��������� ������	�-
��� 	����� � ��������. 
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����� !�������������.
��: <���� �������	�� 
����, ��������� 	 ������-
���� 	����.

�B?B@: ��
�����, �(���
 
�������, ��!
����, ������, 
��
���, � "��	
�-����	(����, 
� ��!���� �����	��

/>&H: �+	 6����
���

JAMESON SELECT 
RESERVE SMALL 

BATCH
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�f@$>T%&: 
12 �
� � "����� 
��-��� "��"�	�
�f>{}: ����!
	�� 

��
	� 

    
    

/�
	� 	����	 � �
��� ��
�	
�
-
������ ����� � ���5���
 %�+�, ������
		��� � 1467 ���� ���	�� 
6��	�����. �
���� �
��� 12-�
�	
�� ��	��-����� "�� ����9
	 
� 2010 ����.

�4: #��&��� ������ ��������� � ������, ������	�����, 
!�	���� «���	��, ��� ����?» — � ���&� ������. K�������� 
	������ ��� 	��������. 
��: �$!���, 
�����	�-�	�������, ���$� �� �	������� �����, 
� ��!���� �������� !��
�����, ������� 6�������, ����-
����	. 
��: 5��
���� ����� 	� 	���� ���	�� ��������	�
� �� &����. 

�B?B@: ��
�����, �(���
 �������, �
��(�	� ��
���, "
� �������!�
-
	�
, ��!
����, 	�
��	
, � ��!���� �����	��, ����	���
���� �
�
�

/>&H: 0�
	� 0��
�

�f@$>T%&: 10 �
� � "����� ��-��� "��"�	�
�f>{}: ����!
	�� 
��
	� 

    
    

/�
	� Bushmills �����������
 	� ��������	
 Old Bushmills 
Distillery � ���5���
 0	���� � �
�
�	�� [���	���. )	� �����
�-
�
 ����� ������ ���
	������		�� ��������	
� � ���
 — ���
	� 
	� ������������ "�� �����
	 � 1608 ����. 

��: <�������, �	����, ����� �$!��� ����&��. ��!�����, 
�������, �������-
�����	��. 
�4: %��������� 	���� ��� ����	�� 	������ ��� ����!�	�-
��	, ��!�� �� ���� �����������	����� �� 	����. 

�B?B@: ��
�����, �(���
 �������, �
���	��, 	�
��	
, � "��	
�-
����	(����

/>&H: 6���� k�	

BUSHMILLS SINGLE 
MALT 10 Y.O., 40 %
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10KNAPPOGUE CASTLE 
SINGLE MALT 12 Y.O., 

40 %

�f@$>T%&: 6 �
� � "����� ��-��� ����5��-
	������� ��"
�	
 ����	��	�
�f>{}: �������� 95%, ����!
	�� 
��
	� 5% 

    
    

Teeling Whiskey Distillery ��	���� � 2012 ���� +��-���
���� Cooley 
Distillery �!
��� ?���	��� � �������!
	� 	� ���9��� &�#-
6���
� � ��"��	
, �������
��� ��
��		�� � �������
	�
� � ���-
����
��
�. 7����� Single Grain 2014 �� �
���� World Whiskies 
Awards.

��: <����, �� ����������	����� ����&��: ���� ������� 
	����, �� �� ���� �� 	�������. I��� �!������, �� ��� ��-
�������� ���. 
��: 7���� ��� ��	�6��. %��	������ '��������	�����
, �� 
��� �� &� ��$� ���������, � &� ��$� &�&�	��!� �������: 
	�����, �������, ����$��� ���	��, ������, ����6-����. 
�4: ;�+��� 	����, 	&��	 
	� 	���� ��������� 	 ��!-
����� �����	�����. 

�B?B@: ��
�����, �(���
 
�������, �
��(�	� ��
���, 
��!
����, �
�
��, �
���	��, 
	 �
��	
, ����	���
���� 
�
�
�

/>&H: _(�� \�����+ 
(�/5 «����"�»)

TEELING SINGLE 
GRAIN, 46 %
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� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � � 

�f@$>T%&: 10 �
� 
� ��"���� "����� ��-
��� �
�
��
�f>{}: ����!
	�� 

��
	� 

    
    

7�	
��� Taketsuru 	����	� � �
��� ��	����
�
 Nikka 
� ����!�
� 5�����5�# "�
	��. 

��: 3��������� �������, ������� � 	� 	����, 
� 	 �������. >������ 6������� ��&����. 
��: /��	����� �������, �������, ������� ��-
��!, 	 	���� ���� ������� ������ �& �����	�. 
�4: 7��� ���������, �������: ������� ���!� 
���-
��	, �����	, �$��, �� ����� ����$��� ��������-
����� � 	��� �����. /���!���� � ������������.

�B?B@: "
� �������!�
	�
, ��!
����, �
��(�	� ��
���, 
	�
��	
, � ��!���� �����	��, ����	���
���� �
�
�

/>&H: /
	
���� %��"
�"+�� 

NIKKA TAKETSURU 
PURE MALT, 43 %
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�f@$>T%&: 12 �
� � "������� 
�� 
��	����� ��"� �����	��� 
�f>{}: 
��
	� 

    
    

Suntory �
��#� �� �����	����� �������
�: "���� ��-��� "��"�	� ��� 
�
�
��, ����	�
 �������
��
, ����������	�
 ���5�.

��: Z�&�������	�� ����&��: �����, ����
�����, ��������, �$�, 
&����, ���� ���� ���&���. 
�4: /	����, �����������, ������������ �������� 	����. J����-
����� � ����	���� — ����������� ����� B��������. 
��: 7 ������� ���� �����������, ��
� � 6������, ��� ������ 
'��� 	���� 	 �������6�� ������� ���&��� � ���������� ���� 
����6�!� ������. 

�B?B@: �(���
 �������, �
��(�	� ��
���, ��!
����, ������, � "��	
�-
����	(����, � ��!���� �����	��

/>&H: ��		 /�	 � «[��
 ��
������»

SUNTORY YAMAZAKI 
SINGLE MALT 12 Y.O., 

43 %

���
���� �����
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�f@$>T%&: 12 �
�
�f>{}: ��������, 	
�	��� ����!
	��� 
��
	
 

    
    

� 1962 ���� Nikka ����"�
�� � �����	��� ��
 
����		� %�55� (co� ey still) ������ ��	�����-
��� � ���������� 	� 	�� �
�� �
�	���� � ����� 
���������� �����. ��
��
	�
 ����������		��� 
����!� Nikka Co� ey Grain "��� �	��������	� 
5��	������� ��	��� � 2011 ����.

��: /������, ���������� 
� ������ 	���� — ����-
�������� ����� <�����. 
7 ���	�� ����	��� ��� 
����$������ ���������, 
� 	 
����� ��&�� &�������.
��: �$!��� � ��'������, �����	��� � ������. 
��: /�������� �	�������, ������� 	�������-����	�� 
� ���������� �������	�� ��� ����� ��������. 7�	����-
��� � 
���!������ ����&��. 

�B?B@: �(���
 �������, ��!
����, ������, 	�
��	
, � ��!���� 
�����	��, � "��	
�-����	(����, ����	���
���� �
�
�

/>&H: 6+�� �+���	
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NIKKA COFFEY 
GRAIN, 45 %



154

�f@$>T%&: 7 �
�, ��"���
 "����
�f>{}: 51% ��������, ��!�, 
��
	�, 5
��
	����
 
� ����������� "����� 

    
    

Woodford Reserve �����������
 	� ����� ���
	����, 
����� ������ � ����� �
��
		�� ��������	
 � ����
 
%
	�����, ��	���		�� � 1838 ���� � �����
 ���5���. 
� 1995 ���� ��������	
 "��� ������
	�, ������	���
	� 
� �
�
��
	���	� � Woodford Reserve �����	�
� Brown-
Forman. 

��: 7 '��� ���������� 	���� ��+��� �������� 
�������� � �$��, ���� ������, ��!��� ����!�, ���-
����� � �
���� &����	�� � �	������� �������	. 
��: 7��� � ��!� ����� ��!��� � ��	���, � �� ����� 
	 ����� ������� 6�� ����.
��: 7 �$� ���� ���������� �	���� 
�����	�� 
����, �����������, �� 	 ����� ��	����� ������� 
����&��. 

�B?B@: ��!
����, ������, �
��(�	� ��
���, 	�
��	
, 
� ��!���� �����	��, � "��	
�-����	(����, �
���	��

/>&H: ���� /��
�� � «��
����	�� ���
���»

�f@$>T%&: 9 �
�, �"�!!(		�
 "���� "
���� ��
����	����� 
��"�
�f>{}: 51% ��������, 49% ��
	���

    
    

&� +���
��
 �����	 ��� �������� �������
�� � "���� � �
���	�� 
	��
� ����� "����. ?����� ��� � ��� ���
�!���
 ������ �� 
��	��� ���� "��
� �������
��
 �� "������� � ����	��
		�� 
����!�� �������
� � �����!�.

��: ����� ������� �������-������ � �����	�� ���, ���� 
	 '��� ���-�� �������	������. Z����� ������, ��!�� 
������ ����� 	&��� �� ������������� 	����. 
��: 7 ������� ���$���	�� ��� ������� �������	, ����
-
�����	 � ����!� ������. 
=�: %������	�������� ����&��, ������� ����6� ����$� 
�� ����	�� ����!�	����.

�B?B@: �
��(�	� ��
���, ��!
����, ������, � ��!���� �����	��, 
	�
��	
, ����	���
���� �
�
�, � "��	
�-����	(����

/>&H: 7
�	���� �� %����� � 5����
 «���� � *���-�����»

WOODFORD RESERVE 
KENTUCKY STRAIGHT 

BOURBON, 43,2 %

EVAN WILLIAMS 
SINGLE BARREL 

VINTAGE 2003, 43 %
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��
��
�

�f@$>T%&: 4 ���� 
� 	���� �"�!!(		��
"�����
�f>{}: ��!� 95%, 
����!
	�� 
��
	� 5% 

    
    

/�
	� Bulleit Bourbon ���	���
!�� Diageo � ��������		� ���������� 
���	 �� ����� �!�	�� "��"�	��, ���
�!�	�
 �!� � ���
 �������
� 28%. 
� 2011 ���� "�
	� �������� �!�	�� �����	� — Bulleit Rye, — ������� 
�
��#� � ����
 [	���	�.

��: ����� �����, ���������, ���������� �������, �� �� ������-
���. ;��!� ������������� ��������: � ��������, � �$�, � ������� 
����, � �����. 
�4: %����	���� �	��� �	������
 � �������� ������� �����, ���� 
� �������� � 6��������. 

�B?B@: �
��(�	� ��
���, ��!
����, � ��!���� �����	��, 	�
��	
, � "��	
�-
����	(����, ����	���
���� �
�
�

/>&H: ?�� \���� � «����� ��
	�� ����� � ���
»

BULLEIT RYE, 45 %
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� � � � �

� � � � �  4 � � � � 
 � � � 

�f@$>T%&: 8 �
�, "���� ��
����	����� ��"�
�f>{}: ��������, ����	�
 �����
 ��
	���

    
    

�����		�
 �������
��
 Maker’s Mark "��� ����	�	� &���-
�	���	�� �������
���� ���
�	���� ��0. � 1943 ���� 
( 
����� /��� �+�#+�� � �������� � 1958 ���� �
���� ����� 
Maker’s Mark ���
����� small batch. 

��: ������, ���� �� ������� � ��!���, ��	��6���� 
�� ������� ���� � ��	�6����. #�	����� �!�����	��� 
���������: ����	��, ������ ����, �������, 	�����, 
����� ����, ����� ����� �������, �� � &���� ��	��	�-
����. /��������� � ��+� 	 ��� �������
�. 
��: /���� &������� &������� �� �������� � ���-
��	���� ���� ��� �������. %���������, 	 ������� 
����� �������, 	� 	���� ����	����. 

�B?B@: ��
�����, ��!
����, ������, � ��!���� �����	��, 
� "��	
�-����	(����, ����	���
���� �
�
�, �
���	��

/>&H: ��	 �!�	��	 � «�!�	�� ����"�!�(		��»

MAKER’S MARK, 45 %
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�f@$>T%&: 12 �
�, �"�!!(		�
 "����
�f>{}: 51% ��������, 49% ��
	���

    
    

Elijah Craig — ����� �����
�	�� "��"�	 Heaven Hill Distillery. 

��: 5��� �������, ������ � ����, ���!����	��� ���������, 
����� ����	�� �����	��
+��. %����� 	���� � �������� �� 
	�����, ��	����� �����, '��!������ � ���	��������� 	 ����� 
���. /������ � �$!����� ����
� �!� �����������. 

�B?B@: �(���
 �������, �
��(�	� ��
���, ��!
����, ������, � ��!-
���� �����	��, 	�
��	
, � "��	
�-����	(����, ����	���
���� 
�
�
�
�>����: _�"
�� �
 &��� � «)�	�!�� � 0�
���
»

�f@$>T%&: 
9 �
�, "���� ��
����	����� 
��"�
�f>{}: ��������, ��!�, 

��
	�

    
    

�����
��
 �
���� ��	�"������� "��"�	�� (��
���
 ����9
	 � 
1984 ����). q�� �������#� �� 	
�������� "��
� � Warehouse H — 
�����
, ��
	� �������� �"��� !
�
���. /�
	� ���	���
!�� 
�����	�� Bu� alo Trace.

��: ����� ��������� ����&��, �������� ��+� � ���������� 
� ��!�����
. %�$��� ��!��, �� �� ���&�����. 7 ������� 
��������, '�&���������, ����	�� � 
�����	�� ���������, 
������� �������	�� ����. 3������ ������ � �������� 
������� 	 
�����. 
��: ?��������, ����&�	6���� 	 ���	�� ����, �6��, � ���6�� 
��������, ��'���� ����
, ��� 
'�� Blanton’s.

�B?B@: �
��(�	� ��
���, ��!
����, 
������, � ��!���� �����	��, 
	�
��	
, � "��	
�-����	(����, 
����	���
���� �
�
�, � ������� 
������

/>&H: ��
���	� %��
� 
�� Mad Men

ELIJAH CRAIG 12 Y.O., 
47 %
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BLANTON’S ORIGINAL 
SINGLE BARREL, 

46,5 %
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����� 
�� �����
���

�f@$>T%&: 5 �
� � 	���� "����� �� "
���� ��
����	����� 
��"� 
�f>{}: ����!
	�� 
��
	�

    
    

�
�
�	�
 ��������	
 Zuidam Distillers �
��
� ������	���-
	�
 ����� � 1975 ����. Millstone Lightly Peated "�� ��
���
 
����9
	 � 2010 ����. 3�� ����� �� ����!
	��� 
��
	
, 
������� �
��
		� 5
��
	��������
 ��� 	����� �
��
-
�����
, ����(� �������
��# � ���
	���� �
�	�� ��"�� 
� ���
�!�����
 � 	
"������ "�����.

�� :����� ���á������� � ����������	����� 	����, 
�������� � ������.
��: #��������� ��!���� 	 �������, � ���������� 
	�����, � ����� ������ ����&��.

�B?B@: ��
�����, �
��(�	� ��
���, � ��!���� �����	��, 
������ (��
���� ��"��), ��!
����, 	�
��	
, � "��	
�-���-
�	(����, ����	���
���� �
�
�

/>&H: ?�	� ����� � 5����
 «4
�
�	�� �
���
�»

MILLSTONE 5 Y.O. 
LIGHTLY PEfATED, 

40 %
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����� 
�� ��
��
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�f@$>T%&: 12 �
� � "����� ��-��� �
�
��, �����
�	� ��	�, 
�������, ������ � "���� ���	 ��#
�f>{}: ����!
	�� 
��
	�, ����� 	� 60% — �"��	��, 
40% — ����(	�� 	� �������� ����.

    
    

&
�
���
 ��������	
 Hammerschmiede ���������
��
 
� ��
�	
�
����� ���	
�
 � � 2002 ���� �������
� ��	
��� 
����������		�� ��	���������� ����� The Glen Els, ������
 
"�������#��
 "
� �����	�� 5��������� � ����� — "������� 
��
�����.

��: ����� ����������� ����&�� � ��������� �����	-
������ ����!� 
������. 7� 	���� ����� �����, ���	�� 
�������� 	���!�����
 ��������.
��: A�������� ����&�� � ���������� ��� 	���� ��!��-
���
, ����!�����
 � !��������
 ��������. 

�B?B@: �(���
 �������, �
��(�	� ��
���, ������, �
���	��, 
� ��!���� �����	��, � "��	
�-����	(����, ����	���
���� 
�
�
�

/>&H: %��	� _��� �� «6������»

GLEN ELS EMBER, 
45,9 %
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��
Сахарный тростник по совокупности разновидностей агуардиенте служит сырьём даже для большего 

количества спирта в мире, чем картошка, пшеница и рис. Карибский ром стал премиальным ядром категории, 
в которой Европе ещё предстоит сделать немало открытий.
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� 

	� ��� ����
9 �����	� 
������=������. ��
 	
��
 


��������:
 )B �f>{S: 

	� �
��������
����
		�
 (rum 
agricole �� ���� �����	��� �����	���) 
� �	���������	�
 ���� (�� �
�����);

 )B �$>*$'�&#��: 
	� ����� ��� 	� �������	�� ���!!��;

 )B �)B�B/- @����!!"#��: 
��
�������
 ��� 	
��
���	�
 

� ����		��;
 )B ?f@$>T%$: 

	
���
�!�		�
, ���
�!�		�
 
� ��
	� ���
�!�		�
;

 )B ���!"*:
«��
��
���
��» — ��
�������
 
�������
��
 � ���
�!�� � ��"
, 
�����������
 � #!	�� ������;

«��������
��» — 
�
��������
����
		��, ��
�������
 
�������
��
, ���
�!��, ��
���	�-

����
	����
 	���;
«������
��» — ����
 5�������
 

����, �����!	� 	
��
���	�
 
�������
��
;

«���	���
��» — �"��	� � �̂��	�, 
'����� � /��"�����, ��
�������
 

�������
��
, �����
 ���
�!��, 
�(�	�� ��
�, �����!	� ��"���
	�
 

�����
��;
«
�����
��» — ����
 �(���
, ����
, 
�����!	� 	
��
���	�
 �������
��
.

%�����5��������� ���� �� ��
�� 
	
�����!	�, ��������� 	
������
 
"
��
 ���� �	����� ���
�!���#� 

������	� �����, � ����� 
�"
���
����#� �����	�� 5�������.

� ����9�� �
4�� �F�
�
 �

���
������ 



	� �
4�� ����
���� �����:

1< ������
�����9 ��� ���
��
 ����
�����9 ����9 

	

2< 4��� �
��� ��	��9 �
 ����� 

	, 
��4�
 ���������9 

����
���

3< �7� �
��� ��	��9 

	, ����
�����9 7w8 ���

Все остальные позиции ромов — из области самовыражения 

ромокуров. Обычно речь о более долгих сроках выдержки: 

престижными считаются ромы с выдержкой от 10 лет до 

бесконечности. Что-то особенное — это также оверпруфы, single 

barrel, винтажные ромы. Всё это может позиционироваться как 

премиум и суперпремиум.

���
�

�� �����

�� 

	
�
1. �$!fR �!� �$>$/>"'fR 
&
���
�!�		��, ��� ���
�!�		�� 
�� 4 �
� � ����� �����9
		�� 
�
�
� �����	�� 5�����, ������� 
�"���
� ��
� ����
 ���
�!��. 
����� �(����, �"��	� ��������
��
 
��
 ����
��
�. 
2. �B!B�BR �!� "'�&>'fR 
���
�!�	 	
������� �
�, 
�����
	���� ��
�� �� ������ 
� ������ �"
��
����
� ��"���� 
�����
��. [�� ��
 ����
��
�, ��� 
��
 ����
 �� �����.
3. �}*'fR �!� *B>�%BR (navy) 
���
�!�	 	
������� �
� � "�����, 
�"�!!(		�� �� �
�	���, � ����� 
�������
	 �(�	�� �����
��#. 
)"����
� ����	�� �������� 
�
�����, ��������
��
 ��
 
������!
		�� ����
��
� � �������. 
4. �>"'f$ 
$��������
, 	����
		�
 	� 
�����
, ��	���, ��"��
 � ������ 
��
	���
�. 0������������		�
 
�
��#� �� "
��� �����, ���� ��!
� 
"��� �#"��, �� ���������� �� 
�
���������. ?����� ��
 ����
��
�. 

5. 
?$>)>-� �!� %>$)%�$ 
/���������		�
 ��� «"������� 
��
�����», �� 
��� ��
��
 
"�����	���� �����, ������
 
�"��	� �������#� � �	�
����
 
38–42°. /���#� ����, 
"���������		�
 ��
�� �� ����		�, 
"
� ���
�!�� ���"9
, �� ��
����� 
��!
� �������� �� 80°. ��#� 
��"� ������, ������
 �����, 
��"� ��"���
#� � ����
���, ��"� 
��������#� ��
 5���"
. 
6. �f@$>T&''f$
 ���
�!�		�
 � ��"
 �����
 ��
�
 
(�� 30 �
�). _��� ��
 �
��������, 
��#� ������� ��� � 	
"������ 
�����
����� ����, ��� !
 ��� 
��	���������
 �����. 
7. �&~&�& 
�� �
�	������ ������������ 
� ����� ������, ������# 
��������
� � /�������, — 
��
���	�� "
��� ���, �	���� 
��!
 �
��������
����
		��, 
��+���� � ����
�	

 ��
�
 
( ��( 
��9
 ���#��#� � ����� ����� ��� 
��"���
����#. 
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����4��� 
�

	��� 

	�

[�q' )�_q�q7'?` �?[7` 
/70^)_)�&j\ %_q�%[\ 

&0�[?%)� �) ?'^)?q&[� 
% �_q6q&06 ^)�0 
��)7&q �)�\)�[? 

�7' _)6)�.
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���
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�����
���	����� �����
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�$�������
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�����6���
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�������
���

������
��&�
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���
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��&�
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����	�� �	��
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!��6�
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����

����!�

���


������

�����

�����

�����

�������
�������������6������/�����

��6$��� �����������������6�
���������
!	�&���� (��������)

�������������������� ����������� ��

�	����� (�������)
��
�����

�������	�� �����
��������


����

Песня сестёр Эндрюс 
Rhum&Coca-Cola 

обессмертила 
микс «Куба-либре», 

хотя по иронии судьбы 
речь в ней шла 

об американских солдатах 
на Тринидаде,

и воспеваемый ром 
был тринидадским.
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�gh ij`gkd lcb
.� �����
��
���� �#�
� �#�
�#���, ����
��� �����
!��������
� 

���� ANGOSTURA �� �
�
�����!�!������ � 35!���
�� ���#���

3.
6
����� �
�
� �������
��
� �9��
��	� ���9�#�: ��"��-
�
#� 5��5�� ��#��	�
 ��� ������
 ��� ���
�	�# ���# 
�
�	�� �������, ���"� 	
������������ �
9
����, ���
��
-
#9�
 �
�����
 ���!!
�. 

4.
����
 +���� �
����� �����	
#� �
�
� �
	���5���, ���"� 
�"���� ��(���
 ����
��.

 �

�����
/�����
 ����� ���� �����������
 �� �
����� — ��"��	�-
�� �������� ������������ ������. ?�� 	�����
��
 �
��-
������
����
		�
 ���� (	�����
�, 	� 6����	��
) �
��#� 
	
 �� �
�����, � �� ���� �����	��� �����	���.

1. ?����	������ ����� �������#� � ������	�� ��	��, 
����� �����������
��
, � ��( ������	�
 ��
���9�
��
 � 
�(�	�# ������ � ���
�!�	�
� ������ "��

 50%. 

2. ��� �� �����	��� �����	��� ��
 �
��������
����
	-
	�� ����� !��� ��
�� 	� �������
���.
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 =�
	������� ;�
��4���� �
���<

5.
?����	������ ��� 	���	�
� "������ �������������	�, 
� ���"� ��������� ����
�� � �
����
, 
( ���"���
#� 
�����. �������
� ��!
� ���������
 	� ����
 ���!!�, 
!���9�
 � �����5
�
 ���
9
	�
, ��	��� "�����	���� 
����������
�
� ��������#� ������	�
 �������� ���-
����
		�� ���!!
�, ��� ��"���
		�
 ������������		�
 
������, ��#9�
 �����	���	�# ���������, — ���!!� 
���
#� 	� ����� 	������. � ����������� �� ��	
�	��� 
����
 ���� 5
��
	����
 ��!
� ������
 �� ����� (��
 
�(���� "
��� �����) �� 	
�������� 	
�
�� (��
 	���9
	-
	�� ��������
���� �����).

6.
���

 5
��
	������		�
 "���� �������
� 	� �������
��#. 
q��� 	
�"������ ���
���� ������, 
( 
9( ��� �����	
#� 
�
�
� �
	���5���. 

��:
Если вы используете сок тростника, то терруар ва-

жен. И есть дистиллеры, которые предпочитают 

свежий сок. Они утверждают, что и земля, и микрокли-

мат, и даже сорт тростника — всё важно. На Гаити 

и Мартинике многие берут именно сок — и тогда ром по-

лучается более нежным, мягким.

Но если вы имеете дело с мелассой, то вряд ли 

проис хождение тростника имеет значение. Сок 

сильно нагревается, затем кристаллизуется, от него от-

деляют чистый сахар. Оставшаяся густая, тёмная жид-

кость тоже наполовину состоит из сахаров, но она гораз-

до богаче другими веществами. «Melaço» по-португальски 

означает мёд. Мой опыт говорит мне, что меласса инте-

реснее, чем тростниковый сок. Дистиллят получается бо-

гаче, ярче, сложнее.

В некоторых ромовых странах нет ни своего трост-

ника, ни мелассы. Например, Пуэрто-Рико. На 

Тринидаде осталось очень мало тростниковых плантаций, 

мы теперь нефтяная страна. В общем-то не принципиаль-

но, где брать мелассу, но мы предпочитаем закупать её 

в Доминиканской республике. 

��: 
Главное — это дрожжи и побочные продукты фер-

ментации. Вот что даёт вкус рому. Дрожжи и бак-

терии создают кислоты, альдегиды, эфиры, высшие спир-

ты. Многие используют надёжные культивированные 

дрожжи, но и ром в этом случае получается стандартный. 

Лучшие дистиллерии используют собственные «фирмен-

ные» расы дрожжей. В Ангостуре ими занимается целая 

лаборатория.

Во время ферментации ты опираешься не на лабора-

торные анализы, ты используешь свой нос — это са-

мый точный инструмент. Нос говорит тебе, понизить или 

повысить температуру, остановить ферментацию сегод-

ня вечером или завтра утром.

Дрожжи — живой организм, у них свой характер, 

как у людей. И так же как люди они любят ком-

форт. Если слишком холодно или слишком жарко они уми-

рают, если не очень чисто — болеют. Иногда я называю се-

бя рабом дрожжей. Не они работают на меня, а я на них, 

делаю всё, чтобы им хорошо жилось.

Очень сложная штука дрожжи. Если у вас слишком 

чисто и нет бактерий, то ром получается бездуш-

ный, стерильный. Вот почему я люблю мелассу — она гряз-

новата. У нас тут не госпиталь, всё должно быть не иде-

ально, чуть-чуть грязновато — это секрет хорошего рома, 

живого, сложного, богатого.
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 �����������
��� �������
��� ���� ����� �������������
 ��� ��"�, ��� 
� ����		�.

7.
%�"� ����� "��� ��������
	� �� ����� ������	�� ���
��-
����, ��
�� ���	�
 5���� � ����
��. �������
��
 ��!
� 
��������� ��� � ����9�# ���	����	�� ����	�� �
�
��	��, 
��� � � ����������	�
� ��
�����	�� �
����.

8.
��
 	
��
���	�� �������
��� ��!
� "��� ����������	� 
��� ���	����	�
 ����	�
 ����		�, ��� � ���������� � "���-
��� �����
����� ����		.

��:
В роме огромные возможности для импровизации. 

Дистилляция может быть очень мудрёной или, наобо-

рот, простой. Артизанальная дистилляция даёт грубый, 

резкий, сильный ром. Но ведь из одного сырья можно полу-

чить несколько вариантов спиртов: очень лёгкие и элегант-

ные, тяжёлые и насыщенные, и всё, что между ними.

Мы делаем небольшое количество артизанальных 

спиртов, крепостью 80 градусов, насыщенных, мощ-

ных, ярких. Это необходимо для внесения определённых нот. 

Но основная дистилляция производится на 5-ступенчатых 

колоннах, там получаются спирты от 90 до 95 градусов. 

У нас четыре разных уровня этих крепких спиртов — по си-

ле ароматов и крепости.

 ����
���

9.
����������
�� ��� �
��
�, ���
�!����� ��� � ��"
 
��� 	
�, ��"���
�� �� � 	
�� �����
��, ��
��� ��� �����
 
��������
���
 �����	
	��. ��
 ���
�!�� ��9
 ��
�� 
��������#� "���� ��-��� "��"�	�, ���
 ����������
�� 
� "����� � 	�	
�	�� 5��	������� ����	�
� ��
�����-
��#� "���� ��-��� ��	�
��. /�������
 !������ ������� 
��������
 � +��������
 ��������
���� �
9
��� �� �
�
-
�� ���������� 	��	��� "����

, �
�, 	�����
�, � �����
 
������. 

7 �������� �� ��� ��� ��+
���	�
� 

�!������ ������, !�� 	������	����� 

��������� ���. �� ������������ �
 

��&��	����� 	 "�!���. ��� ������������ 

�	�����. >������, '�
�� ��� ���������� 

�� ��������!�. ���!����� ������������ 

������� 	������� �� >������ 

��������� �������, ��� 	 I	����.

��:
Премиум ромы — это результат выдержки. Спирт и 

дуб — это как Peanut Butter Jelly (белый хлеб, арахисо-

вое масло и клубничный джем). Это как водка и селёдка, 

почему-то они хороши вместе. Как шампанское с чёрной 

икрой, в конце концов. Два характера, очень разные и очень 

яркие, а дополняют друг друга.

Ведущий аромат рома зависит от времени выдержки. 

В молодых спиртах, выдержанных менее пяти лет, 

доминируют ароматы тростникового дистиллята. 

В 7-летнем уже сильнее слышен дуб. Но количество лет — 

это ещё не всё. Чем старше бочка, тем медленнее развива-

ется ром, меньше берёт от неё дубовых ароматов.

Мы в Ангостура, например, используем бочки из-под 

бурбона, в основном из Теннеси и Кентукки. Больше 

всего мне нравится Jack Daniels.

Ты не можешь предугадать, что получится на выходе. 

Спирты и бочки живут своей жизнью. Путём проб 

и ошибок ты находишь комбинацию факторов, которая 

каким-то необъясним образом привела к появлению потря-

сающего, захватывающего, очень гармоничного рома. 

И дальше ты стараешься воспроизвести все эти условия. 

Иногда получается.
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Мастер купажа или мастер-дистиллер? Знаете, это 

очень связанные процессы.

Выдерживать можно коротко или долго, в бочках из-

под бурбона, скотча, хереса, портвейна, слабо обо-

жжённых, сильно обожжённых. А теперь представьте, что 

у вас на складе тысячи разных спиртов — вы можете сде-

лать всё, что угодно. На складах Ангостуры 80 000 бочек.

Когда ты купажируешь, ты пробуешь один ром и дума-

ешь — ага, в той части склада есть другой ром, и они 

будут хорошей парой. Потом пробуешь то, что получилось, 

и думаешь — класс! А было б здорово добавить к ним ещё вон 

того рома. Ты как шеф-повар, с практикой ты развиваешь 

эту память на ароматы и вкусы и чувство — что с чем бу-

дет работать.

Умение тонко различать ароматы безусловно необхо-

димо мастеру купажа, но настоящий вызов — это 

помнить ароматы и вкусы, помнить все условия, которые 

к ним привели. Это целая библиотека, где запах и вкус — 

лишь название книги. Ты идёшь с ними к нужной полке, бе-

рёшь нужную книгу и читаешь, как он мог получиться и что 

с ним можно делать дальше. 

Сделать премиальный ром несложно, сложно выдер-

живать стиль из года в год. Воспроизвести удачу — 

вот главный профессиональный навык.

Самое потрясающее — это то, что я сейчас работаю 

со спиртами, которые были созданы моими учителя-

ми и учителями моих учителей. Это опыт, труд, ошибки, 

удачи целых поколений. Следить за развитием спиртов, уга-

дывать мысли своих предшественников — это потрясающе. 

А когда сам закладываешь партию бочек, думаешь о тех, 

кто через 20–30 лет будет разгадывать твои загадки.

Техника очень продвинулась, анализы, учёт, подсчёт, 

выработка языка — всё это очень важно. Но главное 

всегда ускользает от цифр, потому что ром — это прежде 

всего эмоции. Самое важное знание где-то на кончиках паль-

цев, на кончике языка. Можно сделать технически идеаль-

ный ром, все цифры подтвердят, что он крут, но будет чего-

то не хватать, какой-то изюминки, души.

 ����� 
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У каждого на Карибах свой ром. Происхождение 

и меет значение, но дело тут не в тростнике 

и не в климате, а, пожалуй, в традициях и народном харак-

тере. Ямайцам нравится одно, кубинцам другое, в соответ-

ствии с этими вкусами сложилось понимание лучшего, 

а вместе с этим — устойчивые приёмы, которые воспроиз-

водятся каждым следующим поколением дистиллеров.

Кубинский ром — добрый, честный, прямой. Ямайский 

ром — очень ароматный, цветочный, почти парфю-

мерный и немного сладковатый. И это не связано с выдерж-

кой, это результат технологий ферментации и дистилля-

ции. Ямайцы любят, чтобы ром был похож на артизаналь-

ный, сделанный в pot still, ярко ароматный. 

Латиноамериканцы любят сладкий ром, маслянистые но-

ты. В Доминиканской республике и Венесуэле, например, де-

лают ромы в таком стиле. А вспомните гватемальский 

ром Zacapa — потрясающе яркий и сладкий.

Тринидадский ром — другой стиль, более сухой, чем 

ямайский, и более сложный, чем кубинский, в гамме 

ароматов доминируют фруктовые и дубовые ноты. В прин-

ципе, тринидадский ром — это ангостура. Если в двух сло-

вах, то ангостура — это меласса, относительно короткая 

ферментация, немножко бактериальной активности, дис-

тилляция в 5-ступенчатой колонне, бочки из-под бурбона. 

И весь этот список призван служить созданию сухого, из-

ящного, но при этом сложного и насыщенного рома.
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Чтобы смешивать разные ромы, как это диктуют последние тренды, нужно сначала изучить островные 
первоисточники. Ромовые круизы — тема, которую даже американцы только-только начали осваивать. 

Мы проложили маршрут по Карибскому морю. 


ом — единственный напиток в мире, создающий-

ся в совершенно курортных условиях. Белоснеж-

ные пляжи, пальмы, голубой прибой, тропические 

цветы размером с кочан капусты, старинные кара-

веллы на вечном приколе и загорелые серферы окружают 

любую вест-индскую дистиллерию, где бы она ни находи-

лась. На основе рома создают самые весёлые коктейли, а пу-

тешествие по местам его производства любого выдумщика 

превратит в просоленного зюйд-вестом морского волка или 

в легкомысленного карибского джет-сеттера. 


��!����
По официальной версии на Карибы тростник попал вме-

сте с Колумбом. Самая распространённая версия проис-

хождения названия — от сокращённого креольского сло-

ва rumbuillon, то есть «беспорядок», «драка». Своей по-

пулярностью ром обязан колониальной моде на ромовый 

пунш и эпидемии филлоксеры, лишившей на время Ев-

ропу бренди. Нельзя сбрасывать со счетов и культурную 

привлекательность рома. Бесконечные дайкири Хемингу-

эя и всё, что было выпито Хантером Томпсоном, пока он 
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писал «Ромовый дневник», по сей день подпитывают миф 

о роме, как об алкоголе-энергетике, делающем жизнь бо-

лее яркой и насыщенной. 

�������
�� ���
����
«Из всех категорий крепкого алкоголя только ром на-

столько же разнообразен, как вино. Вот, скажем, пино н уар 

и шардоне — совершенно разные вещи. Ром из Пуэрто-Рико 

и ром с Барбадоса имеют очень мало общего. При этом они 

вполне могут уживаться в одном бленде», — говорит экс-

перт по крепкому алкоголю Джеф Берри.

Разницу между ромами из Пуэрто-Рико и с Барбадо-

са почувствует каждый, даже если речь идёт об индустри-

альных ромах (перегнанных из мелассы), а не сельскохо-

зяйственных (из свежего тростникового сока). Пара дюжин 

карибских островов, где делают ром, остаются замкнутыми 

мирками, у каждого свои традиции и манеры.

�
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Пикантность ромовому терруару придаёт вечное лето, из-

за которого даже несмотря на влажность «доля ангелов» 

в бочках достигает 6% в год (против 2% в Шотландии). 

Считается, что выдержка до 20 лет идёт рому на пользу, 

он становится мягче и богаче во вкусе. А вот дальше от не-

го может просто ничего не остаться. На Ямайке «воришек, 

утягивающих долю рома», называют не ангелами, а «дат-

ти» — «злыми духами». «Доля датти» — так это и называ-

ется. На некоторых островах за 12 лет от бочки на 52 галло-

на остаётся всего 5. Разводить ром водой не очень помогает, 

поэтому некоторые экспериментируют с выдержкой бочек 

под водой, и всё популярнее становится выдержка рома по 

системе солера. Её практикуют и такие гиганты, как Bacardi, 

и небольшие производители в Венесуэле и Гватемале. Са-

мый известный дом, традиционно использующий систему 

солера, — Ron Matusalem. А некоторые даже отправляют 

свои ромы на выдержку заграницу — в Голландию, Новую 

Зеландию и Сингапур.

Выдержку ромов (как и их классификацию) никто не 

регламентирует — есть некоторые общепринятые нормы, ко-

торых все обычно придерживаются. Но при этом требования 

к минимальной крепости и выдержке в разных странах могут 

существенно отличаться: в Колумбии любят напитки покреп-

че, и там ром должен иметь минимум 50°, в Венесуэле и Чи-

ли — только 40°, а в большинстве стран Карибского бассей-

на — около 38°. В Мексике ром надо выдерживать минимум 

8 месяцев (чтобы получить название «выдержанного»), в До-

миниканской республике — год, а в Венесуэле — два года. 
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До революции кубинские ромы были страшно популярны 

в США, во времена сухого закона они стали самым востре-

бованным (хотя и нелегальным) спиртным южных штатов, 

а после его отмены осталась привычка. Дополнительно их 

славе способствовала марка Bacardi. Дон Факундо Бакар-

ди был одним из важнейших людей в истории рома (прав-

да, что именно он изобрёл, до сих пор точно не определе-

но — скорее всего добавил вторую дистилляцию, культур-

ные дрожжи, выдержку в бочках из белого американско-

го дуба и угольную фильтрацию). Ром поддерживала слава 

Хэмингуэя с его пристрастием к мохито и распространив-

шиеся по стране тики-бары. Конечно, национализация ро-

мового и сигарного производства Фиделем Кастро в 1959 

году и последовавшее за этим эмбарго на ввоз и того, и дру-

гого в США, чувствительно ударили и по ромам, и по сига-

рам, но даже это не умалило их популярности. Сегодня про-

изводство контролирует государственная ромовая корпо-

рация, которая управляет оставшимися на острове дистил-

лериями, включая Havanа Club, а также музей этой марки: 

немного китчевый, но симпатичный, с демонстрацией про-

цесса производства, дегустациями и баром с живой музы-

кой. В Сантьяго-де-Куба, кроме одноимённого рома, нахо-

дится музей семейства Бакарди, который был национали-

зирован, как и производство. Бакарди собирали редкости, 

поэтому в музее можно посмотреть, например, на мумию, 

которую Эмилио Бакарди купил в Египте в 1912 году. 
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Райское курортное место не так славится ро-

мами, как другие острова, но тут есть не-

сколько неплохих марок, правда, все они на 

Багамах только бутилируются: Ricardo, Don 

Lorenzo и Ole Nassau. Раньше здесь работал 

большой завод Bacardi, но в 2009 году его за-

крыли. Однако компания не ушла с островов: 

по-прежнему работает туристический центр 

в Нью-Провиденсе, а в Нассау открылся новый 

концепт-стор с музеем истории местного рома.

������ 
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У самого известного ямайского рома Appleton 

260-летняя история, которой здесь гордятся. 

Гостям туристического центра демонстрируют 

старинный пресс для тростника, который по-

прежнему вращает ослик, и источник «Голубая 

дыра», который до сих пор даёт воду для про-

изводства рома. Карибские острова наиболее 

подвержены грозам и ураганам летом и осе-

нью, но тропические ливни бывают и зимой, 

в туристический сезон. В Appleton после них 

гостей отпаивают кофе Blue Mountain с ромом, 

чтобы предупредить простуду. 

Кроме Appleton на Ямайке надо посмо-

треть на Worthy Park Estate. Это одна из немно-

гих на Карибах новая дистиллерия, построен-

ная несколько лет назад с учётом всех совре-

менных возможностей, включая компьютери-

зованные аламбики. Она расположена в горах 

на высоте около 350 м над уровнем моря, и при 

дегустации здешних ромов после Appleton 

в долине Нассау наглядно видна разница меж-

ду выдержкой в горах и на равнине. 
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По одной из легенд остров Испаньола, который 

сегодня делят примерно пополам государства 

Г аити и Доминиканская республика, был пер-

вым, куда Колумб привёз сахарный тростник. 

В своё второе путешествие он захватил саженцы 
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с Канарских островов и обнаружил, что на Испаньоле трост-

ник растёт ещё лучше. Сегодня ром делают по всему острову, 

но мало кто отважится заехать на Гаити — беднейшая стра-

на Западного полушария славится чересчур криминоген-

ной обстановкой. Так что местный сельскохозяйственный 

тёмный ром Barbancourt, который часто называют «кариб-

ским коньяком», лучше пробовать в барах других островов 

или во Франции. Или отправиться в Доминиканскую респу-

блику, где стиль ромов близок (хотя гаитийцы придержива-

ются французской традиции, а доминиканцы — испанских). 

Главные доминиканские ромы — это «три B»: Brugal, Barcelo, 

и Bermudez. Brugal — самый известный, а Barcelo — самый 

премированный. Кстати, бежавшие кубинские маэстро-ро-

неро привезли сюда и испанскую идею солеры, и сегодня До-

миниканская республика, пожалуй, лидирует по количеству 

домов, которые именно так выдерживают ромы. Посмотреть 

на солеры можно в Barcelo. А пробовать здесь надо мест-

ные редкости — один из лучших ромов мира Vizcaya VXOP 

Cask 21 (цифра в названии указывает на годы выдержки это-

го редкого примера сельскохозяйственного рома в испаноя-

зычной Латинской Америке) и затейливую линейку малень-

кого семейного дома Oliver & Oliver: выходцы с Кубы тоже 

используют выдержку по системе солера. Cubaney (21 год), 

Cubaney Centenario, Opthimus XO, Unhiq Malt Rum и 30-лет-

ний Quorhum сложно найти на экспортных рынках, а их ка-

чество оправдывает дальнее путешествие. 
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Пуэрто-Рико известно как «приют беглецов» — недав-

но здесь сконцентрировалось почти все некогда кубин-

ские марки — Bacardi и Captain Morgan (последний — до 

2012 года. Крупное производство имеет свои особенности, 

но интересны они лишь узким специалистам. Обычные ту-

ристы посещают Don Q, Ron del Barrilito и один из лучших 

на Карибах ромовый бар Caña Rum Bar в о теле El Convento 

в Сан-Хуане — 32 рома Пуэрто-Рико 

и несколько — с других островов, де-

густационные сеты и пуэрториканская 

кухня, которая, разумеется, отлично со-

четается с ромами. Помимо прочего Caña 

спонсирует мартовский фестиваль A Taste of 

Rum — живая музыка, семинары по технике де-

густации, чемпионат по флейрингу и прочие удоволь-

ствия. А неподалёку от бара находится ещё одно интересное 

место — музей Seralles Don Q в старом офисе Bacardi. В нём 

всегда битком народу, поскольку музей входит в стандарт-

ную программу туров для круизных судов, но потолкаться 

стои т: здесь представлено множество фотографий по исто-

рии производства рома и даже распиленная пополам бочка 

(половина не обожжена, половина обожжена очень сильно, 

и сложно понять, что такое «сильный обжиг», пока не уви-

дишь эту выжженную до угля поверхность). 
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Виргинские острова бывают английские и американские, 

ром делают только на американских (Сен-Круа, Сент-Джон 

и Сент-Томас). Самый известный производитель — Cruzan 

на Сен-Круа, где есть постройки XVIII века, старинные прес-

сы и многое другое. Кроме Cruzan на Сен-Круа теперь оби-

тает и основное производство Captain Morgan (туристиче-

ский центр прилагается). Оставшийся от двух гигантов и па-

ры местных марок тростниковый дистиллят идёт на bay rum, 

но пить его не надо — это лосьон после бритья с пряными 

травами.
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Единственный в мире официальный ромовый аппелласьон 

находится на Мартинике, поскольку она является частью 

Франции. Похожие ромы делают на соседней Гваделупе, но 

аппелласьон на неё не распространяется. Хотя все требова-

ния INAO к рому на Гваделупе соблюдаются. Требования 

эти с присущим INAO занудством оговаривают все подроб-

ности, от возраста тростника (не моложе года) до подхо-

дящих почв (аллювиально-вулканических) и правильных 

ароматов готового продукта (белые ромы должны пах-

нуть фруктами и цветами, выдержанный — шоколадом и 
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пряностями). Известные мартиниканские ромы — Neisson, 

La Favorite, JM, Clement и Depaz. Они раскиданы по остро-

ву, поэтому посетить за пару дней основные дистиллерии не 

получится, лучше ограничиться какой-нибудь одной, на-

пример, Depaz недалеко от Сен-Пьера, где можно ознако-

миться с производством и задарма попробовать все ромы. 

А лучше посетить законсервированную дистиллерию Trois 

Rivieres, где можно погонять по полям сахарного тростни-

ка на квадроциклах и разглядеть со всех сторон старинную 

мельницу для отжима сока из тростника, которую бережно 

восстановили и собираются превратить в серьёзный тури-

стический центр. 

��
����� 
 )B!'B�$!f$, �-K�$ >B*f

Одно из старых названий рома — «барбадосская вода», и од-

но это многое говорит о том, как давно и хорошо Барбадос 

знаком с тростниковыми дистиллятами. Сами барбадосцы 

считают, что Mount Gay — первая в истории ромовая дистил-

лерия. Так ли это, достоверно неизвестно, но то, что она стар-

ше всех из действующих в наши дни, — совершенно точно. 

И так же точно Барбадос был первой страной, которая начала 

ром выдерживать (XVII в.) и экспортировать. Сегодня здесь 

существует множество брендов, но главных два — Malibu 

и Mount Gay. В Mount Gay туры есть разных длительностей 

и подробности (есть и коктейльный тур, и ланч-тур, включа-

ющий огромный шведский стол с местными блюдами). Есть 

копия старой барбадосской ромовой лавочки, в которой на-

ходится музей, где можно понюхать и попробовать сырую 

мелассу и свежевыгнанный ром. Если есть время на ещё один 

визит, то в программу можно добавить Foursquare — эту не-

большую дистиллерию полностью модернизировали в 1996 

году, и теперь с её оснасткой может конкурировать толь-

ко новенький завод Bacardi в Пуэрто-Рико. Сама дистилле-

рия расположена в парке «Наследие» (Heritage Park), заби-

том ремесленными лавками, картинными галереями и суве-

нирными магазинчиками. На Foursquare делают такие брен-

ды, как Foursquare Spiced Rum, Doorly’s, Old Brigand, Tommy 

Bahama, ESA Field и Alleyne Arthur.
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Тринидад известен миру ромом Angostura и нобелевским 

лауреатом В.С. Найполом. Найпол давно уехал в Лондон, 

а Angostura здесь делают по-прежнему. Попробовать ли-

нейку Angostura можно в большинстве стран мира, но это 

не отменяет необходимости визита на дистиллерию — тех-

нологии у Angostura довольно традиционные, но качество 

исполнения заслуживает внимания. 

Ещё одно тринидадское сокровище надо искать, к со-

жалению, в Европе — шотландская негоциантская компания 

A.D. Rattray выкупила стоки закрытой в 2002 году дистилле-

рии Caroni, а потом бутилировала как винтажный ром, что для 

Карибов явление в высшей степени неординарное. Искать его 

следует на интернет-аукционах и у продвинутых ромовых им-

портёров, на Тринидаде, к сожалению, его не продают. 

Приезжающих на Тринидад предупреждают: «Береги-

тесь бочкового рома» (puncheon rum). Тот, кто беспечно от-

махнётся от доброго совета, рискует заработать сильную го-

ловную боль: «бочковой ром» — самый традиционный для 

Тринидада вид спиртного, минимальная крепость которого 

должна составлять 75°. 
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Дом Angostura взял новую высоту в категории суперпремиум — теперь пирамиду элитных крепких напитков 
Тринидада и Тобаго венчает 15-летний ром. Angostura 1787 не лимитированный релиз, а элемент регулярной 

линейки. Мастер-блендер Джон Джорджес рассказывает об особенностях этого продукта, коллекции Angostura 
и родном Тринидаде.
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В 1787 году на Тринидаде появилась первая план-
тация сахарного тростника и фабрика по его пере-

работке. С сахаром появилась и меласса, а где есть ме-
ласса, есть и ром. Основал фабрику Жан-Франсуа Лапе-
руз. От плантации и фабрики не осталось следа, их ме-
сто занял город, а вот кладбище Лаперуза сохранилось. 
На нём похоронены основатели дома Angostura. Наши ре-
бята из маркетинга не одобряют, когда я рассказываю 
о кладбище, но для меня это важно. Это и часть исто-
рии, и напоминание о том, что жизнь коротка, а один из 
лучших способов радоваться жизни —  это в компании 
хороших друзей пить хороший ром. 

Идеальное время для поездки в Тринидад — Карна-
вал, неделя перед Великим постом. Все поют, 

танцуют, все в каких-то невероятных одеждах, веселье 
через край, вечеринки, гуляния. А главное событие, ко-
нечно,  конкурс барменского искусства (Angostura 
Cocktail Challenge).

Мы всё время что-то празднуем. На Тринидаде 
больше праздников, чем рабочих дней. В ноябре 

Дивали — индийский праздник света, после него все го-
товятся к Рождеству. Ещё немного — и Карнавал, по-
том Пасха. Мусульманские праздники мы тоже отме-
чаем.

На Тринидаде потрясающая природа, и не надо 
больше ничего, просто идёшь, смотришь, купа-

ешься, готовишь еду. Северный берег — моё любимое 
место, там есть пляжи, куда только по тропинкам 
и можно пробраться.

К походам меня пристрастил отец. А ещё он 
большой специалист по пуншу. Он водил в походы 

большие компании, и когда доходили до места, всегда 
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готовил пунш. В этой компании была одна монашка 
и один брат из какого-то местного ордена. Через год 
таких прогулок, они оставили свои монастыри и поже-
нились. Отец уверен, что всё дело в пунше, который по-
могает человеку по-новому взглянуть на мир.

 Мне никогда не требовалось быть подшофе, чтобы 
закадрить девчонку. А если девушка перебирала, 

я просто отводил её домой. Что-то у меня нет никаких 
романтических историй с моим любимым ромом.

Тринидад — это ром, фантастические пляжи, 
танцы и бёрд-вотчинг. Я вам советую съездить 

в национальный парк «Эйса Райт» (Asa Wright). Там 
мириады птиц: туканы, колибри, кого только нет. Вам 
и бинокль выдадут. Это впечатление на всю жизнь. 
А ещё лодочная прогулка по мангровым болотам Каро-
ни. Там живут ибисы, символ Тринидада. 

Остановитесь в любой деревне, найдите ром-
шоп — и вы увидите, как тринидадцы пьют ром. 

После трёх шотов вас уже позовут в дом, знакомиться 
с семьёй и играть на музыкальных инструментах.

Наш любимый коктейль — мохито. Здесь нужен 
пятилетний ром, он не слишком сложный, не 

слишком лёгкий, очень дружелюбный, фруктовый.

Что вам говорят слова «тринидадский асфальт»? 
Наверное, ничего. А ведь им выложена аллея, веду-

щая к Букингемскому дворцу. Это лучший асфальт в мире, 
его производит Пич-лейк, природное битумное озеро. Би-
тум просто всплывает со дна и застывает, по озеру мож-
но ходить.

ANGOSTURA 1787
Одни спирты очень быстро созревают, другие 
медленно и красиво. У нас шесть складов, в общей 

сложности это 75–80 тысяч бочек. Склады разбиты 
на бетчи по 400–600 бочек. Мы регулярно дегустируем 
образцы из каждого бетча. Но даже внутри одного бет-
ча созревание протекает по-разному. Поэтому созда-
ние 15-летнего рома это всегда филигранная ручная 
работа. Для выдержки используются только бочки из-
под бурбона, это тринидадская классика.

Идея вкуса «1787»? У нас есть базовый стиль, всё 
остальное — его развитие. Не слишком лёгкий, не 

слишком тяжёлый. Не слишком сладкий, но скорее в сто-
рону сладости, с деликатными фруктовыми оттенками. 
15-летняя выдержка даёт рому дополнительную мощь, 
сухость, которая отлично гармонирует с первоначальной 
фруктовой сладостью. В аромате сухофрукты, бананы, 
сушёные яблоки. Во вкусе добавляются нотки чернослива, 
ириса. Очень долгий устойчивый финиш. 

1824» и «1787» — оба «сигарные». К Angostura 
1824 очень хорош Bolivar средней крепости. 

А правильную сигару к Angostura 1787 подобрать не 
успел. Но точно могу сказать — никакого шоколада. 
Либо в чистом виде, либо сигара.

Следующий суперпремиум мы выпустим в 2024 
году к 200-летию дома Angostura. Мы давно нача-

ли готовиться к этому событию. Коллекционные ромы 
невозможно создавать часто. Спирты, которые вошли 
в Legacy, — вещь штучная, как алмазы, как произведе-
ния искусства, их нельзя повторить. 

Каждые два-три года мы выпускаем лимитирован-
ные серии, например, ограниченная партия рома, до-

выдержанного в бочках из-под хереса. Однобочковый ром 
мы выпускаем с некоторых пор. Но это мизерные объёмы.
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#$@>&, /B">f~'�%, @-/, ��&!%&, !�)B?fR #?$�, 

&%&#�"

Bristol Classic Rum — �	�������
 �����	�
, ������
 ��"���
� 
	
"������ ����������
�
� �����, ������
� � 	�� ������� 
������� � "�����, �������� � /�������, 	
�	�!�� ���
�!���-

� � ����� ����
"�� � "�������
�. ��		�� �"���
� — ��	��!-
	�� ��"�	���� ��� � �������
��� Sancti Spiritus. &� %�"
 �	 
����
� � "����� 7 �
� � ����"�(� ��
 �����	�
 ������
�����-
�� ��"�	����� ���� ��#� 	
 ����
� ������
�	�
 ��
���	�
 
	���. 

��: ����� ������, '��!������ ����&��. ����� 
�	������� — ������ !�	���, � ������ �	������� 
�������	 ��&��, ����� � 20 !����. 7 �����	����� ���� 
���������� ���$��� �������. 
��: ;������, '���!�����. #��������� �������&��. 
A�������� ���$�����, 	 ����� '�� ����� 	���������� 


/>&H: �!
	�5
� 7��
�
�>$*" GB@&: �
�	�

*�
�������
 2013 ����.


��� �� 6 �� 23
Что такое классический ром? Ответить на этот 
вопрос сложно, поскольку даже кубинский нельзя 
принять за эталон. Свой идеал есть у ямайских, 
барбадосских, тринидадских и прочих ромов. Эксперты 
SWN разбираются, как ромы отличаются по вкусу. 

��
����
� 
������9
�������� 

	�
����	�
����

��
�����
������� �������
"����
�����
������� «�� ��
�
	�� ����» (��. 6���� 	 «/���	�����» �� 
����)
5���� � ����������
�

�
����� � �
��������

�	�<'	��
 .
� �����
 ���, �
� ����	

 �����#��
 �
���	���	�
 

� ��!
 ����
��
 ������
. [�
���	�� ��
�������
�� ��-
��	����� ����
, Zacapa �
��� � "
�������	
		�� ��"�	���� 
Santiago de Cuba � «�	��������» "��"�������� Mount Gay 
����
�
� ��� ���� �� ��	��� �
���	�, � 	
 ��� ������
�(	-
	�
 � ���
��� �����
���� ���� �� �����.
 &
 ����� ��� �
�������� ��"���
�� � ��� ���� (�	 �� +���� 

��!
��
 �
��
 �� ����
, �����
��	�
 	��� ���
	
#��
 	� 
"������	�
, ����
�����
 �����
) 
 _��� ��
	� ������ ���
��#��
 �
!�� ��"��, � ����
��
� 

��!	� ������������ � �������, � ���
�!�		�� ��	���
-
�
		�.
 [� ����� � �(�	�� ����� ������
� ����������
, ���-

�
	����
, � �(���� �
������� ���
	���. � ��
	� "������ 
������!	����# ����� ���
���� � �������� ���� ��
��
 
43º — ������ ����� ���, ����� ��!
.

���������� 

	�

1. &����� ��� � �	�5�
�. /����� ��
 ��	� � ����� ��
 ���� 
	
 ���
��
. 6�!	� ��"����� 	
�	��� ����. 7(� ��!	� 
��"�����, 
��� �� ���"�
�
 ��� 	� �
��
 ������������. 

2. �������
�� 	� �����
�. }�
� ���� 	���
��# ��
��	 
�� ������ — �
� �
�	

 ��
�, �
� 	���9
		

 ����. 
$
�
	�����
 "���� �� ���
� ����� � 
	���	�� ���
 
�����
� �" ��
	� ����
��	�� ���
�!�
. 

3. &������ "���� ������� (����	�� "������). 3�� ������
� 
���	�
	��������� �������, 	� ��� ��!	� ����������.

4. ��	#����. ?����	�
 ������� — ��
��, ��#�����, �(�, 
��
	����, �����, ��
����	. 

5. �����"�����. ?
�	��� �
�������� ����
 !
, ��� � 
������� ��
����� �������
 — ����	
�� ������ �� 
����, 
���"� �9����� ��
 ���
	�� �����. ?����	�
 	��� — ��", 
��	���, ������, �����
��, ����5�����, ������, ��"��, �����, 
������	�� ��
�.

BRISTOL CLASSIC 
RUM FINE CUBAN 

2003
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� � � � �  � � � � �

�-/&
	$!&��&
40%
8–12 !$�
�*$>�%&'�%�R /$!fR @-/
�B'�$>?&��?'fR *&�!"'���fR, �!&@%�R, 
B/?B!&%�?&S��R, ��>-%�->�>B?&''fR, �)�>�-BH'fR
@�T$���?'fR, KB>B~ @!" %B%�$R!$R

=&>=-, =#@=-C, %&>&*$!{, 
?&'�!{, �B���, �*B!&, 
%B>�#&, %B>�J'$?fR �&K&>, ~B%B!&@, 

#-%&�f, @-/
k���	�� /������ �	���
 ��
��� ��
 �	������� ����, 
	�����
� ��(� � �"���� �������	�
 ���!!�. 3�� ���!!� 
�
�
����� /������ ���!	�� ���
� +����������� � %�"� 
� 1960 ����, ����� ��
 �������
		���� ������� "��� 	���-
�	���������	�. [ ��
		� �	� � �
���# ��
�
�� ���
��#� 
�� ��	���
��� ���� ��	��� �� ����	
���� ������� "�
	-
���. \��
 ������������ � �
�
"����������� � ��+���-_��� 
� 6
�����, Bacardi ��-��
!	
�� ����������
� �(���� ����� 
��"�	���� ����� ��!
 � ���
�!�		�� �����.

��: %� ����
 ����������� ���, 
����� �� ����	�� 
��������, 	����� � ���, � 	���+� ��������.


/>&H: ^
	�� 6����	
�>$*" GB@&: ��
	�

�?&@$!-)&
�B% �&K&>'BGB 
�>B��'�%&
42%

� 5 !$�
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&
6$>BKB?&�fR, �)�>�-BH'fR, ��>-%�->�>B?&''fR, 
*&�!"'���fR, />-�&!{'fR, *&�%-!�''fR
&)$>���?'fR, @!" *-T�%BR %B*)&'��

JQ$/, 
G?BH@�%& ()>"'B��{)

J$>'B�!�?, �&/&%, 
%B)J}'B���, �>S�$!{, 

@-/, #$@>&

Domaine du Marquisat — ����	�� ����������
�� ���� 	� 
^���
���
 (5��	������
 0	�������
 �������), �
��#9�� 
�
��������
����
		�
 ����. * Karukera — ���	 �� "�
	��� 
�����	��, � ��
 �
��������
����
		��� ���� ���
�!�� 
�� 
	
�
���� — ����
 ������
 ������ ����
�� ��
�� 5 �
� 
� "����� ��-��� "��"�	�.


�: ����&�� ����� ���� 	���������, � ��!� ����� ��-
&���	��� ��������. A� �	�� �� ����� 	���������� 
� 	 �$� �� �+�+����� ����������.
��: < �� ��������� ������&�	��� �!� 	 ���������, 	 ��-
���� 	��� �� ���6��� ������� ��� �	��� ����!����. 


/>&H: ����� %�+���
�>$*" GB@&: ����

�>�'�@&@ � �B/&GB
	$!&��&
42%
8 !$� 
�BJ%� �H-)B@ /->/B'& 
�-K, �H"�$', D!$G&'�$', 
�?$T, B/&"�$!$'

KARUKERA 
RESERVE SPECIALE

BACARDI 8

ANGOSTURA 1919

/

�'T�>, 
?&'�!{,

 %B%B�, �B���, 
%B>�#&, �*B!&, %B>�J'$?fR �&K&>, 

)B@!$�B%, J$>'B�!�?, @f*, ��&!%&, @-/, �!�?BJ'B$ *&�!B

%������
���� �"���
� ���	��������� ����. &����	�
 ��
������ � 1932 ����: 
����
 ��!��� 	� ����������
		�� ��������	�� ������� ����
�-"�
	�
� 
Fernandes Distillers \./. k
�	�	�
� ����� �"���
���
 "���� � �"	���!��, ��� 
�	���� 	�� ��
 
9( 
��� ���. )	 ��
�	��, ��� "���� "��� ������ � 1919 ����, 
��� � ��
����
 "�
	� 1919 Aged Rum, ������� �
���	
 ���	���
!�� Angostura.

��: K&��������, �������, ���������� ���. 
��: /������ � ��!� 	 ������� ���� �	������&��� ��&����	����, ��, 
������	 	 ������, �� �&�������, � 	��� ���� !���&�� ����������, 
!����� � �������, ��� ��� ���	�� �+�+����. %���� �������������-
��� ���.

/>&H: %����� ��	��	�
�>$*" GB@&: ��
	�



176

	&>��'�%&
�B% �&K&>'BGB �>B��'�%&
45%

� 6 !$�
�H-)B@ /->/B'&, J&��{ ? !�*-H$'�%B* @-/$
�-KBR, ~$>BKB?&�fR, �)�>�-BH'fR, *&�%-!�''fR, 
/>-�&!{'fR

?&'�!{, %B>�J'$?fR 
�&K&>, *-�%&�'fR B>$K, K{S*�@B>, 
G>$#%�R B>$K, �&/&%, %BT&,

*�'@&!{, @-/, @f*, 
!�)B?fR #?$�

Habitation Saint-Etienne — 	
"�����
 �����	���	���
 
�������
��
, ������
 ���
����� ���# �

�
��	���� � 1988 
����. �����
 ����
 +���� �
�	�
 ����"��� XIX �
�� "��� 
�
�
�
�
	� � �������
��# Simon, ��
 �
���	
 � �
��#� 
���� HSE. ���
�!�� ���������� ��-��
!	
�� � ���
���
 
�
	-3��
	, � "����� ��-��� "��"�	� � 5��	�������� ����-
�
	����� ��"� � �
�
	�
, ��� ��	����, 6 �
�. _�� �������-
#� � ��������		�
 ��
 6����	��� ��������
		�
 "������ 
� 	�������	�� ���"���. 

��: /������ � ���� 	��������� ���&����, ����� 	���. 
5���� ��� � ���� ������������� � ��������� — �!-
������ 	���. 
��: < �� ���&��, '��� ��� ���� ���� ������� � ����� 
	 ����� ������ ����������, ��!�� 	��� ��� ������� 
�$����. 

4: " � �!� �������	�� � ���$��� 6�������� — 
�&���������! 


/>&H: 3����� ?�� �� ������9� .(�	�
 "�����
�>$*" GB@&: ����

�&>/&@B�
	$!&��&
43%
10 !$�
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&

G>-~&, ?&'�!{,
�B���, K{S*�@B>,

G>$#%�R B>$K, @-~���fR 
)$>$#, #-%&�f, 

J$>'B�!�?, 
@-/

R.L Seales — 
��	���
		�
 ��
�
���
 �� 
��� ��� �
�
�	�
 �����	�
 �� �����-
������� ���� 	� /��"����
. &
�"��	�# 
5���� "������ ����
���� �"Q
�	
#� 
����"����� �������
�� — �����
��
, ��� 
��	��
 ��
 "������ �
���� � 	����	
	-
	�� ���������, ���"� � ����
 "��� �
��
 
������������ 
( ��� ���!�
. � �
�	��
-
���� ����� ��
	�
 �����	�
 — ��	� �� 

����� �
�
�����: 	� 	���� �������
��� 
Foursquare ��������� �"�������	�
 ��
 
������	�� �������
��� ��� 	����� �
�-
�
�������, ������
 ������

� �����	
�� 
� ���
 "����
 ��������
���� �
9
���. 

��: ���� ����&�� ��� ����	���, ��-
����� ��&�������� 	 ����. K �����-
	��� �!� ���������� 	 ������ 	���, 
�������!�� ����������� 	�������. 
��: ;�� ����� ���	���� �	��� ���-
�������������� ������������
. �� 
���	���� ��	�� ���������, ��������� 
������ ����, �� ��� 	&!���. �� ���-
��� �� ������ � �	��� 	�������, ��� 
���!��, � ������� ��!�������.


/>&H: k�
	��� ��
��
�>$*" GB@&: ����

�*&R%&
	$!&��&
40%
B� 5 @B 10 !$�
�*$>�%&'�%�R @-/
	"G%�R, !$G%B ){S��R�", *B@$>'B?fR

)$>��%, G>-~&, /&'&', 
HB!&, �*B!&, �-~}'fR �'T�>,

%BT&, �&'@&!B?B$ @$>$?B,
@f*, #$@>&, �!}>@B>&'T

'������� ����������
�� ���
��
	 �
�, ��� ��
 ���� 
�	 �
��
� �� ���	���� single estate — � ����	
 &����� 
�����	�� � ����9���#�, � �"��"�����#�, � �
�
��	
#�, 
� ���
�!���#�. ?��!
 �	 ���
��
	 �
���� � ������� 
!
	9�	�� 	� ����� ����
�-"�
	�
�� — �!�� ��
	�. &
-
������
 �
�����	
�� ��������, ��� � 
( �������� � ���� 
���	�� «!
	���
		���», 	� 	��
�� ����"	��� — 5�������
 
������� ��
 '����� � �
��� ������
�	�, � ���	��
����� 
����� Appleton 	����� 	
 �
����. 

�
: ���� ��� ����� �� ��	�	��, ���6����� � ����	-
���� �������. 7 �������� — ���� ����, ������, ����, 
	��������, ����, !��6�, �6�����. 
��: 7 ������ 	��� �!� ���� ���������, �� '�� ������ 
��� &������	, ������� ���������� ������������ 
	����. Z�� ���������. 

4: #����	�������, ������� &����. 7 ������ �����-
��	 �!� �� �	�����. 


/>&H: �
����
 3����
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�&>/&@B�
	$!&��&
40%
12 !$� 
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&, %B'{"%& �H �>&'#-H�%BGB @-/&
�!&@%�R, /&>K&�'fR, *&�!"'���fR, !$G%B ){S��R�", 
'& !S/��$!", *'BGB '$ ?f){$~{

/&'&', �'T�>, %&>&*$!{, *&'GB 

%B%B�, ?&'�!{, 
�B���

q9( ��	� �
!��	����	�
 ������
 	���	�	�
, 	� �
� ��� 
5��	������
: ��	�
�	�� ��� Ferrand ���
�!���
� 	
-
������
 ��
�
 ���� 	� /��"����
 � ��������		�� "����� 
��-��� "��"�	�, ����� ��"���
� � ����	�� � ���
�!���
� 
� ��	�
�	�� "�����, � ����� "�������
�. ���������� ����-
��
��
 ��
	� 	
�"��	��, � ��� 	���, ��� � ������
 +��-
�
��� ��
��� ������	
#��
 ���
�
���� +��� ��� � ����#-�� 
���
����#. 

��: ����� 	��������, ������	��, �� ���, � ������, �� 
������� ���� 	 ��������. 
��: /����� ������ ������� ���������. �� � ��� ��� 
��& � 	�!����� ����� ����6�. 
�
: >�����, ���	��, ���!�. K �+$ ��	��� ����������� 
	 ���� �������: &�
��, ����� 6������ � �����	�-
������ ���������. 


/>&H: _��� 6����	 
�>$*" GB@&: ��
	�

�>�'�@&@, 
�&>/&@B�, 
�*&R%&, 
�&R&'&, �?&, 
�&'&*&, 
�?&�$*&!&
	$!&��&
43%
B� 3 @B 12
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&
	"G%�R, B/?B!&%�?&S��R, !}G%�R, 
�Hf�%&''fR

&/>�%B�, G>-~&, @-/, 
*&'GB, �!�?&,

~B%B!&@, *-�%&�'fR B>$K, �B���,J$>'B�!�?, 
�!}>@B>&'T

)��	 �� ����� 	
�"��	�� ����� � ���
 ��
������

� ��-
"�� "�
	� 23 ������� �� �
��� ����	 %���"����� "���
�	� 
� ���	 — �� ���-������	�� 0���. ��
 +�� ����, ���
�!�	-
	�
 ����� 7 �
� � "����� ��-��� "��"�	�, ����
�-"�
	�
� 
0�	� �
 ?��"�� ��"���
� � ^����	���, "�
	����
�, 
9( 
	
�	��� ���
�!���
� � "�������
�. � �
�������
 ������
��
 
	� 	� ��� 	
 ����!�� ���, �"Q
��	����� �	�!
���� ����
�: 
������ ��������, �
�
����
		�� +���
����� 	� �
��������, 
���#��� ����� ��
 ��
������
		�
 	� ���
�
 � 
9( �
�
��� 
�����	��
��	��.

��: >����-�� ��������� �����	������������: 	 �$� 
���� � 	������� !���� �������	, � ������ �������, 
� ������� ����. �� ���� � ���� 	 ������� &� �	�
 
����������	�������: � ��������, � 
�����	����. 
��: A� ��� 	&!���, '�� ��� �& ����	, ������ ��� ��-
������ '�&��������� � ����
-�� ������������. #� 
'��!� ���� ���� ���� ���� ���!��. 


/>&H: %����� �
��	��
�>$*" GB@&: ��
�
��		��

PLANTATION EXTRA 
OLD BANKS 7

HSE XO
	&>��'�%&
�B% �&K&>'BGB �>B��'�%&
43%

� 10 !$�
�BJ%� �H-)B@ /->/B'& � �>&'#-H�%�R @-/ 
�-KBR, %!&���J$�%�R, ~�%&>'fR, !$G%B 
){}��"

%B>�J'$?fR 
�&K&>, ?&'�!{, G?BH@�%& 

()>"'B��{), �B��� 
@-/, *$'�B!, �&'@&!B?B$ 

@$>$?B
_�� Saint-Etienne XO Grande Réserve ��
	� 
����
		��� �������� — � 
�� "�
	� ����
� 
������, ���	�		�
 � 1960 ����. /�����
 

����� �������, �����

��
, ��9
���
		� 
����!
, �
� 	
 �
	

 +�� ���	 �� ����� 
�����!
		�� ����� � 	��
� ���"���
. 
0�������� � 	
�� �
���� �������
��	�, �� 
�	���� — �� ��(� ���
��		�� ��� �
����� 
��
���	�-��
�
�	��� 	����� ���!	�� ���-
�
���� ��
	���
�. 

��: ;�� �������, '�� ��� �� �����-
	�, � ����6���, 	 ������� 3	�������. 
Z��� ������ ����� �������, �	������� 
� ����������. 
��: I��� ������ '�� �� 
�����&���� 
������-���������, ������� 	�� ��� 
�!���� ��	��$� �� ���������, ������!� 
�� ������. 


/>&H: 4��
�� /�	��
	
�>$*" GB@&: ��
	�
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�>�'�@&@ � �B/&GB
	$!&��&
40%
12 !$�
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&
�!&���J$�%�R, *"G%�R, �H"�'fR, ~�%&>'fR

%&>&*$!{, �B���, 
%B>�J'$?fR �&K&>, �*/�>{, %B%B� 

%BT&, @-/

Angostura 1824 — "�
	� ��
��� ����� (	
 ����!
 12 �
�), 
��"��		�� ����
���-"�
	�
��� ����
� ���	�������� ���-
����
���. ���
�!�� ��������		� �������� � ��
����	���� 
"����� ��-��� "��"�	�, � ����
 ��
����	�
 ������� ��� 

9( 	
������
 ��
�
 ���
�!���
��
 � "�����. 

��: �������� ������� 	������� '��� ��� &� ���-
��������� �����	�����. >������, ����6� � ����-
������ �� ���� �� � ����!� &� 	�
 ��!������
. ����� 
���!��, ��������, ��!��	�
+�� � �����������. 
��: 7 ������� 
�����	���� ��� ����� ��	���, '�� 
���&��� ���������!� �����, ������� �� 	��� ����� 
���&��. 


/>&H: �!�		� �
��
�>$*" GB@&: ����

�-/&
	$!&��&
38%
15 !$�
�*$>�%&'�%�R @-/
�Hf�%&''fR, �-KBR, *"G%�R

&)$!{��', %->&G&, !�J�, 
*&'GB, )$>��%, 
�B���, ?&'�!{, 

~B%B!&@, 
&%&#�", #$@>&

)��	 �� ���
��	
���� ��"�	���� ����� �
��#� 	
�"��	�� 
�����"�� — �	����� ��
��	
#� ������ ���	��� ������-
�� (�� 2 �� 4 �
�) � ����, � ����� 15 �
� ���
�!���# � � 
"�����. [�-�� +���� Mulata 15 ��

� 	
������	� 	����� ��
 
����� ����� ���
����� ����
	� ��
����� — ����� 38º. 3�� 
����� ��	�� �� �����	 
( �����
�	���� — ����� ��� ��
	� 
�
��� ��(��
. 

�
: K����	������ ��������. =������ � 
�����, 
���������� � ������. 
��: ^������ ���. A� ������� � 	 ��� ������, ��� 
������ ������ ������ � 	�$, ��� ����!�-�� �	��-
!� ����!� ���������. 7�$ ���	�����, �� ��!�-�� �� 
�	�����. 


/>&H: \����	 k
	���
�>$*" GB@&: �
��

ANGOSTURA 
1824

MULATA 15

PYRAT XO

�&R&'&
	$!&��&
40%
15 !$�
�*$>�%&'�%�R @-/
�?$T�R, !$G%B 
){S��R�", 
� �'@�?�@-&!{'f* 
K&>&%�$>B*

&)$!{��', /&'&', 
G>-~&, 
�'T�>, *&'GB, 

*&>&%-R", )$>��%,
%&>&*$!{, 

%B%B�, %B>�#&,
@-/, !�)B?fR 

#?$�
_�� Pyrat ���	���
!�� 
�!�	� ���� �
�!����, 
������� ����

� Patrón 
Spirits � ��
������

� ��"�� 
«�������� "����» �
���� 
Patrón — ��
���	� ��
��		�� 
���, 	
 ����!�� 	� 	� ���. 
�
���� 
�� �
��#� � �̂��	
, 	� 
������ ��������#� 	
 ������ 
����	���
, ��������� ��
 
�����!
	�
 ������ ���!	��� 

�
�������� 	
�����!	� 
�"������ ������ ��	�� 
����	�. /�������#� Pyrat 
� ��������		�
 "������, 
����!�
 	� �
, ��� ����� 
������������ 	����
9�
 ������ 
�
� 300 	����. 

�
: ������, �������	��, 
�	����, �	���� 
�����, 6�-
�������-�����������. K ���� 
	 �������� � �	���� ����&. 
��: 7 ������� ���-�� ��-
�������� Grand Marnier 
� ������������ 
�������: 
����, ���!�, ��������. 
��: /�	��6���� ���������� 
���, ��	�&����� ���� ����-
��������, !�� �� ��! ���� 
������. 
��: ��� ����� Pyrat, 	����!� 
����!� ���. 


/>&H: ������
�>$*" GB@&: �
��
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�&R&'&
	$!&��&
46%
11 !$�
9 !$� ? /BJ%&K �H-)B@ /->/B'& � 2 — 
� )�)&K �H-)B@ )B>�?$R'&
�& !S/��$!", �)�>�-BH'fR, ��>-%�->�>B?&''fR

&)$!{��', �'T�>, �$'B
%B>�J'$?fR �&K&>, *-�%&�'fR 

B>$K, &'��, �*B!&, ?&'�!{, %&>&*$!{, %B>�#&, 
%$@>, &%&#�", @f*

���
���
 ����-6���	 � �̂��	
 "��� ��	���	� � 1720 ���� 
� � �
� ��� ���������� ��� «�
�
����» — ��������		�� 
����	���� �
!(��� �(�	�� ���, ������� �
�
��	
#� � ��-
����
�	�� ��
 +��� ����	� �����	�� ����"����. %����	�
 
Bristol Classic "�������
� +��� ��� ��	��!	��, ���"� ���-
�
��	��� 
�� �	�����	�
 ������
�������. [�-�� �����	�� 
��
����� ����������
�� �
���
	��
� ���� 
�� �� �����. 

�
: %���� �� _6 — ��	�	�� � ���-�� ������. 
��: A��������� ������ ����� ����������� !�����, 
�� 	���!��� ���&����
 ��������
. 
��: < ����
, ��� �+$ �����-�� �	�� �������!�� 
��&������� ������ �� 
������, ����!� �������, ��� 
	 ���� ����6� ��	�6��� �����, ��� �� ����� ����. 
7 ������� ��� ����� �������	���� 	�� ����������� 

����� ��&��. \$����� ���, �� ����� ����������. 


/>&H: \�	�
� ?�����	
�>$*" GB@&: �
��

�B*�'�%&'&
�B% �&K&>'BGB �>B��'�%&
38%
10 !$�
�*$>�%&'�%�R @-/
	&�%-!�''fR, />-�&!{'fR 

&)$!{��', &/>�%B�,
?&'�!{, �B���, 

J$>'B�!�?, %B>�J'$?fR �&K&>
T&>$'fR K!$/, %BT&, %B)J}'B���,

@f*

$	��
	���� ����	���	���� ��� ��!
 �
��#� �� ���	���� 
single estate — � �
	-�
���-�
-6������, 	� ������
 �����-
�� ����9���#� �����	��, 5
��
	����#� �
����� ��� ��� 
�����	��� (� Barcelo ��
������ 	
���	� ��	
��� �
�������-
�
����
		�� �����), ��	
� ���, ���
�!���#� � "�������#�. 
� +��� �"����
 ��"��	� ������ � �������
 �� 4 �� 10 �
�, 
	� "�������
 ����
����� "�
	�
��� � �������
��� �	 ��-
��
��� �����
 � �����	

 ����		��� ��������. 

��: @ '��!� ���� �$!��� ������ ���$�� Triple Sec, 
�� ���� ���������	�� �����. A� ��� ��� ��	��6���� 
������������ � ��	����� �������. 
��: ����� !����������, ����&	���� 	���������� 
�����	�!� ����!� ��	����!�. 


/>&H: 6�����		�
�>$*" GB@&: ��
	�

BRISTOL CLASSIC 
RUM PORT MORANT 

DEMERARA 1999
BARCELO IMPERIAL

MOUNT GAY EXTRA 
OLD

�&>/&@B�
�B% �&K&>'BGB �>B��'�%&
43%
12–17 !$�
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&
�-KBR, �?$T�R, � �'@�?�@-&!{'f* 
K&>&%�$>B*

&/>�%B�, �'T�>, 
%->&G&

?&'�!{, �B���, 
~B%B!&@ 

J$>'B�!�?, @-/
/��"�������
 �������
��
 Mount Gay 
�
�(� ���# ������# � 	����� XVIII �
��. 
����
���
� 
( "�� �
���
� � ����
� 
������ ��
	
�, �!�	 ��"
�, ����-
��� �������� ���
�� �����, ���
�-
	��� "��	
��
	� �!�	� �̂
 ������ 

� ������
	�� �������
��
 � 	���
����� 
�������
���. �̂� 	������ ��������-
����, �������� ����# ����
�
		�# 	� 
��� ���
	� �
�	��� (�
�	�
 �
�
-
��		�
 ��"� ��
��� !
�
�	�� ������ 
� �
�
�
		��� ��������) � "�������-
	�
 	���
�	��� ��"
�� ���� �����	�� 

�� ��
. 

��: ����� ������������, ������	�-
��	��� ���: ����, ��
�, �����, 
��������	.
��: ����� ���������� �����	�����, 
	��� ����������� � !������, '�� 
	�!���� �������� �!� �� �������-
+�� �	�� ����&��	. �� ����������, 
������	���	���.
��: K ���!�� �!���� �����	����
.


/>&H: 0�� %���	

�>$*" GB@&: ����
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�-/&
	$!&��&
40%
12 !$�
�*$>�%&'�%�R @-/
	&�!"'���fR, %!&���J$�%�R, *&�%-!�''fR 

&/>�%B�, �*/�>{
?&'�!{, �-~}'fR 
�'T�>, %&>&*$!{, 

%B>�J'$?fR �&K&>, 
~B%B!&@,

@-/
Santiago de Cuba — ��� �� ��"�	����� ������ ��	��
��, 
� �����

��
, �	 ������ � ����������
		�# ���������# 
Cuba Ron, ������
 �"Q
��	

� ��
� ����������
�
� ���� 
	� ������
. * Santiago 	
 ��
	� "�����
 ��	
���, ��
�� 
�
���
 �������, ��������� +��� ����������
�� �����
��
 
���	��
�
� ����	�� �
		���
� ��"�	����� ���� — ������-
��� � ��	���
�
		� "�������� ������	� ������ �����. 

��: 16-� ����� �� ����6�� ������ J� — ���!������� 
� ���	���������. A� �� ��� &������, � ��� �����	�!� 
�����. ^��-�� ����� �� Hennessy J�. %��	������ 
������6���� ��������� � �����	����, 	 ����6�� 
������.

4: Z����6���, 	��������, ��������	�����, ��� 
���� — ��	����� ��!���. 


/>&H: 3	�� �̂���

�>$*" GB@&: ���� / �
��

�&>/&@B�
	$!&��& 
43%
�B!$$ 10
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&

�B'�$>?&��?'fR, *&�%-!�''fR, �Hf-
�%&''fR

&)$!{��', G?BH@�%& (#?$�B%), 
G>-~&, �'T�>
�&'@&!B?B$ @$>$?B, 

#$@>&, @-/
Mount Gay 1703 � 	����	�� 	
�(� ��� 
��	���	�
 �������
��� � "�� ��
���
 
����9
	 �� �����# 
( 300-�
��
. 6�-
��
�-�������
� 0�
	 ���� ��"��� ������ 
� �������
 �� 10 �� 30 �
�, ���"� ������� 
������	�� ����� ����	�� ������� ���. 
���# �
�� �	 �������� ���: «������� 
���, ��
	� ����!�� 	� ��	�
�». [ 
�� +�� 
�������. 

��: @ ���� '�� !����� �������	 
��$� ��� ���&��������� ���. ;�� 
�������, ������� ����!� ������	� 
����
� ������ �� ���$��� ��� !��	 
!��������	.

4: #�, �� ������ 	��6�� �	��, 
� ������ ��������������� 	��6�� 
�	��. 
��: / ����� �������, 	 ������� 
����� ���!� �����������, �����	�� 
���, ���� ��&� ����, � ���!�� ���-
���� — 	� 	���� �� ������ ������	�-
��	���, ����������, ������� � �� 
'��� ����������� ��������� �!� 
����������������. 


/>&H: \���� %�������
�>$*" GB@&: ����

�B*�'�%&'&
�B% �&K&>'BGB �>B��'�%&
43%
12 !$�
10 !$� ? &*$>�%&'�%B* /$!B* @-/$ � 2 GB@& — 
? /BJ%&K �H-)B@ Château d’Yquem 
6}!%B?fR, �-KBR, !$G%B ){S��R�", *"G%�R, �H"�'fR

?&'�!{, %B%B�, �B���, 
~B%B!&@, G>$#%�R B>$K, 

J$>'B�!�?, %BT&,
@-/

7����� ��� Barceló ������
�� ����
�	�� ����!�� � 9000 
"������ ("������, �����

��
, ���	��
����	�) ��� ���� 
	���� �� �����# 30-�
��
 ������� ��	
��� Ron Barceló 
Imperial. � �
� ��� 
�� �������#� ��!��� ���, �"Q(�� ���-
��������� 	
 �
	
#��
. ��
 	
�� "�
	�
�� ��"���� ����
 
�����
 � ���
�!�		�
 ������, ��
���
�
 � ������
!
	�� 
Barcelo. 

��: I��� �������� ���������� �!� �� 	������ !���, 
�� ���������� ���&� 	�$: � 	����, � ����, � �����, � 
&���. K �������� �	������� ����, � &����� ���� — 
�����, ����, ��������. 
��: ;������	�� ��� � ������ ������. 
��: / ������ �����
+�� ����� 	�$ ������� �������-
��� � ��������. 


/>&H: k��
�� %�����
�>$*" GB@&: ��
�
��		��

SANTIAGO 
DE CUBA 12

BARCELÓ IMPERIAL 
PREMIUM BLEND

MOUNT GAY 1703
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�&R&'&
�B% �&K&>'BGB �>B��'�%&
40%
12 !$�
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&
�!&@%�R, *"G%�R, �H"�'fR, *B@$>'B?fR

)$>��%, D?%&!�)� 
?&'�!{, �B���, %$@>

&%&#�", >BH&, @-/
���!	�� ����	���� "�
	� ��
������

� ��"�� ����� +����	 
����� � ����
 «�
�
����» (�	� !
 «������
»). � 	(� ��-

��	
	� 	
������� ������� 	
 ����!
 12 �
� �� �
�
��	-
	�� ��"�� ���	��� ����, ���#��
 �����		�
 �
�
�
		�
 
���
��. ^������ "�
	� �����	��
��	� ���
�!��� � "����� 
��-��� "��"�	�, ���"� ��
��� ��
 ����� � ���	. 

�
: ?���	��� ����&��, ������ � �	����, � ��6$��� 
!��6�� ����	�������. K 	���+� ����� 
�����	�� 
���, ���������� ��� ����!� 	�&�����. 
��: �� ����� ������ ���������� �� �������+��. ��-
��� �	�������. J��� �!� �������� ���� ���+���, ��� 
������� ��������	�����. 


/>&H: &�	� ����	
�>$*" GB@&: �
�	�

�*&R%& 
	$!&��&
43%
21 GB@
�*$>�%&'�%�R @-/
6�%&>'fR, *&�%-!�''fR, 
� �'@�?�@-&!{'f* K&>&%�$>B* 

*&'GB, G>-~&, 
/&'&', &)$!{��',

%B>�J'$?fR �&K&>,
�&/&%, %B�$, ?&'�!{

* Appleton ��5�� 	� +���
��
 ��	���
� ������� ������ 
�����
�� ������ — 	��
�� ����!
 21 ���� � "�����
 	
�. 
)	 	
 ����
��	 � �����-�� ���
, ������ ������ ��� � ��-
	
��
 ��	�� �� ������ �������
���. 

�
: 7�����, ��������� 	�� ������� — ������� ��� 
����	 ����!� 	�&�����. ���� ����� �� «���!�	��», 
��� � �������+��, � ��������� �& 	��� �������	. 
5����� �� �+$ � ���� ����� ����!��, �	������� 
� �	����. 
��: ��	��� �������� �������!� ������, ������� 
� 	����, � ��	��� �������� �����	�!� ������ ��� 
�$��, ����� � '���!�����. 5�� 	�� &���� ��� ����	��. 
;������ ��������. 


/>&H: _�����5 ���
	��	�
�>$*" GB@&: ��
	�

EL DORADO 12 APPLETON 
ESTATE 21

ZACAPA XO
�?&�$*&!&
�?&>$''fR �B% �&K&>'BGB 
�>B��'�%&
40%
�B 25 !$�
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&, K$>$�&, 
)$@>B K�*$'$�& � %B'{"%& 
	&�!"'���fR, �!&@%�R, *"G%�R, 
~�%&>'fR

&/>�%B�, "/!B%B, 
�*/�>{, ?&'�!{,
%BT&, !$�'BR 

B>$K,
#$@>&, &%&#�", 
T&�*�'

Zacapa — ���	 �� ����� 
��������		�� ����� � ���
, � �����	� 
���� — ���
�!�		�
 � ��
	� 
���
�!�		�
 ����: ��
�� ���"9
 

	
 �
��#� "������ "
��� � ������� 
�����, � ����
 ������
 ������ 
� "�
	��� — �
���
�	�
. ���"���� 
��
�� ��������#� ���
�	�# ����
�� 
� ���!	�
 ���"�	���� ���	�� 
����� "��
�, ��� ������

� �������� 
��
������	� 	
���	����	�� ���. � XO 
������ �� 6 �� 23 �
�, � ��
�� "��
� 
�������������� ��!
 5��	������
 
��	�
�	�
. 

��: ����
 	
!	�
 ����� ���
��
 
��"���� ��
 +���� ��
����	��� 
�"�����. 
��: &
�����
 	� ������� 	������ �	 
	
 ������ �����	�� ���� ����, 	� 
��!
� 
9( � ��"���	���. 
��: 6	
 ��!
��
, �� �	���� 
�	 �����	

� ��
!
��� �� ��(� 
	
�����	��� ��
 ����� ������� 
+��������. 


/>&H: �+��	 ����	
�>$*" GB@&: ��
�
��		��
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�-/&
�B% �&K&>'BGB �>B��'�%&
40%
20 !$�
�*$>�%&'�%�R @-/
�!&@%�R, *&�!"'���fR, B/?B!&%�?&S��R, ~�%&>'fR, 
�H"�'fR

)$>��%, #-%&�f, *-�%&�'fR 
B>$K, ?&'�!{, %B>�J'$?fR 

�&K&>, %B%B�, %B�$, 
G>$#%�R B>$K, J$>'B�!�?,

 ��>$'{, >BH&

)"���
� ��
	� ���
�!�		��� ��"�	����� ���� "�� ��-
��9
	 � 485-�
��# ������ ��	��
�� � ��"��� � �
"
 ����
 
�����
 � ���
�!�		�
 ������. 20 �
� — ��
�	�� �� ���-
����, 	� ��������� � ������
!
	�� Santiago de Cuba ����� 
30 000 "��
� "���
�� ������ Bacardi (� ��	��	�� �	� �!
 
�����, 	� 	
 ��
), � "�
	�
 ����� �������������� ������ 
� ������� �����
, ������ �� 50 �
�. 

��: ���� ����&��, ���� ����� ��� ���&���, ����� 
��	��	�����, ��� 21-�. 
�
: K '�� ����� ����� ���, ��� 	 �$� � &���, � ����, 
� �����, � 	���� — 	�$ ���&�. ����� �����������. J�-
����� 	&��� ������ �������	 � ������	��� ��	��� 
���!, ���� �������	 �� ����. 


/>&H: %�����
 %����	��

�>$*" GB@&: ��
�
��		��

�?&�$*&!&
�?&>$''fR �B% 
�&K&>'BGB �>B��'�%&
40%
@B 23 !$�
�BJ%� �H-)B@ /->/B'&, K$>$�& � )$@>B K�*$'$�&
*"G%�R, �H"�'fR, )B%B>"S��R

*&'GB, G>-~&, 
/&'&', &)$!{��',

 !�)B?fR #?$�, ~B%B!&@, 
�B���, %B>�J'$?fR �&K&>,

�&/&%, %B�$, ?&'�!{, !$�'BR B>$K,

@-/, #$@>&, &%&#�"
3��� ��� Zacapa ���
�!���#� � "����� �
��� ����� — 
� ��� �!
 ����������
�� ���	�� ���	�. 6�!	� ���������
, 
��� � �� ����� ����
� "���� ��-��� "��"�	� � ��	�
��, 	� 
�
��
� ������	�� �
���(� 	
 ��������#�. \��
 ��!
 ���-
	�
 �	5������
 ��
� �� ������� ��	
��, ��� �� ���(��
 
�
���� ����� �	������		�� ���. 

�
: 7�� ��!����	� ��	�!����� 	 ������� 
�����	.
��: 4����� 	�������, �� ��� ����!����	�� ��� 
���������, ��� ��������
� ���� ��!������ ����. 


/>&H: ^�
�� %
���
�>$*" GB@&: ��
	�

SANTIAGO DE CUBA 
20 ZACAPA 23
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����� 6�����

�#�

Джин становится всё более экзотическим напитком. Будучи столпом олдскульной классики, 
дистиллят на можжевельнике оказался объектом бурных экспериментов, частью мировой 

крафтовой революции и мелкоформатного «домашнего» производства.
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����
��� ����

I ?. @B '. D. � ��
�	
� ^�
��� � _��
 ��-

�
��	� �"
�����!���#9�
 �������� ��!-

!
�
��	���

XIII U. k����	����
 �����	��� �����	�#� 

��	�, 	����
		�
 	� 
����� ��!!
�
��	���

XV U. �� k��	��� ��
������ �	���"�
 «+�-

�
	��� �
 !�	
��
�»

1550 ^����	����� ���
���� �������� �
 

�� /�+ ������� �
�
��: �	 	�������
� 	� 

��!!
�
��	��
 �
�	���� �������
�, � ��-

�
� �
��
� ������	�# �
�
��	��

XVI U. ^����	��� ������"����� !
	
�
� 

� ���"������, ��� �	 ����� 	
 ������ � �
-

�
"	�� �
�
�

1618–1648 ���� 0	���
 ��
���� � 7#-

������� XIV � &��
� ��	���, 
( ������� 

� ������
��
	�
� ���	��������� � ���-

��	����� �!�	��, ����
 �������� �#-

"�
 ���!
	�
 �������� �
��� ���
�-

	�� � 	
����	��. ?�� �������� ����-

!
	�
 dutch courage (��
��	�� ����!).  

Genever ��-���!
��� ��������� �� «�!�	�»

1663
� 0���
����
 !
	
�
� �
��#� �!
 ����� 

400 �������
���

1689
�����
��� III )��	����, �
� 	� �	�������� 

���	, ��(� ������
 �����	� 	� ���� "�
	�� 

� ����
��� !
��#9�� ����������� � 

��������� �!�	

1690–1730
����
"�
	�
 �!�	� � 0	���� ������� 

� 10 ���

1806
�
���
 �����	�	�
 � ����
��
� � ��0

1832
[��"�
�
	�
 �������
���		�� ����		�

1840-[
[��"�
�
	�
 �
�
�����, �(��
� � ��	��� 

��	��	-����-�!�	�

1862
�!
��� ?���� �
����
� «^�� "���
	�
��», 

� ������� ������	� �
�
���� ��	���	� 	� 

�!�	


1980–1990-[
�����!�
	�
 "��	�� ��������, �������
-

���� ����
��
�

2000-[ 
/�� 	���������� � �	������� �!�	�.

184

��46�� �������
� ;2016<&�����: GRAPHIC BAR �1�, PORTOBELLO STAR �2�
2��$�&���: BOBBY GIN �3�, �41°� �4�������: BRISTOL BAR �5�2��&��: GIN & TONIC BAR �6�

��
��
�� �����

=��������� 
�����

�� ����� �� 
��

��

�� ��

�
F��
 �>B��B Gin — "
�(� 

������� �������
� (����( 
	
 �
����
	����
��
) 
� �����������
� �
� 
����	�, 	� � ��	��	�� 
��!!
�
��	����
 Distilled Gin — "
�(� 

�������
� � �
�
��	

� 
�� 
�	��� � ��!!
�
��	���� 
� ������� ��������
����� 
�����	
	���� ������
��	��� 
�������!�
	�
. ����
 +���� 
��!	� ��������������� 
	������ �
�-	�"��� 
9( 
� ��!
 ����������� 
 London Dry Gin — 

�� !
, ��� Distilled Gin, 	� 
����
 �������
��� 
�� 
	
���
 �����	��
��	� 
��������������� ��� 
������9�����. % 7�	��	� 
���
����
 	
 ����
��	�: 
��� 
��"�#��
��
 �
�	�����
, 
London Dry ��!	� �
���� ��
 
����	�. 
 Plymouth Gin — 


��	���
		�
 ��9�9(		�
 
�
����5��
���
 	���
	���	�
 

��	���
		�
 ��9�9(		�

�
����5��
���
 	���
	���	�


���>f
%� ������ Wine Intelligence (2016), 44% ���������� �������	 

�����
� ���� ��
��	�� ����������!������ ��!��������� 

��� ���������. 7���� 	 '��� �������	���� ���&����� �� 

	����� �����: �� «���������» 28% ����6�����. A� ���
 

����� ���������� 9,4% 	��� ������ ������!� ����!��� 

	 7�������������. 
�>B@&T� @T�'& B'-�>$R@ ? �$!�%B/>��&'�� 

(? G$%�B!��>&K)
2012–2015 (�� ���	
� �	��
�� ������� ����):

2012 
2013 

2014 
2015

38000 
38000 

40000 
43000
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� � � �

� � � � �  V I I

185

��
 �!�	�. �����������
 
�� �������� ��
 Distilled 
Gin, 	� ������ � ������
, 
"���
� "��
 "����	����� 
5����. ���������� �!�	 
�
��
, � �
	

 ����!
		�� 
�������� ��!!
�
��	���. 
���������� 
�� ������ 
��	���(		�
 �������
��
.

�
���� ��
	���
 Jenever — !
	
�
� ��� 

�!�	��
� — ��
��
���
		�� 
�!�	�. )�	�����
 � ���
����� 
«������ Gin». ����
�
		�� 
��
�� ������������ !
	
�
�� 
��
��
	 �� ���	��
 "���
� 
k��	����. � 	(� ���!	� 
"��� ��9
���
		�
 ����� 
���������� �������
��. 
[	���� !
	
�
� ���
�!���#� 
� "�����.
 Old Tom Gin — ��"��� 

������ �!�	, ����� 
�� ���� 
������ �� ��	�� XIX �
�� — 

��� ������	��, �����������.
 Navy Strength — 

�������� ���
 40%
 �f@$>T&''fR @T�' — 

��
	� �
���
 ���	����	����, 

��� 	
 ������� "
��������� 
Genever.
 Sloe Gin — 	������� �� 

�������

���	��

����� ������, 
��������� 
� �������� 
���������

��������

������: ��������, 
�	� ���
� 

�����	�������

 Sloe Gin — 	������� �� 

�
�	�
 �

���
����� �
������
�
 ����� 
U�
�
9 �
���W L �������
�
 GIN MARE
1  ��
 �	��
��
	�� (��!!
�
��	�� � ��
���
�	�������
 ��
������
��), 
�� ����#�
	�
� ����������, �� ���
��	���� 	�������#��
 	� 
	
������	�� �����
 � �
�
	�
 36 �����, ����
 �
�� ��!��� 	����� 
����������
��
 ���
��	� � 250-�������� �
�
��		�� ��"��
2  �������
��
 �����
 4,5 ����, ����
 ���
�
	�
 «�������» � «������» 
�� ��!���� ���� ����(��
 105 ������
3  }��������
 ���
����#��
 (	�������#��
) � 	
������	�� �����
 
��	���� 300 �	
�. 3�� ����� ������	�� +���, �
�� ��
 ������������ 
��	��� ���������� �
��� ��
"�
��
 8–9 �� ������. 
4  &� 5�	���	�� +���
 ���������� ����! �
��� �������
��� (��. 1) 
� 	����
 �
���, ��"���

��
 ���� ��
 �����!
	�
 ��
����� 42,7%
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2. «/B�&'�%�» 
(*BTT$?$!{'�% � @>.)

3. �����		����

«������»

5. London Dry Gin * Distilled Gin * Gin (���. 37,5%)

«��	���»

«�
���
»

1. ����� (96%)

���� ����

4. �������������

*q��� 
�������������� 
"�����
 
�����
���� 
"���	��, �� 
� �!�	 ��
 
�����!
	�
 
	�!	�� 
��
�����, 
�����!	�, 
	�!	� "��
� 
��"����� 
������ �����.

2  BOTANICALS
��(, ��� � �!�	
 
��� ������ ���� � 
�������, 	�����
��
 botanicals — +�� 
�#"�
 �	��
��
	�� ������
��	��� 
�������!�
	�
 ���, ��� ����
��
��
 
���	������� q�, «�	��
��
	��, ��
	-
���	�
 	�������	��». %������
���
 
������� «"���	��» ���#��
� ���
�� 
	��, 	� ��
�� ��!
� ��������
 ��( 
��� ����	�, ���� "
��� ��#5
��.

������4����� U�
������W
1) 
���� ��!!
�
��	��� ± ������
�
2) �(�	� �����	��� ± �(���� ��
	�-
�
�
�	�� 5�	��
3) ��!��� ����	� � ������ 
��
����	� ± ��
!
���, ������� 
������� 
4) ������ ��� ���� ������ ± �"Q(�, 
���!	����
5) ������	�� ± ��
���
�, ������

�
6) ���
	� ���	��� ± ���
��
� �� 
������� � ���������
7) ���
	� ����� ± �	�
�����
� 
������� � 
��	�
 �
��

8) ��	���� ± ����
�����
, 
����������

�
�
	
���� �
������
���
	� �������, ���� ������, �
�
� 
��"
"�, �������	, "
������, �(�, 	�-
������ �� �����
� ��55������� �����, 
�������, ����, ����, "���	�, "������, 
����
	, ������ ��"
��	�, �(�	�� �
-
�
�, ����� "��"�"�, �
�
	� ���	���, 
5������, 5���
	������� ����, �
��	�.

1  ����

�
���� �	��
��
	� 
�!�	� — 
96-������	�� �����, 
��� �������, 
�
�	����. 
����������
�� 
�!�	� ������#� 
�� 
	� ������������ 
� � ��
	� �
���� 
�����
� ��������
� 
����. _�� ����
 
��� ����� ������� 
������
, �� "������� 
��(��, 	
 ��!
	, 	� 
��������	������ 
��
��� 	������ 	� 
+���
��
 «�����
 
��
	���» ��� «������ 

��
	�». �� ���� 
�!�	 ��!	� �
���� 
	� �(� ����	�.

��
�� ��� 
����������
?����	�� (������ 	��!� 
�6�����) — �������� 
�$!��� ���������

>�����&� — ����� 
«�������» ��&�

>����
���

Z���

<�����

7���!���

%�����

3  ���
����!�� � ��������-
�	���� «��
	���»
��
 ������ �!�	�� ������
� �����# ���-
����
��# � ��������
����� �����	
	��-
��, ������
 ����� "��� ����������	� ���-
�
 �����"���:

1) [� ����� �	����� 	����
�� � �����
, 
����
�(		�� ����� �� 60 ��������, — 
���
����
 ��!
� ������
 �� 	
�������� 
����� �� 	
�������� �����. .
� �����
 
	���������, �
� "��

 �
!(���, 
���� 
� ������	�� "��
� �!�	. ����� 	����� 
�������

��
 	� �������
��#. %�	�������
 
��"�� � ����		 ��
 ������ �
�
��	�� 	
 
�
����
	����
��
, ����������
�� ����� 
+���
���
	�������� � 	���9
		����# 
�������� � ��	
�	�� �������
.
2) ��
�����	�� ��" Carterhead 
� «�����	�� � �����
» ������

� ��"���� 
� +��� �����	�
 ��
 	�!	�
 ����� 
� ���
	�
, ���� �������
 ������
� ������ 
+��� �"�� � 	���9�#��
 ���������. ?�� 
������#��
 �!�	� "��

 �(�����, 	� 
�
���� �����
��	��� � �������� �!�	�. 

k��	���� �
�
��	
#� � ����	����� ����-
"����, �����	��� — � pot still, �"��	� ��-
������
��� ��
 �����. �����
 �
�
��	-
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�
#��
 ��� 
��
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��
�����
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1  — 7 Dials Gin 

2  — Bathtub Gin 

3  — Beefeater Gin 

4  —  Beefeater London 

Market Limited Edition 

5  — Black Gin Distiller’s Cut 

6  — Black Gin 

7  — Blue Gin 

8  — Bluecoat 

9  — Bombay Sapphire 

10  — Bulldog Gin 

11  — Citadelle Gin 

12  — Death’s Door Gin 

13  — Fi² y Pounds 

14  —  Filliers Tangerine 

Seasonal Edition 

15  — G’Vine Floraison 

16  — Geranium Gin 

17  —  Greenall’s London Dry 

Gin Export Strength 

18  — Haswell Gin 

19  — Hendrick’s Gin 

20  — Herno Navy Strength 

21  —  Herno Swedish 

Excellence Gin 

22  — Ish Gin 

23  — London �3 

24  —  Martin Millers 

Westbourne Strength 

Dry Gin 

25  — Mombasa Club Gin 

26  —  Monkey 47 Distiller’s 

Cut 

27  — Monkey 47 

28  — �209 

29  — Nolet’s Reserve 

30  — Nolet’s Dry Gin 

31  — Old English Gin 

32  — Plymouth Gin 

33  —  Plymouth Navy 

Strength Gin 

34  — Sacred Gin 

35  — Sa� ron Gin 

36  — Sipsmith Gin 

37  —  Spring Gin Gentleman’s 

Cut 

38  —  Tanqueray Export 

Strength 

39  — Tanqueray Malacca 

40  —  Tanqueray Rangpur Gin 

41  — VL92 Gin 

42  — Zuidam Dutch Courage

���!� @T�'&
* �� �
���� Imbibe � Gin & Tonic 
For The Perfect Mix. The Complete Guide 

���� ������: 
 ���������������� 
 ���������� 
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���	�� 
 �������
���� 
 �� ��
��
��: "��

 ��
	��, �
� �������
���� 
 ��
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� начале XVIII века Англию обуял джино-
вый кошмар. Позаимствованный в Голлан-
дии король оказал британцам медвежью 
услугу, разрешив гнать и продавать джин 

всем желающим. «За пенни будешь пьян, за два — 
мертвецки пьян», слова из песни не выкинешь. При 
этом кварта пива стоила четыре пенса. Так беспро-
будно и тяжко британцы не пили ни до, ни после. 
Этот период вошёл в историю под названием Gin 
Craze — одержимость джином. В начале XXI века 
джины стали нужны не как дешёвое пойло, а как ка-
чественный продукт, способный дать нюансирован-
ное удовольствие.

�� ������" ������ � �
����
Первыми брендами, которые изменили отношение 
к джину, были Bombay Sapphire <1> и Hendrick’s 
<2>. Красивые бутылки и бокалы, новые коктей-
ли — постепенно сообщество барменов сдалось. Ока-
залось, что с ним можно делать не только классиче-
ские коктейли негрони и лонг-айленд, но и что-то 
более неожиданное.

�#�
���
�� 
XXI ����

Как вышло, что низкопробный дрянной «эликсир», хорошо известный во времена чумы*, а впоследствии любимый 
напиток королев и престарелых домохозяек, вдруг стал культовым напитком в самых модных барах Лондона, 

Барселоны и других рассадников барной культуры? 

*3���
��
 "�"�		�� ����, �	
��
� ��
�� 	��
�
	�
 
7�	��	�, 1664–1665.

«�
�
���� �!�	�» — ����#�� *���
�� \������, �����		�
 
� �	� «��	��	���� �!�	���	��» � 1751 ����
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Теперь джин — если и не самая популярная ка-
тегория крепких напитков, то самая перенаселён-
ная. В моде не только классические джины и кок-
тейли на их основе, но и масса продуктов креати-
ва. Возрождается ультраклассика в виде женевера 
и олд тома. Расцветают псевдоколониальные джи-
ны на основе пряностей, плодов и трав Китая, Вьет-
нама, Южной Африки, Индии. Ультрасовремен-
ные джины, наоборот, максимально избавляются 
от ароматов, чтобы конкурировать с водкой. Инно-
вационные джины часто носят проектный характер: 

под сезон, под коктейль, под какую-то важную или 
безумную идею.
Всё это разнообразие джинов достигается, прежде 
всего, за счёт botanicals — ароматических ингреди-
ентов растительного происхождения, используе-
мых для обогащения прямолинейного можжевело-
вого вкуса. Сырьё для спирта и технологии дистилля-
ции играют вспомогательную роль. Хотя некоторые 
производители используют сырьё в качестве особой 
фишки. William’s Gin, например, активно обращает 
внимание на то, что один их джин сделан на яблоч-
ном дистилляте, а другой — на картофельном. Трудно 
сказать, даёт ли это что-то во вкусе, но имидж нестан-
дартности формируется. А вот французский произво-
дитель G’Vine <3> выстраивает от сырья и концеп-
цию, и вкус продукта. G’Vine Floraison — это вино-
градный дистиллят, настоянный на цветах винограда 
(помимо собственно можжевельника) и перегнанный 
в аламбиках.

Если вам знакомо крафтовое пиво, то пора при-
выкать и к крафтовому джину. Количество производ-
ственных цехов в Англии уже перевалило за 1000, да-
же во Франции начали делать крафтовый джин.

���9� ��
��
 ;JAKE BURGER<, �����
� �
 �����, ����7�9 	����
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����� 
����� � �����
�
������ ;THE GINSTITUTE<:

Джин — одна из наиболее интересных и ярких 
категорий и в Англии, и в Европе, и в США. 

Ветераны отрасли выпускают новые премиальные джины, 
открываются маленькие дистиллерии с инновационными 
рецептами. Всё это приводит к потрясающему 
разнообразию. То, что творит Дезмонд Пейн, — просто 
фантастика. Beefeater 24 на японской сенче и китайском 
зелёном чае — один из моих любимых джинов новой волны. 
Кто-то предпочитает питайю, кто-то кокос, кто-то 
чёрную смородину. Я бы не сказал, что эти джины в моём 
вкусе, но многим нравится. Хуже, когда теряется главный 
аромат — можжевеловый.

[��
��	�� +���
�� �� ��
����� �������#, !��	����� 
�!��
� /���	 ������ ��	� �� �
���� «���5�����» 
�!�	��
�
	 ��
�� � �
��
 7�	��	�: Sipsmith
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Мода на водку в барной культуре много натвори-
ла чудес. Очищенные до прозрачности виски, ро-
мы, коньяки, арманьяки стали орудием конкурент-
ной борьбы за молодое поколение. С джином про-
изошла та же история. Мимикрия под нейтральный 
алкоголь привела к появлению джинов с еле улови-
мым запахом можжевельника. Нейтральный вкус 
часто соседствует с агрессивным позиционировани-
ем. В рецептуре Bulldog Gin <4>, например, глав-
ный элемент уникальности — питайя или «глаз дра-
кона». Несмотря на эксплуатацию животной темати-
ки и слоган «Bloody good spirit», этот джин — сама 
деликатность, в нём всего мало — и можжевельника, 
и специй, что делает его почти таким же версатиль-
ным, как водка.

 Berkeley Square <5> и Bloom <6>, два 
п ремиальных джина компании Greenall’s, содержат 
лишь учтивый намёк на можжевельник. Их главная 
тема — английский сад, откуда и берутся основные ин-
гредиенты, но опять же без излишеств. Для джентль-
менского Berkeley Square — базилик, шалфей и лаван-
да, а для дамского Bloom — ромашка и жимолость.

Но есть и обратная тенденция — утяжеление. 
Появляются новые джины, которые стремятся вы-
делиться ароматической массой, ничего не прибав-
ляя к традиционным компонентам. Portobello Road 
<7> — насыщенная классика. В нём всего много — 
много можжевельника, много цитрусовых, слож-
ный вкус, длинное пряно-перечное послевкусие. Та-
кой джин можно сиповать. Артизанальный SW4 Gin 
<8>, выпущенный пару лет назад, — ещё один при-
мер возрождения вкуса той эпохи, которая предше-
ствовала коктейльному буму. Даже место для ма-
ленькой дистиллерии было выбрано не случайно. 
Теперь Beefeater <9>, — не единственный джин, ко-
торый дистиллируется в черте Лондона. SW4 — по-
чтовый код юго-западного района Лондона.

Стремление к классике приводит к возрожде-
нию почти забытых категорий, бывших популяр-
ными двести лет назад. Яркий, пахучий, сладкова-
тый Old Tom начал возвращаться на полки к радо-
сти бартендеров, воспитанных на гиде Джерри Тома-
са. Hayman’s Gin Old Tom <10>, например, гораздо 
лучше встраивается в «Мартинез», чем его же London 
Dry вариант.

� �������� ����
�
Главный простор для креатива — botanicals. Основных 
ингредиентов может быть от 3 до 12. London Dry №3 
<11> (три — это номер дома по улице Сент-Джеймс, 
самой джентльменской улице Лондона) довольствует-
ся минимумом: можжевельник, апельсин, грейпфрут, 
кориандр, корень дудника, кардамон. Шесть ингре-
диентов, 300 лет истории и вертикальный, предель-
но сухой стиль. В стиле утрированного минимализма 
работает и дистиллерия Death’s Door <12> в штате 
Вашингтон. Всего три ингредиента (можжевельник, 
кориандр и фенхель) формируют яркий, чистый, вер-
тикальный джин. Противоположный полюс — это це-
лая аптечка с травами, кореньями, плодами, семена-
ми, пряностями, число которых не регламентировано. 
Citadelle Gin <13> от коньячного дома Ferrand сде-
лан на 19 компонентах, половина из которых хранит-
ся в тайне. Тайна — сама по себе важный компонент, 
но при желании можно почувствовать корицу, лакри-
цу, анис, мускат, кардамон, уложенные в яркий цитру-
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��= ��
���, ��
�����
 LA CONSERVERIE ;��
��<:

/ ������ ����� ��!�� ��������, �� ����� 
!�����. K& ��	�� ��� ����� ���	���� ��������� 

Gin Mare, � ��!� ���$��� �����, ������ ��&������, 
���	��. Gin Mare, Suze, ����� 	����� — � ���������� 
���-�� 	���� ������	���!� Negroni. 3��	��� ����� 
������ — Prohibition cocktails, ������ 6����, ������ 
��!��������. �
���, ������� �������� 	 ���, 
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�����
:

#��� 	 ������, �� 	�$ ��	�� — ����6� 
&������ ������. #��� — '�� ������ 	��!� 

������� � ������������ ��������. /����� 	 ���� 
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��������, � ������, �	�������, � '�� ����6�: ��� 
����6� ��&��� 	����	, ��� ���6�.

������9 6�6��, ��
�����
:

7 ;���	� �������	���� ��6� 	����6�� 
������!� ��!�, ��� ����&	������ 	 ���� 

�����	, � ��� '��!� ���� �	�����. A�6 
����������� �
��� ������������ �����, 
������������, �� ��������� �� ����� ������, � �� 
�� 	���. ����6� 	�&��������� ��� �����	�&����.
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совый аромат. Можжевельник, впрочем, тоже силён, и 
только французская сноровка позволяет этот пышный 
букет удержать в балансе.

Французы вообще развлекаются больше всех, им 
чужда британская чопорность. Дижонский произво-
дитель, славный, прежде всего, своим крем-де-кассис, 
выпускает джин с шафраном, пряный и при этом мед-
но-оранжевого цвета. Утверждается, что рецептура 
Saffron Gin <14> добыта в архивах. G’Vine исследу-
ет вдоль и поперёк виноградно-цветочную тематику.

Испанцы тоже не отстают. Gin Mare <15> — ред-
кий, но меткий выстрел. Средиземное море в бутыл-
ке — концепция, понятная всякому европейцу. Поми-
мо можжевельника (местного), в нём есть дистилля-
ты оливок, тимьяна, розмарина и базилика. Солоно-
ватый вкус, ароматы трав, взывающие к ассоциациям 
с итальянской, испанской, греческой кухней — всё это 
сработало идеально, и джин полюбился бартендерам.

Мастер-дистиллер Кори Мэйсон для своего уже 
ставшего культовым джина Silent Pool <16> ис-
пользует не настойки, а корзинку со свежими и сухи-
ми «ботаниками», которая включает: ягоды босний-
ского можжевельника, семена кориандра, корешки 
бельгийского дягиля, фиалки и солодки, кору кассии, 
перцы кубеба, кардамон, бергамот, цедру горького 
апельсина и мёд. Плюс настой листьев каффир-лай-
ма, ромашки, розы, липы, бузины. В перегонном ку-
бе  системы Картерхэда (Carterheads Still), в конструк-

ции которого есть решетчатый короб для раститель-
ных веществ, ароматические молекулы перемешива-
ются с парами алкоголя.

Джин, который официально использует 47 трав 
(рекорд не превзойдён), был выпущен в 2008 году 
в Германии, хотя и в честь британского офицера, 
который, по легенде, и составил рецепт для личного 
пользования. Название Monkey 47 <17>, дистил-
лерия Black Forest, британский лётчик на оккупи-
рованной территории — всё загадочно, джин — ве-
ликолепен. 

����
����
�� �����
Пока испанцы и французы занимаются самоанализом 
с помощью джина, англичане апеллируют к колони-
альной риторике. Экстремальный английский джин 
Whitley Neill замешан на южноафриканских ингреди-
ентах (баобабе и кейпском крыжовнике), как если бы 
он был продуктом колониальной эпохи. Ностальгия 
по тому, чего не было, но могло бы быть, — нормаль-
ное явление постмодерна. Можжевельника в этом 
джине значительно меньше, поэтому в целом он по-
лучается цитрусовым и пряным. А вот Mombasa Club 
Gin <18> действительно существовал и производил-
ся специально для Занзибара (нынешняя Кения), чем 
и обосновываются его корично-гвоздичные оттенки 
и лёгкая сладость во вкусе. В вышедшем в 2011 году 
East от Bombey Sapphire два дополнительных ингре-
диента: лемонграсс и чёрный перец. 

����

�� �#�

Beefeater регулярно снабжает публику различны-
ми Limited Edition <9>. В основе всегда лежит клас-
сическая композиция, она дополняется то кардамо-
ном и листьями лайма (Market Gin), то цветами бу-
зины, шиповника и чёрной смородины (Summer Gin), 
то двойной дозой корицы и апельсинов (Winter Gin). 
Зимние и летние джины сменяют друг друга как мод-
ные коллекции. Из бездонного мира «ботаники» всег-
да можно выудить какой-нибудь новенький аромат, 
который найдёт отклик в сердцах на один сезон. Меж-
ду тем, пока держится мода на олдскул, традицион-
ный строгий London Dry остаётся наиболее востребо-
ванным джином. 

��������
 ������
�, ��
�����
:

/����� ��6�� �
�������� ��������� ��&��	��� 
����� ��� ��������, � �� ��������. 5�� �� 

Hendrick’s �&�������� ��&��	���� ��� ������������ 
����-�����. Aviation Gin ������ ���������� ��� �������� 
Aviation. ����� �, ��������, ��������� 	 '��� ������ 
������������ London Dry, 
�����	�� ���$� � ��� 
������ — �������� Aviation ��� ���	���� ��������� 
�����. «K������� �������+�� ����» ���	�� ���, ��� 
�������� �����	���� �������. K�������� 
'�������������	��� � ���� �������, � ������� ���� 
�	�$ ����, � ������ ��� ��� ��	��, '�� ��	����. ;�� 
����� ���	���� ������������ '����������� ����� London 
Dry _3 	 ���!-"������ — �� 	������	��� 	 '��� 
�������� 	��������. J������� Tanqueray _Ten, 
�������	��, �������, ���������	��, ��������� 
������	����� 	 �������� «#��� >�����&».

��������
 ������
�, �
�����	������

 HENDRICK’S:

7 ����� ����� ����� �������! %�������, ������� 
����� ��� ����&	����	� �����, — '�� �� ��, ��� 

	� ������ ������ 	 Metro. 7 5������ 	� 	���� ����� 
�����	���	�� �!��� �� ����� �������� ���	�������� 
������. <!��� � ��&��� �������	 ����������� 
������
���!
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Было бы странно, если бы в наш век обострённого 
внимания к терруарности продукта, не возник про-
изводитель терруарного джина. Обычно просто го-
ворят: «Лучший можжевельник растёт возле Флорен-
ции». Те, кому не посчастливилось закупать тоскан-
ское сырьё, либо вообще замалчивают эту тему, мол, 
можжевельник он и в Африке можжевельник, либо 
мифологизируют его происхождение — «только соб-
ственные плантации на Коста-Дорада». Компания 
Master of Malt (в чьём портфеле, помимо всего проче-
го, находятся виски Glenmorangie и Glenfarclas), сде-
лала ставку на можжевеловые нюансы в Origin <19>. 
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����

����� 
�����
�T�'B?BR >$?B!S#�� '$ 
)>B�HB~!B /f, $�!� /f '$ 
)B@B�)$!� )>B�H?B@��$!� 
�B'�%B?.
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Это серия джинов из можжевельника с выделенных 
плантаций в итальянском Абруццо, в Албании, Бол-
гарии, Косово, Македонии, Хорватии и Нидерлан-
дах. Чтобы разница в терруарах хоть как-то угадыва-
лась, для производства Origin не берут ничего, кроме 
можжевельника, и настаивают его на самом мягком 
спирте — пшеничном. К каждой бутылке прилагает-
ся пузырёк с эссенцией недостающих джиновых ком-
понентов — вытяжка из кориандра, цедры лимона 
и апельсина, кардамона, дудника, кассии, лакрични-
ка, кубебы и ромашки. Если надоело вдаваться в мож-
жевеловые тонкости — пожалуйста, можно восполь-
зоваться услугой «сделай сам» и пить обычный джин.

*0�������� ���������
��
 !��	��� 
Imbibe, � ���!
 k�
�
���� �# /�� 
� [��"
�� /�	� — ������
�
� �	��� 
Gin & Tonic For The Perfect Mix. The 
Complete Guide. 
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 6 O’Clock Indian Tonic Water
 Abbondio Tonica Vintage 

Edition
 Aqua Monaco Tonic
 Britvic Indian Tonic
 Fever-Tree Indian Tonic
 J.Gasco Indian Tonic
 Original Premium Tonic
 Seagrams Premium Tonic
 Schweppes Premium Tonic
 Tomas Henry Tonic
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 Fentimans Tonic Water
 Fever-Tree Mediterranean 

Tonic
 )riginal Premium Tonic 

Water Blue
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 Fever-Tree Aromatic 
Tonic Water
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 Peter Spanton Beverage 

�13 Salted Paloma
 Peter Spanton Beverage �4 

Chocolate
 Lamb & Watt Hibiscus
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В 1970–80-х годах англичане первыми открыли 
Испанию как массовое туристическое направление, и из-

за них там начался новый джиновый бум. Самой яркой 
испанской инновацией стал Gin Mare.

����
���� 
���������
Можжевельник в дистилляты начали добавлять в XVI 
веке (по некоторым данным, в XIII в.). Нидерландов 
как страны в то время не было, эти провинции при-
надлежали Габсбургам. А где находилась столица их 
империи, над которой никогда не заходило солнце? 
Верно, в Мадриде, поэтому теоретически можно за-
явить, что женевер, прародителя джина, придумали 
в Испании. Эту теорию разделяют некоторые испан-
ские дистиллеры, приводя в качестве аргумента тот 
факт, что изначально голландцы добавляли можже-
вельник в выпаренное испанское вино, повышая тем 
самым градус напитка. 

После того как испанцы потеряли империю 
и отошли на вторые роли в мировой политике, к джи-
ну они больше особого отношения не имели — за ис-
ключением жителей Менорки. Согласно Утрехтско-

му миру 1713 года, завершившему войну за испанское 
наследство, он перешёл под контроль англичан и там 
было налажено производство джина для поддержа-
ния боевого духа моряков. В 1802 году остров вернул-
ся в состав Испании, а производство осталось, и се-
годня джин из Маона имеет персональное DO Gin de 
Mahón.

На континенте распространение получил анда-
лузский джин Larios. Дистиллерию построили в 1866 
году в Малаге француз Шарль Ламот и испанец Пе-
дро Хименес, и назвали её  Jiménez & Lamothe. В 1916 
году её купил маркиз Хосе Аурелио Лариос и дал ей 
родовое имя. С 80-х годов прошлого века по сей день 
это самая продаваемая марка в Европе, ставшая сим-
волом недорогого джина для простых микс-дринков. 
Сегодня испанский рынок джина — самый крупный в 
Европе, а в мире он уступает только Филиппинам (то-
же бывшая испанская колония, названная в честь Фи-
липпа II) и США. Однако в то время как доля крупных 
брендов из года в год снижается, в стране начался бум 
новых авторских и премиальных джинов, и одном из 
ключевых игроков стал Gin Mare. 
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Gin Mare появился не на пустом месте. Каталонский 
род Жиро Рибот в 1835 году основал небольшую 
дистиллерию в 50 км к югу от Барселоны, где нача-
ли с производства бренди, а в 1940-м Мануэль Жиро-
старший запустил марку Gin MG, до сих пор входя-
щую в пятёрку самых продаваемых джинов в стране. 
Его внуки Марк и Мануэль, почувствовав дух време-
ни и растущий спрос, решили шагнуть в новую кате-
горию авторских джинов. Они хотели придать джину 
местный колорит и сразу отказались от идеи лондон-
ского стиля. Было выбрано 45 местных трав, специй 
и плодов, каждый отдельно дистиллировали. Вы-
брать  было очень непросто, но в итоге остановились 
на оливках арбекина. Сорт отличается небольшими 
ягодами с очень высоким содержанием масел, на од-
ну закладку для дистилляции требуется минимум 15 
кг оливок. Первые оливы этого сорта появились в Ис-
пании в XVI веке в провинции Гарригес, и создате-
лей джина название региона натолкнуло на вторую 
составляющую джина — свежие средиземноморские 
пряные травы розмарин, тимьян и базилик, а также 
семена кориандра и кардамона. Можжевельник, как 
и другие травы, растёт на собственной ферме на ка-
талонском побережье, так что Gin Mare — настоящий 
терруарный продукт. Для дистилляции используется 
куб, приобретённый ещё Жиро-старшим.

��" ��
�
Название и девиз новой марки появились быстро. 
Mundus appellatur caelum, terra et mare, что в перево-
де с латыни значит «мир состоит из неба, земли и мо-
ря». Оказавшись на каталонском побережье, в смыс-
ле мироздания сомневаться не приходится — прон-
зительно голубое безоблачное небо, выжженная зем-
ля, на которой мирно сосуществуют пряные травы, 
кустарники и сосны, глубокая, бескрайняя даль мо-
ря. Mare — так называли море в Римской империи. 
La Mar любовно называют его жители Косты-Дора-
ды, используя женский род, тогда как в испанском 
оно рода мужского. Этот джин был создан, чтобы да-
же из самого серого, холодного уголка планеты пере-
нести в солнечное Средиземноморье.

 Red Tonic
60 �� Gin Mare
10 �� �����	��� ����
200 �� ��	���
2 ������� ��"��

�
����� �������	�
�������� � "������ 
��		�� "����
, 	����-
	
		�� �����.

 Perfect Martini
50 �� Gin Mare
25 �� �
����� 
Lillet Blanc
0,5 �� ������� ���� 
(25 � ������� ���� 
	�!	� ���������� 
� 100 �� ����)
�
�
�
���� � �
-
�
	�
 20–30 �
��	� 
� � ������ � ����	

 
����!�(		�� "����
 
��
 �����	�.

���� �

 ���� 

� �
4������� �
����
Gin Mare, why aren’t you there?

You le�  me in my favourite chair

No matter just how hard I stare

My precious gin is now thin air.

I say a silent, hopeful prayer

To reunite me with my Mare

I have the vital kitchenware

But gin is gone, I know not where.

I blame my spouse, I blame my heir

If one walked in, I’d blame a bear

For I remain quite unaware

Of what’s become of all that Mare.

Then just before I reach despair

A memory stirs beneath my hair

The reason why I have no Mare:

I drank it all, and did not share.

 Cinque Terre
50 �� Gin Mare
20 �� ��
!
��!����� 
����		��� ����
100 �� ������	��� ����
40 �� ���������� ������
µ
����� ��
��� ���-+��-
��	��
��
���� � �
��
�
, 
����
���� � �������� 
� ��������		�� ����	���� 
�����	


�
� �
���9�� 
� �
��������9 
����
��
�
 �
���
�� GIN MARE 
MEDITERRANEAN INSPIRATIONS ;�����<

� � � � �  6 � � � � �
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�6�, 47%
&� ������
 � 	��
�
	�
� 660 �
���
� 
� 	����
 	��
��� �������� ����	�# ��
	���, 
�� ������� �
��#� �����. [	��
��
	��� �!�	� 
��
�� ��� — ����� ������	�� ��!!
�
��	��,
 �����	�� � 5
	�
��. 

�'B?'f$ &>B*&�f: 5
	�
��, �����	��, 
"����
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: �������
���� �!�	-��	��


$)!�%�
 /������ �����	���	�-���	������� 	���, ����� 

�� ����	�� � ��	��	����� &����	�� �����.
 ����� �����, ������$� ��� ����-������, 	��� 

� ������ &��$��!� ������, ���� � ���	 	������� 
!����� ������.

���#� m�#���
n
В компании с известными московскими барменами SWN оценил дюжину джинов 
по 10-балльной шкале с бонусами за выраженную «можжевеловость». Большинство 
джинов в тот момент не имели импортёра в России, мы их привезли из Европы.

���������� L �F�� 2015
�!�	� �
������������� ���
��# � ������ ���
 �� 
�
��������		��� "����� Spiegelau Authentis Digestive
*���������� "���
	� q��
	�� ����	 (Mendeleev Bar, 
��"
���
�� Diageo Reserve World Class Russia 2015), 
�
��
� .
�	���� � 0�
���	�� ����	���� �� «���
���», 
"�
	�-��"������� Simple [��
 /�"������ � �����
.

=>&'#�", 43,9%
����� 5��	������� �!�	 �����������
 
	� ��	��
 ��	�����	��� ������ 
� ��"���
	�
� ��
��� ��	�����	�� ���� 
�� ����	��. )�
	� ��	���, ��
���	��.

�'B?'f$ &>B*&�f: ��
��, �
	���, "���	�
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: � ������ ���
, �!�	-��	�� (��
���	� � ��	����, 
�������������		�� "���	��)


$)!�%� 
 ;�� ����� ���	���� ����� �����$����, 

����	�&��	�� � ���!�!������ �����.
 %������� ������� 	 ����� ����� 	 ����6�� 

!������� � �����	��������. 7��� ����������, 
�� ��	��� ����� � ����� ��������.

�'G!�", 43%
�!
���, ��	 �
������ ��������� ���������
 
%���"�
�
, � 2008 ���� ������ ���� "��, � �����
 
�������� �!�	, ������		�� ������� ��
������
	�
 
� �������
. _
������� "����
 ����! 	� �������������		�# 
�����.

�'B?'f$ &>B*&�f: �����, ��
��5���, �����	
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: ��� ("����� ����	���), � ��
�� � �����


$)!�%�
 7 ������� ����!� ����� �������� � 	�����. 7��� 

������� � ������� � �������.
 <	�� ������������� ������, ���6��� �������, 

��� �����	������ &�����.

=>&'#�", 40%
%���
 ��
���� ��	�����	�� ���� 
� ������
 
9( 9 �������
���� �	��
��
	��� 
�!�	�, ��!��� ����������
��
 ���
��	�.

�'B?'f$ &>B*&�f: ��
��� ��	������, 
�#�
�, ������
���
 5�����
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: ������
���
 ����
��� � 5�������


$)!�%�
 %��	�� �& 90-�: ���� �
6���, ���
���� � �	���� 

�����-!��.
 "����� ����������. " 	��� 	���+� ������ 

&������.
 ���!����� �������� ����������� 
�����	 

	� 	���� ����� ����6 	 ����-���������.

G’VINE NOUAISON HOXTON

G’VINE FLORAISON DEATH DOOR

�!�	 �������

������4����� 
�
���9�� �� �����
 �T�'-�B'�% — �!�	 

� ��	�� � ��������� �� 
1:1 �� 1:3
 	&>��'� — �!�	, 

����� �
����, ��� 
!
��	�� "���
� � ����	
 	&>���'$H — �!�	 

��� ���, ������� 
����	�� �
����, 
	
�	��� ���(�� 
�������	� � "���
�

 �$G>B'� — �!�	, 
����	�� �
����, 
�������
 ��*!$�, B' T$ 

/->&?J�% — �!�	 
� �������� ������� 
(����� � ����� �����).

8,3

3,3 6,3

2,2

��

��

	�����

�

�

%%


 �
 � 	�	��
��
�
	�
	�
�
�

DE

�
	���,

�
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�'G!�", 41,6%
0�����	���	�� �!�	 �
��
��
 ��� ������� 
�
������ "��	��� +���
��� �!��
�� /���	�. 
10 �������
���� �	��
��
	��� ��
 �!�	� 
��"���#��
 �� ��
�� ���� �� /������� 
�� 6����������. �
�
��	
#� ��( � �
�	�� 
�
�
��		�� ��"
 Prudence, ��
����
��
 � 7�	��	
 
��
���
 �� 200 �
�.

�'B?'f$ &>B*&�f: ��!!
�
��	��, ��
����	���
 
�
���, ���
��	
�
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: �!�	-��	��, �����	
�


$)!�%�
 K ����, � �������������, � ��������� — 

����� ����!�� � ������	����� ���������.
 %������, !�����, �����	���	�� ���� 

� ���	������ !�����
 � ����������� 	�����.

�'G!�", 47,3%
�������	���
��
 ��� ��
���	�� �����	
	� 
��
 �����	�. 0��
	� ��
��	 	� 
������ 
��������. � ���
	�� ������� � 2000 ���� 
�����������
 � �
�	�� ��"
 �10, ������� 
� ��� 
�� 	����	�
. ������� �������� �
��
� 

�� 	
������� ��
 �
��������, �	
	�
 +���
���� 
����
������.

�'B?'f$ &>B*&�f: ��
��, ����	, ��
����	
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: �����	�


$)!�%�
 7��� �������� �� �������, 	��� ������ ������.
 =������	�� ����� � �$!��� �����	������, 

	 �����	����� �������, �	��� � ���� �����. A� 	��� 
���������, '��� ���� �& ���� �
����� ����&��	. 
"����� !�������, 	 �$� ������ &�!����.

 #��� ��	�� 	����, ���6� ����	�� ���� 
	 ���������. 

SIPSMITH LONDON 
DRY GIN TANQUERAY NO. 10

8,3 5,3

������� 
��� �����

�
����

,,,33

%

3

�$>*&'�", 47%
)��	 �� �
������
	�� �� ����� �	��
��
	��� — 
47! 6�	����
�� %����	� ��������� �����		�� 
�
�
�� �� �����������, � 	
�� 
������ ��!
 ��#���. ����� ��	���
��� �!�	 
� �
�
, �#"��
� ���������� "���
	��.

�'B?'f$ &>B*&�f: 5
	�
��, ����	��, 
���
	� !
	��
	

«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: � ������ ���
, � �������
���� ����
��
�


$)!�%�
 >���������� ������ � ��	����� � ���������� — 

Monkey 47 ������ �� �!�����. 7��� ���� �� ���	��, 
������	� ������	 �� 	�&�	��� 	������	.

 /	���� ������ � ����� ������. 7��� 	�����!� 
������	�. %������ �
��� ������������ ��������.

 >������ �������, ������ ��� ���!� ��&��� 
�������	 � 	�$ 	 !�������. ;��!� ��	���� 	 ���	�� 
����. 7� 	���� ���	���� ����6���.

MONKEY 47

9,0

����
��� �
��
�����
�
���
���
�

���� ����������
���� ����

�$�$�$>*>*>*&'&'&'�"�"�" 474747%%% �'G!�", 40%
����
 60 �
� ��"�
	�
 �
�
�	�
 �������
��
 
�
���� ����"	����� ������ 	
����� ��
	� 
�����
�	��� �!�	� ���
����� Old Tom. 
/��

 �
���#, �������# ��������� � �������� 
+���
��� ������	
�� �� �
5
��, ���
 �	� 

��
#��
 ������
�	��� ��
 ���
�����. 

�'B?'f$ &>B*&�f: ������, �������
		�
 
�������, ��	����
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: ����
�


$)!�%�
 ;�� ���	���� ������, �����	���	���� 

���	����� 	�������, ��$6� ����� � ���������� 	���, 
�� 	 �$� ���� ��������. 

 ?���� ���������, �� �&-&� ������ � �� ��!� 
���������� �� �������������, �� ������!�
 
�������. %�����, 	 ��� ������� ��6�� ������.

 %���	��� � �����	��������. 

HAYMAN’S OLD TOM

2,7

�������
��


7

���
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�'G!�", 40%
?���	�
 �������
��
, �
�
�� �������
���� 
���� � ���
	�
� 	
 ���
����#��
, 
� ���
9�#��
 � �����	� �	���� �����	�� 
���"��. � ���
 �������� ���� 	
������� 
����"	�� �
�
��		�� ��"�� � ��� �� 	�� 
���	���
!�� Bacardi.

�'B?'f$ &>B*&�f: �(�	�� �
�
�, �
��� 
����	�, ��	����
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: �!�	-��	�� � ��"���
	�
� �
��� 
����	�, � ������ ���



$)!�%�
 7������������� ����� � ����� ��!���� 

���������, ��������� ���6�� �������	. 
Z����������, ���!�� � &�	��6$����, ����-�������.

 A�����+�� ����������, �����, ����������	����� 
� ��������� �������, ��� ������ �&��.

��)&'�", 42,7%
/������ �� [�����, ����
	 �� ^�
���, 
�������	 �� ?�����, ������� �� [���	�� 
� ����	�
 5���� — ������ ��"
��	�. 
�������
��
 �������!����� 	� ��"
�
!�
 
��
�� ���	����� ��!!
�
��	���.

�'B?'f$ &>B*&�f: �������	, �������	, 
�(�	�
 ������
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: �!�	-��	�� (��
���	� � ��	����, 
�������������		�� �������	��), � ������ 
���
, � �������


$)!�%�
 /�������� �$!�����, �������� � ������������� 

��� 	��� ����������� ����� �����. ;��!� 
���������, ���	, ���������. A� ��&�����	�	��� 
�� �� �������.

 /���!��, ����������	�����, ����� ����, 
	 ������� �������	��, ��������, ��	����.

 %�� '��� �����	������ � ���	�� ������� �$��� 
	�������.

BOMBAY SAPPHIRE

GIN MARE

9,0

8,3

%
^

8,3

6B�!&'@�", 41,4%
%���! �������
��� �� ���� ���	�� ��"��. 
� �
���� �
�
��	�� 	���	�
��
 ����
 
���
����� 12 ����, ��� ��(� "��

 
���"���� ���� � ������, � � ������ ��"
 �
 
!
 ����
 +�
�
	�� ���
9�#��
 � �����	� 
�	���� ���"�� ������. 3��
	��� ���� 
� ������ ��"���
#� � ������� �!�	 	� 
����
�	
� +���
. 

�'B?'f$ &>B*&�f: ����, ����
�, �����	��
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: �!�	-��	�� � �������


$)!�%�
 ;��!� �����, �	���	 � ���������, 	� 	���� 

���	������ ������� � !�������.
 J���6�� ���� 	�����!� ������	�, �������, �� �� 

�������. 
 3���������� � ��	���, ��� &���������� 

��	���	����� ������� — ������ ������ 	 �	�$� 
!��&��.

HENDRICK’S

��

�	�� ��"��
41,4%

��� 

7,0

������� 
��� �����

�
����

�'G!�", , 40%

�'G!�", 40%
�������
��
 ��9
����
� � 1863 ����, 
� �
���# ���	# �
� �	� ����������� 
���	�
 �!�	�, � ��� ����
 � Beefeater. 
�
���	
 ��� ������ Hayman’s �������#��
 
�������
���
 �!�	� �� �������		�� �
	
.

�'B?'f$ &>B*&�f: ��
����	, �������, 
�
��� ����	�
«	BTT$?$!B?B��{» 
�B@&J&: �!�	-��	��


$)!�%�
 %������� �	���� ������, ��	��� 

� ����������	�����.
 /������� �������	��, �����	������. �$!���, 

������� � ����������	�����.
 J���6�� ���� ������!� ���	��, 	 �$� 	�$ ����, 

���� �� '��������� ���� �� ��$�.

HAYMAN’S LONDON 
DRY

7,3



Нормандия — родина кальвадоса, третьего кита из касты самых знаменитых французских крепких напитков. 
Климат на севере Франции довольно суровый, а почвы неподходящи для винограда, зато для яблок раздолье. Здесь 

уже в XI веке начали производить сидр, а со временем научились перегонять его и получать яблочный бренди.

����� ����	��

���������
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2
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6

9

8

10

7
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1. �/B> "/!B%. )�
	�# � �������
��# ������
� 

"���� ��
�����	�� «��������» ������, ������
 
����
�
#� 	� �����
, ������-�����
, ������-
������
 � ������
. ^���� ���!
 ����� ������� � 
������ �����	��� ����
.

2. �B>��>B?%& "/!B%. '"���� �
�
"���#� � ��-
�����
#� � ���"����. 

3. �B~&@�'&" �"G&. _�	��
 ���"���� ��
�����-
�
�� ��"�� ������� ���
		�� !
��", � ������� 

"���� ������ ���
		�
 ���
��, ���9�
��
 
������#.
3.1 	$K&'�J$�%&" @>B/�!%&. �
���	
 
"���� 
���"
� �
��	��
��� � ����	
, ����!
� 	� ��
	� 
"�����# �
����"��. 

4. �>$�� @!" �B%&. ����
 ���"���� 
"���	�# ����� 
����������#� �� ��
�������	�� ���9���� �
�-
���, ������
 ���������#� ������� � ��
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Моя бабушка выпивала по 

бутылке кальвадоса в день. 
Все пророчили ей раннюю 

смерть. Но она жива до сих 
пор. А пророки давно умерли.

U����� ���9	�W

Дай мне еще кальвадоса, – 
сказала она. – Похоже, он 
и в самом деле какой-то 

особенный… Напиток грёз…
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�блочный сидр является для жителей Нормандии 

и Бретани таким же естественным повседнев-

ным напитком, каким для жителей южной Фран-

ции стало вино. На территории северо-западной 

Франции яблочное вино делали уже в XI-XII веках. Носи-

телями знания о сидре были древние кельты, населявшие 

северо-западную Испанию, Британские острова и Бретань. 

Судя по всему, они умели сбраживать яблочный сок ещё в 

эпоху античности.

Первое упоминание о крепком напитке, известном 

сейчас как кальвадос, связано с именем дворянина Жиля 

де Губервиля, который делал у себя в поместье сидр, а 1 

сентября 1554 года взял и описал процесс его дистилляции 

в дневнике сельскохозяйственных работ. В 1606 году была 

зарегистрирована первая корпорация дистилляторов eau-

de-vie de cidre (вода жизни из сидра), как в то время назы-

вался кальвадос. В XVII веке северо-западные регио-

ны Франции добились монополии на этот на-

питок: кроме Нормандии, Бретани и Мэна 

производство кальвадоса было запре-

щено во всех провинциях Франции.

�����
�� 
���
�
Традиция перегонки в Нормандии 

и Бретани примерно такая же ста-

ринная, как и в Коньяке. По техни-

ке перегонки и выдержки кальвадос 

мало чем отличается от коньяка или 

арманьяка, хотя некоторые энтузиасты 

изобретают нарочитые специфики: напри-

мер, разделение на фракции спиртов первой гонки или да-

же бочковую их выдержку в течение нескольких месяцев.

Этимология слова «кальвадос» до конца не ясна, хо-

тя наиболее популярная версия отсылает нас к морским 

картам XV–XVI веков, где латинское словосочетание Calva 

Dorsa («лысая гора») используется для обозначения не-

скольких прибрежных утесов в Нижней Нормандии, ко-

торые служили ориентирами моряком. В конце XVIII ве-

ка офранцуженное слово calvados превратилось в название 

целой области. Основные очаги производства норманд-

ских яблочных дистиллятов находились именно здесь.


�
��
����� �������
Золотой век кальвадоса начался после того, как на виноград-

ники Франции обрушилась филлоксера. Поставки коньяка 

в конце XIX века резко сократились, и завсегдатаи француз-

ских баров переключились кто на скотч, кто на каль-

вадос. После Второй мировой войны кальвадос 

получил и международную славу — пройдя 

победным маршем по Нормандии, сол-

даты Второго фронта увозили с собой 

в Англию и Америку память о креп-

ком яблочном бренди, который стал 

для них напитком победы.

Однако позже, благодаря 

маргинальным завсегдатаям дешё-

вых баров Парижа, кальвадос при-

обрел сомнительную репутацию до-

ступного горючего для любителей про-

пустить рюмочку-другую. Начать утро ра-

�
��
���� 
������ 

� ������
Недавно арманьяк отпраздновал 700-летие. Отсчёт 
его истории ведётся с 1310 года, когда были описаны 

40 его чудодейственных свойств. Рассматривать его как 
конкурента коньяку стали не так давно, но вообще-то 
арманьяк — это другое: арманьяк по праву считается 

самым крафтовым из «больших» бренди. Строгие 
правила аппелласьона сталкиваются с гасконской 

смекалкой, ярким характером и стремлением всегда 
отличаться от остальных. Поэтому невозможно 

встретить два похожих арманьяка.
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бочего — или уже безработного — дня с молодого «кальва» 

было обычным делом во Франции пятидесятых, шестиде-

сятых, семидесятых, да и восьмидесятых годов.

Сегодня романтика хмельного безденежья вышла 

из моды, и добропорядочные буржуа меньше увлекаются 

кальвадосом. Однако на родине, в Нормандии, имидж каль-

вадоса не сильно пострадал и по-прежнему в обиходе, хотя 

и не повседневном. Зато довильском гольф-клубе двадца-

1  APREVAL XO CALVADOS PAYS D’AUGE
&
"������ �
�
�	�� ���, �������!
		�� "��� )	5�(�� 
� �������#9��, ����
 ����������, ���
���
��	�� ����.

%������� 
	���	�� ��
� � ����������� � ����	���-
���� ��"�
�����. 0����� 	���	�
��
 � ��	���
����� 
���
	��� ("������	�� ����, �������		�� ���(���), 
������!�
��
 ���	�� ��
	�� ���(	�� ���� � ���
�-
��
��
 ��	�� ������� 
"���	��� ���
	�
. ���� ������ 
� �
����, � "���������� �
������� � ��
��� ����
��
	-
	�� 5�	����.
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2  BOULARD XO AUGUST CALVADOS PAYS D’AUGE
/�����#9���
 � ��	-�’3�
�
 ���, ��	���		�� � 1825 
���� � �
���� ����
9�� � ��	� ������ � ����� Lecompte.

&���9
		��, ����� �(�	�-
	���	�� ��
� � ����	������ 
��"�
����. 0����� ������� ���������� � ����	��	�� ��-
�
��	�
� ��	�� ��!�, �����, ��
���, ��"��� � ������	�� 
��
	���
�. ���� 	���9
		�� � ������, "������ ���
	��-
��, 	� ���
���
��	� ��
��
		�� ���
�!���, � "�������-
�
���-��������� ����
�����
�.
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%����	�
 Boulard, ���	 �� ����
�"����#9�� ����������
�
� ��-
�����, 	�������
 � �+� �’)! (Pays d’Auge). )�	�!�� ^#���� /����, 
��	 ��	����
�
 �����	�� (� ��	���	� �	� "��� � 1825 ����), ������: 
«������
 ��
��
� ��������� �
�, "
� �
�� 	
 ���!
� �"������ 	� 
���	 ���� � ����!
». �
���	
 ��
 ������������ Boulard ��������#��
 
120 ������	�� ������ 
"���. ?�� �	��� ��
"�
��
, ���"� �������� 
����	�
 �
�� � ���"���� "��
�, 	� ������ ����
�� ����
"� ���
��	� 
���������: ������
 ����� ��
 �
���� ���������, �"���	������		���� 
� �����	��	����; ������
 � ������� ���
�!�	�
� ������; ������-
������
 "����� ��	�	���, � �����
 – ��
 �����	�
 ��
!
��� 	������. 
��� ����	�� �������
��� � ����"��
 ����	� � ���� ����
��-������-
�
�� ������

� ���
�� «������» � «������», �����	�� ������ «�
���
» 
"���9
�� 	������. �
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� ����������� Boulard �����: ������� ��"�� 

"���, �9��
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 ����	�
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�!�� � ��"
 
� �����	�� ����!.
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тилетний кальвадос прекрасно идёт под сигару, а в любом 

ресторанчике Мон-Сен-Мишеля двухлетним кальвадосом 

фламбируют блинчики. Заказать кальвадос с кофе в средне-

статистическом баре Трувиля, Кабура или Онфлера так же 

естественно, как у нас, например, попросить чай с лимоном.

Нормандская трапеза по традиции разбивается пор-

цией кальвадоса, которую подают между блюдами (в ресто-

ранах — часто с сорбетом). Традиция эта получила назва-

ние «нормандской дыры» ( le trou Normand), и о глубине её 

вы начинаете догадываться, уже возвратившись домой, ког-

да между борщом и котлетой вам вдруг станет недоставать 

привычной рюмки с пряно-яблочным ароматом.

«Нормандская дыра» — коварная ловушка. Даже ес-

ли вы никогда и не помышляли прослыть знатоком кальва-

доса, то за неделю регулярного его потребления научитесь 

отличать более лёгкий «простой» кальвадос от плотного и 

густого во вкусе кальвадоса из Пэй Д’Ож, а на вопросы не-

посвящённых: «Что это значит?» — станете снисходитель-

но объяснять, что это продукт обязательной двойной пе-

регонки на аламбиках шарантского типа. Ну а если вы по-

чувствовали в аромате тон груши, значит перед вами каль-

вадос из Домфронте — Calvados Domfrontais!
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3  COQUEREL XO CALVADOS
� ���� ���
�� �
����5��
����� ����!
	�
 — � 6���, 	� #��-�����
 &�!	
� 
&����	���, +��� ��� 	
 ��

� ����� 	� 0)� Pays d’Auge, ��	��� �	 ������-
��
� �� ��(� �����	���	�� �������� � ����
����� ��	������.

'	���	�� ��
� ��
�	
� 	���9
		����. 0����� «�������	���», �����	��� XO, 
�"����������
 ��	��� ��������	� ������ ���
�!��: ���
	���� �������
		�-
�� 
"���	��� ���
	�
, ��!�, �����. ���� "����������, ��������	��, � ������ 
� ���
�	�� ����
�����
�.

90 ����
�

4  CHRISTIAN DROUIN XO CALVADOS PAYS D’AUGE
�
�
�	�� ���, ��
������
#9��, 	��
�	�
, ����# ������# 	� �
���	
 ����� 
������ ����
���	�� �����������, 	� �� ����� ����
9���
 � ����� 5������	-
	�� \).

%������� ��
���-
	���	�� ��
� � ����	�����-����������� ��"�
�����. 
?�	��� � ���"���� ������ � ����	��	�� �
�
��
�
	�
� ����5�������� 
(
"���	��), ���	�-���(�	�� � 	
!	�-��
	�� ��	��. ?� !
 ���!	�
 �����	�
 
���
	��� � ����	��, ��������	�� ����
. ����
�� «������» � ��
�� ����
�(	-
	�� ����
��	�� ���
�!��.

92 �����

5  L.DUPONT PLUS DE 12 ANS CALVADOS PAYS D’AUGE
�
��
 �#��	 ����

� 30 �
������� 
"��	
��� ����� � 	� ����
!
	�� �!
 
�
��
��� �
�� ���������� ��# ����� 	������� 	� "��
 
"���: ����, ��������� 
� �����.

7���		�-��
���-
	���	�� ��
� � ���������� ��"�
����. )�
	� ��	��� 
� +�
��	�	�� ������ � ��	��� ��
��� ������� 
"��� � �(���� ��
��5������� 
	#�	���. ���� — ��	���
�
		� ��������	�� � �
����, ������, � ��
����
#-
9�� ����
�����
�, � ������� ����	���#� ��	� ��
	�� ���(	�� ����.

92 �����

6  LECOMPTE AGE 12 ANS CALVADOS PAYS D’AUGE
6���� ����������, ��	���		�
 � 1923 ���� � � 	����
9

 ��
�
 ����
9�
 
� ��	� ������ � ������ Père Magloire � Boulard.

��
���-
	���	�� ��
� � ����������� ��"�
�����. � ������
 �������
��
 ��	 

"���, ���������
		�� 	� ���� � ��� "� ��
��� �������		�� ���
���(		�� 
�����
� � ��	���#. )�
	� �����	��	�� ���� � �������� (�!
����-
"���	��) 
	����	
	�
� � ��
	�� 5�	����.

91 ����

7  MARQUIS D’AGUESSEAU XO 10 ANS D’AGE CALVADOS PAYS D’AUGE
?������
 ����� �������
����� 	����	������ ����� Château d’Hebertot, 	�-
���		�
 ��
	
� ����#9
���
 5��	�������� �������� � ��������� XVIII �
��.

'	���	�� ��
� � ����	�����-����������� ��"�
�����. 7������ «�
�
��	��» 
������ � ��
�"����	�
� ��	� 
"���	��� ��	5��#�� � ��
	� ���
�	�� ��"��-
	�� ��	�����	����. ����, ������
�	�� ��
 ������� ��
�	
� ���
�!�� — ��-
��
��#9��, "���
9��, � �
���	��� � ����
������.

90 ����
�

8  PÈRE MAGLOIRE XO CALVADOS PAYS D’AUGE
��� � 	��"��

 ������� ������"���
� �� k��	���.

� �
���� ���	
 ������� — ��	���, ��
���, ���(	�
 ����� � ��������
 ��-
�
	��. �����
 ���	� ��������
��
 	#�	���� 
"���	��� ���
	�
 � ����
����. 
���
�	�� ����
��#9�� ���� � ��������
���� ����
�����
�, 	����	
		�� 
���
	���� ��
��� � ���(	�� 
"���.

90 ����
�

��, �
�������
 2014 �.

3 4

5 6

7 8
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���	
� 
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�

Чрезвычайно пёстрая категория сегодня переживает Ренессанс. С одной стороны, 
разные таинственные ликёры со средневековыми корнями совпадают с модой на ретро и крафт, с другой — 

радужные линейки ликёров больших брендов отлично подстраиваются под любые желания бартендеров. 
С ликёрами сложно добиться чёткости определения: ликёр? настойка? биттер? амаро? бальзам? 

Зачастую это всё в одном.
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������ ���^��� 
(����� ��������
���)

�>&?"'f$ / )>"'f$
Chartreuse (130 ����)

Ouzo (�	������ ��
�
����)
Sambuca (�	������ �����
	����)

Strega (70 ����)
Drambuie (�����, �����, ��
���, 

�(�), 
Absinthe (�	��, ����	�)

Averna
Benedictine (��	�
�, �����, 

���
	�
)
Galliano (��	���, �	��)
Lemoncello (����	�)
Maraschino (���	
)

Midori (��	
)
Southern Comfort ("��"�	 

� �
�����)

=>-%�B?f$ / #��>-�B?f$
Crème de Cassis (�
�	�
 

�������	�) 
Cointreau (��	�
�, ���	�
 

���������
)
Chambord (��	�
�, 
!
����, 

��	���, �
�)
Grand Marnier (��	�
�, ��
����	)

Aperol (���������
)


>$KB?f$ / %B��BJ%B?f$
Amaretto (�"��������
 ��������)

Frangelico (��	����)

�!�?BJ'f$ / "�J'f$
Irish Cream (����	����� �����, 

������)
Advocaat ("�
	��, 
��	�� !
����, 

��	���)
Butterscotch 

^

«6�!	� ��������� �����	��	�� �����
	���� 

�"
�, �
�
���
9�� � �!�	, � ����(� ����� 

������ 5
�	
� "��	��. )	 ������ �	���� ��� 

�
�
�����! 7��(� 	����
	 	� 74 ������. 6�� 

�
� 	����� �
	
 �
�����
 5
�	
��� ������ �� 

����
������ ��		�� �
��������. k
�	
� "��	-

�� �	��� 	
 ����
��, 	� ��!
 ���� �#���
� 

��
��#� ��� ��
!��, ��� �������». 

K& ��&!�	��� � 	��������� ��	�� ����������	 

� ��
� 	 /�	����� �������.


		
	 ���������������������������������������� �� ������

)
���)

�� ��� 

��. 6�� 

������ �� 

�	
� "��	-

� �#���
� 

. 

����������	 

��%}>B* *BT'B '&H?&�{ !S/BR 

&>B*&��H�>B?&''fR � �!&@%�R 

%>$)%B&!%BGB!{'fR '&)��B%.

 � )�	���� ��!
� "��� ��� �����-

�
���5���� ������� �������, ��� � "�
	-

��, ��� ��� �����, ��� �#"�� 	����	���	�� 

�������
�. � � ���
���
 �������������� ����� ������-

�������
 ��� 	�������	�
 �	��
��
	��, ��� 

� ��	�
������		�
, «��
	���	�
 	�������	��».

 � ��
 ������9���	�
 ��!
� �������������
 

�����	�� �����, ��	�
	�������		�� ��	�-

����	�� ���, �(�.

�����

�?$ B�'B?'fK �$K'�%� &>B*&��H&#��  � ����� (�
���5���� ��� �������
�) 	�����-
��
��
 	� ��������
���� �	��
��
	���, ���
� 
����������
��
 ������	�. � /
� ������	�� �������
���: ������ �"�-

��9
	�
 ������ ��������
����� �����	
	-
���� ��� �����
		�� �
��
�����
 (�	���-
����	� �����	
#� ��������� ������� �
�
� 
���� ����, ��
���). � ��� ����
 ����
	

��
 
�
��� �����	�� ���
����� (��� 20°� ������� 
��!
� ������
 	
������� �
�
�
�). � ��
 ��
�-���(��� ����
	
#��
 �
�	��� 

�����
	������ ��
�� ������, ������ � ������ 
��� �����
		�� ����
	��.

� �
4�� �
���� 	�
������� ����
� 

������� �� ����
���
 ����� ���
������9:

1. &������, ��	���		�
 	� �������
����, �������# «���-

	��» 5�������, ���"� ����
9�
�
 	�������	����# 

�	��
��
	���, ������
 	
�
��� ��
��	� � ��	��
�-

	�� �
��	����#. ?���
 ���(�� ��#��
 ��� ��!
����, 

� ��� ����
 � ��
 �����
	�
 ��9
���
	�
 � �����
�-

�
	�
 ������ (����� ��!
 �	�����). * 	
������� �� 

	�� ������
, ��!
�, � 	
 ����
 ���		�
, 	� ��( ���	� 

���	�#9�
. 

2. ������
 ��	
��� ����
��
���� "�
	���, �
��#9�
 

���(�� � ���	��� ������� � ��������� ��
� ��
��� 

������, ������
 ��������#��
 � ��	��	�� � ����
�-

�
�. &��"��

 ����	�
 "�
	�� — Bols � De Kyeper.

3. 7�	
��� ���(���, ���
��#9�
 � �����		�
 �
�
��� 

� ������ 	� �������!�
	�
 5������ � ����, � ����
 

��
	����
 ����� (���!
�, ��
�� ����
�	�� �

	�� 

� +��� �
�
 — ���(�� 	� ���	�� ������ ��
), ��� 

Joseph Cartron. 

����� ���
�
�
� 99999999

�>$/B?&'�" ��
 � ������� ��� 	����	�
� «liquer» ���
�!�� 

�� 100 �/� ������ � ��
�����# �� 15% abv
 � ���(�� � �����	
	�
� “Crème de…» — 

�� 250 �/� ������
 � Crème de Cassis — ��	���� 400 �/� ������
 � Crème («���	�+��
	��
») 	�!	� 	
 ������ 

� Cream (������	��)

��

��� 
(	�	��) — 

��?=�I�
 �� =����F, 
	���� ?��
�
�, >�	 �
�@�E, 

����
	��:
Campari (40–68 

�B��

��=��)

Fernet Branca (74 =���E)
Jagermeister 
(54 =���E)
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 �  �  � � � � � 
 �

� � � � �  � 
 � � 	 � � 

Crème de Caissis, 

или крем-ликёр 

из чёрной сморо-

дины, имеет чётко 

определённый год 

и страну рождения. 

В 1841 году жи-

тель бургундского горо-

да Дижон Огюст-Дени Лагут приду-

мал рецепт ликёра, основываясь на смородиновых настой-

ках или ратафиях. Созданная им компания по сей день 

производит великолепные ликёры. Лагут вместе с такими 

известными бургундскими производителями, как Жозеф 

Картрон, Габриэль Будье, Виктор Пажес, принесли касси-

су широкую известность за пределами Франции. Но под-

линную славу Crème de Cassis снискали два ликёра: Кир 

(ликёр + вино алиготе), названный в честь мэра Дижона 

Феликса Кира, и Кир Рояль (ликёр + игристое). 

Crème de Cassis производится методом спиртования 

раздавленной мякоти чёрной смородины и последующе-

го добавления в этот настой нужного количества сахара. 

В двух словах этот процесс описывается очень просто, од-

нако чтобы добиться появления в ликёре гармоничной, 

не приторной сладости и ягодной свежести, от произво-

дителей требуется настоящее мастерство. Видимо, поэто-

му особенно ценятся артизанальные ликёры, выпускаемые 

небольшими тиражами. 

Кассисы имеют свой IGP — защищённое наименова-

ние географической местности производства, такого права 

удостоился Crème de Cassis de Dĳ on. Заявка об ещё одном 

защищённом наименовании (Cassis de Bourgogne) подана 

в 2011 году. Производят кассис и в других странах, напри-

мер, в Голландии или Чехии.

� _����� ��!	� 	���� � ������� �� ����	�� 
����������
�
�, � ����
 "����	����
 ����. 6� 
����
����������� �� ��
�
�
���. 3���
���� 	��� 
"��� ��
	��� �����# ������, � ���!
 ��"���� ����	�# 
��������# ������� � ����
��
�, �� �������
���� 1:2 �� 
����
�
		�� 1:5.
)�
	�� �� 10-"����	�� ����
. )�
	�� ����	���� 
��"Q
����	�
 �� 5-"����	�� ����
.

�$G-��&#�" — B%�"/>{ 2014

8,7 LEJAY CRÈME DE 
CASSIS DE DIJON 

NOIR DE BOURGOGNE 

�>$)B��{: 20%
�!B�'B��{: 4,5–5
�-J~$$ �BB�'B~$'�$ ? %B%�$R!"K: 1:4
�-J~�R ?&>�&'� )B@&J�: �� �����
���!{: ��"�	���� ��
�, �������� ������ �"���	-
������	� ������	����#, � ������
 �����
 �(�	�
 
�������	� � �(���
 	��� �!
��, ����
�����
 ���-
���!��
��	�
.

6�	��������� Crème de Cassis �� �������	� 
����� Noir de Bourgogne, ������� �
�
�� �
��� 
��������
��
 ��-�� 	
������������ � �������� 
������. &� �
, ��� �����
�, ������#� ������ 
���(� � �	�
	���	�� �������	���� ��������.

��: #������������� 5% ����!��� ��
� ��	�� 
�+�+����: ������	�
+�� ������� �� �&���. 
/���� ����!���, �����������	�����, ����6� 
	����	�� �
����	.

��
����
�� ������
��: CRÈME DE CASSIS
�
���9�� U��
W

 � [��"�
�(	 � /����	���, 
� �+���� �� �������
 +�� ���� 
Crème de Cassis � "����	������ 
������
. &� � ��	��	�� ��������-
#� �#"�
 ����
 "
��
 ��	�.

�
���9�� U��
 


���W

 � � �����	��
 +�� Crème de 
Cassis � "����	����� �������� 
��	�� — ��
��	��. &� 
�� �
-
��#� � � �����	���� — � "��

 
������	�� �����	�
, ��� �#"��� 
���������.

�Qb[-&QUc[ 
)Q)d[e$= 
f Crème de �assis
SMOKY
«���	��» ��������� ����� 
Laphroaig 10 YO, Crème de 
Cassis � ����		�� ���.

U�����
9 ��
W
Crème de Cassis � ����!
	-
	�
 ��"���
��
 � "�
	�
�
, 
������
��
 � ����!�(		�� 
"����, ���� !
 ��"���

��
 
�����	���
.

Если допустить, что у ягоды могут быть разные 
агрегатные состояния, то французский ликёр Crème 

de Cassis (крим-де-кассис или просто кассис) надо 
признать самым лакомым из агрегатных состояний 

чёрной смородиной, а индикатором подлинности этого 
продукта тогда логично считать выброс гормонов 

счастья в крови пьющего.
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8,6 JOSEPH CARTRON 
CRÈME DE CASSIS 
DE BOURGOGNE

�>$)B��{: 19%
�!B�'B��{: 4
�-J~$$ �BB�'B~$'�$ ? %B%�$R!"K: 1:4
�-J~�R ?&>�&'� )B@&J�: %�� _�
��
���!{: ��
� �
!�� ��"�	���� � ���	������. 
� ������
 !���
 ��
!�
 �������	�, �����-
	�� "���	�, �����
 ����
�����
.

����	�� ��� ���(��� ��	���	 � 1882 ���� 4��
-
5�� %�����	�� � �� ��� ��� ����(��
 �
�
�	�� 
����
	�
�. $� �9��
��	�� ���"�� �	��
��
	���, 
���(�� �� Cartron ��
	� �
	
��
 "���
	�
���� 
��
�� ���� �� 
���� ������ � ���� ��
!�� 
��� 
� 5������.


�: I��� �� � ���� ������������ ��	����, 
� �� ������ ����� �
��� �& �������. I6�, 
�6�, �6�, � ����� ��� — � � ���� 	� ��� 
	�����	��� ���������	�� 
����	���. ��� 
������ ���6��� ���������, �� �	����� ��� 
������ �����	+����.

8,6 LHERAUD LIQUEUR 
AU COGNAC 

CASSIS 

�>$)B��{: 21%
�!B�'B��{: 3
�-J~$$ �BB�'B~$'�$ ? %B%�$R!"K: 1:4
�-J~�R ?&>�&'� )B@&J�: � ������ ���
, 
��� ��!
����
���!{: � ��
�
 �(�	�
 � �
���������� ��-
�����, � ������
 ���(�����
 �����	
	�
 �� 
�"������, ��������, ����5������.

Lheraud Liqueur au Cassis — 	
 �������
���� 
Crème de Cassis. �� �����		��� �
�
��� �
��� 
7
�� 
���� �������	� 	�������#� � ��"���� 
"���
 	� ��	�
�
, ���
� ��������#� �
�
� ��
��. 
7��(� ��
������
	 � ���
���
 ��!
�����.

�
: 7�����
 � �� ����!�� �� ���&��, ��� '�� 
������, ������ �� ����� �� ����	���.
��: %����, 	�$ 	 6�������. /���
����� 
	 6�������, �����. ����� ����6 	 ������ 
	���, ������$����.

8,2 GABRIEL BOUDIER 
CRÈME DE CASSIS 

DE DIJON

�>$)B��{: 20%
�!B�'B��{: 4,5
�-J~$$ �BB�'B~$'�$ ? %B%�$R!"K: 1:4
�-J~�R ?&>�&'� )B@&J�: �� �����
���!{: ���	������ � ��
�
, �� �����	��
��-
	�� 	�� �������	���
 �����
, ���
. /���	� 
����	�� � �����	� ��������. 

��� 	����	 �� ��
	� ��	����
�
 �̂"��+�
 /���
, 
��	���	 � 1874 ����. �
��� /���
: «%��
���� — 
��	
��
 "
�����������	�
». 


�: ?���� �����	���� �� ��	��	������, 
� ������ �����	��. /����. 5���� 	������	��. 
��: >����	�� ��������, �� �&��� �������-
���� �+�+����. A� 	 �������� �� ��������.

7,8 VEDRENNE 
SUPERCASSIS

�>$)B��{: 20%
�!B�'B��{: 4,5
�-J~$$ �BB�'B~$'�$ ? %B%�$R!"K: 1:4 %�� � 1:5 %�� 
_�
��
�-J~�R ?&>�&'� )B@&J�: �"� ����
��

���!{: �(�	��, ����� 	
�������	��, �� ��-
���	��
��	�� 	�� — �
�	�����, �
�
��
��
 

����. /���	� ����	�� � �����	� ��������. 
����
�����
 ������!��
��	�
. 

Supercassis �����������
 ������ �� ����� Noir de 
Bourgogne. *��!�� �������	� �
�
��"�����
��
 
� &#�-�
	-4��!
.


�: ?���� 	� 	����... 	� 	 �����	� ������ ��-
�������� �& ������? 7�� ��� ���� ��$��!� 
������.
�
: /������, ���	�����, �����������.

�: <, ��� �
������ ������	, ������ ��&� 
����, ��!� ���&���, ��� '��� ����&�� ������-
��� � ����6�� ��	����	��������� �������. 
7 �� �� 	���� �� �����, ��� 	�������� ��&��, 
������, �������� 	 �����.

�: K�������� 
���� ������? ;����, � ����-
�����?
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7,7 LEJAY CRÈME DE 
CASSIS DE DIJON

�>$)B��{: 20%
�!B�'B��{: 4
�-J~$$ �BB�'B~$'�$ ? %B%�$R!"K: 1:5
�-J~�R ?&>�&'� )B@&J�: %�� (� ������
)
���!{: ��
� �
!�� ��"�	���� � ���	���-
���, �������� �"���	������	� ������	�-
���#.

%����	�# Lejay ��	���� )�#��-�
	� 7���� 
� 1841, «��
�» ����
�
		��� Crème de Cassis. 
%���� 
�� ���� 3����"
� ����� ����! �� 0	�� 
7
!
, ���������� Lejay-Lagoute. ����� �� ��� 
��� ������
#� ������� 7����� � 7
!
.

��: %����	����� &���� ���!��, ����������, 
���� �������� � ��������, ����� &���-
����, ��� ��� ��������.

�: I��� >�� � '��� �������� ������ 
	 �$���� ������, �� ����� ��������, ��� 
'�� ������� 	���.

7,3 DE KUYPER CRÈME 
DE CASSIS

�>$)B��{: 15%
�!B�'B��{: 3
�-J~$$ �BB�'B~$'�$ ? %B%�$R!"K: 1:4
�-J~�R ?&>�&'� )B@&J�: 
�� ����� ��� %�� _�
��
���!{: ��
� �
!�� ��"�	���� � ���	���-
���, � ������
 ���(�����
 �����	��
��-
	�
 	��� "���	�, "��"�����, �
��. /���	� 
������� � �������� �������.

^����	����
 5���� De Kuyper ����	
���� ���-
�������
�� ���(���. ��
 ������������ ������� 
���(	�# �������	� ������#� �� k��	���.

�
: ?���� ������-����������� ��6��� 
&������	��� ����� �����. 5�� � ����-
��, � ��&��� � ��������. �� ����������� 
����������. ^$��� ��&������������ ��� 
�����������.

7,2 VEDRENNE CRÈME 
DE CASSIS DE 
BOURGOGNE

�>$)B��{ 15%
�!B�'B��{: 3
�-J~$$ �BB�'B~$'�$ ? %B%�$R!"K: 1:4
�-J~�R ?&>�&'� )B@&J�: %�� (� ������
)
���!{: ���	������ ��
�, ������ ������ �����-
��	�, �������� �"���	������	� ������	����#.

[��
��	
���
 ����� Vedrenne "��� ��	���	� 
4��
5�� �
��
	�� � 	����
 XX �
�� � &#�-�
	-
4��!
. 7��(�� Vedrenne ��!	� 	���� "��

 �
� 
� 50 ����	��.

��: 7 ��������� � ���!��� '�� ����� �������-
��� 	������. ��� ������ �!� ����������	��. 

�: %���� �� ����6��� 	������, �����������-
��� ����������� 	������.

�: /�������� ������� 	������.

6 PAGES CRÈME 
DE CASSIS

�>$)B��{: 15%
�!B�'B��{: 2
�-J~$$ �BB�'B~$'�$ ? %B%�$R!"K: 
1:3 ��
 %�� � 1:4 ��
 %�� _�
��
�-J~�R ?&>�&'� )B@&J�: %�� _�
��
���!{: ��
� �
!�� ��"�	���� � ���	������, 
� ������
 �����
 �������	�, �� ����
 ��
-
������#9�
 ��������.

%����	�
 ��	���	� � XIX �
�
 ���
���
� 4��
5 
_#���
 ����
��
, 	�	
�	

 	����	�
 �������� 
����
 �
�
���� ��
� �
� �
�# 4��
5� — ������� 
��!
��. �
���� "�
	� Pages ���	���
!�� Renaud 
Cointreau, � Crème de Cassis — ���	 �� �	���� 
���(��� � �� ������� ��	
��
. 


�: ;����������, �� ������ ������.
�
: @ �������	 ���� ���!� 	������� ������ �� 
���� «	������», — ������ 	 ������6�� ����� 
� �!�����. ���� ������ ����6$� �� � ������ 
��������.
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��

�� ���������
� XI �
�
 "��� �
�
�
	��� %������ "��� ������
	� �"��
��, 	�-
���		�
 	� ����	���� ��	
� Cartusia. 3�� 	����� ������� ���
	� 
����
���	�
�, ��
��		�
 � ��
	
� /��	� %
��	�����. � ������ ��
 
�
�
�
	���, ������
, �����
�, � ��
�	���� ������� Calma Trossa, �� 

��� «������		�� ���», �
	
���� ���
� �� 
����� — � ��
��������� 
� Chartreuse, �����(�. ���	��� ����
���	�
�, ��	��� �� ����� ����-
��� �� ������ �������
���� ���
	��, — ���
��	�
 ���
��	��
����, 
������	��
���� !��	� � �
��	(		�� ������ � +�
�
	���� �"9�		��� 
��9
������	�
. )"
�� �����	�
 ��
�� 	
�, 	� ��������	� ��"����� 
� �����(�
, ���#"������
 �
��	��� "������� �
���� � ���	��� 
�9
��
��, ��������� ����	�, ���	��	����
 	
��
�	�� �
�
	�
� 
!��	� � ��	�����
 � ���
��	�� �
�
������, ���"� ���� ��"�� ��-
���� ����
"	���� � ���	�� � ��
�	�� �"9
	�� ������
�.

� ���
��	���
� �����(��, 	� ���	�� ����� � ����������#� �
 
����
 240 ����, ����
9�
 � ������ ���(�� (� ��!
�, � "����
). 
[�����
 ���(��, ������
, ��	
�	�, ����!
 ������ ��	�����
, 

	������� � XVII �
�
 — � � �
� ��� �
��� ���	 
�����	�#� "
� �������.


����� ���
��� 
��
����

% XVII �
�� ����9
���� ����
-
���	�
� �������� ���
�� ����. 
6�	������ �������#��
 �� 
��
� q����
, �� ���������� �� 
����
�
		�� /
������. ������ 
�
����	��� ���!
	�
, ����
-
���	�� ��	���#��
, 	�����
�, 
������������� ��
�
�	��� ���
. 

[��
��
	 � �� ����� � �������
 
�
����	� — ����� ���
	� ���	� 

���
��� �����	��� _��
��
 �� 
	
��
� �
����	�� "��
�	� � ����9�# 

"
����� (���	
 �� !
����� !���	��� 
!����	���, ��������, ����"	� �	���� 

+������
���� �
9��, ����������� �
�
"	�
 ��������). &� � �
�
"-
	�� �
�
 ����
	
���� � "��

 ��������		�
 	������� 	� ������. 

� 1605 ���� ������ k��	��� �’3���+ �
�
��� ����
���	��� 

��"� �!
 500-�
�	## �������� � �
�
���� «+������� ������
-
��
». � ����! "��� �����	� �	����� �� ���	�� �""����� ���
	�, 	� 
������ ���
���� �� �����(�� 4
��� 6�"
� ���
� �����5������ 
��
�	�
 �����
	� � ����
	��� �
�
�� 	� �������
. %�
����� 	����-
�� �� ���� � ���
	�
�, 	����
		��� 	� �
�	���� �����
, ��������� 80 
��������, � �����
"�
�� 
�� ���������� �� ����
�. 7���
� �
������ 
+���� 	�������"�
�
	�
 ���
	� "�� ��� ������, ���!����� 97 �
�.

�����(����� +������ ����� �����	�� �
	
� � �����������
 
� ����	��
		�� �����
���
 	
����
����
		� � �������� �""������. 

��
�

��������

�� ���	

&������, ���
��	�� �
�
�� �� ��
� ���
 ��� 	����	�
� «$
�(	�� 
���(� Chartreuse», ����
� ��
� � 1767 ����, ����
 ������ ������� 
�����
������� � ��
��
	�
 �
�
"	���, 	� ��(-���� 	
 ������� ���-

�	��� 	� ���� �	���"�
. q�� ��
����� ��
	������� �� 50 ��������, 
� 	���	��, � ������ ������� ����� (� �(� ��!	� ���� ����������-
�
) �
�����, �
��, ������, ���, ����	� � �	�!
���� ������ ���� � 
���	
� ��
��
 � ���	�� �(���, ����� ��
	� �����
�	� � ^�
	�"�
 
� ������ �������. � �
� ��� ���(� ���
�	�� 	� ���	�� ���	 ���	-
���
		�� +������, ������� ��-��
!	
�� ��������
� � ����	��
	-
	�� �����
���
 � �����#� 	� �
��	�� ��	�
, ���� 
�� �������� 	� 
�����
 �� �""������ "��� �����.

$
�(	�� 	������ 	���� �����
�� � ����! � 	����� k��	������� 
�
���#���, ���
����
� �
����� �� ����������� � ���������
� ��� 
������ ���� ��9
������	�
 ���
	�. 6	���
 ����
���	�� "
!��� 
� ��	������ ��
��	�� � [���	��. � 1793 ���� ��	���-���	��
�
 
��	�������� ��
������� � �����(�
 � +���������� � /����. &� 
�������� ������� ��	
��� �� ��	�����
 ������� "����, �
�
��
�-
�
���
 ��
���
	�	��. &
������� �
�
�
� �	 "����� � ���
��	���
� 
^�
	�"�
, ����� �
���, ��� ���
	 �!
 	
 ���������
, � ����� ��	�-
������ � 
�� �����5����� ���
���# �� 5������ 7�����.

� 1810 ���� &����
�	 /�	����� 	��	���� � ����!
 �����-
��#, ������
 ���!	� "��� ��"���� � ����
������������ �
�
��� 

����� � ��
�
	��
Монастырский ликёр Chartreuse — легенда из 

Средневековья, тесно связанный с историей церкви 
образ, превратившийся в светскую забаву. Приведём эту 
историю вкратце, как пример того, что лежит в основе 

некоторых современных ликёров.

�� 5��	������� 0����� "��� ^�
	�"�
 ����
-
���	���
 �""������ ���	�� ���	� �	�����	�� 

����
	�� 	�������, ������		�� �����-�� «+�����-
��� ������
��
» (L’Élixir de longue vie). ��
�� ���� 

�	� "����
 ���
��	� ��� ��
	
� ������ �""��-
���� — �����(�. ������ +�������, � +�� ����
�	� 
��
 � ������	�� ���	� �����	
	���, �
�
��(��
 �� 
�
�� � �
� � �
����� ���
��
	 ������ 	����
�
�# 

� ����� "����
� ���
	�.
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 � � 	 � � 

	
���
��	�� 	���
 +55
����	�� �
������. ?� �� �� ������� 
���!��	����� �����, �� �� !
��
 ����"����� 7����� �
�
���� 
������
		�# �������� � ������� �... ������� 
( �"���	� � ���-
5�� «)�����	�».

%���
���	�� � �������# ������	�#� �" +��� ��"����: ����� 
"���, ��� ��
����
 ������ 	��
�� �
�
"	��� � +������
 	
 	����. 
Chartreuse 
��� 	
 ���
�
� ���
� �	�����	����. &� �!
 � 1816 ���� 
��	������ ��� ^�
	�"�
� "�� �����!�(	, 7����� ��
�, � 
�� 	�-
��
�	��� �
�	��� ����
���	��� ��	�������.

� �	��
��, � #	����
� 1838 ���� ��
����
 	� ��
� !(���� Chartreuse Jaune, "��

 
�
���� � ���
�	�� 	� ����, ��
�����# 40 ��������. ������������ 
"��� �
�
�
9
	� �� �����(�� � �����	� �
	-7���	-�#-��	, ��
 
��������� ����� k�������. ?�� �
�
��	
�� ����
���� �
�	���� 
�����, ������� ��� ���������� ��	���� 	��������� 	� ��"��		�� 
��
���
	��� ������ � ��
�����	�� "�����, � ���
� ����
9(		�
 
����
���	�� ��
������ 	����� �� �
�
���, ���
��	��� ������ 
���
	�.

��
�� �������
�
� ���(�� "��� � �����
�� �������
, �
���
 
!
	9�	�, ���
�����
 ��	������, � &������ II, ����������� �	-
�
�
�	�� ����
��� � Chartreuse Jaune — ����
�	�� ������� ���� 
�#"�� ��"���
�� 	
�	��� +���� ���(�� � �����	���
. /����	���
 
���
�
���
		��� 7���	����	 � ��+	�� "���� Chartreuse � �5��-
��	���
 +���
�����.

[�����
 ������� 	
�����. � 1903 ���� ��� ����
	�
� ��-
��������� ��
	�� ����	, ���	���
��	� ���
�
#9�� �
����� �� 
�����������. $���������� 	
 ������ �������
���
 �����, 	� 
� ��
 ������������, 	
 ��
#9�
 ��
���� ��	��
	�
 � �
����	�� 
�

�
��	����. %���
���	��, ��� ��	� �� ����� ��
	�� ���
�-
���
		����, "��� ���	�	� �� ����	�. &� +��� ��� �
�
�� "�� 
��
���������
��	� ��
�(	, � ������������ ����"	������� � ���-
#����
� ���	�		���� ����	���� ?������	
, ��
 � ������!����� 
�� 1989 ����, ��!
 ����
 ������9
	�
 ���
	� 	� �������
���# 
�
�������# � 1921 ����. ?�� ��
����
 �����
�	�� �
�
�� ���(� 
Tarragona, ������� 	������ ���, ���"� 	
 ������ � ����"	��-
�(		�� Chartreuse, ��������������
 �� 1929 ���� � 6���
�
, 
� � 1930-�� �	��� � ���
��	���
� ^�
	�"�
.

��	�!�
		�
 ���������, ����
���	�� ���"�
�� �����" ��	�-
���������� ���� ���
�� �
�
���. )	� ��
���� ��� �����, ������
 
�������
���� � ���� ��
��
 � ��
�
 ��	����� 	� ��(� ����� ���	�-
����� — �����(���, ��
���� � ������"��
� — � �����
 5���-
������ ���� ���	 +��
���
� ��� ��� �	��
 ������	
� �
��� 	��	�-
�
	�
. )����	�� !
 ��-��
!	
�� ���	���
 � 	����
�
�
 ��	�����
.

��
�" � 
�
������ � CHARTREUSE
� 1935 ���� �����
	� �������� ������� k�������, � � �����
 ���-
��	, 	
�����(�� �� ^�
	�"�
, ��������� �� ��
�
	
� ����
�
		�
 
������������, ������
 �
�
�� ���
9�#� 130 ���
� �������� � ���. 
\��	��
�� ���9
����
#� �"9�� ��	����� ������������. )�����	�� 
�
��
� ����	
 ��
����
 ��
����
��
 Chartreuse Di� usion. 

* �������
���� �
�(	��� � !(����� �����(��� ��
 ���-
	����	���� — �"��	�� � ���
�!�		��, VEP (Vieillissement 
Exceptionnellement Prolongé, «���"� �����(		�� ���
�!��»).

% ��	�� �������
�
�, 	��
�� � ����
� �
 ^���
� (����
�-
	�� ��!��� �
�
� ��� ���
��� ������� c Chartreuse), �����	�� 
��
����	���� !��	����� \�	�
� ?�����	, ����� ���	����	��� 
�
�
��� «����� � 	
	������ � 7��-�
���
». �
����� ^�	�� ����� 
�����	�� Chartreuse ��� ��!	�� +�
�
	� ��
 ������
���
���� 
���
�
�����. ?���� !
 	� ���(�, ������	� ���
	����� �����	�� 
����
9(		�� �"�
	� (��!
 ��
��� �	� ����!�!) ������ ������
 
�����(!� �� ��
�� ��
��. �����
�, � ��
 �������
 
�� ��-
��
!	
�� ��#�.

���� 
������
���
	����
 — 
��	���
		�� 
����
����� �����	�� 	�-
����� � ���	��
��	�� ������ ����	��� ����#��	��
-
	�. q�� ������	���� �������
� _
�"�, 
�� ��� /���
�, 
��� !
, ��� � ?����-7���
�, �
��
	, ^��
	, ��	 ^�� � 
*�����. «$
�(	�
 5

» 
��
���� ��� "� �����
���� 
«���"	�� ���	
�» �� �
	����	����, �, ��	
�	�, �����-
"�� �
�
��� 	� "��

 ������� ����
	� ���	�	�
.
�� k��	��� ����
"�
	�
 �"�
	�� � 1910-� ��-
������ +���
���
���� ������"�� (��� �� �
� �� 
+���� ��������� � �!�	�� � 7�	��	
). &
�����-
�
��	�, ��� �	 ���� ������ �"9
���� 	��
� ���	, 
���"
		� ��
 "����� �� ��
������. � �
�������
 

�� ����
����, ��� �������� �	�������
		�
 
��5� �" +��� «7��» ��
�� ��������	�� 	����-
���. $���
� ��
��� 
�� �����	� ���	�� � 1990-
, 
����� 
����
��� ������� ����	���� � �
����� 
�"�
	��, � ���!
 "��� 	���!
	� ������������ 
�� k��	��� — ����
 ���
	� ����� ����
�	
�� 
+�"����.

�
��� 	
��
������	�
 ���� 	� �"�
	� � 1990-� ����� ������-
	� "����� ��	������, 	� 
�� �����!� ����� �����-
�� �
	��
, �
� � �����
 � ������� +��-���������� 
	��������. k��	��
 ��-��
!	
�� "��������� � 
�"�
	��, ���"
		� � 
�� «5��	��������» ���-
�# — ���"����� �
�(	��� ��
��, 	
 ��
	� ������� 
��
�����, ������� �"��	� �����
"�
#� � ����� � 
�������. ������ �����, «"��
�����», ��
�������
� 
�
�(	�� ��
� � ��	
����� �������, ���(������ 
�	������ ���� � "��

 ������# ��
�����. ����(�-
�
 �"��	� � ����!!(		�� �������.

������� =��
«����		�
 ����
�����
» �"�
	�� ��
������ � �
�, 
��� � ����	�, 
�� ����	�� ������
��	�� ������-
�
#9
�, ���
�!���
 �	��� ����	�, ������� �� 
�����
����� ������� ����! 	� T^% (�
��������-
��		�"�	��) — ����#��	��
	, ���
�!�9���
 � 
�������	
. �
���	
 ����
	� ����	� � ���
���
	-
	�� �"�
	�
 ������� 	�!
, �
� � XIX �
�
. [ �	 	
 
����
�����
� 	� ���� ���, ��� ?&�. � 	
"������ 
����� ����	 ���������
� ����, � � ��"����	��  ��-
����
� ��	�������. 

������ L � ������
	 �������
�����
�	���� 	������ �������� �����	�
 �����
-
���� ��
	� ������� �"�
	��, ������� �������# "�� 
	����
9
� �������. ?
	�
	��
 +�� �����	����� � 
�� 	���� �	
�. &� ��(-���� ����� �����"����� 	�-
���
9�� �"�
	�, ��
 ����� "�� 	����
	 	� ������, 
� ����� ����
��	�� ������	�� �������
���, ���"� 
��	��� ��
����	�� ���� �������
����� 	������. 
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Разнообразие местных ликёров, 

биттеров и настоек в Италии до-

стигает пугающих масштабов: 

каждая деревня готова хва-

статься ботаническими ред-

костями, а территория выра-

щивания локальных культур 

может ограничиваться десятком 

гектаров. Попытки классифика-

ции практически бесполезны. Часто са-

ми итальянцы не смогут с уверенностью определить, назва-

ние ликёра — это зарегистрированная марка, нарицательное 

имя или географическое наименование. Зато они знают точно: 

окажетесь на Сардинии — купите бутылочку мирто, попадёте 

в Амальфи — попробуйте настоящий лимончелло.

В итальянских барах по всему свету гордую коллекцию 

дижестивов на полке составляют фернет бранка, бранка мен-

та (мятно-лакричная разновидность), квинтэссенция амаро 

(горный сбор с виноградным аквавитом и древесными нота-

ми), амаро монтенегро (40 трав с упором на ваниль и апель-

син, назван в честь черногорской принцессы Елены), сицилий-

ская аверна (грейпфрут и какао на сгустке терпкого альпийско-

го сбора), сардинский мирто (чернично-пряный на листьях и 

�
��� ���� 
�
���: 

������
� ����� 
������
���" 
��#�������

Дижестивы — отдельная глава в великой 
гастрономии Аппенин. Ликёров и настоек «на 
макушку ужина», которые вроде бы облегчают 

пищеварение, — не менее 50 наименований. И это 
лишь тех, что распространены по всей стране. 
А сколько региональных дижестивов! Всё это 

богатство распространяется по миру вслед за 
итальянскими традициями застолья.

�
�� ���	
�, THE NEW YORK TIMES

< �� ��	���
 ���� ����!��� �� !����� ��� 
������ 	 ����� ����6�!� ����� ��6� ��� ��!�, 

����� �������� 	��������. /������
 � ���	��!�
 � 

�����&���
 ��������
 «��� 3������», ��!�� ������ 
��������� ��������	�
� ������� ����� ��
�, 
����� ����� ��������� ���� 	 ������� � ����6� 
	��&��. A� 	�� �������	� �&�������� ��&��	����� 
��� ����+� ��!���&��. K � �	$��� 	��
 	 ���� 
�������	�	 �����	 ������� � ��6����.
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� � � � 
 �  �  � � � � � 
 �

� � � � �  � 
 � � 	 � � 

ягодах мирта. Есть и особо диковинные, вроде чина-

ра на артишоках, тартуфо на чёрном трюфеле, ро-

золио на лепестках июньских сицилийских роз, 

или амаро рабарбаро дзукка на ревене с карда-

моном и цедрой.

Сегодня даже мишленовские рестора-

ны стали добавлять дижестивы в свои занос-

чивые винные карты. В легендарном The Fat 

Duck Хестона Блюменталя (три звезды Мишлен) 

управиться с ужином из лобстеровых хвостов 

и утиных печеней помогают Il Pirus di Nonino, 

Aperol, Frangelico и Cynar. В The Ledbury гостям 

предлагают уважить трапезу стопкой Amaretto 

Saliza, Frangelico, Fernet Branca или Nonino 

Quintessentia. В моднейшем коктейльном баре 

Benares (одна звезда) травяных подруг пока ма-

скируют в светские одежды — замешивают в кок-

тейли вроде Bollywood (водка, Aperol, шампан-

ское, ваниль, сок лайма и свежая малина).

Самый лихой дижестив, сделавший за не-

сколько лет умопомрачительную карьеру в главных мега-

полисах планеты, — кампари. Несколько лет назад он был 

известен лишь в затрапезных барах, но после того как вла-

дельцы Campari запустили мощную рекламную кампа-

нию, начав продвигать его как привет миру от молодых 

и успешных миланцев, он превратился из позабытого хме-

ля в огонь для громких вечеринок. Кампари — это пре-

жде всего фундаментальный «амаро», горький дижестив 

со шлейфом истории, но теперь он вплетён и в урбанисти-

ческую культуру коктейля. 

Disaronno — ещё один феноменально популярный ди-

жестив. В его благородном духе сквозят абрикосовая ко-

сточка и 17 потаённых трав и фруктов. Вопреки явно мин-

дальному окрасу аромата, в дисаронно нет ни единого оре-

ха — просто так сплетается палитра ингредиентов, собран-

ная аж в 1525 году. Он чуть слаще и мягче типического 

амаро, «амаретто» — младший брат дижестива с кулаками.

Ночино настаивают на молодых, с кожурой, грецких 

орехах, и чёрный как смоль напиток впитывает силу буду-

щего ядра. Франжелико настолько плотен и настойчив, что 

может заменить собой десерт. К настоянному на пьемонт-

ских лесных орехах нектару добавляют натуральные экс-

тракты какао и ванили — получается практически нутел-

ла в бокале.

Sambuca
%�
���� ������� ���(� 	� ��	��
 ��
�������� �	�-
��, ���
��	��� ���!
 ��� "���
	 � �
�
��� ������ 
�����	
	���. �� ����� ����������	(		�� �
����, 
	����	�
 ���(�� ��������� �� ���"����� zammut — 
��� 	������� �	�����# 	�������, ���
�(		�# 
� [����# � ������� �
�
� ���� ������ .������
�-
��
. � 1851 ���� � .������
���
 ����� ����������� 

��"���
		�� ���(�. ���"��� ����#� � ������ 
���
, �� �����, � ����� ��� ��"���
#� � ��5
 ��� 

9( ���	 �����" 
�� «������
���������». [	���� 
���"��� ����#� con mosca — «� ������», �(�	��� 

��5
, �����#9��� 	� ���
��	����. [� �"��	� ���, 
� [����� +�� ��� �
�	� ������	� ����
����
�� �������
, 
������
 � "����������
. ����
 ��
��9	�
 ������ — +�� 
«���"��� 5���"
», ��� «"��-"��»: ������	�
 �	�
���
����� 
����
��
 � ���, ��� ���(� 	�!	� ���!
��, ��������, ������ 
� ����	��� ��������	�
 ����, �������
�
 � "����
. ���"�-
�� ���
�� 	
 
��	���
		�� �	������ ���(�, � 	
�� �	��� 
������
		���� (anicetta, anice, mistra). 

Strega («�$@{*&»)
7��(� 	����� ����������� � 1860-� � �����
 /
	
�
	��, 
� %����	��. ������
�
� �����#� ����
��
 0��"
���: �	 
����	�� �
�
�� � ��	����, ���"
9�� 	��
�� � 	(� 	
 ��-
�������. * «�
����» 
���-!(���� ���
	��, ������� �	� 
�"
��	� ��5��	�. � ������ ������ ����� 70 ����, � ��� 
����
 �
�� � 5
	�
��, 	� ���	�� �
�
�� �
�!���
 � �
-
��
�
. 7��(� ����#� � ���
���
 ��!
�����, � ������ ���
 
��� �� �����. 

���� �
�
�������
 � 7���	�
��� ����#� � �
�
	�� �������, ������ ��� 

����
�(		�� �� ��������	�� ���
�� ��� ��������	���. 
0 �����, 	�������, ��������
� ���( ��
	�
 	���� � "�-
�

 �������	�� "����
 � ��� ���	��	�� �
��
�����
.

 � &���9
		�� 5��	!
���� +55
��	� ������ ��	�-
��
�
		� � ���
���� +���
��� � ������� ��	���	��� 
����!
	���. 7��(� � ��5
 	��� ��	���
�
		� ����
�-
	��� 	� ����!
	�
.

 � � ��"���	�� �����
	���� �
�����	�� �
��� �
��� 
�����
��
 �������� ����
� ��!
������ �� ��(� ��-
�
�
	�
.
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Mirto
6��� ���"��	� ����(� 	� 
������
 �����	�
, "����� ��-
���# �	��
	����� ��
���
�	�-
�������� ������� — ������
� 
�
�	��
�(	�� ������	����, ���-
���� ���������� �������	�� �� 
��
�
 �"
�� ������� ���	. ��
 
���(�� � ��� ���� � �����, � �����
 
�����. %���� ��
�"����#� �
���
, 
������
��
 ��������		�� ����	�� Mirto 
rosso, ��
 Mirto bianco ��������#��
 ������ �����
 ���-
�
	�
. &� �����	�� Mirto �� ��� ��� ���	
�� �
���� � ��-
���	�� ������
�. «[	���������	��» Mirto — ������	�� 
��������������	�� ���(� 5���
����-����	��� ���
	��. 
����#� 
�� � ������!
		�� "����
 ��� ������ �� �����.

Cynar
Cynara scolymus — ����	���
 	����	�
 ��	��	��� �	��
-
��
	�� ���(��, ��������. � ������ ����
� 
9( 12 ���� — 
�� ���
��	�# ���(� �"
��	 �(�	�-�����	
��� ���
	��� 
� �������, ��9	�� ������ � ������	�#9���
 ����
���-
��
�, ������
 �	���� ����	���#� � ������� ��������
��
 
�
��. ��� +��� � «.�	��
» ��
�� 16,5% �������
. 

«.�	��» ����#� ��� ��
����� ��� ��!
����, ��� �������, 
�� �����, 	� �����!	� �����
 �	�
���
����� — � �����, 
��	����, �������� ����	� � ����	���������		�� �����. 
[	���� �	 ���!�� �����	��
��	�� �	��
��
	��� ��
 ���-
�
��
 ������, � � 	
������� �
���	�� [����� ���� ���
�� 
����� ��"����� � "���� "
���� ��	�.

Amaretto
0���
��� — "������	� «�����������» — ������� ���(� 
�(�	�-
	���	��� ��
�� 	� ��	��
 ��	����	�� ��� �"����-
����� ������
�, �	���� — �
� � ������ ��
��
. )����	���-
	�� �
�
�� ����
��� ����� �� XVI �
��: 
�� ���������#� 
����!	��� �� ��
	� /
�	����	� 7��	�, ��
� ����� ���-
	���
!�� 5�
��� «�����	
	�
 �������», ������# �� ��� 
��� ��!	� ����
�� � ��	�� �� �
���
� ������ ����		�. &
 
������� �"
���
��	�
 �
�
	�� ������, ��� ����� ����!	��, 
�������� �� 5�
���, �	 !�� � ��������	�� �������9��� 
� ��#"���
 � 	
( ��� ����	�, ��� �������� � 	
( ���# 6�-
��		�. /�������	�
 ����#"�
		�
 �������� 
�� +������ 	� 
��	��
 ������	�� ���� � ��	���
.

�
���	
 ����		� �����
��
 ����	�� �������
����� 
����
���, 	� ���(� ��������
� � � ������ �
���	�� [�����. 
q�� ��#� � ���
���
 ��!
�����, � ������ ���
 ��� �� �����, 
��������#� ��
 ����
��
� � � ��	���
����� �	�������.

�maro
0���� — ���
��	�
 ���
����
 �����
	���� ���(���. ?����, 

��
��, ���	� � ������ ������
��	�
 �	��
��
	�� 	����-
���#�  	� �������
, ��"���
#� �����	�� �����, � ��-

�����
#� 	� ���
�!�� � "����� ��� "�������. 
«0����» — ��-�����
	��� «�������», � 	����	�
 

�����
�����
� �����. [	��
��
	��� �"��	� 	
 �
	�-
�
 ���� �
�
����, � �	���� �� �����
���� ���"���-

��
 � ���	
. 

/�����	���� ����� �����������
 �� ������ 
�
�
����, �	���
 �� ������� ��
���
 ��
������ 
� �����
	���� ��	�����
� � ���
��� � ����������� 
�
�
. * ����� 	
������� ���!������
 ����
�: «���-
�� 5
�	
�» — ����
 ������
, «��
���
» ������#��
 
"��

 ����!
		��� ����������� 	������ �� ����
, 
«���������
» �
��#��
 �� ���������� ���� �, ��� 
�������, �
��
 ������, � ��� ���

. 0���� ��9
 ��
��  
�����
"�

��
 ��� ��!
����. q�� ����#� � ������ 
���
, �� �����, � ������� ����	� ��� � ��	����.

Limoncello

Limoncello, ��� Limoncino, — ��� ����� 

���(�, ������� �����
	� ����� ����-

��	����� «�� �����	�
, [����
» �� ��
� 

�+�������� �����������, — ������#� 

���
����
� ����		�� ����� � �������
 

� ����
��#9�� ��"���
	�
� �����	��� 

������. ����������� +��� ���(� ����� 

� 	����
 XX �
��, � �� ����� 	��������
 


�� ����	�� ����
� �����	� ����
	��, 

0����5� � ������ %����, ��
 � %����	��. 

7����� ����	�
��� �
��#� �� ����	�� 

IGP Costa d’Amal�  —
 ��
�	
����	�� ���-

��� �������	�� +��������	�� 5����. 
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Maraschino7��(� �� ����������-������ ���	� 

�������, �����9
� ������ ����������� 

������ $����� � 	
�����(�� �� �����
	-

���� ����� � � /��	�� � ^
��
����	
. 

���	
��� ���(� ��� 	����	�
� osolj 

(�� ros solis — «���	
�	�
 ����») 

��
����
 � \������� � XVI �
�
, 

� [����# �
�
�� ���������� ����
 

������ ������� ���	�, ����� $���� 

"�� ������
	 �������		��� "��-

"�����������. ?���� �!���!� 7��-

�����, �
���	
 ���	 �� ����	
���� 

����������
�
� �������	�, �������� 

	���# 5�"���� � ?���
��
, 	
���
�� 

�� �����.6�	����	�� ��������� �������	� 

�"
��	 ���	(��� ���������, ������
 

���"
� �� 	����� ���
�����, �����-

���# — �(��, �"
���
��	��� �	��
��
	-

��. 6������	� ��������#� � ����
��
� 

� � ����	���� — � �
�
���� � ��� ��-

������ ��
 5�������� �������.
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� � � � � �  �  	 � � � � � �

� � � � �  I X

����� �������

������ 
� �������

Их популярность с начала 2000-х выросла радикальнейшим образом. 
Категория премиум-текил оформилась буквально на наших глазах, а ещё оказалось, 

что агавовые дистилляты на удивление разнообразны. 



�$%�!- *BT'B )>B�H?B@��{
 � � 124 ��	��������
��� ����� \������
 � � 30 ��	��������
��� ����� 6������	
 � � 11 ��	��������
���  ����� ?����-

�����
 � � 8 ��	��������
��� ����� &�
���
 � � 7 ��	��������
���— ����� ^��	�-

�����

�$
�

�

�

���
�

�

���

���� ������ 

7#"�
 �
���� ���!	� ���
�!��� ��	���� 51% �������, 

�����
		�� �� ����"�� ����� �
"
��. 

100% agave ����
�
	� ��������� 	� +���
��
, 
��� 

��
 ������ �����
	� �� ����"�� ����� �
"
�� � �
���� 

"��� ������
�
	� � �������	� � 6
����
 � ����
�
	� 

�
������#9�� ���
���. 

�$%�!& *�%��B (�*$~&''&") — ��	���� 51% ������� 

�� ����"�� �����, �����
 ������	� ��!
� "��� ����� 

����	�, 	
 ������ �� ������ ������ �����, 	� �� ��(���, 

�����5
�
, �����	��� �����	��� � �. �. 6�!
� "��� 

������
�
	� �� ��
�
���� 6
�����. 


[)=$c «f j-[d[&J=[e»
 � Tres Agaves Añejo // ���
�!�� 18 �
�
�
� 

� "����� ��-��� "��"�	�, ����� $40
 � Corazón Expresiones Old Rip Van Winkle 

Añejo // �����
�!�� � "����� ��-��� "��"�	� Van 
Winkle, ����� $80

 � Don Julio 1942 // 2,5 ���� � "����� �� ��
��-
��	����� ��"�, ����
	�
 �	��
	����� �������
�� 
\���� ^�	���
�� 3������ (Don Julio González 
Estrada) ���
��	��� ��� ��	 \���� ?
����, ����� 
$130

 � 123 Organic Extra Añejo Diablito // ���
�!�� 
40 �
�
�
� � �����
	���� "�������, ����� $150

 � Jose Cuervo Reserva de Familia // ��	���� 
��� ���� � "����� �� 5��	�������� � ��
����	-
����� ��"�, ����� $150

 � Código 1530 Origen // 6-�
�	

 
���
�!��, ����� $300

 � Gran Patrón Piedra // ���
�!-
�� "��

 ��(� �
� �� 5��	������� 
� ��
����	���� "�����, ����� $400

�	��� 
������� 
� �����
��� 
������ 
JOSE CUERVO
SAUZA
MONTEZUMA
1800
PANCHO VILLA
EL TORO
MONARCH
ARISTOCRAT
LA PRIMA
PEPE LOPEZ
PATRÓN
CORAZÓN
MILAGRO
AVIÓN
HERRADURA
DON JULIO

e

�� 

�

�
�

�
�

�
�

�����

� 

[� 6 ); ��
��� 
����� ������
��
 1 $ 

�
����. 
70 �������
��� � ����� 

500 "�
	��� �
���� 
	��������
��
 �
���	
 

� 6
����
. 
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�/d[;Q-== d[)=$c jQ Ucb[->)[
Blanco ��� Silver ��� "
��
 — "
� ���
�!�� ��� � ���
�!��� 
	
 "��

 60 �	
� � �����	�� ��	��. &��"��

 
��� ���
��

��
 
����� � ������� ����� �����, ���"
		� 
��� ��
��	� �
����� 
�� �������� �������. 
Joven ��� Gold (���
	 ��� ������
) — �"��	� 	
���
�!�		�
, 
�������
		�
 � ���������� ��
� �����
��#, ��"���� +��-
������� ��� �	��� ����
�(		��� ������
�
��. �����
 ���� 
��������� ������	�� ������ ��
 ����
��
�, ��������� �������-
���
�� ��
�
�� +��� ���
����� �
	��
 ��
�� �	���	�
. 
Reposado (�
������) — ���
�!�		�
 � ��"���� "����� ��	�-
��� ��� �
�
��, �"��	� ����������
�� ����	
#� ���� �� 3–9 
�
�
�
�. ��
���-���������
 �� 
��
���
		�� �����	��. %�� 
� ����������
�� ������� ��
����� �������
, �������
�� �
���� 
�	��� +���
���
	����#� � ���	��� "������ ��
 ���
�!��, 
�
���� �����
�	

 ��
�� "���� ��-��� "��"�	�. [�������#� 
� ��
 ����
��
�, � � ������ ���
. 
Añejo (�	�
��) — ���
�!�		�
 � ��"���� "����� ��	���� ���, 
	
������
 �������
��� ����	
#� ���� �� 36 �
�
�
�, 
��� �"-
�����, ������
 ���
�!����� 4 ����. [�������#� � ������ ���
 
� ���
��� — ��
 ��������� ����
��
�. 
Extra-Añejo (+�����-�	�
��) — ���
�!�		�
 3 ���� � "��

. 
����!�
	�
 �
�������� "��� ����
�	�� �
� � ����
 ������-
���		�
 ���
����
. 6	���
 �������
�� �����#�, ��� ���
�!�� 
�����
 48 �
�
�
� �������
� �	�����	�� 
«�
�������» ������
� �
����.  �����		��� 
������ ���
�!�� ��
�
	�, ��� �
�
� 5–6 �
� 
� "���
 �
���� ����"�
��
� ���!	�� ������
�, 
����!�� 	� ���
�!�		�� �����. ������ "
� 
���
�� — ���!	� �� �
���� "��� ����!
� 	� 
�����?

&� +���
���� ���!
 ����
��#��
 ����� Reserva, 
Reserva de Casa, Reserva de Familia � �. �. )	� 	
 �
-
������#��
 ����	����
��	�, ��+���� ����������
�� 
��������#� �� �� ���
�� ������
	�# ��
 ����	��
	-
	�� ����!
�. &
 ���
��������	� � ����������	�
 ��-
	
��
 Hecho a mano (��
��	� ����	�#) — �"��	� �	� 
������	� ����
��	��� ��������		���� ������������. 

�$/ff=k=)/l=n 
#[f)/$[e jQ Ucb[->)[
Blanco — � ��	�����	�� ���
�!-
��� 2 �
�
�� 
Añejo — ��	�����	�
 ���
�!�� 
���, � "����� 
������ 	
 "��

 200 � 
Reposado — ���
�!�� �� 2 �
�
�
� 
�� ���� 

— ���
�!�� �� 2 �
�
�
� 

�-+;Qe )/)d+f

6
����� — "������ ������
		�� 

�
����, ���	��� ������ � ����
 

�����, � ���!
 � ���, ��� � �
-

����� ����� ��"���
#� ��
	����, 

����� � 5�����. � ����
�	�
 

���� �	� ���
���
��	� 	�"���
� 

�����
�	���� "�������
 ���
 	� 

���
��	�
 �������� � ����(	��� 

����� � ����
��
�. 

� ��0 ������
��
 "������ 

���
��� �
�����-	
���	�, 	� 

"���
	� ���"�#� ����
	��� 


�� �� ��
� ����
��
�, ���#��
 

�!��
��. 

�>B�H?B@��?B

1. ��"���#� 
����� �����
2. ����� ��"
� � ���
��#� � �
��� ��� ���������� 
(���������#�) — ��� ���	�����
 ������� �������
3. $��
�(		�
 ����� �
�
������#� � �
�
����#� ��� ����9�-
����	� (tahona) —  ������		��� ���
��-��
��� �� �����	��
����� 
���	
)
4. _���
�
	�
 ������ � ������	
5. k
��
	����
 � ��"���
	�
� ���!!
� � ������	
6. �������
��
 � ��"�� ��� ����		��, ���	��	�
 ��� ����	�

7. ���
�!�� � ����� ��� "�����
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1519–1521 3�	�	 %���
� ����
����
� 6
�����

1530 6�	�� \��	 %��
�� ��	�����
� ���
�
	�
 
��	��
��-�
-?
����, ������
 �����
������ ������-
���� �� ������ � ���
�
�� �
���# ����� 	����	�
 

1536  6�	�� ?���"�� �
 /
	��
	�
 � «[������ �"����
-
	�� &���� [���	��» �������
�, ��� �
��	�
 !��
-
�� ��������#� ����� (�� �����	�� ��������"�
	�� 
�� �����
	�
 ���	
�)

Конец XVI века � &���# �̂����# (�
�������
 	�	
�	�� 
������ 0��������
	�
�, %�����, \������, &�
��� 
� �����
���) �� q����� ������
� �
���� ����"�� 

1616 � �����!
 ��
��

��
 	������ «�
�����	�
 ��	�» 
(vino mexcalli), ������� �
���� +���
���
	��� � ���-
����
��
� "���� �� ���
�(		�� ���
� ����� 

1670 %����� II ���������
� ���� �" ����	������ �

-
�
��	���� �����
� � ��������� �� �����!
 �
����
 

Начало XVIII века �
��� ��	�
� ����	������
� �
�-
��� ����
�
		�� �
�
��		�� ������� � ���
���
 
Cuisillos

1750 «6
����
��
 ��	�» ��������
� � �����#� �� ��
� 
&���� �̂����� 

1785 %����� III ����
9�
� ������������ � �����!� �#"�-
�� �������
 � &���� [���	��. ������������ ������ 
� �������
 

1795 %����� IV ���
	

� ���� � ���������
� ����
�
	�
 
	� ������������ �
����
 � �����
 ?
���� 

1824 ����
 ���	� �� 	
����������� 6
����� 	� ����
 
����	� ��
��

��
 ���� \������ 

Середина XIX века ��
 �����	�
 	
������� ����� «�
���-
�
���� ��	�» ��
�(	 �
���	 «�
����». $
��
	�
 �
�� 
��
 �"��"���� ���
� ���
	
#� 	� ���
		�
 

1860-е � 6
����
 ��
��
#��
 �
��!�	� (�������	�), 
������
 	������ ���	��
��
 ����	�� ������� ��
 
���	����������� �
����
 � �
���� � ��
	� �����"-
����#� �������# ��������

1873 �
	�"�� ����� ������
� �������
��# La Antigua 
Cruz � �������

� �
���# �����# �
���� 	� +������, 
� ��0. � 1893 ���� �	 ������
��
 ������# �
���� 
�� ���# �
���� �� ��
���	�� �������
 � .����� 

��9	���9�

���� 
� �����

�
 ������
0���� — �����!	�, ����
 ���-
	��"���	� ��������
��
 ����
	�
 
� ���
. � �
�� ��
� ��(. [ ����, 
������
 �	�
��� ������������ 
��
 	�����	�
 � �������	�� ��	, 
� �����, �� ������� �
���� ��� 
������� �	�����
	���, � �����	�, 
������
 �� ��� ��� ��������#� 
��
 ����
���� � ��������
	�
 
�������. 0 �����
		��� �����
�� 
����� �����.

$������ �� ������� ����	�
� 
�	�
��� 	�������� �
���� ��������
�
 ��
� �������
��� �� 
����� – �����
 (pulque), 	������ ��
����� ����. ��
 �����
 
�������� ��� ������ �"��!���#�, ����(� ����� ��!
� "��� 
�#"�
, ����
 ������
 ����� ��
 �����
 — Agave Salmiana 
� Agave Atrovirens. �����
 �
�� �	 "�� ����	�� 	������� 

�
�����	�
�, ���� ����
����
 ���� � ���
��
	�
 � «
����
-
������» 	
 ��
������� 
�� � «��
"
�����» 	������. ?����� � 
��	�
 XX �
�� 	� 	���� +���
 ������ 	����	���	�� ��
	���-
	���� �
�����	�� �
�	����� � �����
.

&
������
 �����	��� 5������#� ���!
 �	�	�
 ������-
�
��� � �������"���� 6
����
. ���� 	
 ��
	� ��	
�	�, ��� 
��
		� �	�
��� �
�
��	
�� �����, 	� 	
������
 �����	��-
��
�
 �� 	�	�� �	
� ���"��!
	�
 	����
� 	� �����, ��� 
����
�� �
�
��	�� "�� �� ���
��
	. )�	��� ���	� ����-
���
	������		�
 �������
��
 � 6
����
 �����
���� ��( !
 
����
 ����	����� ����
��	�
. �	����� ����	�� �
�
��	
�� 
�����
, ����� 	����� 5
��
	�������� "���� ��
�����	� ��
 
�
�
��	��. � �
�������
 �	�!
���� +���
���
	��� �� ��
� 
����� ����� ��
 �
�
��	�� ����� 	������
� ����"�# ����� 
�
"
�� � � �
�
��	
 XX �
�� ������������ �
���� ����� ��-
��
�
�� ����
�
		�� �"�����. 


� 6�6�� �
 �
4��
������������ �
����, ���"
		� ����	�� "�
	���, — ���-
�
�� �������
�	������	��. q��	���
		�
, ��� ���� 	
 ��
	�  
�����(��
 �
��	������, — ����� �
���� +���, �"�� ���
�. 
� "�����	���
 �����
� ��� � 100 �
� 	���� �������� (�"��-
9���) �����
� 	� ���
, �����!
		�
 �������#9
�� ���� 
�
������, � ����"�#� «�����» — ��������
�	�
 "���"�, 
�� ������� ����(� �����. 6���	�, ������
 ����� �
���� �� 
��"���, �!
 
���, 	� ������#��
 ���� ��� 	
 ��
	� �����	�. 
�
�� � ���, ��� ����
 ��
"�
��
 6–8 �
� ��
 ���	��� ����
-
��	�
, 	� ��� +��� 	
 "���
�, ���"� ���
, ���

		�
 ���
�� 
�
� 	����, ����
�� ���	��
�	� � ��	���
�
		�. %����5�-
����
 �������� — ����	��� ��
��
 ����
	�
 � ��"���� 
������ ��. )�����	�
 �	� ����� ��"���� 
9( �
�
� �
�
�, 
� �� � ���!
. 6���	� ���, �����

��
, 	
 ��
#�, � 	
��
��
 
����� ��
� �
���
 ����� 	
��
���� �
�(	��� "�	�	�, ����-
��� ���� ���� 	������
. 

����
 �"��� ����� «���
��#�», ���
 �
�	

 "��� "� 	�-
����� +��� ����
�� ����
	�
� 	� ����. �
�
� +��� �� ��"
� 
	� ������	�� ��� �
��
���	��, ���"� �	� ����	

 �����	
-
�� �
��. ?
����
���
 �"��"���� �������
� ����
�� �����-
����: �	���	 �������
��
 	� ��#���� � 5�������, ������
 
�!
 ��!	� 5
��
	��������. � �
��� �����!�#� �����, 
�������#� ��
��� � 	���	�#� �����
���� �����. ��
�
 
���������
	�
 ������� �� ����
�� �
��� — � "������ 

Мексика — это вам не Шотландия, отрасль 
производства текилы и мескаля не чурается 

криминального элемента, при этом само производство 
очень сложное и трудоёмкое. Поддержим же 

мексиканцев и распробуем их лучший продукт.
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� � � � � �  �  	 � � � � � �

� � � � �  I X

1899 � ����	
 	��������
��
 39 5�"��� �� ������������ 
�
����, �� 	�� 18 — � �����
 ?
���� 

1902 &
�
���� "���	��  k��	� �
"
� ������5�����
� 
���	�
 ���� �����. ����, ������� ��������#� ��
 
�
����, 	�����#� Agave Tequilana Weber variedad 
azul ��� ����"�
 ����� �
"
�� 

1906 � 6�	�
��

 �������
��
 �
���� � ����	
 ����� �� 
"���������	�#

1920–1933 6�9	�
 ��	���"�	�� �
���� � ��0, ��
 ����� 
����� ����	 

1942 [��"�
�
	�
 ����
��
 «���������»

1949 [���	 �
���� �
�����	���� ����	, �
������#9�� 
������������ �
����

1958 ?
���� �	��
� � �
!��	����	�# ����
�� ���
������-
����		�� �����	�� �	���� � ��9�9(		�� 	���
	�-
��	��

1974 � 	���� ������������ �
���� �	��
� 	���# ���
-
����# «�
������» (	
 �
	

 6 �
�
�
� ���
�!�� 
� �
�
�
)

1974 *��
�!�(	 � ���"������	 �
��
� � �����	�� ��-
9�9(		��� �� �������!�
	�# 	����	�
 ?
���� (DO 
Tequila)

1977 )�
�
�	�
 ������ � 	���� ������������ ������
#� 
������ Agave tequilana ��� ����
�(		�� ���� ����� 
��
 ������������ �
����

1980 �
���
 ���"����
 �	5
���
, ���������		� �������-
��
 ���	����� �����

1994 �����	 �
������#9�� ���
� ?
����

1995 $��
����������	 DO Mezcal � �����	 
�� �
������#-
9�� ���
� 

2006 _
������#9�� ���
� ?
���� ��� ����
�!�
 Jose 
Cuervo �������
� ��������
���� ������� Ruta de 
Tequila. _
���	 ������������ �
���� ���(� � ������ 
��
���	��� 	���
��
 �&q�%) 

2016 3������ �
���� �����	�# ���"������
 � ���
��
 
200 ��	 � � �������� 197,9 ��	 �. 
160 ��	 ���������
 	� ��0. ��
�� +���������
��
 
���
��� 70% ��
� ������
�(		�� �
����

����� ������� � �� ��(� �����. ?���� ������ ���� ������
-

� �	���	� ��
��������
 � ������, � �
�, � ���# ��
�
��, 
�
��
		� �����
���������
, ��� +��� � ����� �
�
���
� 
��
 �������
 � ��������
���
 �
9
���� �����. 

[������
��� ����� ���
���� � �
��
	�� �
���, ����!�� 
	� ��
�	
��������
 ��	���� (�� �� ��� ��� ��������#� 
��� �����������
 �
����
). � XIX �
�
 �� ��
	��� "�����
 
���
		�
 �
��, � � XX �
�
 ����� ��
 ����	�
 ������������ 
	����� �"��"������� �� � ��������
, ��
 �
�� ��(� ������� 
"����

, �������� 12 �����, �"��	� 6–8. ����
 �������� 
��������� �
��
���	� �������#� � �����#� � 	
�� ���
-
��� ���. [�-�� "��

 �������� ����
	�
 �
��
������ ���� 
���	�����
 ���
, �
� � �"��	�� �
��
. %���
 �������� 
�������� ���"
	 �
�, ��� � 	(� ������� ���9
 ��	�������-
���� ��
 ����
���. 

&
�������� �� �����"�, ����
 ���
��	�
 !����� ����-
�������� ��� ����� ��
���9�
��
 � ���������� �����. 
.��"� ����
�� 
��, ����� 	��� ���
������. ����
��
�� 
+�� �
���� ��� ����9� ���
		��� ���
��-����	�, ����-
��
 �
	��� "��� � ����. ����
 ���
���
	�
 ��� ����9� 
��
�����	�� �
������
���� «����(���» ����
�
#� ����� 
� �����	�. 7
� 30 	���� ���
		�
 !
�	��� �
�
��#���� 
	� +�
�����
���# �
��, 	� ����
� �� 	�� 	
 ����������. &� 
����� ����	�� ������������� ��������#� ��	�
�
�	�� 
��55����, ������� «��"���
�» ����� ����
� ���
�
� ����, 
����� �
��
 �"
 ������: � �����
	�
 ������, � ���
�
	�
 
�� ������	. 

�����
		�� 
����� 5
��
	��-
��#� � "������ 
��	��, ����
 
�
�� �
�
��	
#�. 
�������������� 
�
���� ��!	� 
�#"�� �����-
"�� — � � ����	-
	��, � � �
�	�� 
��"��, 	�����	�-
#9�� ��	�
�	�
 
����"���, �� ��
-
����� 55 ��������. )"��	� 
( �
�
��	
#� ���	 ���, ����
 
�9��
��	�
 �������
�� — ���. ����
 �������
��� �
���� 
������
� �� 40 �������� � ��"� "�������#�, ��"� �������
-
#� 	� ����	
���# ���
�!��. 

���� �
��
��
%���� ��	���
����� �
������� ���
����� 6
����� ���
�
-
���� � 1970-
 ����, ��� 	����
9�# �
���� ��!	� �
���� 
������ �� ����"�� �����, �	� ����!��� "��"� ���
��
		��� 
�
�����
. ��
 ����	
	�
 ��
�����!��, ��� ����� ���-
�
���� "� �
���� ������ �� 
��
	
 ��	��� �����. 7#"�
 
+���
��
, � ������� +��� ���� ��������
�
	 (� �����
 �����, 
	�����
�, 	
 ��
	�), �"������
� �"Q(�� ������������ 
� ��!
� ������������ �������. 0 ���!��	�� ���, 	��"����, 
�
�
	���9�
� ��	�� � ��	

� �
	�. � 2015 ���� ����"�
 
����� �
"
�� 	��
� 	
 "��
�� � �����	� �����, ��+���� ��-
����	� ���!�
 5
��
�� �������� �	��� 	� ���
: ��
 	�� +�� 
"��� ���� "��

 
��
���
		�, �
� ������� ��
�
 � ���� 	� 
�"��, � ����� ��������� �� ����	
 	����� �
	
. 0 � 	����
 
2000-�, ����� �����	�� ���� +������� ������ � ����	�� 
+���
��
�, �
	� 	� ��������� ����� ������� �� ��� ���� 
� 40 �
	���� �� 14 �
�� (�� 
��� � 35 ���). ?���� 5
��
��� 
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��
���
 � ������� �������� �������
�� 	� ���
� 	��	�# 
����	� («�
����	�# ������#»), ���"� 	
 ��������� ���-
!� ���!�
. � ������� ���� �
	� ���������� ����� ����
 
(� 4 �� 11,4 �
��) ��
�� �� 10 �
�
�
�. 

)�	� �� ���"�
� � ������ ����#��
��
 � ���, ��� � 
�
��������
����
		�� ����� ��
	�
 �	� 	
���"	

 ��!
 
��	������ � �������� �
�
��
�. 7��
 ��� 
"��	
 	�!	� 
5–7 �
�, ���"� 	����� ���	����� ���	��
		�� ���!��, 	� 
���
� �	� �����	��
� ��!��� ���. 0���� ��
����� �����-
��
� 5–10 �
�, ����� 
( ��
��#�, � �����
 	�!	� ��!��� 
	���#. � ��
��
 	���� 	��� �������� �������, ������� �� 
��	���"���
 �
�
� 7–8 �
�, � ���	�
 �����
����, �����
-

��
, 	���� 	
 �	�
�. ?�� �"��������
 ���������		�� ����: 
����
������ ��������#� �
���� �� ��
�� ����, ��
���
-
��#�, ����� ����(�, ��
#9���
 ������� 	
 �����
�, �
	� 
	� ����� ������. k
��
�� ����!���#� ��
	� �	��� 	���� 
����
	��, �
�
� 	
������� �
� ���!�� ���	�����
 ������� 
"������, �
	� ����#�. ������� �����9�#�, ����
������ 
������!�#� ��"�����, � ��( 	���	�
��
 ��	���. ���"���� 
����
�	� ��!��
 10 �
� � ���� ��"���
#��
 ������� 
"��
�	
�.

	�� �� ����
�
� ����
�	�
 10–15 �
� �
��(�	�
 ���
	�
 	� ��	�� ����� 
�������
� ��
����	���
 ���� 	� �������� �"��� !��	�. 
�
�� � ���, ��� 
��� ����
		�� ����� ����� 	�����#� 
9( 
«�(��� �����».  � 	����
9�� �(��� �	 	
 ��

� 	��
�� 
�"9
��, 	� � 	
�� ��
	� 	����� ��
 ������ �������� ���-
����� ����
���
���� �	�
��. 3��� 5��� ��
��� 
�� ����� 
�����! � ������	�� ��������� ����	�
 � ��0 � ������� 
� q����
. �
���	
 ����� ������	� ���!�
 ��
� ����� (� ��-
��"�� ��!
) ������ ��� ��� 	� ������������ «�(��» — 
�� 
������� ���9
 �
����, � ����� ����(� � ��!��� �	
�. %���� 
	�	
�	�
 ���
 ����!����� 7–8 �
� 	����, ��� «�(� �����» 
	���� � 	
 ������, 	
 �����
 �!
 � ���, ���" ������	����� 

�� ��� �������
�
��	�� �������.

�� �������� �����
����	��� +���
���� 	� "��!����
 ���� 	
��
���
��	�. 
0���� ��-��
!	
�� "��
� 	
 �������, �
	� "���� �����, 
� ��
 ������������ ��( ��9
 "���� ������������ ���-

�� 4–5-�
�	�� ����
	�� — ������ ����, ��� �	� "
�	

 
5�������� � ��
 �����
	�
 ����� �
���� �� 	�!	� ����� 
����
 "����
, �	� ��#� ���9	�
 ��	� � ������
, � 
�������� 	
 ��
��� �������
� ��������
. ��
 ����	�� 
����������
�
� ��	��	�� �����
� "��
� ��
�!��� ������ 
����� 5�����	���� "�
	���. ��
 ����	� �������
		�� 
"�
	��� +�� 	
 ��
	� ����	�, ��������� ��
 �	� ��
��-
	� 	
 ������ �� ����"�� ����� � ������5�����#��
 ��� 
tequila mixto. 

&
"������ ����������
�
�, ������
 ���� "�#��� 
������� !�	�� 	����
9
� �
����, ������, ��!
 ����(��
 
�
�
��#�����
 	� mixto. 0 �
���� 5
��
���, ������
 ��
-
���������#��
 	� ����"�� ����
, ����(��
 ��
	� ���� — �� 
������ "����� ���
�����#��
, ����� � �� ������� �
	��, 
	� 	���� 	
 ��	���
�, ������� 	���� ���
� ����� 	��� 
����!��� ��
�� �
����, ���"� �
�
� 7–8 �
� ����������� 
�
"
 ��
�
		�. 

&� � �����

��
, �
	� "���� �����. 

	�
�
����9 ���F6�� 
6
����� ��!	� ������� ��
��
���
		���� �
����, ��-
������� � �����	�	�
 
��, � �����	�
 ������������ ����
-
��#��
 � �����
	��� ������� ��	��
. � XX �
�
 �
����� 
������
 � �
	� "������
��	��� «�������», 	� 	
���	� 	���� 
�� 	
( ��"������
. 
�
��#� 
�� ����� ��� !
, ��� �
����, 	� � ������ ������ 
� �� ������ ������ �����. /�������
 +���� �
����� ���� 
����� ������� "��

 �����	�, � ����
 ���� �"����
� ��"-
���
		�� �	�
�
�	�� ��������
���� ���5��
� — � ����
 
+�� �"
��
���� 
�� ����� �����
�	���� � ����
�	

 �
�
-
���
��
. ���"�
�� ��	�. %�� ������� ���� �
����, �����-
	�� ���� ������ 	� ����� ��	�
 �����(� �	��� ���!	���
�, 
� ��
 �
����
 ���"
		� — 	
������
 ����� �����, ������
 
��������#� ��
 
�� ������������, ����
��#� ��!
 	
 8, 
� 15–25 �
�. 

��
�� ��
 �
����
 ����
�
	� ������������ ����� 
20 ����� �����, ����(� ��� �� ���
��	����, ��� � ��
��
, 	� 
	��"��

 �����
�	� �� 	�� �
��. ?
�	�����
 ������������ 
�
����
 ����
�	� ����
 !
, ��� � �
���� — �"�� �����, 
���
��	�
 ���
�, ���
���
	�
, 5
��
	����
, �������
��
. 
����� ����� ���
��#� � �
��
	�� �
���, +�� ��(� �����-
�
�	�� ���	�� ������.

Agave 	ngustifolia 
/���� �����������$���� 	�� �!�	� 
��� �������, ��$� ������	���-���	�-
������ 	���. 
 Del Maguey Santo Domingo Albarradas
 Alipus Santa Ana Del Rio 
 Mezcal Koch Espadin Olla de Barro 

Agave Americana 
Oaxacensis
I+$ ���� ���������� 	��, ����� 
�� angustifolia. 
 Siete Misterios Coyote 
 Del Maguey Arroqueño   

��
��
�� 
���� �����, 
������������ 
��� ������� o

^������ "��

 +������
���� � �
���� ��� 
�
����
 — pechuga. � �
�
���
 +�� 
��	���
� «������», ������ ��� ��	�����	� 
+��� ��� �������������� � ��"���
	�
� 
�
��, � ��� ����
 ����	���. �
���	
 
pechuga — +�� �#"�� �
�����, ������� 
�������������� � ��"������, "��� �� 
5�����, ��
	�
 ����� ��� ��-��
!	
�� 
����	�
 �
��.

��� ���������	 MEZCAL PECHUGA

 Real Minero Pechuga
 Don Mateo de la Sierra Pechuga
 Vago Elote
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� � � � � �  �  	 � � � � � �

� � � � �  I X
�&�)�>�B?&''f$
$	��
	���
 "������ �
����
 «� �
��
���» (	� ����� �
�
 � ����	��� ���
	���) ��
��-
���� � 1940-
. �����	� �� ��
��
	�
 	

�	�, ��
�����!��
��	� �	� ���!	� "��� ����-
������ ������� � ��
����� 	������ — ����	�� � 40-������	�� �����
 	
 �������
 ������. 
�
���	
 +�� ����#���
��	� �
����	�
 ������
, � �	���
 ����������
�� �����#� 	�!
 
���
�� ������	���� ���"
���� � ����"	�� ��#���. ?
� 	
 �
	

 	�����
 ����	�� (gusano) 
	
 ������� � ���
�!���� "������ 	��
�� — 	� �������, 	� �����
��. 0 ��� ������		�
 
����# � ����	���� ������ ��
����	� — ��-��
!	
�� �����
 ������� ��
 �
����
.

Agave Potatorum 
���� �& ����� ������ � ���!���&��-
	�
+�� �!�	. %����� &������� ��� 
�����!��� ����& 15 ���. Potatorum 
��&�	�
� «������	�� �������» 
� �����
� ������6�� ��� �!� ����&-
	����	�. 
 Tosba Tabala
 La Niña del Mezcal Tabala

Agave Karwinskii
K&-&� ������������ ������������ 
'��� 	�� �!�	� ��+� 	��!� 
�����-
����
� � ����������
�, �� ������ 
	������, ��'���� ������� ������ 
���������� ����� ����� � � �������� 
	����, ������� ��!�������� �����	�-

� ��� «����������». 
 Rey Campero Madre-Cuishe
 Real Minero Largo 
 El Jolgorìo Tobaziche 

 

Agave Cupreata
������ ������
� ����
 �!�	�, ����-
��� ��$� �$!��� ������� � �	�������� 
���������. %��	��������� '������ 
��!���� 3������, ��'���� �!� ��&	���� 
����� 	���������� �� '�������� 
���������	�!� ������� �& cupreata. 
 Mezcal de Leyendo Guerrero
 Mayalen Guerrero

Agave Tequilana
/��������, ��� � ������� �& !������ 
�!�	� 7����� ��� 	���, ������� ��� 
� ������ �� ��!�, ��� �$ ����&	����	� 
����� ��������� ����6�� ��&�����. 
 Del Maguey San Luis del Rio Azul
 Fidencio Mezcal Unico
 Siembra Valles Ancestral

�$[&bc
K���������� ������� ������ �& 	��� 
�!�	�, ����� ���� 	 �������. /�!���� 
���������� ���6�	�
� ��&��� 	��� 
��� ���������� �������!� 	����, ���-
�� ��� ��, ��� '�� ����
� 	�������. 
 Banhez
 Real Minero Ensamble Blanco Tobalá
 Largo y Barril 

�
��6
� ����7�� 	������
� 	����
 2017 ���� �
�����	���
 
������
������ ��
�� 	���# ������5�-
����# ��
 �
����
. ���� �	� 	
�"
-
���
��	� ��
 �����	�
 	� +���
��
, 	� 
�	���
 ����������
�� �!
 ��
�� 
( 	� 
�����!
	�
. 
Ancestral – �
�����, ��
��		�� �� 
����� ��
�	
� �
�	������: ����� ��-
�
��#� � �
��
	�� �
���, ���
����#� 
���
		�� ���
��� ��� !
�	���� 
(+�
�����
���� 	
���������), 5
��
	-
����
 �������� � ������� �� �
�
��, 
���	� ��� ��!�, ����
� � 	
���
�(	-
	��� �����	��� �����. �������
��
 
�������� � ���	
	�� ������� 	� ��-
������ ��	
, � ��!
 � 	
���
�(		��� 
�����	���. 
Artisanal — ����� ��!	� ���
���� 
� ���
		�� �
��� � ���
������ �
-
��	��
���. ?�
"���	�
 � (������ ��
 
5
��
	����� ����
 !
, ��� � ancestral, 
	� ���
�
	�
 ������	 ������
	� 	� 
������
	�
 ����������
�
. �������
-
��
 ��!
� ��������� ��� � ���	
	�� 
�����
, ��� � � �
�	�� ��"
, �����!	�  
� ����
	�
 ������	. 
Industrial — ��
 ���
��	�
 ��!	� ��-
���������� �#"�
 �
����, ���#��
 
��������. _���
�
	� �
��	��
���
 
���
���
	�
, 5
��
	����
 � ����� 
� �������
��
 � ����	��. 

�	�
�� �� ���
�

� 1997 ���) ����!������&� 
��'�&" 2"&� ����%$��" 

)2��$���� -�$)$� &���$� ������, 
'����"� 2"& !�$���&�� ) ����� 

$��� +�2��'� TEQUILA SAN MATIAS. 
����� 2"& ����� �! �&���"- 
$�������'�� !�'�������'��, 

'�$�O]���$% !������ 
�� 2)��&�������� ��'�&" 

!� �����&��� ��'$�'�. 
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Крепкое «до» и «после» — это классика, а вот «во время» — идея, которую не так 

давно начали раскручивать повара, бармены и производители алкоголя. Оказывается, 
что подбирать целые меню под крепкий алкоголь очень интересно.



�pq]j rlgs]`g
1  Как и в случае с вином, для крепких напит-

ков безотказно действует правило «местное — 
к местному». Например, текила сочетается с большин-
ством блюд мексиканской кухни, а кампари с содой со-
ставляет приятную пару с прошутто и дыней. 

2  Но экспериментировать тоже стоит. Скотч про-
сто создан для сопровождения хаггиса, шот-

ландского лосося и обожжённых гребешков, но в то 
же время он может неожиданно сыграть с блюдами 
индийской и японской кухни. А к рому находятся ин-
тересные пары в тайской кухне. 

3  Чем круче напиток, тем более лаконичным (и де-
ликатесным) должно быть гастрономическое со-

провождение. К трапезе с обильными горячими блю-
дами лучше подавать хрестоматийные несложные на-
питки: с подходящей едой они покажутся лучше, чем 
есть на самом деле.

4  Качественный алкоголь обладает собственными 
богатыми вкусами и умеет вытаскивать дополни-

тельные ароматы из еды. Например, торфяные виски 
очень усиливают все копчёные ароматы, даже в той еде, 
где они не чувствуются в обычной ситуации. 

5  Крепкий алкоголь обжигает рецепторы, поэто-
му в рамках гастрономического удовольствия 

будут первые 3-4 порции. 

6  Белые, а значит, менее сложные напитки мож-
но охлаждать сильнее, потреблять шотами 

и сочетать практически с чем угодно. Тёмные напитки 
пьются медленно, чтобы не пропал даром букет, кото-
рый и будет диктовать выбор блюд.

7  К началу обеда имеет смысл охладить напиток 
до 10–12°, чтобы не перекрыть изящества заку-

сок. К середине обеда он согреется до 16–18°, что бу-
дет оптимально для горячего, а к десерту — дойдёт до 
комнатной температуры, что чаще всего и требуется.

8   «Оверпруфы» к еде лучше не подбирать.

9  Лучший способ оценить гастрономические воз-
можности крепкого алкоголя — барбекю. Все 

блюда на гриле неплохо сочетаются с крепкими на-
питками (в чистом виде или в коктейлях), но бар-
бекю — это настоящее счастье для любителей виски 
и ромов.

10  Коньяки VS — фруктовая тема; VSOP — это 
морепродукты, рыба, птица, сырные суфле; 

XO — пряности, карри, баранина, шоколад.

11  Коньяк отлично сочетается с шафраном, 
а в «сигарных» коньяках есть такие ноты, 

которые хорошо ложатся на бальзамический уксус.

12  Арманьяк более рустичен, чем коньяк, он по-
жёстче и посуше. К нему хорошо подойдут бо-

лее жирные блюда, а также старая французская кухня.

13  Тёмный ром подчёркивает вкусы еды, приго-
товленной на гриле, будь то красное мясо или 

персики в карамели. 

14  Мускатная граппа следует в гастрономиче-
ском русле ароматических белых вин. Грап-

пу из зоны Кьянти попробуйте с тосканской кухней. 

15  Большая часть гастрономических экспери-
ментов с джином приходится на азиатские 

блюда, нагруженные специями: масала-чикен, всевоз-
можные карри.

16  Сильно охлаждённый коньяк или виски — 
восхитительное открытие к десертам со сли-

вочными кремами, изюмом или черносливом. Попро-
буйте положить бутылку в морозильник, а потом по-
дайте её к шоколадному десерту!

17  Подмороженные напитки хороши не толь-
ко с десертами. Молодые коньяки VS иногда 

обнаруживают неожиданную сложность, если их ох-
ладить как следует и подать к блюдам с морепродук-
тами с большим количеством пряностей (особенно 
удачно в таких случаях выступают гребешки).

� 7 �  � � � � � � �
� � �
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Виски очень гастрономичен. Шотландцы употребля-
ют виски и под гребешки, и под хаггис (бараний желу-
док с потрохами и овсянкой, к которому невозможно 
подобрать подходящее вино), и со слабосолёным ло-
сосем, и с рождественским кейком. Разнообразие сти-
лей позволяет конструировать целые обеды с виски. 
В последние годы в Великобритании в индийских ре-
сторанах, которых там очень много, виски даже обо-
гнал пиво по популярности, потому что отлично под-
ходит к пряной и мощной еде. Особенно удачно виски 
работает в паре с имбирём: они взаимно приглушают 
остроту друг друга и при этом подчёркивают тёплый 
вкус. Креветки тандури отлично идут с «морскими» 
виски (то есть островными, но не с Айлы), такими как 
Tobermory. А с блюдами, где используются «мягкие» 
пряности, хороши сладковатые спейсайдские виски 
(похожие на The Balvenie).

Виски отлично работают с грилем и барбекю. 
Даже цветочно-медовые виски Хайленда и сладкова-
тые виски Спейсада имеют лёгкий дымный тон, по-
этому они так хороши с блюдами на гриле. Но по-
скольку барбекю обычно далеки от шика и утончен-
ности, виски стоит брать попроще — грамотно сде-
ланные бленды, особенно с участием айловских виски 
(такие как Black Bottle) окажутся лучшим выбором.

Правило «местное к местному» остаётся в силе: 
на большом теннессийском приёме с барбекю мно-
жество неожиданных гастрономических достоинств 
продемонстрирует бурбон.

BUNNAHABHAIN 12 YO
��
!�� 5�������-��
����� ����� � ��������� 
��������#, ��	��� � ��
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Исторически коньяк разводили водой и пили во вре-
мя еды (как, впрочем, и виски). В XVIII–XIX веках 
привычки поменялись, и коньяк превратился в клас-
сический дижестив, к которому можно подать в луч-
шем случае орешки или шоколад. Но с гастрономи-
ческой точки зрения у коньяка есть масса достоинств, 
на которые теперь все снова обратили внимание. Ко-
ньяк — элегантный, полнотелый и сложный напиток. 
В некоторых случаях, например, с тем же шоколадом, 
нужен именно этот набор свойств, — и при этом го-
раздо более высокая чем у вина крепость. Алкоголь 
незаменим, например, с очень жирными блюдами — 
в списке подходящих к коньяку блюд фуа-гра и кон-
фи из утки обычно выделяют жирным шрифтом, по-
тому что эти пары действительно созданы на небесах. 
Удачно работают блюда с густыми сливочными соуса-
ми — жир уменьшает ощущение алкогольности, поч-
ти не затрагивая впечатление от других компонентов 
вкуса. В свою очередь алкоголь уравновешивает «жир-
ный» вкус, который японские физиологи недавно офи-
циально о бъявили шестым.

Ещё одно полезное свойство коньяка — выдерж-
ка в бочке. Как любой напиток, контактировавший 
с дубом достаточно долго, коньяк идеально подходит 
к копчёностям, будь то лосось или осетрина. Благода-
ря этому же свойству, а также тонам подлеска, коньяк 
подходит к любым запечённым корнеплодам и гри-
бам, включая трюфели.

Практически любой коньяк уровня VSOP и вы-
ше составит идеальную пару шоколадным десертам 
и выпечке с неострыми пряностями (корица, гвозди-
ка, кардамон, ваниль). 

Сырную тарелку также можно подать к конья-
ку, на ней должны быть: свежий сливочный сыр, бри, 
чеддер или мимолетт и рокфор.

Несколько пар блюд с коньяками стали уже клас-
сикой! Все мэтр-де-шэ в Коньяке рекомендуют пода-
вать слегка охлаждённые VS с рыбным карпаччо или 
сырыми морепродуктами (к устрицам лучше всё-таки 
VSOP). Чёрную икру можно подавать двумя способа-
ми — с сильно охлаждённым VS, чтобы акцентиро-
вать свежесть вкуса, или с менее охлаждённым XO — 
он подчеркнёт пряные нотки.

Из новых тенденций — азиатские вкусы: суши и са-
шими (особенно с унаги и морским ежом), моллюски 
персебес и абалоны, все виды темпуры с рыбой, морепро-
дуктами и белым мясом, блюда с соевым соусом, тёмным 
кунжутным маслом, имбирём, карри и т. д. Не стоит за-
бывать, что коньяк идеально подходит к большинству 
экзотических фруктов, будь то ананас или рамбутан. 

В «сигарных» коньяках производители стараются 
акцентировать чуть дымные ноты, поэтому они отлич-
но сочетаются с блюдами, где в соусе присутствует баль-
замический уксус. Необычный, но очень вкусный при-
мер: жареная фуа-гра с фигами и муссом из бальзамиче-
ского уксуса с Frapin Cigar Blend.
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Граппу подают с едой, пожалуй, реже всего. 
Но есть область, где она царит единовласт-
но, — итальянские десерты. Джандуйя, выдер-
жанные сыры с мёдом, шоколадные пирож-
ные — всё это законное поле граппы. С более 
серьёзной едой граппа сочетается менее удачно, 
как и любой «белый» алкоголь: не смягченный и не 
округлённый дубом виноградный спирт слишком ре-
зок и мощен сам по себе и подавляет почти любую 
еду. Для выдержанных грапп правила сочетания бу-
дут такими же, как и для коньяков. 
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На Карибских островах уже много веков жарят мясо 
на гриле и запивают его ромом, то же самое делают 
в южных штатах, так что нам тоже стоит глубже озна-
комиться с такой старинной традицией. Ром, особен-
но тёмный, выдержанный в сильно обожжённых боч-
ках, отлично поддерживает все вкусы, появляющиеся 
после жарки на гриле. Причём это действует не толь-
ко для любого мяса, рыбы и морепродуктов, но даже 
для фруктов: мало есть вещей вкуснее, чем запечён-
ный на гриле персик с коричневым сахаром и бока-
лом плантаторского пунша. 
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Коктейли теперь всё чаще придумывают специаль-
но под еду. Особенно это любят в дорогих рестора-
нах с авторской кухней, зачастую к творениям мод-
ных шеф-поваров даже вино подобрать непросто, 
а вот коктейль можно сконструировать как часть га-
строномического ансамбля. Смесь соответствующего 
крепкого напитка со свежевыжатыми соками, овощ-
ными, травяными и фруктовыми отварами и пряно-
стями можно «заточить» под конкретное блюдо. Поэ-
тому в последнее время самых прогрессивных барме-
нов всё чаще можно застать на кухне, где они не толь-
ко пытаются позаимствовать у повара сифон, чтобы 
превратить мартини в пену, но и изучают сам процесс 
приготовления еды и думают, не добавить ли в холод-
ный огуречно-дынный суп водки, чтобы превратить 
его в коктейль.

Даже классические коктейли находят примене-
ние во время ужина. Чаще всего их подают к закускам 
с очень кислыми заправками. Обычная «маргарита» 
на диво удачно сочетается, например, с севиче. Мар-
тини на базе апельсиновой водки оказался неплохим 
компаньоном для рыбы с гриля с очень мощными ци-
трусовыми соусами. Классическая «Кровавая Мэри» 
давно стала любимицей рестораторов — основа из 
томатного сока позволяет ей сочетаться с большин-
ством стейков. 

Коктейли играючи справляются и со сложными 
национальными кухнями. В ресторанах с индийской, 
тайской или каджунской кухней во время обеда сер-
вируют «маргариты» и дайкири вместо белого вина. 
Рестораторы оценили их за удобство и простоту ис-
пользования: вкус коктейля гораздо предсказуемее 
и понятнее неискушённому посетителю.

И, разумеется, коктейли часто хороши с блюда-
ми, в которых при готовке использовали крепкий ал-
коголь, такими как цыплёнок с глазурью из бурбона, 
виски или коньяка. 
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