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Что такое сырьевая матрица?

	










	






















	






с блюдом равен 1, необходимо 
внедрить в меню новое блюдо, 
использующее этот продукт.

Несмотря на то, что 
использование сырьевой 
матрицы может ослабить 
нагрузку на кухню, и повысить 
эффективность управления 
товарами, все же не все блюда 
могут быть удалены из меню, 
даже если они имеют 
коэффициент пересечения сырья 
равный 1. В таких случаях, 
необходимо предусмотреть 
корректное хранение продукта 
или полуфабриката.

Использование сырьевой 
матрицы может значительно 
повысить эффективность 
управления товарами и 
остатками в ресторанном 
бизнесе. Рекомендуется 
проверять каждое новое блюдо 
или специальное предложение, 
используя данный метод, чтобы 
исключить возможность 
появления проблем с6 
управлением продуктами на 
поварской линии.



 

	

	
	 	
















	 	












	 	









и полуфабрикаты, чтобы оптимизировать 
производственные процессы и уменьшить 
время приготовления блюд.

	 	










	











Сырьевая матрица-инструмент 
шеф повара



	








	





	




        Редис. Проанализировать продажи 
окрошки. Возможно добавить салаты с 
редисом. (Опять же решение нужно 
принимать, учитывая множество 
параметров.

        Свекла. Добавить свеклу в закуски, 
ввести в меню свекольник. В летний сезон, 
по мимо окрошки, добавить холодный 
борщ. На гарнир добавить свеклу с 
имбирем. И тд.

       Тыква. К каждому продукту можно 
найти индивидуальный подход. 
Например, сделать тыквенный суп-пюре 
по новой технологии. Замораживать 
порционно или для больших производств, 

покупать тыкву в сезон и делать заготовку 
в шоковой заморозке. 

         Соус Цезарь. Могут быть исключения. 
Предположим, что наш салат цезарь 
находится в группе «А» по продажам и 
даже не высокий срок годности нашего 
соуса исключает списание по данному 
продукту.


               Так же нужно присмотреться к 
позициям с пересечением 1-3. Позиции с 
высокими оборачиваемостью- это работа 
для отдела закупок. На эти позиции должна 
быта лучшая цена и лучшее качество.

	





	


