


Шабли (Chablis) -  

1) городок, расположенный в самой северной винодельческой 
области Франции (северная Бургундия);  

2) белое сухое вино из 100% шардоне – одно из самых 
известных названий белых вин мира. 
 

Специфика шабли по мнению винных дегустаторов:  

свежесть, лёгкость, полнотелая структура, минеральность,  

богатство букета, долгое запоминающееся послевкусие.  
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Виноградники Шабли разбиты на древнем белом известняке 
Киммериджского периода! Эти особые почвы с меловыми, 
известняковыми и глинисто-сланцевыми породами придают 
шабли тонкость, хрустящую минеральность и неповторимую 
элегантность.  

В суровых климатических условиях созревает совершенно 
уникальный белый виноград шардоне, демонстрирующий 
широкий диапазон ароматических и вкусовых оттенков. 
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 Пти Шабли (Petit Chablis); 

 Шабли (Chablis); 

 Премье Крю (Premier Cru) –  

79 виноградников (Les Fourchaumes,  

Les Beauroys и др.); 

 Гран Крю (Grand Cru) – 7 виноградников 

(Les Clos, Les Blanchot, Les Preuses,  

Grenouilles, Vaudesir, Valmur, Bougros). 

 

Domaine Laroche владеет 100 га. 
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Общепризнанная классификация, делящая земли Шабли на 
4 уровня качества (от простого к великому): 



Виноделие в Шабли начали развивать монахи… 

 

Основные вехи: 

• к началу XII века - первые свидетельства о существовании 
достаточно крупных винодельческих хозяйств;  

• к XVI веку площадь виноградников Шабли более 1000 га;  

• в XVII веке именно Шабли - первое  

    бургундское вино, которое продаётся за  

    пределами Франции;  

• в XIX веке вина Шабли экспортируются  

    уже по всему миру (в том числе и  

    в Россию, где это вино в своих стихах  

    упомянул даже Пушкин). 
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Домейн Ларош – это семейное винное 
предприятие, основанное Жаном-
Виктором Ларошем в 1850 году.  
 
 
Сейчас офис Laroche находится в 
средневековом монастыре Обэдиенс –  
в сердце региона, откуда и пошли истоки 
шабли. 
 
 
В этом монастыре хранились мощи 
святого Мартина.  
Одноимённое шабли Дома Ларош – 
Domaine Laroche Chablis Saint-Martin. 
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Винодел в 5-ом поколении, Мишель Ларош, управляет 
домейном с 1967 года. Вовремя купил правильные земли в 
Шабли, со временем добился возрождения и мировой 
популярности!!! Шабли Laroche теперь узнаваемо благодаря 
неизменно высочайшему качеству и уникальному вкусу!  
   
Мишель Ларош – признанный знатоками вина «король шабли», 
избранный производителями Союза виноделов Chablis Grand Cru 
своим Президентом; фанатик виноделия.  
Он убеждён, что виноделие - это искусство. 

Domaine Laroche - один из 
лучших производителей вин во 
Франции по мнению экспертов. 
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В целях достижения наилучшего и достопримечательного шабли 
неутомимый искатель Мишель Ларош: 
• увеличил площадь виноградников с 6 до 100 га;  
• выбрал наилучшие земли во всех апелласьонах Шабли; 
• отказался от использования химических удобрений на 

виноградниках и поддерживает экологию; 
• варьирует соотношение старых и новых бочек для достижения 

незаурядной органолептики вина; 
• использует наряду с корковой пробкой винтовую пробку: она 

не портится и не воздействует на качество шабли; 
• постоянно мониторит пик наступления урожайности; 
• собирает ягоды вручную. 

Уникальный винопочерк Laroche это:  
фруктовая свежесть, элегантность, 
утончённость, ароматическое богатство и 
разнообразие, минеральность и послевкусие.  
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• Domaine Laroche Petit Chablis 
• Domaine Laroche Chablis* 
• Domaine Laroche Chablis Saint Martin* 
• Domaine Laroche Premier Cru La Chantrerie 
• Domaine Laroche Premier Cru Les Beauroy* 
• Domaine Laroche Premier Cru Les Montmains 
• Domaine Laroche Premier Cru Les Vaillons Vieilles Vignes 
• Domaine Laroche Premier Cru Les Fourchaumes Vieilles Vignes* 
• Domaine Laroche Grand Cru Les Blanchots* 
• Domaine Laroche Grand Cru Les Clos* 
• Domaine Laroche Grand Cru Reserve de L`Obedience  
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Название: Ларош Шабли 
Сорт винограда: шардоне 100% 
Ёмкость: 0,75 л 
Алк.: 11,5% 
Дегустационные характеристики: 
Цвет/Глаз: сверкающий, бледно-жёлтый. 
Аромат/Нос: свежий, минеральный. 
Вкус/Рот: округлый, с тонами яблока и груши, 
проявляется свежая кислотность и минеральность. 
 
Температура: 8-10°С 
 
Роберт Паркер: 86 
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Название: Ларош Шабли Сен Мартэн 
Сорт винограда: шардоне 100% 
Ёмкость: 0,75 л 
Алк.: 12% 
Дегустационные характеристики: 
Цвет/Глаз: жёлтый с оттенками зелёного. 
Аромат/Нос: насыщенный, свежий, ноты белых 
цветов и минералов. 
Вкус/Рот: округлый, с тонами яблока, груши и 
лёгких специй, свежая кислотность.  
Долгое приятное минеральное послевкусие. 
 
Температура: 10-12°С 
 
Роберт Паркер: 88 
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Название: Ларош Шабли Премье Крю Ле Боруа 
Сорт винограда: шардоне 100% 
Ёмкость: 0,75 л 
Алк.: 12,5% 
Дегустационные характеристики: 
Цвет/Глаз: золотисто-жёлтый. 
Аромат/Нос: утончённый с цветочными, 
фруктовыми и копчёными нотами. 
Вкус/Рот: округлый, свежий, минеральный, 
выраженная фруктовость. Послевкусие 
цитрусовое, лёгких специй и орехов. 
 
Температура: 10-12°С 
 
Роберт Паркер: 91 
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Название: Ларош Шабли Премье Крю Ле Фуршом 
Сорт винограда: шардоне 100% 
Ёмкость: 0,75 л 
Алк.: 12,5% 
Дегустационные характеристики: 
Цвет/Глаз: яркий, золотисто-жёлтый. 
Аромат/Нос: фруктовый со сливочными нотами, 
богатый и щедрый. 
Вкус/Рот: плотный, сливочный, оттенки мёда, 
фруктов, яркая минеральность. Послевкусие долгое. 
 
Температура: 10-12°С 
 
Роберт Паркер: 92 
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Название: Ларош Шабли Гран Крю Ле Бланшо 
Сорт винограда: шардоне 100% 
Ёмкость: 0,75 л 
Алк.: 13% 
Дегустационные характеристики: 
Цвет/Глаз: яркий, насыщенный жёлтый. 
Аромат/Нос: богатый, с фруктовыми и цветочными 
нотами, лёгкими пряными нюансами. 
Вкус/Рот: насыщенный, но нежный, тона 
свежескошенной травы, земли, трюфелей. 
Послевкусие долгое, выраженно-минеральное. 
 
Температура: 12-13°С 
 
Роберт Паркер: 92 
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Название: Ларош Шабли Гран Крю Ле Кло 
Сорт винограда: шардоне 100% 
Ёмкость: 0,75 л 
Алк.: 13% 
Дегустационные характеристики: 
Цвет/Глаз: яркий, насыщенный жёлтый. 
Аромат/Нос: яркий и свежий, с лимонными и 
цветочными нотами, тонами аниса. 
Вкус/Рот: плотный, сложный, мощный, гладкий, 
свежая кислотность. Послевкусие долгое. 
 
Температура: 12-13°С 
 
Роберт Паркер: 95 
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INTERNATIONAL WINE AND SPIRIT COMPETITION (IWSC) 
Золотая медаль Лучшее в классе –  
Chablis Grand Cru Les Clos 2006 
Золотая медаль - Chablis Grand Cru Les Blanchots 2007  
INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 
Золотая медаль – Chablis Saint Martin 2007 
Золотая медаль – Chablis 2008 
DECANTER WORLD WINE AWARDS 2009 
Золотая медаль - Chablis Grand Cru Les Blanchots 2005 
Золотая медаль - Chablis Grand Cru Les Clos 2006 
WINE ENTHUSIAST 
Chablis Grand Cru Les Clos 2006 – 94 
CHARDONNAY DU MONDE  
Золотая медаль - Chablis Saint Martin 2007 
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• виноградники расположены во всех апелласьонах Шабли – 
отражение уникальности терруара (почва, экспозиция, климат); 

• политика натурального и экологически чистого производства;  
• мониторинг пика зрелости винограда; 
• мастерство, опыт и знания в виноделии;  
• ручная сборка и сортировка винограда Premier Cru и Grand Cru; 
• использует винтовую пробку наряду с традиционной корковой; 
• создаёт уникальный узнаваемый винодельческий «почерк»;  
• получает неизменно высокие оценки специалистов;  
• востребованность - 90% вин Laroche идёт на экспорт; 
• высокое признание качества - поставляет вина Президентскому 

двору Франции и многим королевским династиям Европы; 
• шабли Laroche включено в винные карты ресторанов категории 

3* Michelin; 
• элитные белые вина Laroche пьют в лучших отелях мира. 
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КЛИМАТ + ПОЧВА + ЛОЗА + МАСТЕРСТВО ВИНОДЕЛА 

КВИНТЭССЕНЦИЯ УНИКАЛЬНОСТИ 
ШАБЛИ DOMAINE LAROCHE 
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Мишель Ларош находится в постоянном поиске, тщательно 
ищет лучшие земли и производит великолепные вина.  
Его проекты:  
• Domaine Laroche CHABLIS (Франция, Бургундия); 
• Mas La Chevaliere (Юг Франции, Лангедок); 
• Viña Laroche и Viña Punto Alto (Чили); 
• L`Avenir (Южная Африка); 
+  Laroche Hotel (Шабли). 
 

Искусство чувств:  

видеть, нюхать, вкушать… 
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Шабли и устрицы - идеальное и 
довольно известное сочетание, но 
относится оно скорее к более 
молодым винам.  
 
К выдержанному и благородному 
шабли превосходно подавать другие 
морепродукты - омары, крабы, 
осьминоги; рыбу под сливочным 
соусом, паштет из фуа-гра, тушеного 
кролика, рыбу на гриле, птицу. 
 
  Главное при трапезе –  
  хорошо охладить  
  шабли Laroche!  
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ЕДИНСТВЕННО ПРАВИЛЬНОЕ, ИСТИННОЕ ШАБЛИ – ЭТО: 
  
ТОЛЬКО БЕЛОЕ СУХОЕ ВИНО, КОТОРОЕ ПРОИЗВОДИТСЯ ИЗ 
СОРТА ШАРДОНЕ И ТОЛЬКО В ГОРОДКЕ ШАБЛИ ВО ФРАНЦИИ! 


